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L Pizzicagnolo è colui > che vén« 



B%S3:ì 




de la carne di Porco s! cruda co- 
me cotta, fa lata, o condita in cer- 
vellati, falficcie],fanguinacci j mor- 
tadelle, Talami , profciutti tc.. I 
Pizzicagnoli preparano aocora, e 
vendono le lingue lalate tanto 
quelle di porco come quelle di bue , di vitello » 
e di caftrato . 



giusti 



Della maniera di allevare i torci . 



Siccome la prima cura del Pizzicagnolo efTer 
deve la fcelta delle carni , che fono 1’ oggetto 
8el /no commercio , e quelle fono di buona o di 
cattiva qualità, fecondo che gli animali > che le 
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fomminidrano , fono bene o male allevati, e no» 
driti , cosi par necellario , che innanzi ad ogni 
altra cofa , parliamo di quello. 

Il Porco é naturiliriehte molto ghiotto i fudi- 
ciò, C gode nel Fango ? pel nutrimento fi adatta 
a tutto, ma non ofiante ama p ù d’ogni altra co- 
fa la ghianda , dicendoli , che quella di faggio 
renda la carne facile * digerirli , quella di elee 
grave t e quella di quercia- , e cerro duriflìrria . 
Quantunque quelli animali fieno fudici , purè 
vanno tenuti con puliiia; cosi fi deve di tanto in 
tanto pulii* la dalla, e far loro un buon letto di 
nuova paglia contribuifce molto a farli divenir 
gradi , e forti. 

Il garzone j o fu porcaio, che ne ha la cura j 
dee condurli la mattina a' campi i e ne può gui-' 
dare fino a cinquanta : fe fi è iti vicinanza di 
bofehi ,- vi fi alenano a pafeere , non eflendovi 
cofa, che meglio gl’ ingradì quanto le ghiande ^ 
e le cadagne , dòvendofene far la provida per 1* 
inverno : fi polT'ono condurre ancora nelle terre 
fangofe , e linlacc.iofe , e dove fòno alberi , che 
fanno frutti falvatichi : infomma tutto il’ anno 
pdflotto andare alla campagna, eccettuato ne'terfl- 
pi cattivi , e nell’ edite due volte il giorno , 
tìflervando di farli bere, poiché la fete gli fma- 
grifee. Alla fine dell’Autunno fi nudrifeono cori 
quei frutti fatti cadere dal vehtO , con quelli in- 
fraciditi , con cavoli, rape , navoni , cOn altre 
erbe, e legumi , con eroica inrrifa con un poca 
d'acqua tiepida * e quando il pafcolo è fcarfo , 
fi dà loro del grano , e vengono mólto mi- 
gliori . 

Riguardo ^la miniera di allevarli r tre fer ci- 
mane dopò nati , fi Conducono a’ Campi r e fi d à. 
loro mattina e fera della crufca irttrifa ifelP'ac- 
*qua ; alla fine di due meli, ch’éil tempo di slattar- 

gli 
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gli , fi Scelgono quelli da Serbare ,' che devono’ 
efser mafchi , perché migliori a ingrassare ,• 
volendoli, che quelli di pelo bianco riefcano più 
fecondi , i roflTi più Soavi a mangiarli , i neri d l 
C arne Soda , e di più durata ; comunque fiali , 
devono elfere di tutto un colore , Serbando 
Solo una femmina, e il refio li vende. 

Quando fono slattati , fi dà loro fera é matti- 
na un poco di latte fnefcolato con .crtlfcà e del- 
le frutta infrlcidite , o rape , o navoni tritati . 

Di fei mefi fi caftrano ; il miglior tempo per 
quella operazione è la Primavera, o l'Autunno * 
facendo loro un’ incifione come agli agnelli > e 
quindi $' ingraffafto per ammazzarli . 

bel moda’d' hit affarli . 

Il modo d’ ingraffarli «con minore fpefa è di 
mandargli ne* bofchi a mangiar la ghianda quan^ 
do cade per la fua maturità , e quando i marro- 
ni efcono del riccio t dar loro da bere dell’ ac- 
qua tiepida mefcol^ta con farina [di Segala , é 
alla fine di Autunno Tarano baftantemente grof- 
fi , e graffi . Non avendo il comodo dei bofchi $’ 
ingraffano , dando loro del cavolo cotto o delie 
rape con un poco di latte mefcolato , o del fie- 
ro con un poco d’orzo bollito, e otto giorni do- 
po della crufca bollita molto denfa : ottimo è 1 
avanzo delle noci dopo effratto 1* olio , ma vo- 
gliono , che la carne diventi rancida, e in que- 
llo tempo , che Hanno rinchiufi ogni giorno fi 
rinnova loro il Ietto. I porci così nodriti in due 
mefi vengono- groffi moltiffimo , e quelli nodriti^ 
di puro grano , o di crufca con fiero hanno la 
carne migliore di quelli pafciuci di biada. 



A a Dtl- 



Digitized by Google 



A PIZ 

Bilie malattie de’ Ter ci. 

Sono i Porci foggetri ad alcune malattie s i.U 
lebbra che fi conofce quando il Porco nel mover- 
li è lento , e grave ; la lingua e la gola fono 
piene di pieciole puftole , e la barba delle fecole 
è fanguinofa. Separategli dagli altri , rinnovatelo- 
ro ogni giorno il Ietto con paglia nuova , e ca- 
vate loro fa‘ngue dalla coda , bagnandoli fpelfo 
in acqua chiara e nu d ri tei i con acqua e crufc» 
mefcolata con della fondata di vino : oppure , 
.quando |f pieciole pulìole nericcie della lebbra 
fono ben formate fopra la lingua del porco , e 
che quella malattia fi manifefta coll' affiocbimen* 
to dell’ animale , polverizzate dell’ antimonio 
Crudo > mefcolatelo con un poca di farina d* 
orzo, e mettetene fopra la lingua del porco piò 
volte ia feteimana. * 

2. il catarro o enfiagione delle glandi* le del 
cello : il fuo rimedio è di cavar fangue all* ani- 
male folto Ja lingua , fregare il male con fari- 
na di grano mefeoiata con Tale , e fregarlo for- 
te a contrappelo con del ranno , e bagnarlo con 
acqua chiara . 

La carne di Porco è aliai nutritiva quando non 
è troppo giovane, nè troppo vecchio, ma è di dif, 
ficile digeftione, fopra tocco per le perfone dili- 
tate , che non Hanno in efercizio; quella peròdi 
porco caftrato è la migliore. Si trovano de’ Por- 
ci chiamati panicati , gmndìnefi , e lax.%erìtti\ tra 
Ja carne magra di quelli fi vedono de’fegni bian- 
chi , quali grani di panico , e per la fua molta 
• umidità è maliflimo fina ; nociva è ancora quel- 
la dell* Troje, 
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Della manìe* t ÀI ammazzare i Porci; 

B:nft ingranato il Porco come abbianio di fo- 
for* (piegato fi ammazza . Il tempo di anhmaz- 
Zirlo è quando è freddo da' Novembre fino a tut- 
to Febbraio . Alcuni con buon avvifo vogliono*, 
thè innanzi di ammazzarlo fi lafèi Rare il Porcò 
due giorni lenza bevere acciò la carde fia menò 
amida ; 

I! modo , che iti ritolti luoghi fi pràtica per 
ammazzare il Porco è il féguerité . Si atrerra in 
prima il Porco, indi o pattando il ferro di mez- 
zo di un tridente di fidila per la bocci del Por- 
co,, e conficcandolo in terrà , ovvero còn altri 
Ordigni fi tiene ben ferito * e falde*; ficchè mo- 
vendoli , ed agita ndofi non pottà fare offe fa ; 
Policia legnando il (ito , dove fa ùnghia del piedé 
anteriore piegato , arriva alle corte , che quivi 
fi dice efiere il tùòre ; con un ferro fottifd 
quanto un chiodo , ovvero con un pugnale , c#n 
pochiflìma ferita fi cerca di offendere quelli par- 
te vitale ; e fubito trattone il ferro , fi chiudi 
Con ago e filo Iapicciola apertura fatta. Indi cor- 
catolo «in una Conci o vaio limile a quello , con 
cui fi abbeverano le beftie , fe gli levano i peli y 
le fètolè , e 1’ unghie con acqua bollente; quirw 
do però non Q voìefi’e piiittoflo abbruci ir le dee-' 
te ferole e peli con fuoco di paglia , o di far- 
liiento , lo che viene commendato dà molti, per. 
chè fiandofi il Porcò nelle immondizie , fa 
Tempre nella pelle un qualche vizio ed imperfe- 
zione ; che ii leva , e fi mortifica meglio r i 
fuoco ì che coll’ acqui . Fatto BiincO il Porr v 
hel diodo anzi detto , fi appende co’ piedi deret- 
tani ; fe gli apre il v'entro , avvertendo di nul- 
la tagliare delle budella . Quelle fi fan tip entrare 
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jn un cattino ; e il fangue radunato , e quali 
rappigliato davanti la picciola ferita , fi fa cade* 
re in una pignatta . .La lingua , il polmone , e 
il fegato, inlìeme col fangue fi mettono da parte. 
Dalle budella fi leva il graffo fenza otìfefa di 
quelle; lo che fe avvenifle a forte * fubito fi le- 
gano nel luogo offefo con filo a (al uopo prepa- 
rato . 11 gralTo fi conferva in un va fo per dile- 
guarlo j e 1‘ omento o vagliarli dire rete fi fa 
rafciugar largo fopra ramiceli] o bacchette . Gli 
Antichi ufavano lavare il Porco cosi vuotato con 
aceto , ovvero con vino » ma a nofiri tempi Q 
Jafcia asciugare all' aria, 

Si lafcia il Porco cosi aperto almeno venti- 
quattro ore } indi per la fpina delle colle della 
fchiena fi divide in due parti; da ciafcuaa parte fi 
levano tutte le colle , e carne magra con li Ioni, 
bi , tanto quanto è lunga la detta fpina , cioè 
dai collo infino alla coda : e quelle pofcia o fi 

tagliano in molte porzioni per venderle , ovve- 
ro fi filano per confervarle , come lì fa del refi- 
duo o Da .Lardo ; detto da' Contadini mezzi* 

P*t 

Del modo di /alare In carne di Por ce a 

Per Calare quelle parti i Pizzicagnoli dividono 
ogni mezza parte in quattro pezzi, , la Spalla , 
Ja Pancia , il Lardo , e il Prolciqtto . Quelli 
pezzi fatti in bella forma > e levatone ]' offo , 
fi filano abbondantemente con fate afciutto al 
fuoco , e malfimamente dove fi fono levito le 
offa , Quelli pezzi fovrappofli uno all’ altro , o 
fi flringono in un Torchio ovvero medi in una 
conca lì calcano con un pelo . In cafo che lì 
credelfe, che non avellerò Tale abbo danza , fe ne 
Pggiugne in capo a tre giorni dell* altro • Aro. 

pie- 
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piccando ben b?ne con detto Caie la carne . Sì 
falciano così infino alle prime arie tiepide di 
Primavera ; allora fi efpongono quelli pezzi per 
afciugarli dall’ umidità; e pofcia fi cuftodifcono, 
e fi confervano in una-flaoza ofcura , afciutra , 
e frefca. Vogliono alcuni» che in dodici giorni la 
Carne pigli (aie abbafianza , e poi s'abbia a fcuo- 
cere dal Tale , ed efporre al vento , ovvero (i 
afciugbi con fpugne ; indi unta con olio fi tenga 
al fumo per due giorni , e dopo fi lavi di nuovo 
con olio e aceto» e fi.fofpenda. 

Delle 'diverfe preparazioni , thè p danno , . 
alla tarne di Porco . 

Oltre al Talare le carni del Porco nel modo 
Topraddetto i Pizzicagnoli le preparono e lecon- 
difeono in moltiflime differenti maniere » che 
noi andremo qui di mano in mano efponendo. 

Delle Mortadelle, 

Per far mortadelle , per ogni cento libbre di 
effe , bifogna inprima preparare la terza parte 
cioè lib. 33. once quattro di carne graffa di go- 
la, o di panzetta, e quella tagliata in dadi grok 
fi quanto una nocciuola fi mefeota con due libbre 
di fale afeiutto al fuoco , e fatto in polvere , e 
bene (tacciato, due once di cannella, due once di 
garafono» due noci mofeade di numero , quattro 
grani di mufehio macinati con un poco di zuc- 
chero , e (temperati io, un poco di malvagia , o 
vino buono. Tutto quello così mefcolato, incor- 
porato, e preparato fi conferva in un gran cati- 
no, fin tanto, che altra carne al pefo dj lib. 66. 
onc. S. magra , feelta , di cofcia , o di fpaila , 
fola, fenza graffo, o pellicola, o servetta fia con 
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que’ ferri taglienti detti Peflatoje , ridotti minu- 
tiflima 4 Quella fi dee fpruzzare con malvagia , 
ovvero ottimo vino ; e vi fi aggiugne fopra quat- 
tro libbre di fale accomodato come qui addie- 
tro * dodici once di pepe intiero , due libbre di 
cacio grattato*) incorporandogli con unà leggiera 
pelatura , mediante la quale la carne ancora li 
allarga* e fi aflòttiglia ; Ciò fatto , fi copre col- 
la compofitione preparata delle 33. lib. di carne 
grafia , la quale vi s' incorpora pefiandola alcun 
poco; e col mefcolarh colla mano fi procura che! 
ogni cofa fia ben compartita, e ridotta a guila di 
pafia. . 

Di quella parta s’ empiono quelle budella del 
Porco, che per non aver che un’entrata quali un 
folo occhio i chiamanti dagli Anatomici in te flint 
cieco , le quali ne’ Porci fono più grandi che in' 
alcun altro animale. E’d’ uopo avvertire, thè’ fé 
le budella fuddette fodero frefche,- il graflo del- 
le budella dev’ efìére rivoltato per di dentro ; 
ma fe foffero falate, il graflo j ch’è g ; à rancido 
vuol efler per di fuori , affinchè non corrompa ,■ 
* gualli la carne , che Vi fi pone dentro . Colla 
fuddetta parta s’ empiono ancora le budella gen- 
tili de’ Porci , il cui graflo fi lafcia parimenti 
per di dentro , quando fono frefche ,• petchè lé 
conferva per molto tempo. Se n’ empiono fimi!- 
mente le budella di Vitello, e di Bue, delle qua- 
li però il graffo, benché' frefco , fi lafcia fempré 
di fuori. In qualunque di quelle budella fi ripon- 
ga la detta carne , bifogna avvertire , che fieno 
ben lavate, Ben afciutte* flrette , calcate, e pie- 
ne.* nell empirle è d’uopo forarle fpefso conano' 
flromenro armato di aghi minutiflimi , acci6rbè r 
trleendo 1’ aria , pollano bene empirfi di caine , 
e legarli ftrettilfime . Fatte a quello modo le 
mortadelle fi mettono ad afciugare in una ftufE* 

o in 
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o in una cucina) dove fi faccia molto fuoco; in* 
di in un luogo , dove fi podi dir loro aria , fi 
fanno dare infino a Primavera , avvertendo , chef 
non tocchino cofa alcuna , e che non fi tocchino . 
nemmeno tra fe . Appefe in luogo frefco fi con- 
fervano tutto il refto dell’ anno , ungendole , d 
nettandole dalla muffa o d’altra cofa. Alcuni u- 
fano di confervarle tra la cenere. 

* 

De' mi zzi Sul ami. 

Avanzando» dalla fabbrica di dette mortadelle 
molta carne si magra come grafia, di quefta ben 
pefta colla quantità proporzionata di lib. è. di 
file per cento , e once ii. di pefe fi fa nno altri 
fa lami , chiamati mezzi f alami , riponendola in 
budella di Vitello . Quelli (alami fi cufiodifcono' 
come le mortadelle ; ma è tuttavia bene mani 
• giarli predo. * 

Ì)e' Saltimi di fregati. 

*Con fegato non molto minutamente pedo , G 
hiefcolano de* pezzetti di afitigna frefca , e met- 
tendovi del coriandro j un demo di fide ; e pepe' 
fi fa un fidarne molto bdono da mangiarli di Pri- 
mavera . 

Altri dopo avere ben pedo 45. libbre di cari 
ne magra come fiopra , liceità, vi aggiungono il fe- 
gato triturato in bocconcini , come pure li ro« 
gnoni , e la metà del fangue di Porco , once io. 
di fa 1 pedo, un’oncia e mezzo di pepe , un’ on- 
cia di catinella in polvere , Un quarto di oncia 
di zenzero , un quarto di garofana in polvere f 
è il tutto unito e compodo , lì fpruzza di vino 
generofo ; poi fi ripone in >vefciche , dove non fi 
firigne’molto i perchè nel cuocere quedi fidami 
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bifogna fcioglierli , acciochè vi entri il brodo . 
Quelli Talami fi chiamano a Modieoa mortateli* 
jangulnenti , 

Velia S alfieri* . 

Per far la fallicela (i prende della carne magro 
feelta, eftpefta; pefta che fiaper metà» vi fi met* 
te il condimento di Tale» pepe » e noce mofeada* 
e fi fìnifee di ben pellare la carne. Ciò fatto fe 
n’empiono le budella coll’imbuto di fatta. Riem- 
piute le budella fi attorcigliano , e fi legano coi» 
lpago di tratto in tratto per determinare la lun- 
ghezza della fallicela . Di quella carne cosi con- 
dita fi fanno ancora delle falGccie in altro mo~ 
do; fene fanno tanti muccbj quante fono le fal- 
ficcie, che fi vogliono fare, e fi avvolgono den» 
tro a de’ pezzi di reticella di porco . Il nome 
medefimo di falfucia, cioè fale è ciccia indica il 
modo di farla . In Latino chiamavafi Lucanie * 
dond' è derivato il noltro nome volgare Lug *- 
nega perchè fu imparata da’foldati de’ Popoli Lu- 
cani, onde dice Materiale * 

fili* Picena veni o Lucanie a Porca » 

• 

benché Mente voglia che folle già prima nota lot- 
to il nome di Fatcimen t e che ne iia (lato l’in- 
ventore Antif anette . 

In alcuni luoghi come a Bologna la fallicela G 
fa degli avanzi delle mortadelle , e di quelli de’ 
Profciutti , fpalle, pancette, e coppe» aggiu- 
gnendovi cuore , e rognoni non molto ben pedi 
con pepe , e Tale . 
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Dell* Salpici* di Modena , 



Per far la fallicela fina all’ ufo di Modena fi 
pigliano libbre di carne magra fcelra di co. 
tcia , ovvero (palla , dalla quale fi fieno tolte vi* 
tutte le pellicole, e tutti i nervi, ben pefta: vi 
fi mette 2. lib, di caccio Parmigiano , ere once 
di pepe pedo , due once di cannella pefta , un 1 
quarto d’oncia di zenzero, un mezzo quarto 
d’oncia di garofano pedo , z. noci mofeade pur 

f elle , una libbra di Tale fatto minuto , mezza 
ibra di acqua rofa , un grano di mufehio, quat* 
tro once di zucchero in polvere > e un poco di 
zafferano, , 

Della Oervellata , o pa falpcci* all* 
Milanefe . 

Da Cervellata , o fia fallicela alla Milanefe fi _ 
fàbbrica nel modo che Jfegue ; fi piglia 25. libre* 
di carne magra , feelta , liberà da nervetti , e 
ben pella; vi fi mette tre once di pepe , un'on. 
eia di cannella , mezz'oncia di garofauo j ed 
un’altra mezz’onci^ di noce mofeada , il fuetto 
ìjdotto in polvere ; in appretto vi fi mette un* 
libbra di formaggio grattato , ma di Parma , o di 
Lodi , dieci once d» fale minutamente pedo; 
s’ incorpora , e fi mefcola ogni cofa : vi U ponq 
(opra la carne già peda, la quale fi peda di nuo. 
vo , rivolgendola due volte. Ciò fatto, vi fi ag- 
giugne una libbra di acqua rofa*, nella quale vi 
fi a un grano di mufehio macinato, ed incorpora- 
to con mezza libbra di zucchero. Si fa ribalda- 
re al fuoco in una pentola , fi{ colorifce con una 
mezza dramma di zafferano; in quedo mentre fi 
agita , è fi percuote molto e vi fi aggiusne un*. 
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libbra di pignoli fcehi , e due libbre di uva paf- 
f* ben netta , e monda, e poi s’infonde nelle bua 
della • 

Altra, maniera dì fare la Cetvellata 
alla Milane fe , - > 

. 1 . . . 

Un altro modo di fare la cervellata fièqueflo; 
Si prende 6. libbre di carne magra di porco , 
una libbra di lardo , quattro once di Ale, e un’ 
oncia di pepe . Si pefla bene inlìeme ogni, cof«>' 
s'infonde in quello mefcugiio una pinta di vino 
bia nco , ed una libbra di fangue di porco, aggiu- 
gnendovi una mezza oncia di cannella, e di ga- 
rofano pellati inlìeme . Si cavano dalla, tella d ;j , 
porco de’ pezzuoli di lardo, o lardelli , che li 
afpergono di fpezierie. Si méttono quelli, lardel'? 
quà e colà nel mefcugiio, che fi mette dentro al 
budello del porco ; fi lega il budello ai due capi 1 

J iuand’ è ben pieno , e fi fa cuocere , e cotto el e 
ia fi lafcia feccare al fumo infino a tantoché fi* 
ben Lido , e duro 

Degl’ Indktofi . 

Gli indutoli fono picciole fallicele fatte dei e 
budella del Porco. Se ne fanno di due maniere .■ 
Per la prima , fi prendono^le budella ben lavate' 
è monde,, e fi pellano.rninutifiime ; s’ incorpora - - 
rio con fale, e coriandro,e. fe ne fa un lalficcioto 
Buono a far bollire nella mineflra d’erbe. 

Per la feconda, maniera , eh’ è la migliore, fi 
Piglia il cuore, le cotiche, le budelia buone, le 
orecchie, il grugno , e i rognoni . Si pefla bene 
ógni cofa con qualche avanzo di carne graffa ; 
vi fi aggiagne quattordici once di fale per ot;nr 
*y. libbre di carne * e quattro once di pepe lot- 
to r 
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lo, ed un poco di Teme di finocchio fecco ; (I 
pone il tutto dentro a delle budella , fi afciuga, 
e fi fece» come detto abbiamo per le morta, 
delle. 

Di Sanguinai ti. 

I Sanguinacci fi fanno del fangue di Porco» 
come chiaramente indica iL loro nome. Del San. 
gue d’un Porco, il quale dovrà edere da incirca 
a fette libbre , levatane l’acquerella fuperiore, 
e inutile , che avrà trafmeffa , refterà folo il fan. 
gue buono quagliato; in quello, lavato con acqua 
tiepida, fi mette una libbra di miele, ovvero una 
foglietta di fapa , o fia modo cotto, un bicchie- 
re d’acqua rofa , una libbra di uva palla , ovvero 
due libbre di uva fecca , unalib. di pignoli,.!. Jib. di 
di fugna fatta in bocconcini i'.mezz’ oncia di pepe, 
due mezz’once di cannella, e di noce mofcada in 
polvere, una mezz'oncia di garofano pedo, ed una 
lib. e mezza di caccio di Parma grattato. Ben me- 
fcolate tutte quelle cofe col fangue già intiepidi- 
to, fe n’ empiono le budella del Porco , che fi le- 
gano ad ambe l’edremità. Ciò fatto fi mettono 
in acqua fredda dentro ad una caldaja fui fuoco , 
fi fanno bollire per lo fpazio di un quarto d’ora; 
pofcia fi traggono fuori , e fi fanno fubito raffred- 
dare in acqua fredda . I fanguinacci fi cuocono 
interi fulla graticola , ovvero tagliati in fette 
nella padella , I' • - ' 

i * * 

Dì un’ shra forti di Sanguinateci . 

Avvi un’altra forte di fanguinacci, che fi do. 
mandano f anguinaie! bianchi . Quelli fi fanno di ' 
game di pollame irrotto, di fugna di pofco bene 
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infiem? tritati, bagnati col lattei, afperfi di Me,' 
e di pepe, e mefcoiato con roffo di uovo. Riem- 
pi eli di quella compofitione ii budello del porco, 
che fi fa pofcia cuocere nell’acqua , come detto 
abbiamo degli altri Sanguinacci . 

De' Zampetti . 

■ p • 

Io du€ maniere fi condiscono * Zampetti di 
borico; o femplicejneffte filati, ovvero ripieni di 
aromati, e d’altre co fe . Ecco come fi prepara» 
no in ambidue le maniere . . . , 1 . 

Per la prima fi piglia tutto il zampetto leffa- 
éo , e libero dalle ugne, e dall’ offa; fi rovefcia, 
fi afperge di lale > e di pepe ; fi raddrizza , e fi 
mette in foppreffa tra lardi , e carne falata, indi 
fi efpone all’aria come abbiamo detto ‘farfi della 
carne, perché fi afciughi, fi conferva , e fi man- 
gia ad arbitrio. 

Per la feconda, raddrizzato il Zampetto come 
fopra , s’empie di grugni di porco, orecchie, ed 
altri zampetei ben triti e mefcolati coll’aggiun- 
ta di una libi di fale per'ogni 15. libbre di que- 
lla robba , e di qpactr’ once di pepe ammiccato ; 
fi chiude con ago ogni fua rottura , fi lega di fo- 
fcra, e fi afeiuga , come detto abbiamo de’ fila- 
mi •( 

Del mede dì condire la Te fin di Per ce. 

Si cuoce una mezza teda in vino, fi libera da 
fritte le offa, e fi netta beile da’ peli, e da ogni 
altra fporcifja : ne tagliano con diligenza le 

orecchie , -e il grugno , che fi pedano minuti , 
e fi mefcolaoo con petrofellino , un pò d’ aglio, 
* rofmarino, pepe ammaccato, cannella in polvere, 
noce mofeada, e fale * fufficienza . Allargata be- 

ne 
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ne la tefla fopra uni tavola , fi copre con quella 
compofifcione la pirte di dentro; indi dalla parte 
dov'era il grugno * fi comirtei* a rivolgerla a 
guif* delle cialde, ma' ftrettilfima : in appreflo fi 
ravvolge quanto più fi può rtrettamente in un 
Canavaccio , dove fi lega alla foggia delle morta» 
delle i e pofeia meda per tre o quattro giorni 
in .un luogo , dove Tenta caldo di fuoco, Iciolta 
da’ legami * fi mangia tagliata in fette cosi fred- 
da, ovvero ribaldata alla graticola. 

bell * capa di Porco condita detta •volgarmente 
da noi OJfocollo . 

. La coppa del Porco , o fia la parte fopra U 
eolio fi condifce cosi : vi fi conficca dentro di 
tratto in tratto de’peatuoli di cannella, ede’cbio- 
di di garofano; fi alperge di fate, e di molto pe- 
pe ammaccato; fi laida Ilare cosi tre giorni, in» 
di fi pone dentro ad Un budello di bue , fi lega 
ftrettamente in molti luoghi j e fi conferva per 
frangiarla ad arbitrio; 

bel Co{ elettilo o fi* Vrefciutte . 

Noi abbiamo parlato de! modo di Talare la co.- 
feia del Porco, che fi domanda profeiutto, quan- 
do abbiamo deferitto la maniera di Talare gene- 
ralmente la carne di 'quello animale ; ma per 
non omettere nulla di quello , che crediamo im- 
portante > aggiugniamo qui la maniera di prepa- 
rare i Profciutti all’ufo di VVeftafalia , che lo- 
fio tanto in voga, particolarmente apprefio i Fran» 
cefi . 

Per condirli a qtìefta maniera fi fregano in pri- 
ma ben bene con fiùnicro, pofeia fi tengono Tiretti 

per 
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per otto o dieci giorni in un torchio , maceran- 
doli in acqua di ginepro ; e in Eoe fi feccano al 
fumo di legna di ginepro . 

Dell t lingue di forco, di Bue, oc, inveftitt, 

Pfir invertire una lingua il Pizzicagnolo ne aflo- 
da in prima la carne facendola bollire nell’acqua 
per un quarto d’ora; e pofcia le leva con un col- 
tello la fua prima pelle ; Pellata che fia , la lava 
in acqua frefca , la lafcia bene fgocciolare , e poi 
la mette dentro ad un vafo di felce dopo averla 
afperfa di Tale. Quando vede , che il fa le , che 
vi ha meda , s’è difciolto ; ve ne mette dell’al- 
tro , e la lafcia così in Tale da incirca a quindi- 
ci giorni. 

Quando giudica , che la Ungila fia baftevolménte* 
falata , la cava fuori del fate , vi mette dell* 
erbe fine , e la ripone in un budello proporzio- 
nato alla fua groflezza. Ciò fatto la fofpende in 
un cammino , dove la lafcia per più o meno di 
tempo, fecondo che o più o meno frequentemente 
vi fi accende fuoco. Il fumo ferve a darle un fa» 
pore particolare e a confervarla più lungo tem- 
po. 

PLASTICARE. (Arte de!} 

Il Plarticiere è colui , che cuoce il plaftice ». 
che lo batte, e lo vende.. 

La Pietra da plartice è diverfa da quella , con 
cui fi fa la calcina , in quanto che in vece di 
ertere una (erra calcarla pura, è una felenite , o 
un faie. vitriolico , che ha per bafe la terra cal- 
caria. 
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Delle due {perde principali dell» Pietra da Plaftice . 

Nelle cave di Plaftice , e particolarmente in 
quella di Montmartre vicino a Parigi, eh’ è fino 
ad ora la migliore di quante fi conolcono, tro- 
vati la pietra da plaftice fotto due differenti for- 
me. L’ una è difpofta in lamine minute , trafpa- 
renti , applicate le une full’ altre , e quello è 
quello che fi domandaci, e che dal volgo chia. 
mali , ma impropriamente Talco . L’altra è in 
malie irregolari , e che formano pietre più o me- 
no grolle, e quella e quella che particolarmente 
porta il nome di pietra da plaftice ; si 1’ una che 
l’altra fono afl'olutamente di una medefima na- 
tura . 

Sono quelli due gefii , co’ quali fi fa del Pialli- 
ce ugualmente buono; ma i PJafticieri non fi fer- 
vono d’ordinario del Gefio rrafparente per fare 
il Plaftice , perchè hanno offervato , ch’è duro 
da cuocere, e che confuma piò- legna , quantun- 
que fu elfenzialmente dei pari buono . 

Della differenza (he puff* tra la pietra da 
Tlaftice t e la pietra da calcina . 

Per meglio conofcere la differenza, che v’ ha 
tra le pietre da Plaftice, e le pietre da calcina 
riporteremo qui alcune proprietà chimiche di 
quelle differenti pietre. 

1. Le pietre da calcina non fi fciolgono nelle 
acque in qualunque proporzione quella fi fia : 1’ 
pietre da plaftice per contrario fi difciolgono af- 
fatto nell’acqua bollente; ma fi ricerca moit’ ac- 
qua per difeioglierne una picciola quantità. 

2, Le pietre da calcina lì difciolgono nell’acqua 

forte con effervefeenza ; ma quella non ha ve- 
ro/»» XIV. B run’ 
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run’ azione fopra le pietre da plaftice; ne agevo" 
la fidamente la difloluzione un poco meglio, ch e 
non farebbe ì’ acqua pura. 

Quello , che fi demanda pUfiici crudo è la pie- 
tra da plaftice, che non è fiata calcinata. 

Il pUJlice città è quello * che il Plafticierè hi 
snello al fuoco , e calcinato in ùn forno, ed ha 
in appreflo battuto, e ridotto in polvere, e che 
ferve di legamento, e di cemento nelle fabbriche. 
Quello medefimo plafiice bene (tacciato i eridotto 
in polvere impalpabile ferve alle opefe muratone, 
e di architettura; 

Dii Fimo per cuocirt il TUfiict. 

Noi non parleremo qui della coftruzione del 
forno da Plaftice, nè della maniera di ^uocerlo, 
perchè quella coftruiione , e il modo di operare 
fonò affatto gl’ ifleflì come per cuocere la calci- 
na. Mi CÀLC1NAJO . ; 

Ognuno conofce la proprietà (ingoiare ,• che hi 
il plafiice d’ indurarli , e di acquiftar molto cor-' 
po dopo ch’è fiato (le mperato neU%cqua ; e quella 
proprietà è quella che lo fende molto utile , e 
di gran fervigio tìell'arte muraforia . Vidi MU- 
RATORE . Ma per ifpiegare quello fenomeno 
bifogna tornarfi a memoria, che la pietra da pla- 
ftice è un fale: lo che fuppòne che entri nella 
compofizione di quello file una certa quantità di 
acqua. ... . ... 

Durante la calcinazione dePa pietra da plafiice 
tifa perde tutta l’acqua della fuatcì ìllallizzazione ,> 
e I* fua foflanza terriccia fi riduce in calcina 
Viva , , • . i 

Quando fi fiempera nell’acqua il Plaftice ridot- 
to fn polvere, la tetra cafcaria , che s‘è conver- 
tita in calcina viva durante U calcinazione ,• fi 

rilcai- 
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rifcalda nell’acqua come la calce viva ordinaria*' 
ma infinitamente meno , perchè fi ritrova combi- 
nata con detraetelo vitriolico, che impedifee al- 
quanto la fua azione , ed è fempre nello fiato fa. 
lino. 

Q iella materia falina, un momento dopo efier- 
fi nfcaldatà , afiotbilce tutta l’acqua, che fe le 
aveva aggiunta, e forma un corpo foliao, che va 
fempre acquifiando folidità, è fermezza; 

Interviene fempre al plafiice , dopo che s’ è 
ràpprefo,di gonfiarli eonfiderabilmènte . Quello ef- 
fetro proviene perchè lefue particelle non fi fono 
imbevute cF acqua firio nell’inverno, quando s’è 
guazzato j fi fa dipoi nella malTa m defi ma del ' 
plafiice rappréfo un' eftinzione di queile medefi- 
iné particelle , la quale cagiona il rigonfiamento 
del plafiice dopo che S’è rappigliato: e quello ef- 
fetto dura, finché conferva la fua umidità . Ciò! 
parimenti è la cagione, perchè il plafiice, eh’ è 
impiegato in luoghi timidi fa’grandiflimi sforzi , e 
fofpinte ne’ muri , perchè l’umidità òpera fuc- 
Òeflìvamente fino fopra le più piccioìe parti* 
celle; 

. Per quella ragione à nulla vale per la fabbrica 
delle fondamenta delle cantine ; come pure ne* 
luoghi dov'è molto efpofio alia pioggia, e all’ in. 
mondazioni ; 

Le acque difciolgono il plafiice medéfimo ; ed 
in capo ad uri aerto tempo guadano del tutto 
le muraglie , che fonò fiate con efifo fabbri- 
cate. 

Il miglior plafiice è come dicemmo quello < 
che fi cava a Montmartre in Francia i ma fé ne 
trova di buonifiimo ancora nel Mantovano, e nel 
Milanefes 



è i PI*. 



v 






Digitìzed by Google 




10 P L A 
PLASTICATORE. 

' Il Plafticatore è colui , eh’ efercita l’arte pia» 
dica, o fia l’arte di far figure di terra. Parlere- 
mo di queft’arte nell' Articolo STATUARIO. 

POLLAJOOLO. I 

11 Poilajuolo è colui, che alleva , e vende ipoili, 
td ogni altra forte di uccello domeftico. 

jD eli» tur» , e iti g»vern»\ delle galline ; e in prime 
luogo del pellnje. 

La prima cura di coloro, che allevano i Polli , 
fi è quella di collruire il Pollajo , o fia il luogo, 
dove s’ appollajano , e dove fanno l’uovo. Il Pol- 
laio dev'efiere una danza piuttofto biihmga , di 
una grandezza proporzionata alla quantità delle 
galline , alta da terra , perchè non fi a loggetta 
all’umido, e porta in qualche canto della corte , 
dove rta il pollame, difefa dal gran freddo, edal 
gran caldo. Conligliano alcuni di cortruire il pol- 
lajo o fopra il forno , o vicino ad erte , o alla 
cucina , perchè oltre che i polli amano piuttofto 
il caldo, fi pretende, che il fumo giovi fomma- 
mente, e fia molto lano al pollame. Quella ftanza 
dev’ efiere bene intonacata di calcinai, e imbian- 
cata dentro , e fuori , affinché i gatti, le faine, i 
topi, le volpi, le ferpi, ed alti i animali nocivi non pof- 
fano introdurvi!] . Le fineftre fi fanno piccole , 
che rendano poco lume , e voltate dalla parte 
d’oriente, colle fue importe da chiuderfi ogni fe- 
ra , come pure Ja porrà . Ne’ canti del pollajo 
allo furo fi pongono de’ corbelli con paglia, o fi? no 
dentro , dove le galline portano far 1’ uova, dove 
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x fi pone ancora un uovo di marmo , o di geflo* 
pfereftè erte credano cbe fia quélfo fatto il gior- 
ho avanci , e perchè quelle , che hanno il vizio 
di mangiarle, nel trovarle dure col becco, fe ne 
difvezzino. Non è bene, che ì polli dormano fui 
fuolo , perchè la loro fporciiia rtoii li attacchi a’ 
piedi, e gli faccia diventar podagrofi . Si fa quin- 
di un’ingraticciata molto rada di pertiche fotti- 
li , e quadre, fofpefa a mezz’aria del pollajo , è 
di quelle ingraticciate è bene averne due per mu- 
tarle ognimefe, e pulirle da pollini , ed altri anU 
mali i 

Bifogna pulire ogni giorno i! pollajo dallo (ler- 
ce , torto che ne fono ufciti i polli ; finnilovaC 
fperto la paglia, o il fieno de’ corbelli* o certi» 
dove fanno le uova* e rinettare le ingraticciate» 
fc le fcale dal fango ogni fettimana . Gli abbeve- 
rato)* che fi mettono vicino al pollajo, e ne’quali 
non fi deve mai lafciar mancar l’acqua * fi. deb* 
bono nettare due volte il giorno in inverno * e 
• tre v#!te nella fiate; 

Accorto al pollajo fi matte inoltre una fpezie 
di governo * che ferve per ingrartare il pollame 
fatto nel feguente modo . Si riempie una buca 
/cavata a pendio con molto terriccio di concio » 
il quale l’ inalila con fangue di bue, e vi fi fpar- 
ge un poco di vena, f movendo ogni cofa * come 
fe fi lavorafTe j hafee fopra quello concio una 
gran quantità di vermi , ed erbe * che fervono 
d’ ottimo nudrimento ai pollame. 

Infine ne’ canti della corte» dov’ é il Pollajo , 
fi deve mettere della fibbia* polverio, o cenere» 
affinchè i polli abbiano il piacere di fpolverizzarit 
al foie* e di pulirli le penne* 
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Z>«//« qualità delle buone galline > a dell* 
maniera di nutrirle. 

I V 

j,» gallina per co»are dev’efler grande, e man» 
/beta ; ma per far uova fono più da dimarfi quel- 
le di mediocre grandezza , nere , o roflìccie , con 
.occhi grandi, e fyegijati , con creda diritta , e 
roda, di capo grcflo , gambe , e piedi gialli , C 
dita difpart :• .quelle , che hanno gli fperoni at- 
taccati alti fanno meno nova , e poche quelle » 
che lotto troppo grafie. Le galline giovani co- 
minciano a far uova nel mefe di Febbraio, quan. 
do non è crudo , e ne fanno più delle vecchie , 
le quali però fono migliori per covare. 

Si nutrifcono colie vagliature delle biade ne, 
{colate con erba tritata , o con qualche frutt* 
fecondo la Ragione, e con crufca intrifa , Per 
fare. far loro uoya aliai, fi dà loro delia vena pu- 
ra, della fpelda, dell’orzo macinato , delle vec- 
ce, del miglio, del panico , e fi pretende, che 
l’orzo mezzo cotto in acqua melata le faccia far 
loro più grofie; ma meglio di tutto fa il pane 
inzuppato in acqua o in vino ; quelle cibate di 
fole erbe fanno l’uova tride ; e la fpefa minore 
per mantenerle fi t dare loro del loglio , 

Delle qualità di un buon Calle, 

Un buon Gallo dev’edere di mediocre grandez- 
za , ma più grande che picciolo ; dee avere la 
piuma nera o rodicela, capogrodo, becco corto, 
creda diritta , vermiglia , e non lunga , l’orec- 
chie bianche, e grofie, gli occhi neri, e rilucen- 
ti , le barbe lunghe , il collo alto con penne di 
diverfi colori , il petto largo , le colcie lunghe 
coperte di penne^ i piedi geodi, (e unghie, egli 
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fperoni roburti , e forti , le ali, e la coda gran- 
de, e forte, e quella a due ordini, ritorta e rit- 
ta, più alta delia teda, che cammini con alteri- 
gia, e fia ardente colle galline. Un gallo pu& 
fervire a dodici, o quindici galline. 

Del metter t V ho va a covare . 

Quantunque fenza l’unione del gallo non lafci- 
no le galline di far uova , non ottante fi preten- 
de , che quelle non fieno tanto fané quanto le 
altre , e non fono buone per covare , dante la 
mancanza del germe . Quando le galline, dopo 
fatte I* uova, che ordinariamente fogliono edere 
da diciotto in venti di feguito , cominciano a 
chiocciare , conviene preparar loro un nido per 
mettercele, in luogo ritirato, fcavato in fondo, 
e con del fieno , ofifervando di non farle covare 
fe non hanno due anni ; che non fieno fiere, e 
non abbiano grandi fperoni, ma di fcegliere quel- 
le agevoli, che difficilmente fi fpaventano, e che 
fieno di una compleffione forte , e fvegliate • 
Quando la covaca è prima del Mele di Marzo» 
fi mettono alla gallina dodici uova , in Marzo» 
quindici , in Aprile , e nel tempo caldo quante 
ne può coprire . Le uova più grotte nate di fre- 
fco, cioè a dire, che hanno nove o dieci giorni, 
fono le migliori per fare i pulcini . Nel tempo* 
della covata bifogna riguardarli dal rimuovere 
fpeflo l’uova , e folo fi pottono rivoltare una vol- 
ta o due , perchè fi profciughino ugualmente -di 
ogni parte quando la gallina non è nel covo . La 
covata dura vent’un giorno» alla fine de* quali li 
vifita , afcoltando per fentire, fe vi fia un qual- 
che pulcino che gridi; il giorno dopo fi concano 
i pulcini, e fi levano quelli nati, benché la pii 
ficura è di non toccare il nido finché non fieno 
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nati tutti . Se tre giorni dopo il termine dèli* 
covata, non fi fentono gridare i pulcini è fegrio> 
che P uova fono vane , cofa che può accadere pei" 
divertì accidenti y e fra gii altri per ii tuono > 
che qualche tolta le corrompe in un folo colpo» 
e in tal cafo vanno levate, e gittate via. 

Del geverne de Tubini . 

Nati tutti i pulcini fi mettono in fondo di una 
botte per Una giornata in luogo caldo , e fi dà 
loro di tanto in tanto un poca d’aria : il giorno 
feguente fi pongono fotto una fpeci" di gabbia in 
luogo efpofio ai fole , e per quindici giorni fi no- 
drifcono con orzo bollito , o miglio crudo, o fa- 
rina d’or2o con buccie di pere tritate - minu- 
te , e dell’acqua pulita, lanciandoli qualche volta 
ufcire per avvezzarli all'aria, e fortificarli . Ss 
ne poffonó dare da condurre ad una gallina fino 
a venticinque o trenta , e rimettere l’altre chioc- 
eie a covare di nuovo. Bi fogna però avvertir be- 
ne , che la gaiina , che gli conduce, non fia pe- 
tulante , nè vagabonda , che non faccia loro male 
grattandoli, e che fpefl'o gli fcaldi# che non vo 
li , o falti fpeflTo in alto, nè vada in luogo, dovè 
i fuoi pulcini non pofiano feguitarla. 

Della maniera di capponare i galletti, ed 
anitra [te galline . 

i a • s 

Il tempo di capponare i galletti é quando han- 
no /affiata la gallina, elle gli conduce; fi ferba- 
no i più arditi e {Vegliati per divenir galli , è 
a quelli , «he fi vogliono capponare , fi fa un’in- 
eifione nella parte , che racchiude i tefticoli , i 
^uali fi levano con un dito, e fi ricuce la ferita 

un- 
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ungendola con del burro frefco . Le galline poi 
li caftrano* facendo loro un'apertura nel baffo dei 
ventre , e levando loro con wn ferro adunco le 
matrice i fi opera pel rimanente come per i gal- 
letti . 

M anitra di aver de Pulcini nell' inverno t 

Per avere i pulcini nell’ inverno prendete una 
Tacchina o fu gallina d’ India mettetela in luogo 
ben caldo , e datele a covare venticinque Uova , 
che in diciotto, eventi giorni nafeono i pulcini, 
i quali) fi tengono caldi in una ceda con della 
piuma per cinque o fei giorni , e fi nudrifconO 
al folito finché danno fottó la madre. 



Del metodo : del Signor Rtaumur per far 
nafeere i Pulcini « 

In Francia al predente fi pratica con tutto il 
buon edito il metodo di far nafeere ì pulcini prc- 
pofto dal celebre Signor di Reaumkr , che n* è 
l’inventore nella di lui opera in dueTomi, ioti* 
Colata de l'^Art de faire telone en tome fuifon des 
eifeaux domtjiiques de toutes efptces , Prendefì una 
botte bene intonacata di geflo per difenderla 
dall’ umido ; e per ridurre 1’ aria interna della 
botte uguale al calor naturale della chioccia, 
che fi ragguaglia ai 3x4 gradi del Termometro, fi 
fonde per ritto in un letto di letame , di modo 
che ne redi fuori pochi pollici . Nel coperchio 
di fopra di detta botte, oltre due aperture qua- 
dre , per dove s’ introducono tre certe con cir- 
ca 300. uova per ciafcheduna , vi fi fanno altri 
buchi da chiuderfi con fugherò, ed aprirfi a pro- 
porzione del bifogno in occafione di dover d imi— 
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nuire il calore . In zi. o za. giorni nafcono i 
pulcini , il quali fi trafportano in una fpezie di 
armadio chiamato dall' Autore madre Artificia- 
le t nel quale col mezzo dello (ledo Termome- 
tro fi procura di mantenerne quel grado di ca- 
lore neceflario alla confervazione de’ teneri poi* 
letti, 



Della maniera d'ingr affare i Velli. 

Per ingranare i polli fi chiudono in .una gab- 
bia grande , chiamata Stia , la quale fi mette in 
luogo caldo t e un poco (curo; e prima di por- 
veli fi pelano fopra la teda , tra le cofcie v 
e fotto 1’ ali , perchè fieno meno tormentaci 
dai pollini ; quivi fi nudrifcono di una palla 
compolla di farina di miglio , ed orzo , o di 
vena ; oppure di farina di formentone , fa- 
cendone loro inghiottire due , o tre volte il 
giorno diverfi bocconi bislunghi come fave » 
dopo averli inzuppati nell’acqua , mentre que- 
llo ferve loro di nutrimento , e di bevanda , 
con darne loro quanti ne pofl'ono prendere ; e 
continuando cosi per un mele i polli diveran- 
no graffi quanto fi può mai defiderare . Altri 
gli governano con grano bollito , o con fari- 
na impallata di mele , e mollo cotto . Per 
pulire la gabbia , e difenderli da’ ‘pollini , 
fi cavano di tanto in tanto , e fi lafcia- 
no prender aria un’ ora o due per fpollì- 
narfi . 
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Diijitizéd by Google 




P O L ?7 



Delle malattie eie’ Polli , e de' 
loro rimed]. 

Sono i Polli fottopofti adiverfe malattie, cioè; 
alia "Pipita , si jlujfo di ventri , etile cateratte negli 
occhi 4 II» tigna ec. 

La pipita è una cartilagine bianca , cbe viei» 
loro nella punta della lingua ingroffata o per 
calore interno, o per patir la fece, nel qual tem- 
po non vogliono nè mangiare , nè bere : fi leva, 
loro gentilmente con un ago , fi lava la lingua 
con aceto , e fi Tana la ferita con cenere ; quin- 
di fi pongono in gabbia per due o tre giorni , 
dando loro da bere dell’acqua, nella quale fieno 
fiati in infufione de’ Temi di popone , e di coco- 
mero . Il profumare il Polla jo con del puleggio 
gli difende dalla pipita. 

Per il flujjo di ventre 6 dà loro a bere un po- 
co di vino caldo , dove fi farà fatto bollire del- 
1* «bocciatura di cotogne , e fi nudrifconp $otj 
orzo . 

Per macchie o cateratte negli occhi , cagionate 
dal gran freddo, o dii gran caldo fi dà loro del . 
la bietola tritata fina in della crufca di fegala , 
e un poco di miglio ; e per la cecità cagionata 
dall’ aver mangiato de’ lupini , fi dia loro del fu- 
go di porcaccia , 

Per i pollini conviene ungerli di burro , e la- 
varli nell’ acqua , in cui fiali fatto bollire dpi 
cornino. ' 

Per la tigna fi rinfrefcano con delle bietole', 
de’ cavoli tritati minuti , o della crufca mol- 
le. 

Per il mal caduco , che gli fa fmagrire to- 
gliendo ad elfi P appetito , altro rimedio non v’ 
è per quello male difficile a guarirli , fe non eh© 

di 
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di tagliar loro 1’ unghie de' piedi , e bagnarli 
fpelfo con del vinoj nudrirli cinque o Tei giorni 
d’ orzo bollito , ^oi con delle bietole , e de’ ca- 
voli tritati mintiti . 

L ' et i fi a quand’ è formata non fi rimedia , ma 
fi ptiò prevenirla dando loro dell ' orzo bollito 
Con della bietola . 

Per la mutazione della felli , a cui fono {og- 
getti ì piCcioli polli , perdendo le penne , non 
fi detono lafciar ufcire la mattina prelloi efpor- 
!i fpeflo al Sole, e fpruziar loro colla. bocca del 
Vino tiepido fopra le penne. 

Per la rottura di gamie fi mettono in lina ca- 
mera con buon nudrimentò , e buon’ acqua j 
"denta lafciar vi alcun ballone d" app'ol la jarfi , len- 
ita incannucciarli, né legar tòro le gambe. (1 ri- 
pofo , e la natura gli guarifce.’ 

Per la Mitigazione dì ventre , a cui inaili me van- 
no foggetti i piccioli polli , fi apre loro Con uA 
picciolo fufcelhno di pagfia , di legno , o d'altra 
cofa j fi fpiumano nel groppone, e nella parte in- 
terna delle cofcie , affinchè lo Aereo lungamente 
quivi ritenuto non polla loro otturare il condot- 
to { alle galline fi mette del mele nella loro acqua' 
feparatamente . 

Per il tatarro fi attraverfa loto una penna nel- 
te narici, s' intiepidire loto l'acqua , e fi fcalda 
lóro quafche' volta i piedi, muffirne ai polli pie. 
cioli , e per quefto fi ravvolgono per alcun tem- 
po in un panno, o dentro a delle piume, emet. 
tonfi ancóra in una pignatta nel forno tiepido , 
0 predò al fuoco . Se il catarro é incralTato y 
come (otto agli òcchi , e ver fo il becco , bifo- 
gnà tagliar leggiermente P a polle ma , e farne ti- 
fare quel ebe vi è dentro, mettendovi un poco- 
di fale polverizzato « 

' ' D'f 
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Be' Polli d’indi «, o Tacchini , 

Chiamali Pollo d’india, o Tacchino quella fpft- 
Eie di uccello domedico della groflezza del pa. 
vone , col capo e il collo fpogli affatto di pitt- 
me, e coperti di una pelle per la maggior parte 
di color rodo , e porporino . Porta il nome di 
Pollo d’india , perchè è venuto di là, benché poC 
fa dirfi , eh’ egli non ha ancora nome certo , e 
determinato , chiamandolo altri Pollo d’ India , 
altri Pavone Gallo, altri Gallo Pavone , ed altri 
Gallinaccio . Il nome di Tacchino o Tocco è il 
nome che gli danno i Rullici di alcuni Paefi . 

La carne di quello uccello è nutritiva , e di 
buon fapore, facile a digerirli, più foda di quel- 
la del cappone, ma predo a poco della delTa na- 
tura. I Polli d'india fono voraci, e non tornai’ 
averne pochi , e nudrirli nel pollajo , mentre 
confumano molto ; il guadagno confìde nell' alle- 
varne quantità , e farli pafeere alla campagna , 
dove mangiano dell'erbe, de’ bachi, dell’ortica, 
e de’frutri. Si poffono condurre ne’bofchi, dove 
trovano un’infinità di vermi , che rendono la lo- 
ro carne di una qualità molto migliore ; ma chi 
li guarda deve dare attento, che non s’allontani- 
no , e divengano preda della volpe , o d' altri 
animali , eflendo bene avere un/ cane , che faccia 
loro la guardia . Chi avelie un luogo circondato 
di mura , potrebbe rilevarne con *più facilità , 
lafciandoli In libertà di girar dappertutto a loro 
piacimento , e di dormire anche allo feoperto# 
fuori del pollajo, purché non vi fi facciano co- 
vare , e non fi lafcino cosi liberamente all’aria i 
piccioli pulcini. 

Si pone ordinariamente un mafehio per ogni 
fei femmine nella feelta delle quali fi debbono 

pre- 




preferir quelle nere , grolle , vivaci , che noii 
fieno troppo giovani , ed il mafchio fi rinnova 
ógni anno. Le Tacchine fanno 1” uova due volte 
I’ anno , una in Febbrajo , l’altra in Agofto» e 
ne fogliono far quindici in ciafcuno di quelli 
tèmpi : fi ofierva il luogo , dove le fanno , e fi 
prendono da un giorno aU’alcro , ponendo fopra 
ciafcun uovo il tempo eh’ è nato , con tenere 
ieparatamente quelle di ciafcuna Tacchina , affini 
chè ognuna covi le proprie uova , perchè vengo- 
no meglio ; Per afiuefarle al mafchio, e farle far 
Uovo , fi dà loro qualche cofa , che le rifcaldi J 
come vena , o Teme di canapa , e terminato che 
hanno di far 1* uo'ya > fe fi vede , che non concia 
liuano a rtar nel nido , e confeguenteraente non 
fono inclinate a covare* vi fi avvezzano con por- 
vi qualche uovo cattivo di gallina, e allorché vi 
Hanno di propofito , vi fi mettono le loro proprie 
uova , delle quali fi feelgonó quelle , che polle 
nell’acqua tiepida vanno a fondo, e che fieno fe 
pii frefehe. I nidi vanno fatti in luogo balio,- 
frefeo , e lontano dal romore, ponendovi in fon- 
do delle frafche * con fopra un poca di paglia 
e quantunque fi polla dar loro a covare fino a 
vènti uova, la pii? ficura fi è non ye né mette- 
te più che quindici , o fedici,- e nel tempo del- 
ia covata fi oflferva di far mangiare e bere al- 
fa Tacchina, e per quello fi dee cavarla ogni tan- 
to con maniera di fopra ('trova ; Se fi fono mef- 
fe più Tacchine a’ covare , fi prendono i pulcini 
di tre madri e fi danno a condurre ad una fo- 
% la, ponendo le altre con i malchj , perchè faccia- 
no i'uova, e covino di nuovo. 

. Si pofiono far covare a delle galline 1’ uova 
di Tacchina , ma vi vuole un nido di paglia fat- 
to appofia con entro del fieno mefcolato con un' 
poca di lana per comunicargli del calore, dairdcr 
. a mani-' 
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a mangiare alle galline nel tempo che covano , 
de’.fagtuoli , e del gran turco , o del Teme di 
canapa j {cacciandole qualche volta dal nido , 
tanto per obbligarle a mangiare , che a vuotarli 
il corpo ; Ogni tanto lì rivoltano le uova , per- 
chè vengano ugualmente rifcaldate da ogni para 
tei e fi tralascia di muoverle fubito che il pul- 
lino comiricia a fare il fuo buco , e foto s’ ajuta 
a {orare il gulciò colia punta d‘ uno {pillo a po- 
co a pocd, e fi rompono leggiermente còlla pun- 
ta d’ un coltello quelli , che dannò mólto tempo 
i venir fuorii fé fi fente pigolare il pullino* mi 
non i' apre che un giocolino ; Abbi-.ni efporto di 
{opra parlando delle Galline la manifera artificia- 
le di f.«r nalcere i pulcini lenza f*r covare le uova * 
Allorché i pulcini fonò venuti fuori è necefla- 
rio che il poìlajo i in cui ft tengono (èrtati in 
quelli primi tempi, fia (curo, e caldo, e però fi 
copre il pavimento di un mezzo p ede di concio 
di cavallo ben (ecco ; Peri primi due ò tre gior. 
Ai fi fa loro prendere un poco di vino annacqua- 
to , e fi dà loro del pane Sminuzzolato , bagnato 
bei vino anòacquato 4 e fi fnettond a parteggiare 
fui concio / Il quarto giorno fi fanno ben bollire 
nell’ actjua delle foglie di ortica tritate minute,' 
Con aver loro levate le cortole 4 mescolandovi un 
pòco di finocchio pure tritato , il qualfe non fi fa 
bollire^ quindi aflòdatfc col gufcio le uova sì del- 
le galline come delle tacchine , che fi farannò 
trovate guade 4 vili aggiungono ancor quelle con 
un terzo di farina di gran turco, é di tutto fat- 
tane una parta, fi dì loro a mangiare , chiaman- 
doli, e presentandola loro f opra la mano per ren- 
derli piacevoli a Quindici giorni dopo, aequirtata 
Ch'abbiano un poca di forza , fi mefcola loro nel 
rfrangiaré del Teme di ortica , che fa loro molto' 
_bene, e fe quello feme gli tifcaldalTe troppo , il 

che 
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che fi conofice al profciugamento del loro fterco , 
vi fi pone d -Ila bietola tritata . Devonfi (opra- 
tutto , finché fono piccioli , difendere dal vento 
freddo , dalla pioggia, dal tango, e fe da alcuno 
di quelli accidenti fono forprefi , vanno con dili- 
genza rifcaldati dentro a de’ panni caldi, dando 
loro qualche goccia di vino: così non s efipoogo- 
no all' aria che per un bel tempo , e fi pone la 
chioccia fiotto una certa di vinchi un poco lolle, 
vata , affinchè i pulcini portano entrarvi fiotto , e 
il I ci re , ponendo il loro mangiare in un piatto di 
terra vicino alla cella , perchè non & allontanino 
molto. Quando hanno un nufie, fi poflono confie- 
gnare ad un ragazzo per condurli a paficere alla 
campagna per tre,o quattr’ore nel più bello del- 
la giornata : allora fi dà loro a mangiare della 
crufica di grano , colla quale fi meficola un poco 
di gran turco , e dell’ erba anagallide , eh’ è ec- 
cellente per i piccioli polli d’ india ; del rima- 
nente a poco a poco s’ avvezzano a mangiar di 
tutto. Allorché i piccioli polli d’ india fono nel- 
la loro forza , cioè a dire grolfi come un cappo- 
ne di \mezzo , fi nudrifeono con erbe , come lat- 
tuga \ bietola, fcglie di cavolo , e frutti di qua- 
lunque forta, il tutto tritato minuto, fenza cuo- 
cere , mefcolandovi infieme della crufea con acqua . 
Le more di pruni , e di mori bianchi piacciono 
loro molti Ili ino . Si ofierva di non lalciar mai 
loro mancar 1’ acqua , fopratutto ne’ gran caldi , 
perchè verrebbe loro all’ ellremità della lingua 
quella pelliccila bianca detta la pipita, la qualein 
quello cafofi dirtacca loro con uno fpiilo. I tacchini 
s’ ingrartano mettendoli in fii » , e dando loro tre 
volte il giorno una parta fatta con ortica , cru- 
fca, e uova fode , ridotta in diverfi pezzetti grof- 
fi come piccole noci , e vi fono de’ paefi > dove 
per ingraflarli gli Caftrano, 

Dii 
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.. Del governo de' Colombi \ « Tiecioni . 

' , « - . • ■ 

I colombi o piccioni domeflici fi allevano tifi- 
le Colombaie , nelle corti , ed anche nelle dan- 
ze > che fi abitano . Il loro crilorìe varia come 
quello di tutti gli altri uccelt domdìiei ; la 
maggior parte per?» fono di un colore tra il ce- 
nerino , e il nero , col colio dorato , occhi e 
piedi rodi . Quella ultima fpezie di colombi è 
quella che particolarmente fi alleva nelle Colom- 
baie . • 

Dell* Colombai» . 

La Cofombaja dev’ edere , per quanto è podi- 
bile , difcofta dal. più abitato della cala , fabbri, 
cata di pietre riquadrate con prca calcina, e fen- 
za legnami per*difendete i Piccioni da’ forci , 
giudameme elevata , imbiancata dentro e fuori , 
voltata al mezzodì , con un ripiano di .pietra e 
mattoni al di fuori, perchè i piccioni vi fi pok 
fa no pofare , e fecondo 1* Erera dev’ effervi ad 
una’ giuda diflanza dell’acqua , che corra leggier- 
mente, dove pollano fciacquarfi, ed altra acqua (la- 
gnante , o con arte preparata , non molro pro- 
fonda per abbeverargli la State . Nella Colomba- 
ia fi mettono quanti nid i o ceffi ni che fi vuole, e 
quelli o di vincbj, o di terra , fcavati nel, mu- 
ro : il primo ordine va alto quattro pièdi da 

terra, e il. più alto tre piedi dtflaiite dal palco, 
e coperto di un alfe. I Piccioni fono de] padro- 
ne della Colombaia finché tengono l’abito di tor- 
narvi , ma fe laltiano di ritornarvi dopo un cer- 
to fpazio di tempo •( è v/ria fa determinazione 
di quello tempo ) appartengono al padrone della 
Colombaia, che hanno fceita, 

Jtmo-iìy» C I pie. 



I piccioni vecchj non fono buoni da. porti iti 
tana Colombaia di nuovo, poiché, qtìantnnque tei 
nativi rinchiufì qualche tempo , quando fi dà lo- 
to la libertà, ritornano alla Tua anticà abitazio- 
ne ; e pertanto convien prenderli della prima eòi 
arata , che abbiano quindici giorni , o tre fetti- 
mane» e tenergli chiufi nella Colombaia , ufando 
la diligenza d* imbeccarli con miglio , Teme di 
canapa, vecce, formentone.; e- dr tanto in tanto 
gettar loro del cornino ; quando poi fono giunti 
» mangiare da fe in una giornata piovofa fi apre 
la colombaia e fi lafciano andare alla campagna 
a procacciarli il vitto , Tenia timore di perderli, 
mentre il nudrirìi bene in principio , e malfime 
con Teme di canapa ferve molto per fatti ritor- 
nare alla colombaia . Alcuni ungono le porte , e 
le fineftre con olio di fpigo , e di menta i altri 
fanno cuocere del miglio nell’acqua , e dòpo fec- 
cato all’ aria nuovamente lo cuocono in acqua 
melata i ungendone-con quello i nid; o fiano ce- 
Aini , e dandone loro anche a mangiare I oppure 
danno- loro lenti bollite nel mollo cotto , ò vec- 
ce fpr uzzato con vino , in cui fia fiato infufo il 
urne d’agno cado , e tutto a fine che non abban- 
donino la colombaia: più efficace però di qualun- 
que altra cola c redia tho che fia il nudrirìi bene* 
e tenerli con pulizia. 

Dell 4 man ter 4 di nutrire 1 Colimbi .• 

/ 

Quanto al nutrimento bifogna offervare di non 
farlo ad elfi mancare in quei tempi che non pof- 
fono ritrovare cofa alcuna alla campigna : co^l ne’ 
meli di Novembre , Dicembre, *e Gennaio fervi- 
vi dar loro della faggina , e 'tenere i vinacciuoli 
Cavati dall’ uve in luogo comode alla Colombaia, 
dove pollano andare a mangiarli . A Febrajo poi 
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fi diano loro de’ Ieri , delle vecce, e del Teme df 
cànapa , perchè avvicinandoli la Primavera fieno 
dal calor del cibo vieppiù incitati ad accoppiar- 
li!, continuando così fino a mezzo Maggio. Net 
rimanente dell' atnno non è tanto necelfario dar ' 
loro da mangiare, poiché facilmente trovano fo- 
pra la terra quantità di Temi . Non farà fe non' 
bene il cibarli feujpre ad un'ifteflà ora; e quan- 
do fi polla avere la comodità, farà infinitamente 
giovevole il non gittare il cibo nella Colombaia, 
ma bensì artùéfarli a venire a prenderlo fotto‘ 
qualche loggiato , od altro luogo contiguo, men- 
tre così la colombina o fu Io rterco non G tro- 
verà mefcolata di molti femi , che danneggiano. , 
i campi con elfa governati . Buono é ancora 1* 
ufo delle tramoggie, malfime nel cafo che i l prò*.' 
priòtario non potefl’e erterVi continuamente da’ - 
fe , e che averte luogò di dubitare della fedeltà 1 
di coloro, ài quali lalciar dovert’e in confegna il 
cibo , e la colombaia . 

In due diverfe maniere fi fanno le dette tra- 
quelle che attaccate al palco, col tirar 
d’ una corda lafciano cadere il cibo , non fono 
le migliori , mentre I’ efperienza fa vedere, che 
p intalando l’apertura del fondo non n’efce pun- 
to , o cade ammontato in troppa quantità , oltre 
il melcolarfl femprè colla colombina ; e perciò' 
più comode fono le altre da pofarfi in terra di 
figura bislunga , fermate fopra una fpezie di caf-. 
fetta in modo che I’ apertura di fotto refti dif" 
colla dal piano di detta cartettà qualche cofa me- 
no dell' altezza delle rivolte di erta . Fatte in 
tal guifa , quando la tramoggia è piena di cibo ì 
quello cade nella cartecta a poco a poco , a mi- 
lura che i piccioni Io vanno mangiando , e così 
non fi Ipargé collo fterco per tutta la Colomba ja 
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ed i colombini ne poffono aver Tempre quanto 
vogliono • 

Altre avvertenze per allevare ì Celomii . 

Tutta la cura f che fi deve avere per tenerli 
Con pulizia ,*confifie in fpazzare la colombaja una 
volta la fettimana nell’ efiate > e ogni due gior- 
ni nel inverno, perchè allora Hanno molto in ca, 
fa a motivo delle notti Junghe , e de freddi • 
Ogni anno poi nel mefe di Febbrajo, accofiando- 
fi alla prima covata , levati dalla Colombaja i 
eefiini, e feoflì , fi tengano al fereno Scoperto » 
o fi. lavino con acqua bollente, affine di liberarli 
da’ pidocchi , ed altrfe fporcizie ; E dopo efier 
ben rafeiutti , spazzata, e ripulita tutta la Co - 
Jombaja, fi rimettano al fuo luogo, ofiervando 
nel legarli ai baftoni, ò pertiche , che la parte 
al di fuori refli un .poco più alta di quella di 
dietro, perchè quando pendono dinanzi , Hanno 
Tempre in fofpetto i piccioni , che le loro uova 
cadano, e però non vi figliano . Si proceri inofi- 
,tre , che i detti cefiini fieno fondi, e che il le- 
gname, di cui fono teffuti , non fu verde , o umi- 
do, ma bene afeiutto , e -ogni volta che fi cava- 
no i piccioni nuovamente fi fcuotano, e fi palifi- 
cano. I piccioni della prima covata fono quelli , 
che fi lanciano , quando fi vuole moltiplicare la 
colomba}* a e quelli dell’ altre covate, fi devo- 
no levare. 

Qualunque diligenza che fi ufi , riefee ipefie 
Volte inutile , fe non fi difendono dagli animali 
nocivi , come fono i topi, gufi , civette , faine , 
donno'e, ec. che rapifcono il frutto delle fatiche 
ufate. Óltre l’.ofiervaré, che nella Colombaja non 
vi -fieno fefl'ure, pe* le quali potano entrare detti 
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animali , come abbiamo qui addietro avvertito , 
iarà bène porre un telajo con una rete di ferro, 
ene col tirar di una corda ogni fera dopo ritira, 
ti i piccioni fi ferri , e così chiudendo le buche 
• della colomba ja s impedifea 1’ ingrelìo ad ogni 
volatile rapace. 

Da’ Favini , 

Gli Antichi , che tsnevane conto de’ Pavoni 
tacevano dietro a’ loro Giardini delf Ifolecte pet 
quelli uccelli *> e fabbricavano una picciola cal» 
per loro abitazione , ed un’altra per la perfona a 
a cui n’ era affidata la cura, e il governo , Ma, 
per noi » che non ne facciamo tanto conto, ba» 
fta alloggiarli di fopra al luogo , dove danno i 
Polli, e più alto che fi può, perchè amano mof^ 

* wia libera, e dormono il più delle volte fu 
gli alberi • E’ bene inoltre far loro un qualche * 
laogo abballo , dove pollano ritirarli il giorno • 
Quefto vuol edere ben nettato , e diligentemen- 
te Ipazgato còme abbiam detto pel Pollajo; per- 
che ; quedi uccelli vanno foggetti agl’ ideili inco- 
modi, ed inconvenienti chea polli ; e lì guarif- 
cono ancora con gl’ idedì rimedj. Pel redo, bu 
rogna , che il luogo dove frequentano, fia coper- 
to di paglia, od erba verde adai alta, perchè le 
^Pavone figliano in piedi, c\ .-non a giacere , e 
perciò 1 uova fi romperebbero cadendo fui fuo* 

|o . (^uedi uccelli fono derilivj) o poco fecondi 
innanzi a tre anni) dopp i quali figliano trevoi- 
tC ia anno » quando però' non fi rpettano a cova» 
re le Pavone, perchè allora figliano ima loia vol- 
ta, e confumano il red0del tempo a Schiudere, 

. . e a condurre i figliuoli? Le Pavone incomincia- 
no * ' 1 u ova a mezzo Lebbra jo , e la prima 

fanno cinque uova , la feconda quattro o 
tre, e Ja terza tre o due» ■' 
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. . Se avviene» che il mafchip e la femmina non 
.pollano entrare in caldo » li cibano con fave ar* 
jroftite nella cenere; e fi conofcfcrà , che il Pavo- 
ne è fatto caldo , quando li vagheggierà » e fi 
coprirà tutto colle penne della coda» o farà, co- • 
tue diciamo» l* rftot* . 

Quando le Pavone covane fi nascondono in uà 

? |ualche luogo Secreto , dove il mafcbio non pof- 
> ritrovarle; perchè egli ne va in traccia, e tro- 
vandole le batte, e rompe loro 1' uova . Preten- 
dono alcuni » che coprendo le Pavone con »n 
panno bianco quando covano , generino pavoaci- 
ini tutti bianchi . Ne' primi trenta giorni , dac- 
ché fono nati i Pavoneini » bi fogna metterli in 
fin luogo, dove il Pavone non polla entrare, poi- 
ché egli odia i fuoi figliuoli finché non hanno in- 
cominciato a fare la creda ; ed allora che<omin- 
* cfino a farla bifogna tenerli ben caldi , perchè pa- 
tifcon'v molto, ed alle Volte ancora fen muoiono. 
Nè' primi giorni conviene nutrirli con farina 
d’ orco (temprata nel vino in forma di minedra 
fpefla , e con porro tritato , e cacio frefco lene* 
fiero » poiché quedo è loro micidiale , Pa fifa ri i 
primi giorni , fi nudrifcono con orso mondo e ba- 
gnato, con grilli^ Cavallette , levatine perù i 
piedi , ragni , e mofche , perchè naturalmente 
danne la caccia- ad ogni forte d’ infetti , e dà* 
vermi » de* quali Se ne trovano pocbilfimi ne’luo* 
ghi , dove frequentano) i Pavoni . Giunti che So. 
no all’ età di tre meli , lì falciano andar fuori 
colla madre, ma jhifogna guardarli dal freddo, e 

dalla pioggia. * * 

. Volendo che le Pavone figlino tre volte l* an- 
no, bifogna daf a covare le loro uova alle gal- 
line, mettendone loro Sotto cinque di Pavona e 
non più, e fette di gallina ; e perchè quelU di 
Gallina nafcono in ventun giorno , e quelle di 
- ' Favo» 
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Pavoni in trenta è neceffario per agguagliarle net 
nafcere, in capo ad otto giorni- levar quelle di 
' Gallina e fottopporvene delle altre, e così dopo 
i trenta giorni verranno a fchiuderfi tutte ad un 
tempo . Non potendo le uova di Pavone a cagio- 
ne della groflezza edere rifcaldate ugualmente 
dappertutto , è d’ uopo rivoltarle fpeflfo, coglien- 
do il tempo che la gallina elice per pafcere, efe- 
gnando con inchiolìro la parte di l'opra , per po- 
ter vedere un’ altra volta, fé la Galliip l’abbia 
ett 'a di nuovo rimutate, o voltate ; perchè altri- 
menti li getterebbe il tempo . Bifogna avvertire » 
quando faranno tutti i pulcini ufciti , di dargli 
a condurre ad una Gallina, e i Pavoncini ad un’ 
altra , perchè fe fi dell'ero sì gli uni che gli al- 
Sri da condurre ad una fola , abbandonerebbe co- 
llo i pulcini, per Idegno e gelofia della grandez- 
’ za, e bellezza degli altri . 

I Pavoni li ammalano gravemente quando lì mu- 
tano, ed allora bifogna rifcaldarli con mele fru- 
mento, avena, e fave infrante , Ne’ tempi caldi 
bifogna aver l’attenzione di non lafciar loro man. 
car l’acqua, perchè patifcono affai . 

D*lh Occbt, 

Per allevare e nutrire quella forte di uccelli 
è d’ uopo avere comodità di acqua , poiché le 
Qcche amano di nuotare, di rinfrescarli, d’ immer- 
gerfi, ed immolare continuamente il becco , hè 
ufano molto altrove il coito che nell’ acqua a 

L’ occa mafchio, e femmina vuol edere di co- 
* lor bianco , o grigio ; quelle fono le migliori : 
Quelle di $olòr trullo fono men buone . Le fem- 
mine figliano tre volte 1* anno , incominciando 
dal primo digMargo lino alla finé’di Giugno. Le 
toro uova li fanno covare dàlie Galline, e nafco- 
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no in trenta giorni; avvertendo di ri voltarle fpefc 
fo , come detto abbiamo per quelle di P.iyone . 

Se le uova fi fanno covare dalle ocche mede li me# 
bifigna mettere appreflb al nido , dove Covano > 
dell’ orzo molle in quantità con molta copia d’ 
acqua, acciocché non abbiano morivo di levarli 
fpefl'o dal niJo per p-fcerlì j e nel rimanente ft 
. olTerva quello, che abbiamo prefcritto’per le gal- 
line. Nati che fono i Polli < o gli occhini , in- 
fogna avvertire, che non fieno tocchi dalle or- 
tiche, perchè fen muojono i e perciò molti nel 
nido , dove lì covano , ufano rfi mettere qualche 
radice di ortica , pretendendo che ciòfaccia , che 
dipoi non fieno tanto offrii 'dai le punture dique- 
fìa pianta. Si governano per dieci o quindici giorw 
ni tenendogli rinchiuli in una flanza inlìeme col- 
la madie , e cibandoli di farina d’orzo Dempera- 

* ta con mele, femola , ed acqua, e qualche volt* 
con cicorea trica , e lattuga e poi con miglio e 
frumento . Dopo queflo tempo fl Ufciano andare 
al prato con la madre j ma bifogna innanzi pa- 
fcerli Bene, poiché fono oltre modo gololi ed in* - 
gordi , e quando hanno fame , tirano l'erbe e ; 

* getti degli alberi con t.anta furia., che fpefl’o fi 
rompono il collo . E’ d’uopo guardarli dalle or. 
tiche , dagli (pini , dai lupi , dalle volpi , dai 
gatti falvatici, donnole, ed alerà tali ammali . 

* « . • 

Del modo d' ingrMjftro ì T* fieri , $ le Ocche . 

Per ingraffare gii Occhini , o i Paperi che cosi 
fi chiamano, fi feelgono di tre in quattro meli , 
pigliando i più belìi f e grandi , e mettendogli in * 
fnuta » dove dimorano i più giovani trenta gior- 
ni , e i più vece hj quaranta * In queflo, tempo fi 
dà loro tre volte il giorno della farina d' orzo* 

C di frumento ftemperau in acquaie melerper« 

cbé 
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chè 1' orzo fa la carne bianca» e il frumento in- 
grafla > e fa gran fegato. Alcuni fanno loro pa- 
lla di 'ficchi lecchi, o frefchi con lievito, danno 
loro da bevere abbondantemente , e femola da 
beccare a tutta fazietà.Gli Ebrei, predo a’qua- 
li veggonfi de’ Fegati d’occa di fmifurata gran- 
dezza, le governano nel modo* che fegue: Piglia, 
no le ocche femmine , che non oltrepaffìno un 
anno di età, fpiumano loro il corpo., e la teda , t 

e levano le penne grolfe dell’ ale i le acciecano, 
e le nutrifcono con bocconcini fatti di fichi fec- 
chi tritati, farina d’ orzo, mele, tritello, enafa 
turzio , ovvero danno loro formento bollito in 
decoro di malva, oppure fanno bocconcini d> fa* 
rina di caflagne cotti in acqua melata , o modo 
cocto , o latte . 

Del cibi tornane dell' Ocche, 

Il cibo poi comune delle ocche è ogni forte di 
legume mefcolato con femola, eftemperato inac- 
qua tepida. Alcuni non danno léro , che femola 
un poco graffa, lattughe , ‘cicorea , e crefcione 
per metterle in appetito, e pfefentano loroque. 

(la vivanda la mattina , e la fera , ed anche il 
mezzodì. Nel redo del giorno fi mandano ai pra-> 
ti, e all’ acque fiotto la guida di un putto, che 
le. trattenga da volare, e da entrare ne’ campi » 
dove podono far danno , e te guardi dalle orti- 
che , datovi, edal mmgfare iufquiamo, e cicuta. 

Gli Antichi non davano più che tre femmine 
a un mafchio ; ma noi ne diamo infino a fei . 

Non fi mettono meno di trenta ocche in ciaf. ‘ . 

cun occhile , benché molti ufino di non metter- 
vene fe non venti. E’ necefl'ario mutar lòrofpef- , 
fo la paglia , perchè 1* occhile dev’ edere Tem- 
pre fecco , e rinettato fpeflo per tema de’ ver* 

mi . 
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mi . Nel redo fono fottopofte ai medefimi maK * 
e pericoli che le galline , e perciò vedi qui ad- 
dietro : • 

Dell* Anitre . 

* , * * ? '■ 

La foffa» che abbuiti detto fervire per le Oc. 
che ferve ancora per T anitre » per le quali fi 
avrà inoltre vicino alla detta foffa un ridutta 
baffo , e un poco coperto » dove poffano ritirarli 
la notte» e il giorno quando ne verrà loro talento» 
Intorno a quelli, uccelli non ha ad ofarfi gran di- 
ligenza, e bilia folo guardarli dagli annimali , che- 
li rapifcono. Del rimanente bifogna gettar loro- 
qualche grano » legume , e mondiglie nella foffa » 
per pafcerfi, e falciar loro la libertà di andare 
ni fiume o alla Pefchiera , . - 

Le Anitre producono dodici uova nel modo.de 
Pavoni, le quali fi fottopongono a delle Galline. 
Nafcono gli anitrini in trenta giorni , e fi go- 
vernano per. foli so. giorni con ricotta » lattuga» 
pefciolini » femòla , miglio , o panico , od altro 
grano ; e poi fi lafciano andare à bufcarfi il vit- 
to all* acqua. 

Quelli uccelli s*ingraffano come le ocche,cioe- 
co* medefimi cibi , i *fe non che all* anitre bifogna 
dare qualche picciolo pefce» Non è bene rinchiia- 
derte per ingraffarle , e quanto pi& fi lalciano iis 
libertà è meglio. 

* r » 

♦ 9 

De Fag'tMni, 

. - ' v 

Vedi FAGIANAGGIA. 

Delle QH*glit t de' Tordi , ielle Vernici , Trrterr » 
ed nitri tnli Uccelli A 

Vedi 1* Articolo UCCELLATORE . 

POL- 
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POLVERIERE. 

. •- 



Il Polveriere è colui', che fabbrica la polveri 
per P armi da fuoco, ovvero il mercatante, che 
la vende. Si dà ancora talvolta quello nome al mer- 
catante, che fa e vende la polvere per impolve- 
rare i capelli, 

Dtll* invenzione deli » Polvere per /'Armi 
d» fuoco. 

La Polvere per P armi da fuoco è un intimo 
• raefcnglio di nitro, di zolfo, e di carbone, ridot- 
ti in granelli, che pigliano facilmente fuoco, elio 
fi 'Tareranno > o (i dilatano con gran violenza, me. 
diante la loro virtù elallica, 

A quella polvere noi dobbiamo tutto 1 * effetto 
««’ p ? !E * i ar f i 8 ,ieria » e di mofehertetia i Ce- 
cnè 1 àftfc militare moderna, le fortificazioni ec# 
dipendono intieramente da ella. 

L’- invenzione, della polvere viene attribuita da 
Polidoro Virgilio ad un Àlchimiita Tedefco. Aven- 
do quelli melTo una meftura'di carbone , di fal- 
ritro, e di fqlfo in un vafo di bronzo, e coper- 
tolo con uqa pietra, vi-fi apprefe per accidente 
>1 fuoco, e fece falcare la pietra in aria con gran 
romore , e fracado . 

Thevet , e il Vcfflo nella Rettorica dicono, che 
quefli fu un Monaco di Friburgo chiamato Coflan- 
tino oinditten e ma Belltforefi , ed altri autori fof- 
tengono con maggiore probabilità , che quelli Ca 
nato un certo Bertoldo Stuartz che in Tedefco 0 - 
gnifica il Nero : affermali per Io meno , eh’ egli 
abbia il primo infegnato 1* ufo della polvere ai 
Veneziani, intorno all’, anno 1378. -in tempo 
fhe quelli erano in guerra co’ Genovefi per la 
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portertìooe di Chieggia , detta anticamente fojf a 
Clodia. Ma quello, che fa conofcere, che 1 ' in- 
venziooe della, polvere di archibufo è più amici 
di mo.lto, è la tertimonianza del nortro buon Cro-’ 
nirta Giovanni Villani , e quella ancora di "Pietri 
Mekia nelle fue Lezioni diverfe . Il primo parlati* 
do nel libro 12. delle guerre tra gl’ ìngleft e i 
Francefi all' anno 1346. al tempo di ValoisRe di 
Francia detto il Bello , e di Adoardo il Terzo 
Re d’Inghilterra , dice, ed. ordinò il Re d' Inghil- 
terra ì fuoi arcieri [u per le carta , e tali di /otto 
e con bombarde , che f nettavano pallotele di ferro 
con fuoco per impaurire , e difettare i cav al/i de 
prancefchl s ed in appreso parlando degl'Inglefi . 
Quelli f nettavano tre f dette co' loro archi , che pa- 
J ea in aria un nuvolo , e non cadieno in fallo Jen- 
Za fedire genti,, e cavalli, fenza i colpi delle bom- 
barde , che f accano si grande timolto, e romore ,cht 
parca che Iddio tonaffe , cin grande uccifione . Il fe- 
condo mrra , che i Mori eflendo aflfediati nel 
7343. da A Ifonfo XI. Re di Cartiglia tirarono 
certi morta) di ferro, che facevano un romore 
limile al tuono / lochè è ancora confermato da 
T>on vedrò Vefcovo dj Leone , il quale nella fua 
Cronaca del Re Alfonfo , che fece la conquida 
di Toledo , racconta che in un bombattimento 
navale tra il'Re di TuniG, e il Re Moro di Si* 
viglia , ha più di 400. anni , quelli di TuniG 
aveano certe botti di ferro , da cui lanciavano 
fulmini. Ducange aggiunge, che ne’Regiftri del- 
la Camera de Conti di Francia è fatta menzio- 
ne della polvere di archibufo Gn dall’anno 13384 
In fine pare, che Rogero Bacone averte cognizio- 
ne della polvere più di 150. anni avanti iltrafci 
mento di Stuartz. Quello dotto Religiofo nel fa a 
Trattato de nul/itatac magia pubblicato a Oxford 
nel i2i 6 , ne fa la definizione in termini efpref. 

. • li « 
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,, fi. Voi potete, dic'egli , eccitare del tuono, e 
y , de’ lampi ogni qual volta a voi piaccia ; non 
,, avete che a pigliare dello zolfo, del nitro, e 
,, del carbone, i quali feparatamente non fanno 
„ alcun effetto, ma chemefcolati infieme, e rin- 
„ chiuft in una qualche cofa concava , e turata 
„ fanno un rumore ed uno fcoppio più 'grande 
„ che non fa il tuono, . 

f> ella miniera di fabbricare la polvere > e in 
, prima del Salnitre , 

La polvere d’ arcbibufo è un capo di tanta con. 
feguenza per la guerta , e pel commercio , che, 
merita, che noi ne fpieghiamo per minuto la ma- 
niera , con cui fi fabarica. Per fare adunque con 
.buon effetto, e nel debito modo la polvere con- 
viene aver riguardo, che il fainitro fia puro, ed 
in belli, e grandi cilindri , e netto da ogni Ta- 
le (tramerò, e particolarmente dal Tal marino , 
col quale trovafi quali Tempre mefcolato s altri, 
menti fi deve purificare -nel modo Teguente. 

Sciogliete dieci libbre di nitro in una quanti, 
là di buon’acqua pura , fate deporre , filtrate , e 
{Vaporatelo in un vafo invetriato fino alla dimi- 
nuzione della metà , o fino che apparifca in eflfo 
una pellicola: allora fi pub levar via il vafo dal 
fuoco, e porre in una cantina: in ventiquattro ore 
Tpiccheranno i criftalli , cui Teparerete dal liquo- 
re, ed ìnfimil guifa Ti può criltalizzare il liquo- 
re diverfe volte finché tutto il Tale fu eflratto 
fuori : ciò fatto » mettetelo in una caldaja , e 
quella Topra un fornello con un fuoco moderato, 
cui crefcerete grado a grado finché cominci a 
fumare, fvaporare, e perdere la fui umidità , e 
diventar bianchiamo . Si deve Tempre tener agi- 
tato eoa una cuccbiaja per timore, che non ri. 

tot» • 
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torni «II» Tua prima figura , con che fi corrà via 
Il Tuo untume; dopo quefto fi deve verfare nella 
caldaia tane* acqfia , che copra il nitro; e quan- 
do 'fc difcioftO , e ridotto alla con fi (le ora di un li- 
quor denta ; fi deve rimenare con una cucchiai» 
lenza mai intermettere , finché tutta T timidi- 
tà fia di ouovo (vaporata , ed egli fia ridotto ad 
una fecca, è bianca poltiglia. Vedi NITRO. 



Delio Zolfo. 



tìn Gmile riguardo fi ha da atere per Io Zol- 
fo, fccgliendo quello eh’ è in pezzi grò (Ti , chia. 
ro , e perfettamente giallo, non molto duro, nè 
'compatto , ma porota , nè tampoco rilucente a 
di (mi tara . Se quando C mette fui fuoco, fe nevi 
via liberamente ardendo tutto , e non lafciando 
fe non poco, o niente di materia , o pofatura , è 
legno, eh’ egli è buono . Cosi purè , fe fia pre- 
muto tra due ladre di ferro calde abbastanza per 
liquefarlo, e nello (correre apparisca giallo, e quel 
che refta di ttn color rotticelo, fi può conchiude- 
re! , ch’egli fig a proposto . Ma net cafo che fi» 
fpwco , ed impuro , fi può purificare ia quella 
maniera i liquefate il zolfo in una grande cuc- 
chiaia , o padella di ferro (opra un lento fuoco 
dicarbone benaccefo, ma non infiammato; quin- 
di (chi urna te tutto quello , c,he viene alla fom- 
mità , e che nuota (opra lo Zolfo ; levatelo pof 
fubito dal fuoco, e colacelo per una cela doppia,' 
iafeiando che palli bel bello : cosi farà pòro , e 
rederà la materia (porca, e grotta nella tela.’ 

Iq vece dello Zolfo fi può indidintaraeiKeado- 
perare il fiere di Zolfo. 
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Quanto il carbone , eh' è il terso ingrediente» 
d dere fcegliere grande , chiaro, libero da noe» 
chi, beo abbruciato , t che fi fiacchi; 1 Polve- 
fieri antepongono quello di légno leggiero a quel- 
lo di legno duro, e pelante. Ma in molte efpe- 
riense fatte dal Sig. i Bitumi lì ha olfervaco che 
quello di legno duro pioduceva appuntino i me. 
definii effetti, effóndo impiegato nelle medefirtìe 
proporzioni; Nondimeno il più de’ Poi veneri li 
fetvono .del carbone di legno leggiero; alcuni 
adoperano il legno di tourdiine , o li* frangola 
altri quello di fufagine , ed alcuni iniine di ti. 
glio,od altri carboni di legno di limile legge- 
rezza . I Chinefi adoperano il carbone di Salcio; 



tìtlli dìverfe fftx.it di polvere, $ delle dìvtrft 
proporzioni, digli ingredienti . 

Diilinguonli da alcuni tre fpezié di poljviri 
cioè pelvere in età none , polvete in mofehetto , t 
Polvere in piftolla , Di cialcuna.di quelle ve n'ha 
di nuovo due forte , una più forte , 1* altra più 
debole ; tutti le quali differenze nafeono fot tanta! 
dalle varie proporzioni degl* ingredienti. 

Le proporzioni fonò le fegHenti: nella polvere 
forte da cannone per ogni icò. libbre di falnitro' 
fi fanno andare 2$. lib. di Zilfo coll* iftefla quan- 
tità di carbone; e nella polvere debole per ogni 
cento libre di falnitro 20. libre di Zolfo , e 24» 
di carbone. 

Per la polveri da thofebetto più forte ieo.lib. 
di falnitro richiedono 1 8. lib. di Zolfo , e 24. di 
Carbone; e nella più debole ci vanno 160. libro 
di falnitro, ij. di Zolfo, e 18. di carbope . 

Nella 




Nelli Polvere da piflolla più forte, 100. libre 
di (alnitro richiedano ix, di l^olfo, e 15. dicar- 
bone, laddove la più debole ha 10^ libre, di fal- 
nitro io. di Zolfo > e x 3 . di carbone. 

Altri Autori prefcrivono altre proporzioni . S/«. 
tnionowitz per i morta) ordina ico. Iib. di falni- 
tro 25. di Zolfo, e 4 altrettante di carbone: per. 
i pezzi grandi di Artiglieria 100. libre di falni- 
tro , «xj. di Zolfo, e 18. di carbone: e per i mof. 
chetti , e le piftolle 100. libre di falnitro; , 8. di 
Zolfo, e 10. di carbone. 

Miethio loda la proporzione di una libbra di 
falnitro con tre onde di carbone,, e due., ed un 
quarto di Zolfo; della qual polvere egli afferma» 
che forfè niun’ altra è più fotte. 

Il Sig. Beaum) prefcrive tre qparte parti di 
nitro, e 1’ altra quarta parte divifa intigualmen- 
te tra' il Zolfo, e il carbone j ficchè per fare fe- 
condo la fu* prefcrizione 100. lib.di polvere ci 
vogliono 75. lib. di nitro , $. libre e mezzo di 
Zolfo > e 15. libbre e jnezzo di carbone. 

D* Mei ini per triturare, gl' ingredienti- 
della Polvere , 

Determinata la proporzione , fecondo eh’ ogni 
Fabbricatore crede meglio, degl’ ingredienti del- 
la polvere. , fi fuole comunemente far macinare 
lotto una mola il falnitro e lo Zolfo . Lo Zolfo li 
pafTa per lo /laccio affine di levarne via tutte le 
pietruzze che in elio d’ ordinario fi trovano, ed 
)l carbone fi adopera quale ecU è fenz* alcuna 
particolare preparazione. 

Difpofte che fono le materie fi mettono in die- 
ci differenti mortaj di legno , i quali fanno par- 
te di un molino collruito come i molini da carta, 
e pollo alla corrente di un qualche fiume , o al- 
la 
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li caduti di un qualche rufcello . I peftelli di 
quelli morta] fono di legno, e molli dall' acqtu » 
e le materie danno efpofte a’ loro colpi per Jo 
fpazio all’ incirca di 12. ore. La macchina èdif- 
pofla in modo, che in ogni mortajo fi danno tre 
mila e feicento colpi di pelìello per ora . Si ba- 
gnano con acqua pura di due in due ore gl’ in- 
gredienti contenuti ne’ morta), e cialcunodi el- 
fi riceve due libbre di acqua . Si potrebbe 'con- 
tentarli durante quella operazione di rimenare 
la materia con una fpatola ; ma i Fabbricatori 
non fi fidando della diligenza , ed attenzione de- 
gli Opera), (ogliono far tramutare la materia da 
un mortajo in un altro per accertarli della per- 
fezione della rnedura, di maniera che la materia 
che fui principio dell’ operazione era nel pri- 
mo mortajo fi ritrova alla fine dell’ operazione 
nell’ ultimo . 

Alcuni Polverieri ufano di umettare gl’ ingre- 
dienti con aceto, o con fpirito di vino > o con 
urina , in vece di acqua pura» 

'Del granire la tolvere. 

Pellata che fìa la polvere per Io fpazio di rem. 
po che abbiamo accennato, la quantità di acqua, 
che vi fi ha polla s' è quali fvaporata , e la me- 
flura è afciutta a grado tale , cjje mettendone 
fopra un placco di majolica non vi lafcia alcun 
fegno di umidità : allora fi porta' la polvere al 
granite)» , eh’ è il luogo dove dev’ eflere gra- 
nita. , 

Per granire la polvere fe ne mette una certa 
quantità fopra un crivello di pelle, i cui buchi, 
hanno a un dipreflo fei lineedi diametro: Omet- 
te fopra di quello crivello infieme colla polvere 
una piccioia palla di legno d’ incirca otto polli- 
Teme J Ir. D ci 
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ci di diametro, e di due pollici di groffezzaje fi 
fa muovere il crivello per ogni verfo per far 
pallore la polvere. L' ufo della palla fi è di di- 
videre la maceria , e di farla rotolare fui cri- 
vello nel medefimo tempo che la fa pattare per 
i buchi , lo che comincia a formare i grani . 
Quella polvere è raccolta all* ufcire di quello pri- 
mo crivello in un altro , i cui buchi fono piu 
piccioli, dove fi rimena, e (5 agita all’ illeffo mo- 
do facendo Tempre ufo della palla per continuare 
a formare i grani , e per granire quella porzio- 
ne di polvere, eh’ è sfuggita alla prima opera- 
zione. Si continua quello lavoro facendo cosi paf- 
fare la polvere in differenti crivelli , i cui bu- 
chi van Tempre feemando digroflezza, fino a tan- 
to che fi arrivi a farla palfare a traverfo del 
crivello, che forma i grani della groflezza della 
polvere d’ archibufo ordinaria . Allora fi palla 
quella polvere per uno fiaccio di feta affine di fe- 
parare la porzione granita da quella che non Ip 
è , e eh’ è reflata in polvere . Si patTa dipoi la 
polvere granita per uno fiaccio più grotto dell’ 
anzidetto, affine di feparare i piccioli grani dai 
groffi . I grani piccioli formano la polvere da 
cannone , e i piccioli che pillano ancora di poi 
per le operazioni , di cui abbiamo ora parlato , 
formano la polvere da caccia. 

In alcune Falliche innanzi di mettere la pol- 
vere nel crivello fi umetta con fpirito di aceto 
di vino, con fpirito di nitro, con fpirito di Ta- 
le ammoniaco, e con canfora difeiolta in fpirito 
di vino: mefcolar.do infieme ogni cofa j oppure 
con fola acquavite e con canfora in efla diletta- 
ta . ». 
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Dell' afcìugore h i Pelvere . 

Granita la polvere nel moJo che abbiamo fpie* 
gato fi porta all’ Asciugatoio . L’ Afciugatojo è. 
lina gran rimerta chiufa di vetri dftla parte del 
mezzodì, nella cui lunghezza vi è una tavola co* 
perta di una tela (opra la quale fi mette la pol- 
vere; fi ha 1’ attenzione di levarla dall’ Afciu* 
gatojo alla fine del giorno, e di portarla nel ma- 
gazzino affine di sfuggire f umidità , e la fre- 
fchezza della notte , e gli altri accidenti , che 
potrebbero intervenire. In alcune Fabbriche fi fa 
afciugare la polvere in una danza rifcaldata col 
fuoco: ma è d’ uopo fchivare quanto mai più fi 
può di fervirfi di quello mezzo a cagione del peri- 
colo del fuoco . Non deve ufarfi minor precau- 
zione per difenderla dal fole, che cagiona in ef« 
fa dell’alterazione: quella, eh' è leccata all’oas- 
bra è Tempre più forte. 

Del lì/cJart 1 a Polvere, 

In molti luoghi fi ufa di lì f tiare la polvere da 
caccia. Ptr ottener quello elfetco fe ne riempie 
per metà una botte forata in ambidue i fondi , e 
pillata da banda a banda da un alfe quadratopo- 
lìo lopra due perni , e fermato in una ruota , 
che un corrente di acqua fa muovere. La pol- 
vere Ila fei ore in quella botte , che gira circo- 
larmente, ed allora è per 1’ ordinario abbaftaq- 
' za lifciata . 

Dopo quella operazione fi riparta lapolverepef 
Io flaccio di feta affine di feparare la porzione 
granita da quella, che non è rimarti in grani , 
e fi riparta ancora quella per uno (laccio di cri- 
jne , affine di feparare i grani piccioli dai grpffi e 
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lo che dà due polveri , i cui grani fono di di- 
vcrfe grofiezze , e che ugualmente fi adoperano 
per la caccia. 

Da quanto abbiamo ora detto fi fc orge , che 
in quello modo li polvere da cannone , e la pol- 
vere da caccia fono efienzialmente della medeli- 
ina qualità: nondimeno la polvere da caccia quan- 
do è lifciata , è men forte, che non è la polve- 
re da cannone, perchè quella operazione fa eli’ 
ella li a men atta e pronta ad accenderfi . 

La porzione di polvere, che non $’ è granita 
jn tutte le operazioni, che efpofte abbiamo , fi 
rimette nel mortaio , fi pe/la per due ore , fi 
umetta con un pò di acqua , in capo al qual 
tempo fi granifee come detto abbiamo di lopra. 

Quando fi ha incominciato a f,r ufo della pol- 
vere , non fi graniva ; ma fi polverizzava fola, 
mente nel mortajo fino a tanto che folle quali 
afeiutta. Quella polvere riufeiva più forte di quel- 
la eh’ è granita , perchè prefentava maggior fu- 
perficie , e a quantità uguale fe ne infiammava di 
più i ma era di un incomodo fervizio , perchè 
per una parte era più foggetta alle vicifiìtudim 
dell’ umidità dell’ aria , e per I’ altra era diffi- 
cile introdurla nel cannone , poiché non i f- 
correva facilmente , e ne rellava una porzione 
attaccata alle pareti: e ciò ha fatto penfare di 
granirla , 

Quando fi granifee la polvere importa molto 
farlo quand* è perfettamente alciutra , e fecca , 
affine di conlervarle la forza , eh’ ha ricevuto 
nelle operazioni, delle quali abbiamo parlato. Se 
fi granifee la polvere mentre è affai umida , fi 
fjrma in vero più prontamente , e più comoda- 
mente una quantità grande di grani; ma I’ umi- 
dità fovrabbondante fi richiama alla luperficie de* 
grani) e fepara in qualche maniera il nitro da. 

6'i 
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gli altri ingredienti ; laddove quando fi prende 
la meftura in uno fiato di conveniente ficchi , 
quefto inconveniente non accade , e la polvere 
conferva allora tutta la forza , che deve avere . 
•Da quanto abbiam ora detto rifulra, che coloro, 
i quali vogliono far faggi di polvere affine di per- 
fezionarla debbono mettere avvertenza allo fiato 
di ficchi della mefiura innanzi di granirla. Que- 
fto è quello, che il Sig .Beatemi ha ofiervato nel- 
le molte efperienze da lui fatte fopra di quella 
materia; ed anzi è fiato coftretto ad abbandona- 
re la granitura de’ fuoi faggi per una maggior 
efattezza, non potendo che difficiiiffimamente fil- 
mare la quantità di umidità , che rimaneva in 
ciafcuno de* fuoi faggi avanti di granirli. 

Del granire In Polvere all' ufo degli Svìzzeri, 

Secondo la maniera da noi qui fopra efpofta di 
granire la polvere, e eh’ è quella eh' è più in 
ufo , i! grano riefee angolofo , e di forma irre- 
golare. Negli Svizzeri , dove fi fabbrica la mi- 
glior polvere di Europa, fi granifee perfettamen- 
te rotonda . Quella forma sfèrica , che lafcia tra 
i grani interftizj regolari, e più grandi che nel- 
la polvere ordinaria, ne rende I* infiammazione 
più pronta, e il compiefto della loro azione più 
perfetto; donde rifulta una maggior fòrza ."ben- 
ché per vero dire quella non fia nè la fola , nè 
la principale cagione della forza di quella pol- 
vere, la quale la riconofce in gran parte dalla 
qualità particolari del nitro del paefe che fi ca- 
va dalle Halle Tulle montagne , 
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Macchina per rottendar * i granelli 
della "Polvere . 

Vi farro due maniere per Formare. 1* polverd, 
rotonda : SÌC 1' una che 1’ altra Fono in ulo negli 
Svizzeri» e riefeofto ugualmente nelle Fabbriche 
grandi. Ciò G fa eoi mezzo di una macchina , e 
pelle picciole fe te dà quella forma colia mano* 
,Le noftre Tavole rapprefentano quella macchi- 
na , di cui ecco la fpiegazione. 

Lì fig- r. è un rocchetto di legno » che deve 
travsriar J’ alfe A, fopra iì quale girerà. 

La fe. i. è il medefimó rocchetto coperto di 
un drappo detto bambagina L cucito in forma di 
lacco » le cui elìremicà fono inchiodate fopra i 
lati del rocchetto* Bèl’ apertura del Tacco, per 
Ja quale G riempie di polvere . Il diametro del 
ficco .efler dee di un buon terzo più grande che 
non è quello del rocchetto. . 

La Jig. J. rapprefenta il rocchetto pieno di 
polvere, li cui parte B che Io chiude , è lega- 
ta, e ripiegata di fopra . L* polvere di Ggura ir- 
regolare ccn cui G riempie perchè diventi roton- 
da , dev’ e (Ter porta in erto nel momento Che G 
hi finito di granirla, e mencr* è ancora umida. 

La fig. 4 . npprefenta il medeGmo rocchetto 
porto Copra il fuó alfe , e pronto a girare fopra 
la tavola rotonda, che io follieue quando Falbe. 
ro C delia macchina farà meflfo in movimento ; 
il movimento gli viene comunicato da una ruota, 
che V acqui fi girare : quella , che fa muovere 
i portelli fe rve nel medeGmo tempo a quello ufo. 

La tavola è guernita di tratto in tratto di rag- 
gi .* quelli raggi fono fpranghe di legno mezzo 
xo'onde inch odate fopra di erta , 

Quelli ra>igi fono quelli, che colla reGftenza » 

che 



• pigitized by Coogle 



/ 



POL 55 

che fanno al movimento del rocchetto , compri- 
mono la polvere , ed imprimono ai grani un mo- 
vimento di rotazione) ed uno ftrofìnamento, che 
gli rotonda. 

L' albero della macchina può muovere tre roc- 
chetti , ciafcuno de’ quali contiene cento libbre 
di polvere: ij loro movimento dev’ efl'er tale > 
che ùn uomo polTa feguitarli col fuo palio ordi- 
nario: una mezz’ora balla perchè la polvere in 
e(Tt contenuta iìa perfettamente rotondata ; fi fa 
in apprelTo palla re per lo (laccio affine di levar, 
ne il polverio , efeparare i grani di diverfagran. 
dezza f che fi fono formati. 

Il metodo per formare la polvere roton- 
da colle mani è a un dipreflo il medefimo ; e la 
foia differenza condite in quello s che non bifo- 
gna che la polvere fìa granita; Si palla folamen- 
ce per uno (laccio per dividerla , e ridurre in 
polverio la compolizione , eh' è in malia quando 
li cava fuori del mortajoj fe He riempie un Tac- 
chetto di forma ordinaria t e di tela di utu tef- 
fitura Oretta; fi lega più vicino alla materia che 
Q può fen2a tuttavia comprimerla ; e in apprefj 
fo appoggiandovi fopra le due mani li rotola con 
forza fopra una tavola ben ferma , e falda fpi. 
gnendo Tempre dinanzi a fe» avvertendo di non 
rotolare pel verfo contrario .Siccome il Tacco di. 
venta llofcio e feemo a mifura che la materia lì 
comprime rotolandola, così è d’ uopo di tratto 
in tratto abbacarne la legatura , per redimirgli 
la folidità, che deve avere , affinchè il roto»* 
mento produca il fuo elfecto i il Tacco non déè 
contenere più di quindici libbre di materia ,* nè 
meno di tre , e bada rotolarla per un’ ora ai più 
perchè Ila formata in grani perfettamente ro« 
tondi , 
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Muova invenzione abbandonata per meftolare 
gl' ingredienti. 



Alcuni anni fa fi aveva inventato per mefco- 
Jar le materie , che formano la polvere , di fo- 
flituire a’ rnortaj e a’ pelielii di legno de’ ci- 
lindri di ferro fonduto, pefantiffìmi ,che fi face- 
vano girare fopra di ’fe medefimi in truogoli di 
legno ; ma con quelle macchine non s’ è potuto 
fare che della polvere imperfetta, perchè la mef- 
colanza non fi faceva cesi bene > nè cosi efatla» 
mente come ne* rnortaj. t 

Sono noti ad ognuno i terribili effetti dell* 
polvere fenza che fia d’ uopo che qui fe ne fac- 
cia menzione. Alcuni Filici hanno attribuiti que- 
lli effetti all’ aria contenuta nel nitro ; altri ad 
un fluido elafiico, intorno alfa natura del quale 
non ci hanno dato alcuna cognizione ; ed altri 
infine hanno attribuito I’ effetto della polvere 
all'acqua, principio delle materie che la compon- 
gono, e che fi riduce in vapori quando s'infhm- 
ma. Ma i più dotti penfano , che quello effetto 
nafea dall' infiammazione dello Zolfo nitrofo che 
produce una terribile efplofione ogni volta che 
s' infiamma, e che riduce allora repentinamen- 
te in vapore 1' acqua , principio delle fofianze , 
che compongono la polvere . 

Manièra di ceno/eere la drfe degl' ingredienti 
nelle dìvtrft forte dì Polvere. 

Per formare della buona polvere non balla ferri* 
pre impiegare delle buone materie nelle doli me* 
gl io proporzionate, producendo la manipolazione 
de' gran cambiamenti in quella mifiura , benché 
fi faccia colle raedefimefoftanze , e nelle medelime 
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proporzioni . C'ò fu offervato dal Sig. Eeuamì facen- 
do 1' inalili di molte polveri di diverfa forza , cche 
nondimeno erano compone delle ftefTe materie polle 
in una quantità proporzionata . Egli ha fatte le fue 
a n a 1 1 fi nel modo Seguente t noi prenderemo per 
efempio una di quelle polveri. Egli ha fatto bol- 
lire in una Sufficiente quantità di acqua una lib- 
bra di polvere d’ archibugio di Francia ì ha fil- 
trato il liquore , e dopo aver fatto in apprefib 
fvaporare il relìduo per edrarne il nitro , ne ha 
ottenuto iz. once . Quello che rimaneva fui fil- 
tro conteneva il Solfo, e il carbone . Tra le di- 
verfe efperienze > che il Sig. Beaumt ha tentate 
per feparare quelle due foflanze una dall' altra* 
non ha ritrovato mezzo più efficace quanto far 
ardere il folfo ad un grado di calore , che non 
era capace di infiammare il carbone. Efiendo fia- 
ta la mellura pefata avanti la ccmbultione , era 
agevole riconofcere il pefo del folfo che s’ era 
infiammato, e per conseguenza Uquantità , ch’en- 
trava in ciafcuna libbra di polvere. Il Sig.Bta «- 
mi ha riconofciuto colie fue efperienze, ch’era- 
no 2. once di zolfo, e a. once di carbone . Noi 
abbiamo creduto di dover ciò riferire per age- 
volare il mezzo di fare quelle efperienze a colo- 
ro, che ne fodero vaghi. 

Il Sig. Halet nella lua Statica de' Vegetatili fa 
menzione di molte efperienze nelle quali il Sol- 
fo ardendo afiorbe una grandiffima quantità d* 
aria, invece di fomminiflrarne , come infinite al- 
tre foflanze, eh’ egli ha provate. Quell' efperien- 
ze furono probabilmente quelle, che fecero cre- 
dere ad alcuni in Francia che l' effetto della pol- 
vere provenire dall’aria, ed han f.tto loro pen- 
fare nel 1754. di Sopprimere il folfo , perfuafi 
che quello zolfo afTorbilTe una parte dell' aria 
della polvere, e ne feemaffe la forza: ma il Sig. 
, ‘ Ben- 



Bitume , che lavorava nel medelimo tempo fopra 
1 ’ ideile materie , ha oflfervato , che la più pic- 
ciola quantità di solfo aggiunta a’ Tuoi faggi di 
polvere ne accrefceva la forza di quali la metà , 

Dii modo di riconofetro la forza dilla l'olvere. 

La bontà della polvere fi riconofce in molte 
maniere, i. colla viltà; imperocché «’ ella è trop- 
po nera, é troppo umida, ovvero ha in fe trop- 
po carbone ; cosi pure fe sfregata fu Ila carta bian-' 
ca 1’ annerifce di più di quel che fa la polvere 
buona ; ma fe dà una fpezie di color azzurro 
pendente al rollo è un fegno di buona polvere . 
2. Col tatto : imperocché fe nello fchiacciarla 
coll' efiremità delie dita i grani fi rompono fa- 
cilmente , e vanno in farina fenza che vi redi 
afprezza , o durezza, ha in fe troppo di carbo- 
ne; ovvero fe premendola fotto le dita fopra una 
tavola lifcia, e dura trovate alcuni grani piùdu- 
ri che il redo, oppure quali v’ intaccate le di- 
Tiàr'j il folfo non è ben mefcbiato col nitro, e I* 
polvere non è di alcun prezzo. 3. Coll’ abbruciar- 
la; fi pongono dt’piccioli mucchi di polvere lopra 
una carta bianca, tre pollici o più feparati l'un 
dall’ altro; e fi mette il fuoco ad uno; fequefto 
folo fi abbrucia, ed arde tutto , e in un tratto , 
e quali impercettibilmente fenza accendere il re- 
tto, e fa un picciolo fcoppio o rumor di tuono * 
e fi folieva un fumo bianco nell’ aria quali come 
un circolo , la polvere è buona : fe iafcia fegni 
neri, ha troppo carbone, o non è ben abbrucia- 
to: fe iafcia untume, il folfo, e il nitro non fo- 
no ben nettati , o in buon ordine . Inoltre fe lì 
metteranno due o tre grani fuila carta dittanti 
nn pollice , e fi metta il fuoco ad uno di tifi , e 
tutti s' infiammino ad un tratto , non lafciardo 

al- 



Digitized by Google 




aleno altro legno , che un color bianco sfumato 
nel luogo , e la carta non fia tocca s la polvere 
è buona. Cosi pure abbruciandola lòlla mano, fe 
non la {cotta : ma fe v’ appajono de* nocchi ne- 
ri, che icottano oel luogo, dt>v' è fatta la pro- 
va, un poco in giù dopo averi* infuocata , non 
è forte abballanza , ed è manchevole di nitro « 

l . t 

i) « Vtovini . 

Oltre alle maniere da noi efporte , li fono in- 
ventati alcuni ordigni per riconoscere i gradi di 
forza della polvere, chiamati Trovini, 

Vi fono de’ t rovini di molte Spezie. Il più or* 
dinario quello il quale confitte in una maniera di 
batteria di pirtolia col fuo cane , e il Suo fo- 
cone, montata Sopra un picciolo furto di legno , 
il cui cannone , eh' è di ferro , e lungo poco 
più di un pollice, è porto verticalmente per ri- 
cevere la polvere , che li vuoi provare . Quello 
cannone è coperto con un picciolo coperchio di* v 
ferro * attacato ad una ruota dentata » le cui 
tacche fono fermate « ritenute da una molla * 
eh' è in capo al furto . Quando lì allenta il ca- 
ne della batteria, la polvere volendo ufeire dal 
cannone caccia la ruota con vioieoza e le fa per- 
correre un certo numero di tacche , lo che di- 
nota la buona, o la cattiva polvere ; Quello nu- 
mero tuttavia , per la) qualità della polvere in 
generale non è determinato ; e perciò non li 
può accertarli della bontà di quella che li pro- 
va fe non col paragone di una polvere Coll’ al- 
tra . 

Non diverfo dall* antecedente, fe non inquan- 
to il cannone, che contiene la polvere , è col- 
locato in differente maniera, e 1* altro provioo. 

Il cui focone è in 1 s M è il coperchio del can- 
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none K , eh* i follevato dal!» polvere , e ch« 
fi ferma nella ruota col mezzo delle tacche , 
che vj fono in ella , e che non fi veggono nel 
profilo . N è una chiave, o vite , la quale pre- 
mendo la molla O , l’allenta , e la (Irigne come 
fi vuole . 

Un altro Provino parimenti della medefim» 
fpecie è quello, eh’ è comporto di una piartra di ra- 
me giallo, od ottone, filila quale è incavato il/ 
focone , dove fi mette 1' efea ,* e che cor. 
rifponde al buco del cannone . Ha un cannone 
dove fi mette la carica della poi vere. Quefto è co- 
perto da un pefo mafliccio , che fi folleva più o 
men alto fecondo la forza della polvere, e eh’ ò 
ritenuto dalle tacche di una catena E E fono 
due gangheri, che fi aprono quando il pefo s’ in- 
nalza , e che g l’impedifcono di difeendere una vol- 
ta, che fia innalzato. 

Il più efatto però di tutti gli ftrotnenti di que- 
lla fpezie , è, a parere del Sig. , quello, 

che fu inventato dal Cavaliere Areit , che ci vie- 
ne da lui deferitto co*ì . 

„ Quella macchina, die’ egli, è cortruita come 
„ un piede di tavola quadrato, affai più rtretto 
„ in alto, che abballò. Il cannone è fofpefo nel 
,, centro con una verga di ferro, e quella verga 
„ è foftenuta in alto fopra due perni mobilirtìmi . 
,, Nella parte fuperiore di quello telajo è difpo- 
„ Ilo un fèmicireolo graduato, conunago.Quan- 
„ do fi appicca iJ fuoco , 1’ effetto della polvere 
,, è di cagionare un rinculamento nel cannone ; 
,, una picciola leva, che fi ha fatta nella verga 
„ di ferro , che tiene fofpefo il cannone , fpigne 
„ 1' ago , che fi arreda nel luogo , dove il can- 
,, none lo ha fatto andare , e che fegna il nu- 
„ mero dè’ gradi di rinculamento ; e quindi fi 
,, giudica della forza della polvere* " 
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Del metodo prati calo iti Francia per cono. 

Jcere la forza della Polvere . 

Ma tuctocchè quelle mapchine abbiano la loro 
grande utilità per efperimeneare la poi vere, nul* 
iadimeno, oltre che non fervono fe non a para'» 
gonare le polveri le une coll’ altre, fenza far 
conofcere la loro forza particolare, fono ancora 
foggette a grandidìme irregolarità: imperocché, 
ficcome vengono tutte ad eflér molle dagli urti, 
ed impulli inllantanei della fiamma, enon già dal» 
ia fua preflione continuata , così non vengono a 
determinare la forza della polvere infuocata con 
quella certezza, e con quella uniformità, che fi 
ricercano in famigliane! efperienze ; e perciò il 
metodo tenuto , e feguitato da’ Francefi nel ri. 
cever che fanno le polveri dagli opera) fembra 
edere molto migliore . La loro pratica è la fe- 
guente. 

Hanno in ogni magazzino un picciolo mortajo 
di getto col fuo lecto , fecondo un modello de. 
terminato , il qual è il medefimo per ogni , e 
qualunque parte del Regno di Francia : quello 
mortajo è lempre indicato , e contraffegnato in 
450. e viene a contenere a capello tre once di 
polvere ; ed è una mafsima fidata , e (labilità che 
non poffa elfer ricevuta polvere da fuoco nei lo- 
ro magazzini, fe tre once della medefima colio, 
cate nella camera di quello mortajo non Scagli- 
no una palla folida del pelo di 60. lih. alla di- 
ftanza di 50. pertiche. 

Quella ultima maniera di provare la polvere 
fembra la meno fallace e la più efatta di oggi 
altra ; nulladimeno 1 fuoi effetti fono variabili , 
anche colla medefima polvere: imperocché avvie- 
oe, che la (leda quantità di polvere nella mede. 

fi ma 
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Cma prova porta talvolta a 55 pertiche , e poi 
a 30. Quella diltanza di tiro varia ancora fecon- 
do i gradi di caldo , e di freddo , di condenfa* 
rione , o rarefazione dell’ aria . Il Sig. Belidor 
aveva fatta quella olfer.vazione nelle fue efperien- 
ze nelle fcuoledi Artiglieria della Fere. Le pro- 
ve delle polveri fatte a ElTonne nel mefe di Giu- 
gno 1744. hanno data la (leda cofa ; cioè , quelle 
prove ehe furono incominciate alle fette ore del- 
la mattina, alPulo di Francia , e durarono infi- 
no a mezzo giorno , diedero difianze , che an- 
darono Tempre fce mando : lo che è oonformealie 
prove del Sig. Belidor , il quale aveva oflervato , 
che i tiri de’ pezzi fono più lunghi la mattina 
quando l’ aria è frefca , che verfo il mezzo di 
quando è più calda , 

pii modo di rifare 0 rifiorare la polve - 
re, ohe ha patito. 

Quando la polvere ha patito, il metodo deae- 
riti per rifarla o rillorarla fi è mettere una. par- 
te della polvere fopra una tela groffa; aggiungo- 
no a quella un ugual pefodi polvere buona; e con 
una mellola le mefchiano infieme: .feccano il tut- 
to al Sole , e quindi la mettono in barili , e 1 * 
Confervano in un Iuoko afciucto , ed opportuno. 

Altri , quando è affai cattiva, la rimettono b^ 
gnandola con aceto, acqua , orina , od acqua 
vite ; quindi sbattendola fina, la Tracciano , e ad 
ogni libbra di polvere aggiungono un’oncia e fraz- 
zo, o due once ( fecondo ch’ella è deteriorata) 
di falnitro dilciolto; in apprtflo umettano e me- 
fchiano bene quegli ingredienti , coficc’'è non fi 
poffa niente difcernere nella compofiz ione; il che 
li conofce tagliando la mafia ; ed infine fi gran#» 
fce come innanzi dicemmo. 
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Del modo di fare la Polvere d' archibafo itane a . 

La polvere nera è la migliore, e la piò accon- 
cia; ma può farfene ancora di bianca, e di altri 
colori. 

Per fare polvere bianca , pigliate dieci libbre 
di falnitro, una di zolfo , e due di fegature fi- 
ne di Tambuco, o di altro fimil legno; mefchia- 
te il tutto infieme , e procedete col metodo di 
fopra fpiegato. 

Ovvero, con dieci libbre di nitro, ed una lib- 
bra e mezzo di zolfo fiaccato e ridotto in polve- 
re fina mefchiate due libbre di fegatura ecc. op- 
pure io fuo luogo di legno marcio fecco eridot- 
to in polvere con due libbre, e tre once di fai 
di tartaro; con che farete una polvere da tener- 
li ben chiufa dall’ aria , 

Della "polvere d' arebibu/o muta. 

Egli è un errore il credere , che vi fia della 
polvere d’ archibufo veramente muta, cioè a di- 
re che non faccia alcuna detonazione quandq 
prende fuoco in un luogo rinferato, come in un 
cannone, o altrove; ficchè fi apra un paffaggio , 
e cacci per efempio una palla fenza fare alcun ro- 
more; imperocché fi fa per ogunno , che il ro- 
more altro non è, che un’ agitazione dell’ aria 
in un repentino e violento movimento ; e che 
non può celiare , o diminuire fe non a mifura 
che il movimento fi rallenta: polio quello princi- 
pio fcorgefi. chiaramente, che togliendo I’ arrivi- 
ti alla polvere , fi verrebbe a privarla della for* 
za di farli via per mezzo agli oliatoli , che fe 
le oppongono in un cannone, perchè levando via 
cjnefti oltacoli , come io un fucile carico lenza 

fìo- 
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ftoppa , nè palla > fi fa ancora una detonaz/one . 
Si può portare più innanzi quello ragionamento ; 
ma fenza trattenervifi più a Jlungo, balla dire , 
che 1’ invenzione degli archibugi a vento è quel- 
la eh’ ha fatto nafeere quella falfa voce , fparfa 
tra il vólgo, che vi fia della polvere muta,, vale 
a dire, che non fa Crepito alcuno nel cannone, 
nè nelle altre armi da fuoco. 

Bell* polvere per imbiancare i captiti» 

Vedi gli Articoli AMINODIERE , e PRO- 
FUMIERE. 

Spiegazione delle Tavole del Polveriere , 

TAVOLA PRIMA. 

( , 

Quella prima Tavola rapprefenta la macchina 
per rifondare la polvere, in ufo prelibagli Sviz- 
zeri e che fu già deferitta nell* articolo. 

C E Albero di ruota all’ acqua, che Jà il mo- 
to alia macchina . D Rotella , che s’ incalira 
nella lanterna conica F, fermata full* albero ver- 
ticale E H . G incavatura bislunga nella quale 
parta 1’ albero AA de’ rocchetti. 

TAVOLA SECONDA. 

pig. t. Mortaio per ifperimentar« la polvere. 

N Palla, di fertanta libbre, che il mortaio de- 
ve tirare ad una diftanza determinata, perchè la 
polvere abbia da ertere riconofcìuta per buona. 

Fig. 3. Provino in forma di pillola . 

4 Provino in forma dell* ordigno da batter* i 

pai* • 

POR. 
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PORCELLANA ( Arte di fabbriche ia ) 

• 

La Porcellana è una forte di vaferia «bianca t 
mezzo tralparente che principalmente fi fabbrica 
nella China e che però chiamafiancora Vaftria iti. 
la China : ma fi porta ih Europa da altre parti 
deJl’Orfente, fopratutto dal Giappone, da Siam» 
de'Surat, e dalla Perfia . 

Gli Europei fi fono per lungo tempo (ludiati 
d’ imitare la Porcellana deli’ Indie ; ma dapprin- 
cipio non hanno formato che del vafellame , che 
aveva folo l’apparenza della Porcellana, Solamen- 
te da circa un fecolo s’ è trovata in .alcuna pir- 
ite deli’ Europa, e particolarmente in SafTonia 1* 
arte di formare della Porcellana beila e buona del 
pari che quella della China , 

* * 

Dtll» qualità eie deve avere la buona . 1 

Porcellana . * 

Le qualità» che deve avere ia buona Parcella* 
na , pofl'ono confiderarfi fotto a due punti di vi* 
fìa. i. Le fu* qualità internet a. le fue qualità 
efterne. . 

Le qualità! interne della Porcellana non fifcor* 
gono che da’ veri conofcitori ; è d' uopo , per 
ravvilàrie , fpogliare, per cosi dire » la Porcel- 
lana da ogni ornamento eileriore, ed efaminarne 
i frammenti nella loro rottura* 

/La Porcellana più (limata, e che merita a ra* 
gione la preferenza è quella, la cui rottura pre- 
senta un grano finifiìmo, (IrettilTimo » compattif- 
fimo , Uguale fi allontana ug#almente dal colp$ 
d’ occhio gelTofo, e terriccio #he dall’ apparen- 
za di fmalto liquefatto, e fondutó. 

La bella Porcellana deve avere una fe^ai-traf» 

Ttmt Xir. fi • pa. 



parenza netta , e bianca , fenza però eflere fo- 
verchi^mente chiara: bifogna che fi allontani to- 
ta Irnen te Ball* apparenza del vetro , e del gira- 
tele! La porcellana p er e fler perfetta , deve ave- 
re un intonaco , che fi chiama teptrt » , e che non 
è che un crifiallo netto , puro , e trafparente » 
fenza mefcuglio-perciò di*alcuna fofianza fofca » 
e lattiginofa , a>m‘è la coperta delle maioliche » 
Quello crifiallo èfi'er deve perfettamente lique- 
fatto» e ben difiefo uniformemente {opra la pa. 
fia , e di una fomma fottigliezza fimile ad una 
fòttiliflìma vernice, fenza nefiuna crepatura , o 
fenditura , e # non dee lafciarvedere, che il bian- 
co delia, palla. 

Le qualità ejjefne della Porcellana fono affat- . 
to indipendenti dalle buone qualità interne » di 
cui abbiamo ora parlato. 

Le fue qualità eilerne fono una bianchezza rif- 
plendente , e grata all’ occhio, una coperta net- 
ta, uniforme j e brillante, colori vivi, frefehi , 
e ben fonduti, pitture eleganti, e corrette, for- 
me nobili, ben proporzionatele vagamente va- 
riate; infine belle indorature , fcolture , intagli, 
ed altri ornamenti di quello genere . 

La buona Porcellana deve fofienere a vicenda 
fenza crepare, nè fenderfi la freschezza dell’ac- 
qua vicina a gelarfi , e il grado di calore dell’ 
acqua bollente, del caffè, del brodo , del latte 
bollente , che vi fi verfa tutto in un fratto; de- 
ve rendere, quando fe ne percuotono de’ pezzi 
- intieri , un Suono netto , e fimile a quello del. 
metallo. I Tuoi frammenti Blindano Cotto i colpi 
dell’ acciarino vive e numerofe fcintille , come 
fairtio le pietre focàie: infine fofiiene il faafiìmo 
grado di fuoco, quCHo di un fórno di Vetraio , 
per efempio , fenza fonderli , fenza gonfiarli t 
fenza divenir arida, e friabile , in fomma fenza 

. . , ' che 

« 
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che redi io alcuna Tua parte grandemente lite- 
fata. Si può dire in generale, che una Porcella- 
na, è di -tanto meglio fervizio quanto’ meglio fo- 
ftiene le prove da noi qu» ora riferite. 

Alla China, e al Giappone e nell' altre parti 
dell' Indie fi fanno delle Porcellane } che pofle- 

• dono tutte quelle buone qualità » ma che per l* 
ordinario non fono dì una» lomma bianchezza ; 

. laddove per contrario in JJuropa , e particolar- 
mente in Francia, fi fanno delle Porcellane deli’ 
ultima bellezza , ma che pér la maggior parte 
nulj* hanno delle buone qualità della Porcellana 
dell’ Indie. 

Alla Chini non. fi lavora la Porcellana che in 

• una fola Borgata della Provincia di Xiange-fi , 

Quella Borgata chiamali Kingte-tehing , ed ha lo. 
pra ad un millione di anime . II T. d' Entreeol. 
fes Gefuita aveva quivi una Chiefa , e tra i fimi 
Grififini ne annoverava molti , che lavoravano 
nella Porcellana , e che ne facevano un graa 
commercio, e da quelli egl» ha tratte efatte co- 
gnizioni di tutte le parti di quella bell’ Arte . • 

Oltre a ciò, fi? n’ è illruito da per fe , ed ha 
confultati i Libri Chineli, che trattano di quella 
materia . Noi pertanto non polfiam fare cofa mi- 
gliore quanto feryirci della fua .memoria, la qua. 

le ritrovali nelle Lettere de MiJJionar) t e nell’ i£, , 
loria della China del f, du Haldt , 

- ~ i é , 

Incertezza dell' Epoca della porceli afta. 

Quello Padre ha inutilmente rintracciato , chi 
fia llato colui , eh’ ha inventata la Porcellana . < 

Gli, Annali Chinefi non ne fanno parola , e non 
djcono nemmeno a qual tentativo,*nè a qual ac- 
ci lente fia dovuta quella invenzione . Dicono 
iolamente, che la Porcellana era anticamente di • 
r E * una* 
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una fquiftta bianchezza , e non aveva niflun di- 
fetto; che, te opere, che fe,ne facevano , e che 
fi crafportavano negli altri Regni , non fi chia- 
mavano altrimenti che le gemme prrziofe di /*a 
ìcheoui più abballo fi aggiugue*, la bella Porcella- 
na, eh* è di un bianco vivo, e rifplendente , ti ^ 
di un bel azzurro celefte ,efte tutta da Xing-ie - 
t ching . Se ne fanno altri luoghi , ma è aliai 
diverfa tanto pel colore come per la finezza . 

Di fatto fenjwi parlare delì’altre forte di llo- 
Viglie, che fi fanno pèr tutta la China , a cui 
mai non fi dà il nome di Porcellana , vi fono al- 
cune Provincie , come quella di Canton , e di 
Folcen, dove fi lavora in Porcellanl ; ma i fore- 
ftieri non poflono prendere in ileambio una per 
r altra: quella di Fokeu è di un bianco di ne- 
ve , che norf ha alcun lòftro , e che non è met 
colata ton colori « Alcuni Òpera) di Kijjg te- 
tching portarono quivi un tempo i loro -materia* 
li , fperando «fi farvi un grofìo guadagno , a ca- 
gione del gran commercio, che gli Europei fa- 
cevano allora a Emouy : mi tutto'fu invano , e 
fenza riuf6ita. # « 

L’ Imperadór Changi, il quale h*n voleva igno- 
rare cola alcuna, fece condurre a Pekin alcuni 
degl’ Opera j che. lavoravano in Porcellana, e tut- 
to quello, che fi adopera in quello lavoro. Non 
omifero nulla per riufeire lotto gli occhi dei 
Principe , e non olhnte vien detto per cofa cer- 
ta, che E opera loro riufcl male. Può eflere,che 
alcune ragioni di* politica ,' e d' interefle abbia- 
no contribuito a quello cattivo fuccello.Ghecche- 
nefia, folo Kiog-re-rching ha l\onore di dar Pori 
cellana a tutte le parti del mondo . II Giappone 
medefimo va à comperarne alia China . 

• • . ; * Qtèclm 
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« Foretti***, 

■ a. * 

Tutto quello, eh’ è uopo fapere intorno al- 
la Porcellana , dice il F. d' Intrecolles fi riduce 
a quello , eh* entra nella fu* compofizione. , e a’ 
preparamenti , che vi ft fanno , alle diverfe fpe- 
zie di Porcellana, e alla* maniera di fabbricarle, 
all' olio che le dà ladro, e fplendore, e alle Aie 
qualità ; a’ colori , che ne fanno I’ ornamento, 
e all’ arte di applicarli ; alla cuocitura , e al 
metodo , che fi tiene , per darle quel f|rado di 
calore , che fe le conviene': infine termineremo 
quello Articolo con alcune riflelTioni Coprala Porcel- 
lana antica, fopra la moderna , e fopra ‘corte cofe , 
che rendono impolfjbiii a Chinefi alcune opere 
delie quali fi fono mandati , e di cui fi potrebbe 
mandar loro i difegni, Quelle opere, nelle qua-» 
li non poflono riufeire i Chinefi, fi farebbero for- 
fè facilmente in Europa, fe qui fi trovafsero gl* 
ifteflì materiali. 

Del nome e dell a malori * dilla Porcellana, 

• • 

Ma innanzi d’ •incominciare , è bene difingan-. 
care coloro, i quali perav ventura , credettero che 
il nome di Porcellana derivi da una voce Chine* 
fe • Per vero dire , vi. fono de’ nomi che fono 
Francefi , e Chinefi ad un tempo . Quello , che 
noi chiamiamo The per efempio , parimene! iT 
nome di rAJ nella Provincia ^i F Ifen , benché 
chia mifi Teck m nella lingua mandarina : ma inquan- 
to al nome di Porcellana , tanto è lungi , che 
quella fia voce Chinefi?, che oefluna defle fillabe, 
che lo compongono , non può edere ’nè promm. 

, nè feri FU 4*’ Chinefi , Quelli tuoni non 
• E $ " “ fi tre* 
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fi trovano nella loro lingua. E probabile che que- 
llo nome fia (lato prefo da* Porrgghefi , benché 
preifo di loro Porcellana lignifichi propriamente 
una ♦•«%* , o «na Scodili* , e Ite» fia il nome , 
che danno generalmente a tutte le opere , che 
noi chiamiamo Porceli»»». I Chìnefi la chiamano 
comunemente rft-kì. 

Del ptt'. nn-tfe . 

La matèria della Porcellana .fi compone di due 
forte di terra* l* una chiamata pet nn-tfe , e I*- 
aitra, kn-tlìn ; Quella è fràmmifta di corpicelli « 
eh’ hanno. un gualche lullro, l'altra è folamento 
bianca, e fini (lima al tatto. Nel medefimo tem- 
po che ifioltiftìme grotte barche falgono fu pel fiu- 
me di taotheou verfo King te-tebing per caricarli 
di porcellana , ne feendono altrettante di piccio- 
*le , le quali fono cariche di pe-tun-tfe , e di Xa- 
t U» ridotti in forma di mattoni ; imperocché 
King-te-tcbing non produce neilano de* materiali 
atti a far porcellana. 

I pet*un tfe*il cui grano è. tanto fino , altro 
npn fono che quadretti di roccie , che fi cavano 
dalle petriere * ed a cui fi dà quella forma. Non 
tutte le pietre fon atte a formlre il petite» t/t ; 
altrimenti farebbe inùtile andarne a cercare da 
venti in trenta leghe lontano nella Provincia vi- 
cina. La buona pietra , dicono i Chinefi, deve pen- 
dere un poco al verde. 

• • » 

Dell a / u » prtp»r»x,ìone . 

'* * * 

Ecco qual è la prima fua preparazione : fi ado- 
pera una mazza di ferro per rompere quolli qua- 
drelli di pietra ; dipoi fi mettono i pezzi rotti * 
ed infranti, dentro a de’ motta) , e col mezzo dì 

• cer. 
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certe leve, eh’ anno una teda di pietra armata 
di ferro fi riducono* in una finilfìma polvere . 
Quelle leve lì muovono continuamente ò colme*. 
20 di homi ni , o col' mezzo dell’acqua nelloftef- 
fo modo che fanno i martelletti ne’ inoliai da 
carta. • 

Si getta in appreflo quella Polvere in una grand’ 
urna piena dì acqua , e lì agita gagliardamente 
con una palla di ferrow Quando fi laida ripolare 
per alcuni momenti , fopranuota una fpe?,ie di 
crema grolla da quattro in cinque dita : lì leva 
via, e lì verfa in un altro vafo pieno di acqua. 
Si agita cosi molte volte 1 * acqua della prima ur* 
•a, raccogliendo ogni volta La nuvola , che s’ è 
formata infino a tanto che più non redi fe non 
la grotta faccia, che pei fuo p;fo cala tofto già 
al fondo: lì cava fuori, e lì peda di bel nuovo.- 
Quanto alia feconda urna, ideila quale s’ è get- 
tato quello, che li ha raccolto dalla prima, fi af- 
petta, che fiali formata nel fondo una fpezie di 
pada . Quando I* acqua' Comparifce di fopra chia- 
ri flìma , fi verfa per inclinazione per non turba- 
re il fedimento -, e fi getta quella pada dentro a 
delle forme* dove s’ indura , e fi fecca . innana 
si che fi Ita del rstt^ indurata , fi divi*de àn pic- 
cioli quadri che fi comperano a centinaja . Que- 
Ila figura e il fuo colore le hanno Fattói dare il 
nome di pe-tun t/t. * 

Le forme, o fiampi , in cui fi getta queda pa- 
lla, fono fpezie. di calle grandilfime , e larghifc 
lime,* il fondo è ripiego di mattoni collocati fe- 
condo la loro altezza^ in modo cRe li fuperficie 
fia uguale. Sopra il letto dr mattóni così dilpo- 
di fi didende una grafia tela , c.he riempie la ca. 
pacità della cada; allora vi fi verfa dentro la ma- 
teria, che poco dipoi fi copre con un’ altra te- 
la, lopra*U quale fi mette uno Urite di mattoni 

E a dif- 
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difpofti pianamente gli uni accanto agli altri • 
Tutto ciò ferve a fpremere‘1’ acqua piti pronta* 
mente ,- fenza che nulla fi perda della materia 
della Porcellana , la quale indurandoli riceve fa- 
cilmente la figura de’ mattoni. • 

Non farebbe di meftieri aggiugnere alcuna co- 
fa a quello lavoro, fe i Chinefi non foflero foliti 
di alterare le loro iperci i ma gente che intro- 
duce de’ granelli, di palla nella polvere di pepe 
per coprirli con elfa , e mefcolarli pofcia col 
pepe , non tralafcia di vendere i pè-ttm-tfe fenza 
mefchiarvi della feccia, a pertanto è d’uopo pu- 
rificarli ancora a King-tè-tching innanzi di met- 
terli in opera. 



Bel Xml in . 



Il Kaolin , eh’ entra nella compofizioné della 
Porcellana, ricerca un pò meno di lavoro.che il 
pe-tun*tfe; perchè {a natura ha in elfo più parte. 
Se ne trovano delle miniere nel feno delle mon- 
tagne , che fono coperte^ di' fuori di una ferra 
roflìcciat Quelle miniere,, fono molto profonde : 
trovali in erte in grumì^la materia di cui parliamo, 
. delia qual# fi fanno de’ quadrelli oflervando lo 
(le fio metodo, che (piegato abbiamo parlando del 
pe-tun-tfe. Il P- Bentrecolle s propenne a credere 
che la terra bianca di malta , che chiamafi di S. 
tmlt, abbia nella fua matrice molta fomigliarvza 
col Kaolin , benché non fi ravvifino in ella le 
particelle argentee, di cui A fparfo il Kaolin. 

Dal Kaolin la Porcellan *trae tutta la fua fo» 
Udita ; ed egli n’ è come il nervo. . Quindi la 
# mefcolanza di una terra n^He è quella che dà 
*la forza ai pe-tun èfe , i quali fi cav*no dalle 
toccie più dure. Dicefi , che alcuni negozianti 
Europei abbiano fatto comperate del fe-tun-tf» 

per. 

% 



Digitized by Google 




per fare della Porcellana ; ma che non avendo 
prefo del Kaolin , la loro imprefa fia riufcit» 

vana. . 5 

i • ^ 

Dell' hoachè eh' entree nell » foretti /ente . 

S’ è trovata una nuova materia atta ad entra» 
re nella compolìzione della Porcellana;' e#è que- 
una pietra , o una fpezie di etera, che chia» 
mali hoachè. Gli Opera), che lavorono in Por» 
ceilana, fi fono avvifati d’ impiegare quella pie- 
tra in luogo del Kaolin. Forfè che alCun luogo 
dell’ Europa, dove non fi troverà Kaolin; dareb- 
be la pietra hoachè. Chiamafi he** perchè è giu» 
tinofa, e fi avvicina in qualche modo al Sapone. 

La Porcellana fatta coll' hoachè è rara , e af- 
fai più cara che non è 1’ altra : ha un grano ef- 
tremamente fino, e per quanto riguarda I* opera 
del pennello, fe fi paragona alla Porcellana orda» 
naria , è a un di prefl'o quello, ch'è la Pergame- 
na fina rifpetto alla carta. Di più quella Porcel- 
lana è di una leggerezza , che fa llupire una 
manb avvezza a maneggiare altre Porcellane ; 
quindi è affai più fragile che non i la comu. 
ne, ed è difficile cogliere il vero grado della fua v 
cuocitura. Alcuni lavoratori non’ fi fervono dell* 
hoachè per f*re jl corpo dell’opera ; e fi conten- 
tano di f.rne una colla aliai chiara, dove tuffano 
la Porcellana, quando è afeiutta, affinchè ne pi- 
gli una mano innanzi di ricevere i colori , e la, 
vernice: con quello mezzo acquili* alcun grado 
di bellezza. • ... 

• ■ i 

Dell * maniera eli mettere in opera 1' hoacfjè . • 

0 

Ma. in qual maniera fi metre in opera 1’ hoa- 
chè? Quello lì è quello, eh’. è d* uopo fpiegare. 

• i. QuaO- 





(Quando s* è cavato dalla miniera, fi lava con 
acque di fiume, o piovana per feparare un redo 
di terra giallallra, eh' è ad effo attaccata, a. Si 
✓ frange, fi mette in un tino d’ acqua per difeio- 

glierlo, e fi apparecchia facendovi incorno le me*- 
defime operazioni , che fi fanno pel Kaolia . Si 
accerta, che può farli della Porcellana col foto 
hoachè 'preparato in quello modo , e fenz’ alcun 
mefcuglio; nulladimeno I' ufo fi è di mettere f%. 
pra otto parti di hoachè d ue parti di p«-tun*tfe, 
e pel rimanente fi fegue 1’ ifleflb metodo, cheli 
tiene quando fi fa la Porcellana ordinaria col pe- 
ttinare, e il Kaolin . In quella nuova fpezie di 
Porcellana I’ hflachè tien luogo dei Kaolin ; ma 
1’ uno è affai piu caro che 1’ altro. La carica di 
Kaolin non colla più che zo. foldi di Frtncia , 
laddove quella di. hoachè arriva ad uno feudo . 
Quindi non è dallupire, che quella forte di Por* , 
cellana colli più che la comune. 

Convien fare un’altra oflervazione fopra I* hoa- 
chè. Dopoché s’è preparato, ^/edifpolto in piccio- 
li quadrelli limili a quelli del pe>tun tfe , filiera, 
pera nell’acqua una certa quantità di quelli Ric- 
cioli quadrelli , e fe ne firma una colla chiarir, 
fin» ; in appreffo vi lì tuffa dentro il pennello » 
indi fi delineano fopra la Porcellana diverfi dife- 
gai ; e ciò fatto , quando è fpcca , fe li dà 'la 
vernice. Quando la Porcellana è cotta, veggonlì 

; [uelli difegni , che fono di una bianchezza diver- 
a da quella, eh' è fui corpo della Porcellana . 
Pare che fia un fiottile vapore ditlefo filila fuper- 
ficie . Il bianco di hoachè chiamali bian^p di avo* 
fio fiangoya-pè. • 

• * 

, Del cÀtleat , altra materia della 'Porcellana . 

Si dipingono delle figure fopra la Porcellana 
. * « con 



Digitized by Google 



por. 7* f 

con del de kao , eh’ è una fpezie di pietra* o « 

di minerale limile all* allume « come coll’ hoa- 
chè, lo che le dà un’ altra fpezie di color bian- 
co. Ma il che kao ha quello di particolare * che 
innanzi ,di prepararlo come I r hoachè bifogna ar. 
rolli rio nel focolare; Ciò fatto, fi frange e fi gii 
fanno le (Ielle operazioni, che ali’ hoachè: fi get- 
ta in un vafo pieno d’ acqua : Ci agita , e fi fi- 
mena , fi raccòglie in diverfe riprefe la crema * 
che fopranuota ,e quando tutto ciò è fatto, tro- 
vali una malfa pura , che fi adopera nell’ iftefl» 
modo, che P hoachè purificato, 

11 che-kao non può fervire a formare il corpo ' # 

della Porcellana: infino ad ora^ion «* è trovato 
che l’ hoachè , che potelfe tenere il luogo^del 
Kao-lin, a dar folidità, e fermezza alla Porcella- 
na. Se, per quello che' fi dice, fi mettelTe più 
di due parti di pe-tun>tfe fopra otto parti di 
hoachè, lfPorcellana fi rabbalferebbe , o calereb- 
be cuocendola , perchè mancherebbe di ferme*- a ‘ 

2 a, o piuttofto perchè le fue parti non farebbero® 
^fievolmente iofieme collegate, 

. < 

Dell* vernice , thè imhUnt * l* lorctlUn* ¥ 

• 

Oltre alle barche cariche di pe-tun*tfe , e di 
Kao Un , da cui è come cinti e fafeiata la fpiag- 
gia di K>ng<te-tching , fe ne trovano dell’altre 
piene di una fofianza biancafira, e liquida; quella 
fofianza è l’olio , che dà alla Porcellana la fua 
. bianchezza, e il fuo lufiro: ed eccone la compo- 

fizione. Pare , che il notye Ghinefe yeo » , che fi , 
dà alle diveffe forte di olio , convenga meno al 
liquore , di cui parlo, che quello di tfi , che li- 
gnifica vernice, Quell’ olio o quella vernice fi e& 
trae da una dhriffima pietra .* il eh* non reca (lu- 
pare a coloro» i quali pretendono, che le pietre 
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fi formino principalmente de’ Tali , e degli qI| - 
della terra, che fi mefchiano , e fi unifcono (Eretta- 
mente infieme . 

Quantunque quella fpezie di pietra , di cui (I 
fanno i pe-tun-tfe porfa indifferentemente impie- 
garli per cavarne dell’olio , fi fceghe nondimeno 

S iuella , che è la più bianca , e le cui macchie 
ono più verdi L’iftoria di Feou-Jttang , dice» 
che la buona pietra per I’ olio è*quella eh’ ha 
macchie fintili al colore delle foglie di ciprefio , 
o che ha de’ fegni rodi fopra un fondo alquanto 
bruno, a iin dipreffo come la pianta linaria, det- 
ta altrimenti Ofiride , o sferracavallo . 

Conviene in prima lavar bene quella pietra, e 
dopo vi fi fanno le fielTe preparazioni che al pe- 
tun-tfe : quando fi ha nella feconda urna quel]q 

che s’è tratto di più puro dalla prima, dopotut- 
te le operazioni ordinarie fopra cento libbre o 
all’ incirca di quella crema, gettafi un* libbra di 
che-kao, che fi fa arrotare al fuoco, e che fi ha 
» pedata. Quello è come il coagulo, o Io prefame» 
che le dàj confidenza , benché fi ufi diligenza ed 
attenzione di mantenerlo Tempre liquido . • 

Quedo olio di pi/tra non fi adopera mai folo j 
ma fe ne mefehia tin altro, che n’è pome l’ani- 
ma ; fi piglia de’ groffi, quadrelli di calcina vi- 
va, fopra i quali fi getta colla mano un pò d’ac* 
qua per difcioglierl? , e ridurgli in polvere , In 
appreso fi fa un letto di felce fepea , -fopra .la 
quale fi mette un altro letto di calcina ammor- 
bata. Se ne mettono cosi parecchj alternativa- 
mente gli uni fopra gli altri , e dopo fi appicca 
il fuoco alla felce , <*» andò tutto è. confumato, 
fi dividono quede ceneri fopra nuovi drati di fel- 
pe fecca,. e ciò fi fa da cinque in fei volte di fe- . 
guito: fi può fare pià fpeflo, e Tedio riefpe mi* 
gliore. 

Una 
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Una volta, dice 1* ìftoria di Fcou-Leang, oltre 
alla felce ?' impiegava ancora il legno di un al* 
fiero , il cui frutto chiamali fet-ft ; le fi giudica 
dall’agrezza del frutto , quando non è maturo 
e da ! fa fua picciola corona parei che quella fia 
una fpezie di nelpola . Non fe ne fa piìk ufo al 
prefente , probabilmente perchè è diventato ra- 
riflìmo . Forfè per mancanza di quello legno la 
« Porcellana moderna non è così bella come quella 
de’ primi tempi . La natura della calce e della 
felce contribuire ancora alla bontà dell’olio. 

Quando fi ha una certa quantità di ceneri di 
calcina > e di felce ; gettanfì in un’urna ripiena 
di acqua. Sopra cento libbre convien difciogliere 
Una libbra di che-kao, agitar bene quella meliti, 
ra , indi lafciarla ripofare fino a che comparifca 
full a fuperficie una nuvola , o una crolla, che fi 
Kaccoglie , e che fi getta in una feconda urna, e 
ciò in molte riprefe : quando s’ è formata una 
fpezie di palla nel fondo della feconda urna , fi 
ver fa 1’ acqua per inclinazione , fi conferva que-» 
Ilo fondo liquido, e quello è il fecond’ olio, che 
dee mefcolarfi coll’antecedente . Perchè il me-- 
fcuglio fia gfUllo , e a dovere bifogna, che quelle 
due fpezie di fucchi fieno ugualmente denfi. Per 
giudicarne fi fanno in diverfe riprefe nell’una, e 
nell’altra de’ piccioli quadrelli di pe-tun-tfe: ca- 
vandoneli fi vede fulla loro fuperficie , fe Pad- 
denfamento è uguale d’ambe le parti. Eccoquel- 
Jo che concerne quelle due Ipeiie di olio. Vcii % 
intorno « ciò anche l'Articolo OLIANDOLO. 

In quanto alla qualità, I» miglior qofa che far 
fi polla fi è mefcolare dieci mil'ure di oliodi pie- 
tra con una mifura di olio fatto di cenere’di cal- 
cina , e di felce: coloto, che lo* rifparmiano no» 
ne mettono mai meno di tre mifure . I Merca- 
. tanti» che vendono quell’olio » per poco che fia- 



no propendi ad ingannare* non hanno dilicoltà ad 
aumentarne il volume: balla che gettino in quell* 
olio dell’acqua, e per occultare la frode* che vi 
aggiungano del che-kao a proporzione , il quale 
fa che la materia non fìa di foverchio liquida, 

pi un altra vernice dell* Porceli *n a. 

Avvi un’altra forte di vejrnice , che li doman- 
da tfi-kin yetu , vale a dire, vernice d’oro bruni* 
to. Potrebbefi chiamarla piuctollo vernice di co, 
lore di bronzo , di color di caffè , o di colore 
di foglia morta . Quella vernice è di ni*)va in- 
venzione ; per farla fi piglia della terra gialla 
comune, fe le danno le (Ielle preparazioni che al 
pe-tuii-tfe; quando quella terra è preparata, non 
fe ne adopera fe non la materia piò lottile , che 
fi getta nell’acqua, e di cui formafi una/peziedi 
colla liquida quanto la vernice ordinaria chiama', 
ta pe-yt ou, che fi fa di quadrelli di roccia, Que- 

? :e due vernici , il tfi-kin e il pe-yeou , fi me, 
colano infieme , e per tal effetto efler debbono 
Ugualmente liquide , Se ne fa la prova tuffando 
un pe-tun tfe nell’ima e nell’altra vernice . Se 
ciafcuna di quelle vernici penetra il fuo pe-tun, 
tfe , lì giudicano ugualmente liquide , ed atte ad 
incorporarli infieme. 

Si fa partenti entrare nel tfi-kin della ver- 
nice , o dell’olio di calce e di ceneri di felce 
preparata , e della delta liquiditi che il peyouj 
‘mafìmefchia più o Tneno di quelle due vernici col 
tfi-kin fecondo che li vuole che il tfi-kin fia più 
fofdl, o più chiaro. Ciò li puòconofcerecondiverfi 
faggi , per elempio, fi miiurano due tazze di pe« 
yeou, indi fopra. quattro tazze di queda medura. 
idi tfi-kin , e di peyeou fi metterà una tazza di 
vernice fatta di calcina , e di felce , 

. Po- ' • 
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Pochi anni fa s’è trovato il fegreto di dipi-, 
gnere in violetto, o pavonazzo , e d’indorare la 
Porcellana; fi ha provato di fare una meflura di 
foglie d’oro colla vernice , e la polvere di ciot- 
tolo , che fi applicava nella llefla maniera che li 
applica il roflo all’olio; ma quello tentativo noa 
è riùfcito, e s'è trovato , che la vernice cfì-kia 
aveva maggior lullro. 

Una volta facevanfi delle tazze , alle quali fi 
dava efter riamente la vernice dorata , e internamen- 
te la pura vernice bianca. S’è in appreflo varia, 
to, e fopra una tazza , o fopra un vafo che li 
voleva inverniciare di t(i*kin, applicava!! in uno' 
o due luoghi un tondo o un quadro di carta ba. 
gnau,- dopo che $' aveva data la vernice fi leva- 
va via la catta , e col pennello li dipigneva in 
jrolfo , o in azzurro quello fpazio non inverni- 
ciato. Quando la Porcellana era fecca , fé le 
dava la lolita vernice , o foffiandovela fopra , • • 

in altra maniera . Alcuni riempiono quelli fpazj 
vuoti di un. fondo tutto di azzurro, o tutto ne- 
ro per applicarvi l'indoratura dopo la prima cào- 
citura . Sopra di quello lì pollono inventare db» 
yerfe combinazioni. 

D«lle differenti elaltraxJeni delta, 

'Porcellana . •' 

• 

Innanzi di fpiegare la maniera , con cui li ap- 
plica quell’ olio , o piuttofto q uella vernice , è 
bene delcrivere come lì forma la Porcellana, Noi 
incominciamo in primaria) lavoro, che fi fa 
luoghi men frequentati di King.te-ttchìng .' Qui- 
vi , in uq^ricinto di mura fi fabbricano de’ valli 
fporti o tetti attaccati al muro, dove fi vedefo- 
Jajo fopra fblajo un numero grande di urne di 
terra . Dentro di quello ricinto foggiornan» , • 

lavo- * 
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lavorano infiniti operaj, cialcun<> de’ quali ha la 
Tua opera , o il fuo lavoro allegrato-, i,Un pezzo 
di Porcellana prima di ufcire per edere por- 
tato a! forno , parta per le mani di fopra a venti 
perfone , e ciò fenza confufione . Sihafenza dubbio 
fperimentato , che l’opera fi fa a quello modo af- 
fai più fpeditamente . 

Il primo lavoro confide nel purificare di nuo- 
vo il pe-tun-tfe , e il Kiolin dalla feccia, chevi 
rimane, quando fi -vende. Si frangono i pe-tun- 
tfe , e fi gettano in un’urna piena d'acqua: di 
poi con una larga fpatola fi finifce rimenandogli 
di fcioglierliJ fi lafciano ripolare alcuni momen- 
ti, e dopo fi raccoglie quello, che fopranuota , e 
coti del redo nel modo che abbiamo qui innanzi 
[piegato. * 

In quanto ai pezzi di Kaolin , non è di me- 
dierà romperli : fi mettono femplicem’ente in un 
» paniere aliai rado , e chiaro, che fi tuffa in un’ 
urna ripiena d'acqua. L Kaolin fi fondequì facil- 
mente da per fe . Reda d’ordinkrio una feccia, 
cui bifbgna gettar via: in capo ad un anno quelli 
rifiuti li accumulano , e fanno de’ gran mucchj 
di una fabbia bianca , e fpugnofa , della quale 
bifogna vuotare il luogo , dove fi lavora . Prepa- 
rate così quelle due materie di pe-tun-tfe, e di 
Kaolin, convien farne una giuda itiefcolanza . Si 
mette . altrettanto di Kaolin che di pe-tun-tfe 
per le Porcellane fine ; per le mezzane fi ado- 
perano quattro parti di Kaolin fopra fei di pe- 
tun-tfe. Il meno che fe ne metta è una parte di 
Kaolin fopra tre di pe-tui].tfe. 

Dopo querto primo lavoro, fi getta quarta ma fi- 
fa in una gran cavità , o folla ben felciata , e 
cementata per ogni parte ; indi fi cale», e s’ im- 
parta fino a tanto che s’induri; quello lavoro è 
molto faticofo, perchè non fi deve mai intermet- 
terlo. Da 
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D* que£fa malfa fissi ^ye'pìMf» fi 
pezzi , di - (i djfteoloao icvpff I4n$h;r piàrèè'jti 
.' zrde'ia . - Qui v i s' i.rpalUoo j o- fr nmdtunq per 
ogpi v/rfo y’javvcM ce ;i io d i^l if&Qtém'** t<* ’ète -Jnoh 
Ti ritto vi incili *Luu \jot^','och« ndnV li^rn- 
mifchi alena corpo (Irsniero, Ni» ti 'h véfahdo So 
• ne quell* njulìa , L Pare liana !• fruu"*, >i l’cfk'fcp, 
già , ft ;forfd«ri e fi 2«*ta , D^quefli ^>lrrwtr eie- 
metti, et córto rtn te belfoper ■ li P >; * , l*n . , ai» 
•Ctfne d^lle qualt lì fahi^ coll*' ruota * .ed 'altre 
uhicamente; loff i delle far;ne^ '© (lampi > e lì per- 
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noli è' ctk- ana Tpejrio di c*lptt> mi, 
un dtprello fopr» di uhi 
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rocche una guadagna più < he tre danaff pèrojfiip 
*ed" f>g<Vv» tavok è fornita diventi fci-pez- 
ri.^r ptècfp dèlia taZZa non è allora che no p^z- 
z& dì tèrra della gròflezza del dii(tiec?o^he de?, 
ve avieri . 
la t?zzr 
dire dop‘t 

fi vuol dar fé, (’•*■;'•> • V> 

^ Di fatto quella tazza-* netti fcfcisè dcdla '^É6 d £ ‘ 

pra 

fcd ^ __ 

prime la figura. Quella forma è (opta iffia *fi>*€iè 
di cromo. Un q urto ’bpterajfo puTifce quella éaZ- 7 
za. co i fe -fr » I peliti,- - part : coìarmerT'(e>erlb gli or«- 
i* > £ I’ a flottiglia'’ quanto è necelFario per ren- 
derla tràipar?ute : la ra fetta in molte ripr^fe , 

■ Tom. Xlrt. F ( , bagnati-. . 




Si poli 

l^rtnn i wne 

. bagnandola ogni volta alcun poco , s' è troppo 
.fecca , pjer dubbio che non fi rompa, (Quando, fi i 
leva la tazza dallo (lampo» è d’uopo girarla pian 
piano (opra di queflo medefimo (lampo lenza pre* 
merla più da un lato che dall altro ,. altrimenti 
' ne nafconp in erta delle cavità, ovvero fi getta . . 
Reca (luporc il vedere con quale, c-elerità quelli , 
vali partano per tante diverfe mani. Dicefi , che 
un pezzo di Porcellana cotta è pallata per le tua» 
ni di Ce/Tanta operaj . L ‘ 

■* •*" h * . . . ' 

D*'ftx.zì grandi di Porcellana . ^ , 

,1 pezzi grandi di Porcellana .fi fanno .in due 
volte: una metà è follevata’fopra la ruota da tre,*, 
o quattro uomini ,.che la fomentano ciafcuno dal- 
la fua parte per darle la fua figura j fecca che 
fia l’altra metà, fi applica a quella, e vi fi uni- 

• fce coll* iftefla n>atéria della .Porcellana (tempe- 
rata nell’ acqua, che ferve come di tqalta, o di 
colla. Quando, quelli pezzi cosà incollati fonodel 
tutto fecchi , fi pulrfce col-coltello di dentro e 
di fuori il luogo della ,riurfione , il quale col 
mezzo della vernice, con giri fi copre fi uguagli* 

“ con tutto il reftp.. A quello modo .fi applicano ai 
' vafi de' manichi, delle orecchie , ed altri pera» 
di commirtura . . 

J Ciò fifizaard» principalmente- la Porcellana che 

• li forma (opra gli (lampi, o tra le mani » tali fo- 
‘ no ) pezzi fcanallati, o quelli che fono di una 

-, figura bizzarra, come gli animali , i grotelchi , > 
gr idoli, i bulli, che vengono ordinati dagli Eu- 
/ropei, ed altre fomiglianti cole. Quelle tali ope- 
re formate con gli (lampi fi fanno di tre oquat- 
tro pezzi , thè fi commettono gli uni con gli al- 
tri, e che fi perfezionano in apprelTo con inftru- 
- nienti atti ad incavare, a pulire , e a ricercare 
diverfi tratti , che sfuggono allo feapello.. > r :. 

De- 
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^ : Digli ornamenti dell» Porcellana . ; 

. - , 4 , x . • * • »-* 

Inquanto ai fiori, ed altri ornamenti , che non 
Jono di rilievo , ma che fono come intagliati fi 
applicano fulla Porcellana con figilli , e ftampi * 
.Vi ‘fi applicano anche de* rilievi, i uq jdipreflb 
nello fieno modo, che fi applicano de* galloni d’ 
oro fopi'a. un vedilo. 

Quando fi hja della Porcellana .il modello , c.be 
fi defidera , e che non p&ò imitarfi filila ruota 
nelle mani del Vatajo , fi applica fopra di que- 
llo mód.ello della terra, con cui fi fànnogli ftam- 
pi: quella tèrra vi ¥ 'imprime, e fi fa lo (lampo 
di molti pezzi, ciafcuno de’ quali i di un affai 
grotto volume ; quando | in etti rinpretta la figu- . 
ra , fi 4fciano indurare . 

Quando fi vuole ièrvirfene, fi avvicina al fu*, 
co pe,r alcun tempo , e di poi fi riempie dell a 
materia di Porcellana a proporzione della grò f- 
fezza, che fi vuol darle: 1 fi. preme colla mano in. 
tutti i luoghi , indi fi prefenta per un momento 
Io (lampo al fuoco, fufiito la figura improntata 
fi fiacca dallo fiampo per 1* azione del fuoco , U 
quale confuma un poco dell* umidità , che tene, 
va quella materia attaccata allo ftampo . 

I divertì pezzi di un tujto feparatamente tira- 
ti fi unifcono in appretto con della materia di 
Porcellana un poco, liquida, A quello modo fi fan- 
no delle figure di animali tutte malficce : fi Ja- 
fcia indurar quella malfa , fe le dà in appretto la 
figura che fi vuole , e dopo fi perfeziona collo 
lcalpello , q vi fi aggiungoqa alcune parti fepara- 
tanrente lavorate. Quelle fiffat.te opere ‘fi lavora- 
ne. con fommà diligenza ed attenzione , ettendo 
tutto in elTe ricercato. 

Finita che fi a 1’ opera , fe le dà la vernice, Je 
Fi fi cuo. 
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fi cuoce: fi dipigne,. fe fi vuole , di diverfi colo- 
ri » e vi fi applica r*or<>, e poi fi cuoce 'un’altra 
volta., I pezzi di Porcellana lavoraci in quella 
maniera fi vendono up prezzo eccedente. Tutte 
Quelle opere debbono efler melìe al coperto del 
freddej- la foro umidità le, fa crepa re, quando 
non fi jèccario ugualmente dappertutto. Per ripa- 
rare a quello inconvenienteii fa talvolta fuoco 
io quelli Laboratori. . . ' 

- ' . ' 

JDegli {lampi , e forme dell * PtrceHnn* . 

Quefti^flampi fi fanno di una terra giìMlj.graC 
fa, e eh’ è eonae in grumi: h cava da un'luogo, 
chft non è molto djfcofEo da HìngTe tchmg . Què- 
fla re rra s’- impafta : quando è ben legata , e s’ é 
alquanto- indurata, fe nè piglia la quantità ne- 
cellaria per fare quo (lampo , e fi batte fo/tefnen- 
te. Quando fe le ha data, la figilta , che* fi defi- 
d°ra , fi la Gru leccare ; e dipoi fi lavora 7 fui tor- 
nio . Qicffo lavoro, fr paga a (C aro prezzo. Per 
efeguiie folieeitamence un* opera ordinata , fi 
fanno molciffimi (lampi affinché lavorino ad una 
volta molte rrtfpp© di Opera j . . 

Qbando It mette attenzione e cura nel confa- 
vate quèlh (lampi durano lunghiffimo tempo. Un 
Mercatante , che o’ b> in.>ronto^er' le opere di 
Porcellana , ricercate da unqu^che Europeo, può 
dar la fua mercatauzia più predo , e a miglior 
prezzo e fare un guadagno maggirre che non fa- 
rebbe un altro M/rcaLote, il quale, àvefle a 'fa." 
re. qtfefti d a inpiy.Sd avviene che qujfli^ (lampi fi 
jcgrzino$'.ò mica in e di J a. minima rottura poa 
lóno pai atti a lervire , fe non per Porcellane •' 
della nr-delima figura, ma di un Volume più- pic- 
ciolo. Si mettono allora fh fui tornio , é fi lì.; 
lciano e li accomodano} affinchè pedano fervire 
una leconda volta, *'ì : „ v ' ' 

' Vtllt 




! 



4 

l 

l 



A 



Digitized by Googli 



< ' , * F*p<' Sjp 

•• *'• N ‘ ■ • ' • ' » ’ .7 'v 

‘ __’ .-., Dà//* Pitture {opra U Porceli»» a., J 

v- .v .’• ' ” .* • ’ \ 

■Egli è tempo di nobilitare 1* Porcellana facen- 
dola paìffare nelle mani de’ pittori . Quelli ho a 
o .fi 4 . Pittori di Porcellana non (oi/o- niente 
• ,roeif,mq ferrini è poveri chè gli altri ojieraj ; it , 
che no n dee «recar maraviglia poiché à riferVi di 
alcuni di effi in Europa non farebbero tenuti in 
conto che di So bri di alcuni meli . Ttftta la 
faenza di quefti Pittori Claifiefi. hòri è fondata. lo- 
pra alcun principio , e non confida che In una 
certa pratica materiale avvalorata da una Jnima- 
gjnàzione aitai povera e riftretta . ìgrtoranaitut fé 
«le bellé regole di quell’ arte: tuttavia è d’uopo 
confettare, ch'hannp 1” abilità ^ridipingere fopra 
la Porcellana , come'pàre fgpra i ventàgli, e le 
"lanterne di un velo'^nilTimo >, de’lìori degli ani- 
mali^e de’paefaggi, che hanno molta vaghezza. 

Il lavoro della Pittura è divifo io un medéfi- , ‘ 
trio Laboratorio tra un numero grande di opera). 
L’ ano atr£nde unicamente a formare iT ^rimt) 
Cerchio colorito, che fi vede. predo agli orli del- 
la Porcellana: J’ altro difegna de’ fiori , rhe un 
terzo dipigne : quello è per'l’ acque r ’ c per le 
montagne: quello per gli uccelli, e per gli altri 
animali . Le figureumane fono d’ordinario le 
tìii maltrattate: certi paefa^gi, e ceffi difeghi 
di città miniati , che fi portano dall’ Europa al- 
la China non ci permettono di farci beffe di’Chi. 
nefi per la manieri, con cui 1} rapprefentano nel- 
le loro Pitture. 

: «' I* * % jg> • * >•" — •* Ji' , ' *• * * •* 

De' differenti colorì dell * Porceli *»» . 

• 

Per quello, che concernè i colori della Por- 
cellana, ve n’ha di tutte le forte. In Europa non 

.. a * P 3 V ve " 
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fi vede fé non di quella eh’ è di un azzurro vi. 
vo , fopra un fondo bianco. Se ne ritrova, il cui 
fondo è limile a quello de’ noftri fpecchj uftori : 
ve n’ ha d’ intieramente robe : e tra quelle le 
«ne fono di un rolTo ad olio , altre .lono di up 
rolfo foffiato , e feminats di piccioli punti quali 
come le miniature. Quando quelle due forte di 
cpefe riefcono di tutta perfezione , lo che è ol. 
tremodo difficile, fono cariffime. 

Infine vi fono delle Porcellane , nelle quali i 
pa e faggi in effe dipinti fi formano della mefcolaài» 
za di quafi tutti i. colori , a* quali li dà forzi e 
rifatto collo f^Iandore della indoratura . Sonobel- 
liffime, fe vi li faldella fpefa : ma altrimenti la 
Porcellana ordinaria di quella fpezie non è para* 
gonabile a quella', eh' è dipinta col lolo azzur* 
ro . Gli Annali di ning-tt ubìng dicono, che an* 
ticamente il popolo non li fervivi che di Por- 
cellini bianca : probabilmente perchè non lj[jàve- 
va ritrovato nelle vicinanze di lào tchetu un az* 
zuro men preziofo di quelli), che lì adopera per 
la bella Porcellana, il quale vieno di lontano, * 
li vende a cariffimo prezzo. /, . , 

Narrali, che un Mercatante di Porcellana aven- 
do naufragato fopra fpiaggia deferra , trovò colà 
affai maggio ri ricchezze che perduto non aveva . 
Mentre andava érrando qua e colà fulla fpiaggia 
intanto che la fua gente fi fabbricava un piccio- 
lo ricovero de’ rottami del naviglio , vide , eh* 
le pietre atte a fare un bel colore azzurro era- 
no quivi comuni, e in copia grande: ne .portò fe- 
co un grorto carico r nè fu mai per quel che li 
dice , veduto a King-te- tcbìng un cosi bell'azzur- 
ro. Il Mercatante Chinele lì fludiò invano dipoi 
di ritrovare quella fpiaggia , dove lo aveva 1’ 
accidente condotto. 
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Della preparazione dell' azzurro. 



Ecco la maniera , con cui fi prepara I* azzur- 
ro: fi feppellifce nella rena alta un m?Ezo piede 
nel forno: fi arroftifce qui per 14. ore; pofcia fi 
riduce in una polvere impalpabile come gli altri 
colori , non fopra il marmo , ma in gran mor- 
taj di Porcellana , il cui fondo è fenza vernice', 
come purè la teda del peftello ,• che ferve a ma- 
cinare. < 

Vi fono alcune ortervazioni da farli : 1.- innanzi 
di lèppellirlo nella rena del forno , dove deve 
arroftirfi » è d'uopo lavarlo bene per levarne la 
terra , eh’ è ad erto af cacata . z. bifofcna rinfer- 
rarlo in una ca'ITa di Porcellana ben locata : 3: 
quando è arrolhto fi frange, fi" palla per lo fiac- 
cio f fi mette lo un vado inverniciato , vi fi verfa 
fopra dell’ acqui bollente dopo averlo alcun po- 
co agitato, le ne leva via la febiuma , chfe gal- 
leggiaj indi li verfa per inclinazione. Quella pre- 
parazione dell’ azzurro coll’ acqua bollente, de- 
ve rinnuovarfi due volte t in appreflo lì piglia 1* 
«zzurro così umido, e ricotto in una fpezift di • 
parta per gettarla in un morta jo , dove lì maci- 
na per lungo tempo. 

Dicefi, che l’azzurro fi ritrova nelle minière di 
carbone di pietrg , o nelle terre torte vicine a quelle 
miniere. Se ne vede fulla laperficie della terra; e 
quello è un indizio cerco, che fcavando un poco 
addentro in un medefimo luogo , fe ne ritroverà • 
infallibilmente. Si prefenta nella miniera irf pic- 
cioli pezzi grortì a un di prerto come il'pollice, 
ina piatti, e non rotondi. L’ azzurro grortbJano 
c molto comune : ma il fino è rarirtìmo : e non 
così di leggieri fi difti.ngue .eli* occhio : bifogna 
rarne la prora. Ce fi vuol» non ingannarfi. 

F 4 • Que- 
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Quelli prova confitte nel diprgnere una Porcel- 
lana, e net cuocerla . Se £ feuropa. dette dpi lear 
o dell’ azzurro , e rle-l bel tuu > eh' è una lpezie 
di violetto » quella 'farebbe per King tebìmg una 
merce di prefczo , e di ùn pictiolo volume pel 
tr*fportO;-e fi riporterebbe - df-t lì}. in' concambio 
dell» bella Porcellana . Abbiam già. detto., che il 
tfiu fi;vendeva un tu#/ ed. otto maf (Ila libbra » 
- cioè » direi nove libbre di Francia; fi vendedue 
unii alla* fcattola fi bel tmr che non, è che di 
dieci once, vale a dire ao. Ioidi I’ oncia. 

<■ -S’ è tentato di dipignpre i»v , ntrtrO- .a : cuni vafi 
di. Porcellana' col più fino ipchioftro della China» 
ma gufilo tentativo - nòn ebbe alcuna . riufrita . 
Qpà ndo la Porcellana fu cotti, s* è trovata bian- 
chi ffìma; Siccome. le parti di quello ner.o non han- 
no corpo' ba fievole, ersi s’ "erano dittipate pèr 1’ 
aripne del fuoco : o.piuttotto non. aveano avuto 
forza di fenetrare Io. Orato di. vernice , nè dipro- 
‘ durre un colore diverfp dalla femplice vernice . 



Del SjJfo . 
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, il Rotto fi fa col verderame : forfè ì Ghinefi 
hanno- in . ciò qualche cofa ^particolare * e per- 
ciò efporrò qui il jjofò metodo . Si mette un* 

' libbra di verderame in un coreggmojoj' che fi lot- 
ta ben? con un. -altro ; fopr’a di quello vi è una 
prcciola apertura , che fi copre in guifa che fi 
polla facilmente fcoprirlo, fe il bifogno.lo richie- 
de. •Si circonda , il rutto di carbone a gran fuoco* 
e per avere un più forte riverbero, fi fa un cir- 
condario-di mattoni . Fino a tanto che il fumofi 
folleva nerittimo, la materia non è ancora a quel, 
gj-ado , che fi ricerca ; ma lo è fubrto , quando 
elice una lpezie di nuvola fertile:, e rada . Allo» 
ra fi piglia un poco di quell* materia » fi ftempe- 
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*C 0 ll’ acquaie le «re fa 1 1 prova fopra : dell’ abe- . 
te. Se n' efce un bel rodo ; fi leva virala brace* 
che cinge , e copre t in parte il corèggiuofo . 
Quandq tutto è freddato. , fi tròva ua .'.picciolo 
pane ródo , che *' è formati» in fondo del fioreg- 
ginolo. fi. rollo pi ufi no è attaccato al coreggiuolo 
di (opra^ una libbra di verde rame, dà quattr’ on- 
de di roflo, ton cui fi dipigne. la Porcellana, 

Del Mante . 

Benché ia Porcellana ira bianca di fua natura 
è 1’ olio, che fé le' dà , ferva ad accrefcere la 
"fua bianchezza, nondiineno vi fonò certe figure, 
in grazia delle quali, fi applica un bianco parti- 
colare- fòpCa» laPorcellana , ch’è .dipinta di diver- 
fi colori . Qofflò .bianco fi fa di una polvere 
'kdi ciottolo trafpar?'nte che fi calcina nel forno 
nello Aedo modo che >F azzurro . .Sopra una 
mezz’ oncia di queda pojvere fi mette un on- 
cia di ceruda ‘polverizzata . : e quefto è c pari- 
menci quello, eh’ entra nelfa mefeoianza dé’ co*, 
lori . Per «fampio , per fare il verde , ad un’ on- 
cia dì ceruda , é a una mez'z’. lancia di- polvere \ 
di ciottolo, .fi aggiungono tre once diqueilo,che 
chiamali toug bea pitti. Sopra .gl’- indizi , che (eoe 
ba , credérebbefi che quedo folfe le feerie più pu- 
re del rame , che s’ è battuto.- • ‘ . . 

--Il verde preparato diventa la matrice del và^ 
letto, che fi fa aggrugnendovi una dofe.di bian- 
co: fi mette più' di verde preparato ? proporaio- 
ne che fi vuole il violetto più carico , e fofeo . 

Il giallo fi fa pigliando fette dramme 'di bianco 
preparato, come dicemmo , alle qual» fi aggiun- 
gono tre dramme di rollo di. verde rame. 

Tutti quelli- colori appi itati fopra la Porcella- 
na di già cotta , dopo che s’ è oliata , non ap- 
pa ri /cono verdi , violetti , gialli o redi , fe noa 
dopo la feconda cuocitura , che loro fi dà . Que- 
lli 
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Ai diverti colori fi applicano colla coruGa , il lai- 
nitro, e il vérde rame * 

Dtt Roff» » •li». , . j. 

Il rodo a olio li fa della granaglii di rame rollo 
• di una certa pietra o ciottolo , che pende uà 
poco al ^fio. Un Medico Crifliano ha detto» che 
quarta pietra era una fpezie di |allu me » che lì' 
•doperà nella medicina* Si macina il. tutto io un 
morcajo, framtnifchiaodovi dell’ urine di un gio- 
cane » e dell* olio : rtia non fi ha potuto ditco* 
prtre la quaitità dì quefi* ingredienti a perchè co* 
loro che n’hanno il fegreto, non voglioso in al- 
C un modo pale fa rio. . 

Si applica quella meftura fopra fa (porcellana 
quando non è ancora cotta » e non fé le dà altra 
vernice. Bifogna follmente avvertire» che duran- 
te la cuocitura il color rofio noti iicorra a bado 
del va fo * Accertali» /che quando fi vuol dare que- 
fio rofio alla Porcellana non £ adopera pe.tun.tfe 
per formarla » ma che io fua vece §’ impiega col 
Kaolin della terra gialla preparata nella ftefla ma- 
niera » che it pe-tun-tle. E* verGqiiie » che una 
fi Catta terra fia più acconcia a ricevere quella 
(èrte di colore . . , 

Dilla prtparsxJoat itll* gru» agli* di rame, 

, Si «vrà forfè piacere di faper come fi prepari 
quella granagli! di rame . Si fa , che all» China 
con v’ è argento coniato : fi adopera argento in 
mafia nel commercio , e fi trovano molti per- 
zi di bada lega. V* ha nondimeno delle occafio. 
si, io cui fa di meltieri ridurgli in argento fi*, 
so , come per efempio » quando g’ ha a pagare 
J* (afta o . fomigliaoti contribuzioni . Allo. 

i » 
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ra fi ricorre a degli operaj , i quali non fanno 
altro mefliere che quello di affinare l’argento in 
fornelli fatti a tal uopo, e di Separarne il rame, 
coi piombo^,. Formano la granagli! di quello ra- 
me, il quale probabilmente conferva alcune pat- 
tlcelle impercettibili d’ argento’, o di piombo. , 
Innanzi che il. rame liquefatto fi addenfi , e fi 
>• congeli, fi piglia una fcoperta; che fi bagna leg- 
giermente ne 41 ‘ acqua, indi battendo fui manfco 
della fcopetta fi fpruzza d’" acqua il rame lique- 
fatto; formili filila fuperficje una pellicola , che 
fi leva via con picciole tanaglie diferro, e fi tuf- 
fa nell’ acqua fredda , dove fi forma la granaglia , 
che fi moltiplica a milura che fi rifa l’éperazio- 
cè. Se fi adoperafle dell’ acqua forte pèr difcio. 
gliere il rame, quella polvere di rame farebbe 
più acconcia a fare ii rollo , di cui parliamo; aia 
i Chrnefi non Iranno 1 * arte dell’ acque forti , e 
regie : le loro invenzioni fon tutte edremameutc 
femplici* . - '■ 

t A m J * 

Del Rojfo [» fiati. 

' I . .’•« I, " A V* 

L’ altra fpezie di roffo foffiato fi fa ntflla fa- 
guente maniera : Si ha del rodo tutto preparato t 
fi piglia un tubo, un* delle cùi aperture ècoper- 
i ta di un yelo affai' tiretto e ferrato : fr applica 
pian piano il bafTo del tubo fopra il colore , di 
cui il velo fi cirica ;,in appreflo fi follìa nel tu- 
bo contra la Porcellana?, la qual» trovali’ di poi 
tutta fparfa, di piccioli punti roffi • Quella fpesie 
di Porcellana è ancora più cara , e più rara del- 
I’ antecedente, perchè P efecuzione n’ è piùdif- 
* Scile , fe fi yuole oflervare tutte le proporzioni 
richiede. 
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4 T - Dell' Azzurro fcffinto, 

j Si follia anche I’ azzurro come *il rodo cohtra 
la Porcellana, éd è adii più. facile riufelrvj . G.li 
opera) convengono, che fe non j»rivalTe la fpefa 
fi porre'»»* lolfnr parimenti dell! oro e deìl* 
argento fopra la Pofcèllana , il* cui fondo fofle 
nero, od azzurrp, vale a dire fpargervi dapper- 
tutto ugualmente' una./p"zie di pioggia d’ oro % 
o d’ argento . Quella forte di porcellana , chela» 
rebbe di un nuovo gu(lo , non lafcierebbé di pia- 
cere . Si fòffii fimilmenté alcuna Volta 1* v'etnif 
cé: fi fono fatte per g’’lmperadori dell* opere co. 
sì fine ,-.e fot ti li, che fi mettevano ;fopra la bam- 
bagia , perchè non fi poteva maneggiar pezzi 
tanto dedicati fenza mettali a rifchió tli romper- 
li; e ficcome non eri' polfibi|e tuffarli nella ver- 
nice , perchè fai ebbe ftk.co di meflièti toccarli 
colla mano, così fi fof&ava la vernice , e fi cepfN 
va del tutto la Porcellana. 

Si ha ollervato p che fonando l’azzurro gii ope- 
ra) ufa no precauzione per conservare il colore , 
che cade falla Porcellana.,' e perde/oe meno eh’ 
è potàbile. Quella precaijfcione coiiujfte nel collo- 
care il v>fo, l'opra un pjedelhllo , e nel dtàenJe- 
re dotto al pie.dellailo un foglio granditàmo di 
carta, che ferve per alquanto tempo'. Quando 
K azzuffo è *lciu«o , lo levano via sfregando la 
qarta con una fcopeftùnà. 

* 9 

Dell* Comp opzione de' 'differenti coleri . 

» r 

j* 

Ma P e f e fp°rre più per minuto la' maniera , 
con cui i Pittori Chinelì mefcolano f lorp colori 
e ne formano di nuovi, è bene fpiegare qua! fia 
la proporzione, e U raifnra de’ peli chi neli. 

« 
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U *i a t' 6bra « <H ledici oàceychè chfT- 

roanfi It^nii , 6 tmels *7 u — -• /f 

li /tòf o tasi fi un oncia cbinefe.. ‘ • . ' 

a ri / ” ° mai ^ ' àttimi' parte dèX'leani 

"2 £ - * 'f 1 * tjtmt dei **, V 

,, V Hj è 'ì *k ef ty* P* r ? e àél futn . **. ' v ■ •- 

Lo i^r e Jì ‘decima parte iH /^r , - 
Ciò /opponi ecco come lì «àmfroW rodo , che / 
li ta col verderame ,, che s’smpie^a l'opra le Porceli 
lane ricotte foprrf u.i ta.él o Ittngéi'tw/jt .. Si ipeit?o- 
nodae masd. <fuefto ro flirt fi .pàtTà licer uffa, e il 
jpflo peruho (laccio, e fi- jt& fc 0 1 a n o 1 ufiétoVa fecóa: ‘ 
in appretta legano uno coir ai tato con acqua im- 
presta di un pò di -eolia ;di vacca che fi vende 




• r . - i’. » - ^jccome i coio- 

ri, le i applicatelo troppo denfiyprodurrebberr ^ 
delle inusglrawztrfopra la Porcellana ,fi ha J‘ 
avvertenza dj bagnare ;di tratto in tratto con una 
mano èggièra H pomello nell’ acqua , Vpofcia 
' ne» calore > di cui fr'vuol dipìgncfs. ' * 

Per fàre del color òiaqco , lòpra 'ori fèane tH 
cerulsay fi mettono tré maa e tre fueii* di pol- 
vere di Ciottoli de* pi* trafpare.nti cheli fono 
calcinati, dopo. Averli lottati in' un* aìÙ dfPór- 
ceHana fotterratt* nella rèni del fanello i nna „_ 
zi di averlo ribaldato. Si ‘adopera dell* acqua 
(empirne Lenza mafcoJarvi colla per, incorporarla 
con della cernila. ' 

li verd^ carico fi fi mettendo fopra un taeldi 
c cruda tre mas e tre fuens; di polvere di ciotto- 
lo con otto fuens o predo che un mucchio di 
ttng.hod-p,'» , che non è altro , che la fcòrìa ch‘ 
«fee Sei rame quando fi fonde . S* è ùlcimamen- 

ÌV;Ì PU l r , jCbe . ,n, P ,e * and ? del toug.hoa pien pel 
eroe bilobi» lavarlo a e fepararne eoo diligenza 
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la graniglia di rame , che può trovarli in efljo 
framifchiata i e che non è buona pel verde . Bi- 
fogna adoperar falò le fcaglie., vale a dire , le 
parti di quello metallo , che fi leparano quando 
fi mette in opera . 

Inquanto al color giallo , fi fa mettendo lopra 
un tael di cerufla tre mas., e tre fuens di pol- 
vere di ciottolo, ed un fu^os ed otto lys di roi- 
. fo puro j che non (la fiato mefcolato colla cC- 
rufl'a . . . j. 

Un taelHtt cernfia tre mas , e tre fuens d» 
polvere di -ciottolo, e due Jys di azzurro forma» 
nò un azzurro carico , e fòfco, che pende al vio- 
letto o pavonazzo. 

La mefcol^nza di verde, e di bianco per riem- 
pio,, di una parte di verde fopra due parti di 
bianco fa il verde d’ acqua , eh’ è chiarjfiìmo. 

La mefcolanza del verde ,-e del gialla , per 
efempio, di due parti di verde carico , fopra un 
bicchiere di giallo fa il color verde di foglia un 
poco appalli ta 

Per fare il nero., fi flempera l v azzurro nel 1* / . 

acqua: bifogna che fia un poco denfo ; vi fi raef- 
, cola up poco di colla di vacca macerata nella cal- 
cina , e cotta fino alla confidenza di colia di pe- 
fce . Quando fi ha dipinta di quello nero- la Por- 
cellana , che li vuol ricuocere, ficoprono dibian. 
co i luoghi neri. Durante la cuocitura , quello , 
bianco s‘ incorpora nel nerp , còme la vernice ^ 
ordinaria s 1 incorpora nell’ azzurro delia Porcel- > 
lana comune. 

Dii colon chiamata tfiu, , \\ 

. . • 1 i 

AvVi un altro colore chiamato tfiu : quello tfiu 
è una pietra , o un minerale, che molto famiglia - 
al Vetriolo Romano, e chp probabilmente -fi ca. 

x . • f * 
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va da una qualche miniera di piombo , poiché 
porta fecó delle particelle impercettibili di que- 
llo metallo- y s’ infinua da fé nella Porcellana 
fenza il foccorfo della cerufìa , eh’ è il veicoli 
degii altri colori* che fi danno alla Porcellana 
ricotta . i 

Di quello rfiiiJS fa il violetto carico • Se nfc 
trova a Cantone, e ne viene daPeking* ma qua- 
rto ultimo è arti* migliore, Quindi fi vende un 
tael éd otto mas alla libbra * Vale a dire 9. lire 
di Francia» ' ' 

Il cfiu fi fonder e quando è fonduto od ammol- 
lito, gli Operaj lo applicano in forma di (malta .f a t , 
fopra opere di argento . Metteranno , per efetn- 
pio, un picciolo cerchio di tfiu nel 'giro di an 
anello , oppure ne riempiranno la foanmirà di un 
ago da capo , e ve lo incafirano a guila di gem- 
ma . Quella fpezie di fmalto alla lunga fi dillac- 
ca ; ma fi procura di ovviate a quello inconve- 
niente mettendolo fopra 'una mano leggiera di 
colla di pefee o di vacca . 

Il tirò, come pure gli altri colori ,, dé’ quali 
abbiamo qu\ innanzi parlato, 1 non fi adopera che ‘ 

fopra la Porcellana, -che fi ricuoce. La prepara- 
zione del t(iu è la feguente: non fi arroftifee co- 
me 1’ azzurro, ma fi frange, e fi riduce in una 
polvere finilTìma ; figetta in un vafo pieno d’acqua, 
fi agita un poco, e pofeia fi getta via quell’ ac- 
qua, dove ritrovali una qualche fporcizia , efifer- 
ba tfocriftaljo, eh’ è caduto al fondo del vafo* 

Quella malfa cosV llemperata perde il fuo bel co- 
lore, ed appVrilce di fuori un po cenerognola * 

Ma il tfiu ricupera il fuo colore violetto come pri- 
ma la Porcellana è cotta* Si Conferva il. tfiu per quan- 
to tempo lì vuole. Quando fi vuol dipignere in quello 
colore alcuni vali di Porcellana, balla temperarlo 
con l* acqua , frammifehiaodovi , fe fi vuole » un 
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pò oli coll» di vacca; il che da taluno non è ‘giu- 
dicato neceflario. Di ciò fi può venjre in chiaro 
colla prova . 

M ■ i’ ~ 

Dell' indorMft , ed ìn*r%tnt*ve U TercelUni, 

\ ' V * ** . r* 

Per indorare o ifiirgentare la Porcellana fi 
mettono dile fuen* di’ cerulT» fopra'.due ma#, di 
foglie d’ <>f6 » od' argento , che fi ha l’àvverten- 
sa di d/tpièlgerej» L‘ argento fopr«a la vernice 
tfikin ha irrito fplendore. S; fi dipingono le une 
in oro, e I' altre in argento.,' i pezzi inargen- 
tati non debbono rimanere nel picciolo. Forno 
quanto i pezzi indorati t altrimenti I* argento fi 
dileguerebbe innalzi che l’oro avsflfe potutoigiu- 
gntre a quel- grado di cuocicura , che gli da ii 
fuo FplendoreY ' - 

•V Dell * Porcellini coloriti! e del mode 

A difmbSncirli. ' 

; \ * Si • . . * 

< Avvi Una fpazie di’ Porcellana colorita* che fi 
vende a miglior prezzo-che quella , eh’ è dipi»* 
ta co’ colori , de' quali abbram ora fatto parola. 
Per fare quella forte tli opere nòn è .neceuario , 
che la' materia che deve in èffe impiegarli » fin 
co»V fina: 'fi pigliano de|le tarze , che folio di già 
fiate cotte nel Forno 'grafi de , lena» che follerò 
inverniciate, e che-perconfeguenza fonti' tutte 
bianche, e non hanno alcun lullro : fi^colorilcono 
tuffandole nel vaio , dòV’ è il color (preparato i 
quando fi vuole, che fieno del fnedefimo colore; 
ma fe fi- defi d era , che fieno da .diverfi* colori f-ccT- 
me fono le opere che- hanno come molte faccie 
o lati*, uno de’ quali è veide , l’ altro giallo , ec. 
Vi fi applicano de’ colori con tfn g rodo pennel- 
lo. Quello è tutto' il lavoro*, che fi fa. intorno 

a que« 

« 

. i 



Digitized by Google 



r ■* • 




a quella Porcellana , fe non che dopo la cuoci- 
tura, fi mette in certi luoghi un poco di minio, 
come, per efempio , (opra il becco di certi ani- 
mali : ma quello colore non fi cuoce , perchè fi 
dileguerebbe al fuoco; e pertanto è di poca du- 



rando fi applicano gli altri colori , fi netto- ' 
ce la Porcellana nel forno grande con altre 



- I colori proprj di quell» forte di Porcellana fi 
apparecchiano in quella guifa : per fare il color 
verde fi piglia del falnitro , e della polvere di’ 
ciottolo i non fi ha potuto fapere la quantità di 
cialcuno di quelli ingredienti: quando f» fono ri- 
dotti le paratamente io una polvere impalpabile , v 
ù Hemperano, e fi unifeono infieme con dell’ ac 

q«» ; 

L azzurro il più comune col falnitro» e lapoL 
vere di ciottolo forma il violetto* 

Il giallo fi fa mettendo, per efempio, tre mas 
di rollo di verde rame fopra tre once di polvere 
di ciottolo, e lopra tre once di cerufia . i\ : ", 
.Per fare il bianco fi mette fopra quattro mas , 
di polvere di ciottolo un tael di cerufl*^ Tutti 1 
queir i ingredienti fi (temperano con acuita. 



e la fua bellezza: quello nero è piombato , e fi. 



rata . 




Porcellane» che non fono fiate per anche 



Dell» torteli»»» ner». 

•* f; , • . 

La Porcellana ner» ha ella pure il fuo pregio 
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mile a quello degli lpecchj uftorj * 1’ oro , che 
vi fi mette, le procura nuova vaghezza. Si dà il 
color nero alla Porcellana quando è Cecca» e per 
ciò Ci mefcoUno tre once di azzurro con fette 
once di olio ordinario di pietra. Le prove danno 
a dividere appuntino qual efier debba quella mef- 
colanza fecondo il colore più o meno carico che 
fi vuol darle; pofcia vi G applica 1’ oro, e G ri- 
cuoce di bel nuovo in un forno particolare . Il 
nere rifplendente , o il nero di fpecchio G dà al- 
la Porcellana tuffandola in una meftura liquida 
comporta di azzurro preparato. Non è necertario 
impiegare il bell* azzurro .* bifogna , che Ga un 
poco denfo, e mefcolato con della vernice pey- 
eon e del tiikin, aggiungendovi un pò di olio di 
calcina, e di ceneri di felce: per efempio, fopra 
dieci once di azzurro peftato nel morta jo , G mes- 
colerà una tazza di tfikin fette tazze di peyeou, 
e due tazze di olio di ceoeri di felce bruciata 
cella calcina . Quella meftura porta con fe la fua 
vernice» e però non è necertario darne di nuo> 
va. Quando G cuoce quella forta di Porcellana » 
fi deve metterla verfo il mezzo del forno, • bob 
vicino alla volta, dove il fuoco è più attivo , e 
gagliardo. 

Della Porcellana traforata , * a fra/laglio . 

Si fa alla China un’ altra fpezie di Porceli a- 
na tutta forata da parte a parte a foggia di fra. 
rtaglio: nel mezzo vi è un vafo atto a contenere 
il liquore t e il vafo fa un folo corpo col frafta- 
glìo. Si fono vedute dell* altre Porcellane, nelle 
quali erano dipinte al naturale delle Signore Chi- 
nefi , e Tartare: il panneggiamento, il colorito, 
e i lineamenti del volto, tutto era ricercato: di 
lontana Quelle opere fi farebbero credute di Smalto. 

Dei- 
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Drtla TtrcelUa» marmerai »J 

E’ d’ uopo ofTervare, che quando non fi dà al- 
tro olio alla Porcellana fe non quello che fi fidi 
ciottoli bianchi, quella Porcellana diventa di una 
(peri e particolare, tutta mormorata , « tagliata 
per ogni verfo da infinite vene. Da lungi piglie- 
rebbefi per Porcellana rotta, di cui tutti i pez- 
zi reftano al loro luogo: è quello come un lavoro 
a molàico. 11 colore che dà quell' olio è unbian. 
co un pò cenerognolo . Se la Porcellana è tutta 
azzurra , e fe le dia quell’ olio , apparirà fimil, 
mente tagliata, e marmar ut» quando il colore farà 
afeiutto. 

Bill* Tortili»** oliva. 

La Porcellana , il cui colore pende all* oliva , 
<è parimenti molto ricercata. Si dà quello colore 
alla Porcellana, mefcolando fette tazze di ver- 
nice tfikin con quattro tazze dipeyeou, duetaz- 
te , o all’ incirca di olio di calce , e di ceneri 
di felce, ed una tazza di olio fatto di ciottoli - 
Quell’ olio fa apparire molte picciole vene fopr* 
la Porcellana : quando fi applica fola , fa Porcel- 
lana è fragile, e non ha fuono , quando fi per- 
cuote: ma quando fi mefcola colle altre vernici* 
è tagliata da vene, rifuona , e non è niente pià 
fràgile di quello che fu la Porcellana ordinaria- 

Dell*. Ttrctllan * per tramutaci otte. 

La Porcellana per tramutazione fi fa nel fot* 
n0 ? C£ * ^ P ro ^otta o dilla mancanza , o dall* ec- 
cello di calore , ovvero da altre cagioni * che 

G % no » 



non lì poffono cosi di leggieri allignare. Un*pez- 
zo che non è riufcito fecondo l’ idea dell’ Arte- 
fice, e eh’ è P- effetto dei puro <afo, non è men 
bello, nè meno (limate. L’ Artefice aveva dife- 
gno, per efempio, di far de’ vali di rodo foffia- 
to ; cento pezzi andarono a male; uno folo per 
accidente ufcV del forno limile ad una fpezie di 
agata. Se fi volefse efporfi a’ rifehi e alle fpele 
di diverte prove, fi feoprirebbe alla fine il modo 
di fare quello, che P accidente produce- per una 
volta . A quello modo s’ è trovata l'arte di far» 
della Porcellana di un nero rifpiendente. li ca- 
priccio del forno ha indotte a quella ricerca , m 
(e a' è venuto a capo. 

Dell' Oro dell * TorcelUn » , 

Quando fi vuole applicar l’oro, fi macina, e fi 
dilcioglie nel fondo di una Porcellana fino a che 
fi vegga fotto l’acqua un picciolo cielo d’oro. 
Si lafcia feccare , e quando fi deve adoperarlo, 
fi difeioglie paratamente in una ('ufficiente quan- 
tità d’ acqua gommata . Con trenta patti d* oro 
s‘ incorporano tre parti di ceruffa , e fi applica 
fulla Porcellana come i colori. 

, Siccome Poro applicato fopra la Porcellana fi 
cancella alia lunga, e perde molto del fuofplen- 
dore , così, fe gli rellituifce il fuo lofiro bagnan- 
do in prima la Porcellana con acqua pura, e di- 
poi sfregando la indoratura con una pietra d’aga- 
ta » Ma è d’uopo avvertire di sfregare il vafo 
p?r un medefiroo verfo, per efempio , da delira 
a fin idra . 



Delle crep Attere idUTer celiati* . 

Gli orli principalmente della Porcellana fono 

queU 
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quelli, che vanno leggerti a fcagliarfì : per ov- 
viare a quello inconveniente fi fortificano con 
una certa quantità di carbone di btimbou petto, 
che fi mefcola colla vernice, che fi dà alia Por- 
cellana , e che rende la vernice di un colore di 
grigio cenerognolo ; pofeia col pennello fi fa di 
quetto mefcuglio un’ orlatura alla Porcellana di 
già fecca , mettendola fopra la ruota , o fopra il 
tornio . Quando è tempo fi applica la vernice 
ali'orlaturacome al retto della Porcellana , equando 
è cotta, i funi orli non lalciano di eflere di un* 
ettrema bianchezza. Siccome non vi è bambou in 
Europa , fi potr-bbe in Tua vece adoperare il car- 
bone di falcio, e ancora meglio quello di fam- 
bucco , che s’avvicina qualche cofa al bamhou. 

Conviene i. avvertire .che innanzi di ridur- 
re il bamboli in carbone , bifogna levarne 
via la pelle verde, perchè fi accerta, che la ce- 
nere di quella pelle fa crepare la Porcellana nel 
forno . z. che.l’ Artefice dee aver l’attenzione 
di non toccare la Porcellana colle mani imbrat- 
tate di gratto , o di olio : altrimenti il (ito toc- 
cato creperebbe infallibilmente durante la cuo- 
citura « 

Ostruzione per In vtrnìte dell a Porceli *n a . 

Prima di dar la vèrnice alla Porcellana , fi fini- 
tee di pulirla, fc fe ne levano via le più piccio- 
le inuguaglianze ; lo che fi fa con un pennello 
fatto di picciole piume fini (Time . Si umetta quetto 
pennello femplicemente con dell’acqua , e fi patta 
leggiermente dapertutto < ma quella diligenza fi 
«ila principalmente per la Porcellana fina. 

Quando fi vuol dare una vernice, che rendala 
Porcellana eftremamente bianca , fi mette fopr» 
tredici tazze di pejeou una tazza di ceneri eli fel- 
• G 3 ‘ce — 





ce liquide quanto ilpeyeou; quella vernice c for- 
te , e non dee darli aita Porcellana , che fi vuo- 
le dipignere in azzurro , perchè dopo la cuocitu- 
ra il colore non apparirebbe a traverfo della ver- 
nice . La Porcellana, alla quale V è data la ver» 
nice forte» può e fiere efpoft» lènza timore alcu- 
no al gran fuoco del forno . Si cuoce cosV tutta 
bianca , o per conservarla di quello colore » ov- 
vero per indorarla , e dipiguerla di diverti colo- 
ri, e in apprettò ricuocerla. Ma quando fi vuol 
dipignere la Porcellana in azzurro, e che il co- 
lore deve apparire dopo la cuocitura, allora con» 
viene mefcolare fette tazze folamente di peyeou 
Con una tazza di vernice, o della meli lira dical- 
ce, e di ceneri di felce» 

E' bene ollervare ancora in generale * che 1* 
Porcellana, la cui vernice porta molte ceneri di 
felce » dee effer scotta nel luogo temperato del 
forno, cioè a dire, o dopo le tre prime file , & 
nel balfo all'altezza di un piede, o di un piede 
e mezzo» Se foflè cotta nell’alto del forno , le 
cenere fi liqueferebbe con precipitazione;, e Scor- 
rerebbe a baffo della Porcellana , 

Quando fi vuole, che l’azzurro copra del tut- 
to il vaio, fi adopera deir azzurro preparato , e 
ffemperaro Dell’acqua fino ad una giuda confiden- 
za, e vi fi tuffa dentro il vafo. Inquanto all’az- 
zurra Soffiato, fi adopera per effo il pii bell’ az- 
zurro 1 preparato nel modo che abbiamo fpiegato z 
ti Soffia Sopra il vafo, e quando è lecco, fi di la 
vernice ordinaria . 

Vi fono degir Opera} * i quali fopra di queffo 
azzurro» fu egli Soffiato,* o no , difegnano delie 
figure coll» punta di un lungo Spillo ; lo Spilla 
lev* vi* tanti piccioli- punti dell’azzurro quanti 
fe ne ricercano per zapprefentare la figura t e 
dipoi danno I» vernice » Quando in Porcellana é 
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cotta , le figure apparirono dipinte in minia, 
tura. 



Non vi è tanto lavoro > quanto alcuno potreb- 
be immaginarti » nelle Porcellane , (opra le quali 
fi veggono in rilievo de*' fiori » de’ draghi , e fo- 
miglianti figure; fi difegnano in prima col bali, 
no fui corpo del vaio-» e pofcia fi fanno ne’ din. 
torni alcune leggiere intaccature, che danno lo» 
ro del rilievo, e in apprefio fi dà la vernice.. 

, ' i | . 

Ptrc ellana partiedare . 

•„ , ' ’ • ■ • - ' ■ 

Avvi una fpeeie di Porcellana »- che fi fa nella 
fequente maniera : fe le dà la vernice ordina- 
ria , fi fa cuocere, poi fi dipigne di diverfi colo, 
ri , e fi cuoce di nuovo. Qualche volta fi riferva 
a bella polla la pittura dopo la prima cuocitura : 
talvolta ancora non fi ricorre a quella feconda 
cuocitura fe non per nafeoodere i difetti della 
Porcellana applicando de' colori ne’ luoghi difefc, 
lofi. Quella Porcellana che è carica di colori, 
non laTcia di piacerea molti. Avviene d’ordina. 
rio, che fi fentono delle inuguaglianre fopraque. 
Ila forta di Porcellana; fia che ciò provenga dal- 
ia poca abilità dell’Artefice, fia che ciò fi renda 
neceffario per fupplire all’ ombre della Pittura» 
ovvero perchè fi abbia voluto occultare i difetti 
del corpo della Porcellana. Quando fa Pittura è 
afeiutta come pure la indoratura , fe ve n* ha, 
fi fanno delle pile di quelle Porcellane , e met- 
tendo le piccióle dentro alle grandi fi ordinano 
nel forno .*.•**■ • 

' * p * ■ W - • . « te 

D» Forni ptr tttectre In Por collana . ?. 

I Forni ne’ quali fi cuoce la Porcellana poiTo- 
110 eficr di ferro , quando fono piccioli ; ma 
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per l’ ordinario fono di terra, alle volte di quat- 
tro in cinque piedi di altezza , e quali tanto lar- 
ghi quanto fono ie noftre botti da riporvi >1 vi- 
no. Sono fatti di molti pezzi della materia me- 
defima delie caffè di Porcellana . Queftijpezzi fono 
quadrelli grandi grotti il traverfo di un dito, alci 
un piede , e lunghi un piede e mezzo a Innanzi 
di cuocerli > fi dà loro una figura atta a roton- 
darli : fi mettono ben cementati gli uni fopra gli 
altri; il fondo del forno è elevato da terra un 
mezzo piede, e pollo fopra due o tre ordini di 
mattoni : d’intorno al forno vi è un ricinto di 
mattoni ben collegati infieme, il quale ha abbatto 
tre o quattro fpiragli o sfiatatoi, che fono come 
i mantici del focolare,. 

E’ d’uopo avvertire nell’ ordinare i pezzi di 
Porcellana , che non fi tocchino gli uni gli altri 
ne’-luoghi, dove Ibno dipinti; imperocché quelli 
farebbero tanti pezzi roviniti . Si può bensì ap- 
poggiare il batto di una tazza fui fondo di un' 
altra , benché fia dipinto * perché gli orli del 
fondo della tazza incartata non hanno pitture; ma 
non bifogna , che il lato di una uzza tocchi il 
iato dell’altra , Quindi quando fihannodelle Por- 
cellaae, che non portbno facilmente incaflarfi le 
une nell’ altre, gli Opera} le ordinano nel modo» 

• che fegue * 

*■ Sopra un letto di quelle Porcellane che guer- 
nifce il fondo del forno, fi mette una coperta o 
di piaftre fatte della terra, di cui fi cofìruifcono 
i forni , od anche di pezzi di catte di’ Porcella- 
ne. Sopra di quella coperta fi difpone un letto 
di quelle Porcellane , e fi continua a collocarle 
così fino all'alto del forno i .sà . 

Fatto che fia tutto quello, fi copre 1’ alto del 
forno di pezzi di Vaferia fimilt a quelli desia- 
to del fono; quelli pezzi , che s’ unifcono gli 

uni 
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uni negli altri ', fi attaccano inficine con del- 
la malta o della terra llemperata . Si falcia folo 
nel mezzo Un’ apertura per olìervare quando la 
Porcellana è cotta . Si accende in apprelfo una 
gran quantità di carbone fiotto del forno , e fe 
ne accende parimenti fiulla coperta, donde fe ne 
K getta de’ pezzi nello fipazio, eh’ è tra il ricinto 
di- mattoni , e il forno ; I’ apertura eh’ è fopra 
del forno fi copre con un pezzo di vafo rotto . 
Quando il fuoco è ardente fi guarda di tratto .in 
tratto per quell’ appertura , e quando la Porcel- 
lana apparifee rilplendente , e dipinta di colori 
vivi ed animati, fi leva via la brace, e di poi 
la Porcellana. 

Applicudcne del olio full * Tortoli un* . 

Per altro vi è molt’ arte nel modo, con cui 
fi dà I’ olio alla Porcellana , si per non metterne 
pià che non abbifogna ,’ come per dillenderlo 
ugualmente da tutti i lati. Alla Porcellana , eh’ 
è molto fiottile e dilicata fi danno per due volte 
due mani leggiere di olio ; le quelle mani fode- 
ro troppo grolle , le deboli pareti della tazza 
non potrebbero portarle, e piegherebbero incon- 
tanente . Quelle due mani equivagliono ad una 
mano ordinaria di olio , quale fi dà alla Porcel- 
lana lina, ch’è piùrobulla. Si mettono, una per 
afperfiene,e l’altra per immerfione.Dapprima fi piglia 
con una mano la tazza per di fuori , e teneadola ob- 
bliquamente fiopra l’uria, dov’ è la vernice, fi getta 
di dentro coll' altra mano tanta vernice quanta fieie 
ricerca per bagnarla dappertutto. Ciò fi fa fen- 
za intermettere ad un numero grande di tazze. 
Afciutte che fono le prime di dentro, fi dà loro 
l’olio di fuori nel modo feguente : fi tiene una 
mano nella tazza , e loltenendola con un ballon- 
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cello lotto il messo dei Tuo piede , li tuffa nel 
vafo pieno di vernice , donde fi cave Jubito 
fuori . 

Abbiam detto, che il piede del la Porcellana re- 
flava maisiccio e pieno * di fatto non fi mette 
fui tornio par incavare il piede fe non dopo eh’ 
ha ricevuto l’olio, ed è afetutta i in appretta vi 
fi di pigne un picciolo cerchio, o una lettera chi. 
nefe. Quando quella pittura è fecca, s’invernici* 
il cavo, che fi è fatto fotto la cassa , e quell* 
è P ultima mano , che fe le dà ; imperocché fu- 
bito dopo lì porta dal Laboratorio al forno per- 
chè fi cucini » 



AppurtccUit per l* tutti tur u . 

• i 

M luogo dove fono i forni prefenta un* altr* 
(cenai in una fpesie di veflibolo, che è dinansi 
al forno , d vedono de’ mucchi di calle , e di 
allucci fatti di terra, e deftinati a contenere 1* 
Porcellana . Ogni pezso di Porcellana * per pò. 
co grande che li* , ha il fuo a 11 uccio ,. tanto le 
Porcellane ch’hanno de’ coperchi, tantoquelle, che 
non ne hanno. Quelli coperchi che non 11 attac- 
cano fe non debolmente alla parte abballo duran- 
te la cuocitura , lì diftaccano di leggieri eoa ua 
picciolo colpo, che li dà. Inquanto alle Porcella- 
na picciole , come fono le tasse per pigliare del 
Te., o della Cioccolata’;, haono quelle una cali* 
Comune * molte . L’ operaio imita in ciò la na- 
tura, la quale per cuocere i frutti, e condurgli 
*, perfetta maturità, gli rinchiude fotto una cor- 
teccia , affinchè il calore del fole non gli pene- 
tri che appoco appoco i e la fua azione al di 
dentro non fa di foverchio interrotta dall’ aria • 
che viene dà fuori durante la frefehezsa dell* 
notte. * , .jr;-*' 

Que- 




Quelli «(lucci hanno di dentro una fpezie di 
picciofa peluria di fabbia ; (ì coprono di polve- 
re di Kaolin affinchè la labbia non fi attacchi 
troppo al piede della tazza , che fi mette (opra 
di quello letto dì fabbia , dopo averlo premuto» 
dandogli la figura del fondo della Porcellana > la 
quale non tocca le pareti del lùo allaccio » Il 
di fopra di quello afiuccio non ha coperchio s 
nn fecondo altuccio della figura del primo, guer- 
nito Umilmente della fua Porcellana vi s' incaf- 
fa dentro , inguifa che affato lo copre fenza toc- 
care la Porcellana di abballo} e a quello modo li 
riempie il forno di gran pile di caffè di terra 
tutte guernite di Porcellana, Col mezzo dì que- 
lli groffi veli , la bellezza , e fe fi può dir così , 
la carnagione della Porcellana non è abbruftoiita 
dall’ardore del fuoco. 

Rifletto a piccioli pezzi di Porcellana , che 
fono rinchiufi dentro a gran caffè rotonde» cia- 
fcunò di elfi è pollo fopra una fottocoppa di ter- • 
ra della groffezza di due feudi, e della larghez- 
za del fuo piede r quelle bali fono parimenti 
afperfe di polvere di Kaolin. Quando quelle caf- 
fè fono un poco larghe » non vi fi mette Porcel- 
lana nel mezzo, perchè farebbe troppo difeoffa 
dai lati, e perciò potrebbe mancar di forza , a- 
prirfi , è affondarli , il che guaderebbe tutta la 
colonna. E’ bene fapere, che quelle caffè hanno 
il terzo di un piede di altezza , e che in parte 
non fonocotte, del pari chela Porcellana ; non- 
dimeno fi riempiono del tutto quelle , che fono 
fiate di già cotte , e che pollone ancora fec* 
tire, "V ' V s- 

t 1F • . .. wèfe-Vi! * .il- 

Msnitntj tei t tulli Ttrcellsn 4 fi mette nt’ fervi* 

•. Non bifogna tralasciare la manièra , con cui 

la 



. t 




tei POR , 

la Porcellana fi mette in quelle calle: 1’ operaio 
non la tocca immediatamente colla mano perchè 
potrebbe o romperla , non vi elìendo cofa piu 
fragile , o Scolorirla , o cagionare in effa delle 
difuguaglianze . Egli la leva dalla tavola con un 
picciolo cordone ; quello cordone è attaccato da 
una parte a due picciole branche un poco ricur- 
ve di una forchetta di legno , cui prende con una 
mano , mentre colIV altra tiene i due capi del 
cordone incrocicchiati , ed aperti fecondo la lar- 
ghezza della Porcellana » a quello modo egli la 
cigne , la Solleva pian piano , e la colloca nella 
calfa Sopra la picciola Sottocoppa ; tutto ciò lì 
fa con una incredibile celerità. 

Abbiam detto , che la parte abballo del forno 
ha un mezzo piede di grolla rena ; quella arena 
ferve ad alTettare piò faldamente le colonne di 
Porcellana, le cui file , che Sono nel mezzo del 
forno, hanno per lo meno 7 piedi di altezza , 

Le due calle , che fono abballo di ogni colonna , 
fono vuote, perchè il fuoco non opera abbalìan- 
za abballo, e la rena in parte le copre: per I* 
ffefsa ragione la cafsa , eh’ è polla nel mezzo 
della pila rella vuota: fi riempie cosi tutto il 
forno , non lanciandolo vuoto Se non nel Sito , 
eh' è immediatamente Sotto allo Spiraglio , o 
.^atatojo , . 

Si ha l’avvertenza di collocare nel mezzo 
del forno le pile della Porcellana più fina ; ne* 
fondi, quelle che lo fon meno; e ali’ uigroflo , 
quelle che Sono un poco forti in colore, le quali 
fono comporte di una {Dateria , dov’entra una. 
quantità uguale di pe-tun.tle e di Kaolin , ed 
a cui s’è dato un olio fatto della pietra, ch’ha 
delle macchie un pò nere, perchè quell’ olio, ha 
pfù qorpo che l’altro . Tutte quelle pile Sono 
collocate affai vicine le une all’ altre, e legate 

Ut» 
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infitme abbatto e in alto, e ne! mezzo con al- 
cuni pezzi di terra , che loro fi applicano, in 
guifa però che fa fiamma abbia un libero padag. 
gio per infinuarfi da tutti i lati ; e forfè qui è 
dove l'occhio , e l'abilità dell’artefice fervono 
più che ogn’ altra cola per riufcire nella fu» 
imprefa» . " 

> 

Belle ttrre atte a eeflruìfe le cafre . 

Ogni terra non i- buona a cofiruire le caffè, 
che contengono la Porcellana ; quella , che fi 
adopera è di tre forte; l una, eh’ è gialla , e 
mólto comune ; quella domina per la quantità ^ 
e forma la bafe; l'altra è una terra forte, e la 
terza una terra oliofa\ Quelle due ultime ter-i 
re fi cavano nel verno da certe profondiflìmè 
miniere, dove non è pollìbile lavorare nella Ha- 
te . Se fi mefcolalfero a parti uguali , Io che ce- 
lierebbe un poco più-, le calle durerebbero lun- 
go tempo. Si portano preparate da un groffo vil- 
laggio, che è al bado del fiume una lega difeo» 
(lo da K.ing-te-tching . 

Prima che fieno cotte fono giallallre ; quando 
fono cotte fono di^jn rodo affai fofeo , edofeu- 
ro. Siccome fi cerca iirifparmio, così vi “domi- 
na la terra gialla t e per quello le cade non du- 
rano più che due o tre infornate ; dopo crepa- 
no affatto. Se fono folamente un poco aperte o 
fendute , fi cingono con un cerchio di vincbioj, 
il cerchio fi abbrucia , e la cada ferve ancora 
per quella volta fenza che la Porcellana ne pa- 
ti fca . 

Bifogna avvertire di non riempiere una infor- 
nata di cade nuove , che non abbiano ascora 
fervilo; ma convien metterne la [metà, che fie- 
no di già date corte , Quelle fi mettono inatto, 

e 




c abbaffo, e quelle che fono recentemente fatte: 
nel mezzo delle pile , Una volta fi cuocevano 
tutte le. caffè aperte in un forno , innanzi che 
fi metteffero in opera per cuocervi la Porcella- 
na; certamente perchè in allora fi aveva minor 
riguardo alla fpefa » che alla perfezione dell ope- 
ra . Non è così al prefente , e ciò probabilmen- 
te deriva dall'efferfi moltiplicato all’ infinito il 
numero de' Lavoratori in porcellana. 

Dtlla corruzione da' Forni > # del modo 
.di riftaldarli . 

Vanghiamo adeffo ai forni: fi mettono queftt 
nel fondo di un affai lungo veftibolo, che ferve 
come di mantice, e che n’ è Io fcarico. H* k* 
fteffò ufo chela volta delle vetraje: i forni foBo 
al prefente più grandi che non erano una vol- 
ta; allora non aveajno più che 6 piedi di altez- 
za, e di larghezza ; al prefente fono alti due 
braccia , ed hanno quafi quattro braccia di pro- 
fondità. La volta come pure il corpo del forn* 
è tanto groffa , che fi può camminarvi foprafen- 
za che il fuoco dia incomodo, e moleftia: quella 
volta non è al di dentro, nè piatta, nè format* 
in punta; ma va allungandoti , e fi riftrigne » 
mifnra , che fi avvicina allo fpiraglio grande « 
eh’ è all’efiremità , e per dove efeono i vortici 
di fiamma, e di fumo. 

Oltre a quella gola il forno ha (opra la fua te. 
Ila cinque picciole aperture , che ne fono come 
gli occhi, le quali fi coprono con alcuni vali rotti « 
in guifa però, che dieno paflaggio all' aria e ai 
fuoco del forno ; per mezzo di quelli occhi fi 
giudica fe la Porcellana è cotta; fi feopre i’ oc- 
chio eh’ è un, poco davanti allo fpiraglio grande^ 
e con una tanagliueza di ferro fi apre una dell* 
caffè,. / Quiw: 
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Quando la Porcellana è a quel grado di cuoci- 
tura , che fi ricerca , fi fa ceflare il fuoco , e fi 
finiice di murare per qualche tempo la porta dei 
forno. Queflo forno ha in tutta la fua larghezza 
un focolare profondo e largo da uno in due pie- 
di * fi paffa fopra una tavola per entrare nella 
capacità del forno, ed ordinarvi la Porcellana 
Quando fi ha accefo il fuoco del focolare, fi miti 
ra tolto la porta , lafciandovi fidamente [’ aper- 
tura neceffaria per gettarvi de* pezzi di groflo 
legno lunghi un piede, ma molto (frecci . Si rif. 
calda in prima il forno per un giorno , e una 
notte, in appreffo due uomini che fi (cambiano , 
non tralaficiano di gettarvi delle legna : fe ne 
abbrucia d‘ ordinario per una infornata fino da 
cento e ottanta cariche. 

Si giudica, che la Porcellana, che fi fa cuoce- 
re in un forno picciolo è in grado di edere ca- 
vara fuori, quando guardando per I* apertura di 
fopra fi veggono fino al fondo tutte le Porcellane 
rode pel fuoco, che le infiamma , e fi dilfinguo 
no le une dall’ altre le Porcellane polle in pila ; 
quando la Porcellana dipinta non ha più le inu- 
guaglianze, che formavano i colori, e quelli co- 
lori fi fono incorporati nel corpo della Porcella- 
na , come la vernice data fui bell’ azzurro s’in- 
corpora in effe , mediante il calore de’ forni grandi. 

In quanto alla Porcellana, che fi ricuoce ne’for- 
m grandi, fi giudica, che la cuocitura è perfet- 
ta I. quando la fiamma eh’ elee , non è più tan- 
to rolla , ma è un poco biancadra ; 2. quando 
1 » S“* rd * ndo P er una delle aperture fi vede , chele 
calle lono tutte rode; 3. quando dopo averaper- 
| ta una cada di quelle che fono in alto, edaver- 

. 5 e r ca Tj ta . Una Porce,,an » , fi vede quando 

, * freddata , che la vernice , e i colori fono a quel 

I grado, che fi delidera; 4. infine quando guardan- 

* do 
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do per r aitò del forno fi vede , che la rena del 
fondo è lucente. Da tutti quelli india) un Arte- 
fice giudica che la Pòrcellana è giunta ad una 

perfetta cuocìtura. ' ' " , 

Dopo quanto abbiamo fin qui riferito non -dee 
più recar maraviglia che la Porcellana fia cara in 
Europa: mólto meno quando fi fappia, che oltre 
il groffo guadagno de* Mercatanti Europei , e 
quello, che fanno fopra di elfi i loro Cormmflia. 
narj Chinefi, è cofa rara che una infornata rief- 
ca tutta a bene j accadendo fovente , che vada 
tutta a male , e che aprendo il forno fi trovino 
le Porcellane , e le cade ridotte in una mafia du- 
ra quanto una rupe. Un fuoco troppo gagliardo, 
ovvero alcune caffè mal condizionate poffono man- 
dar a male ogni cofa: non è al facile regolare il 
fuoco, che conviene dar loro: la natura del tem- 
po cambi* in un illaote 1’ azione del fuoco , 1* 
qualità della materia fopra la quale opera , e quel- 
la del legno, che lo mantiene . Quindi per un 
Artefice, cbe arricchifce , vein’ ha cento altri » 
che fi rovinano , e che non tralalciano di tenta- 
re la forte, colla fperanza di poter raccogliere 
con che mettere una bottega di mercatante. 

. Inoltre la Porcellana , che fi trafporta in Eu- 
ropa, fi fa quali Tempre fopra modelli nuovi, fpef- 
fe volte Urani e capriccio!], e ne' quali è mala- 
gevole riufcire; per ogoi poco cbe fia difettofaè 
rigettata dagli Europei , e retta in imno degli 
Artefici , che non poffono venderla a’ Chinefi 
perchè non va loro a grado* Bifogna per confe- 
guenza, che i pezzi, che fi prendono, portinole 
fpefe di quelli, che veogono rigettati. *# 
Secondo 1' Ittoria di JE ini-te.tcbing il guadagno, 
che faceva!! una voltaera affai maggiore, che non 
è quello, che fi fa al di d’ oggi: lo che è diffi*- 
cile da concepire * imperocché allora non fi face- 
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va per certo uno fpaccio sì grande di Porcellana 
in Europa. Ma ciò forfè nafce, perchè i viveri 
fono al prefente aliai più cari; perchè non cavan- 
doli più le legna dalle vicine montagne , che ne 
fono fpoglie , e vuote , è d’ uopo farle venire d‘ 
aliai lontano , e con grande difpendio , perchè il 
guadagno è divifo tra troppe perfone , e perchè 
infine gli Artefici fono men abili che non erano 
in que' tempi rimoti, e perciò fono men ficuri 
di riufcire. Ciò può ancora derivare dall' avari» 
zia de' Mandarini, i quali occupano molti Arte* 
fici in quella Torta di opere , delle quali fanrio 
de’ prelenti a’ loro Protettori alla Corte , e pa- 
gano male gli Opera), lo che è cagione del rin- 
caramene delle merci , e della povertà de’Mer. 
catanti . 

Abbiam detto , che la difficoltà , che vi è di 
efeguire certi modelli venuti di Europe , è una 
delle cofe, che accrescono il prezzo della Por- 
cellana; imperocché non b;fogna credere, che gli 
Artefici pollano lavorare fopra tutti i modelli , 
che vengono da’ Paefi llranieri; ve n’ ha che fo- 
no impraticabili alla China , liccom; all' opporlo 
vi fi fanno delle opere f clie Sorprendono i f ’re- 
ft ieri , e che, fi non credono poffibilit tali fono 
groise lanterne, de’ Hauti componi di ptaifrecon- 
cave, ciafcuna delle quali man-la un Tuono parti, 
colare ; urne di molti pezzi infieme commetti 
che formano un foto corpo ecc. 

r • 

Ut una fptxàt di torcili tm* rsr* - 

Avvi un* altra fpezie di Porcellana , la cu! eie- • 
cuzione è oltremodo difficile , e ciie perciò Sven- 
ta rarilììma. Il corpo di qn.-fta Porcellana è ''fi Te- 
rnamente Sottile, e la Tua Superficie è Sommamen- 
te lifcia di deaero» e di fuori; e nondimeno veg- 
Tom, XIV. H gon- 
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gonfi in effaide'fregi fcolpiti , degrintrecciamenti di 
fiori, per efempio , ed altri tali ornamenti. Ecco 
•come fi lavora : quando fi leva via dalla ruota fi 
mette fopra uno /lampo , dove fono gl’ intagli » 
che vi $’ imprimono di dentro li di fuori fi rende 
più fina,, e più fiottile eh’ è potàbile lavorandola 
•1 tornio collo (calvello i pofeia fe le dà 1’ olio, 
e fi cuocè nel forno ordinario . 

I Mercatanti Europei chiedano alle volte agli 
Artefici Chiedi delle piaftre di Porcellana > idi 
ci/i un pezzo formi il di fopra di una tavola , e 
di una fiedia, o de’ quadri di pittura: quelle ope- 
re fono impoflìbili , poiché le piaftre le più lar- 
ghe, e le pii; lunghe fono di un piede all’ incir- 
ca: fe fi oltrepaft'a quella rnifara , qualunque .grof- 
fezza diali loro , fi gettano, e 1’ iftelfa g'rplìezza 
non renderebbe niente più facile 1’ efecuzione di 
quelle tali opere; perciò in vece di fare quelle 
piaftre grolfe, fi fanno di due fpperficie , che fi 
unifeono infieme Wfciando il di dentro vuoto: vi 
fi mette fido una traverfa e fi fanno ne’ due lati 
due aperture per incaftrarle in alcune opere di 
falegname, o nella (pallierà di una fedia, lo che 
non é fenza grazia, *e vaghezza. 

Della Porcellana antica , e della moderna . 

, ^ ' • *. » * • 

ElTendo là Porcellana in gran prezzo da tanti 
fecoli addietro, taluno forfè avrebbe vaghezza di 
fapere in che cola quella de’ primi tempi fia di- 
verfia da quella de'.noftri giorni , e quale fia il 
giudizio, che ne fanno i Chinefi . Non é da du- 
bitare, che la China non abbia i fuoi Antiqyarj» 
i quali fono prevenuti in favore dell* opere znti- 
che . OgoiChinefe è naturalmente propenfo a rif- 
pettare*!’ antichità; non mancano tuttavia fra lo- 
co difenfori del lavoro moderno; ma non è deli» 

» Por- 
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Porcellana come delle medaglie antiche * chedan- 

£ ° * a fcienza e la cognizione de’ tempi remoti . 

a vecchia Porcellana può elfere adornata di al- 
cuni caratteri Chineli ma quelli non additano al- 
cun punto d Illotia. £ pertanto i curiofi non pollo* 
no ritrovare in e(Ta, fe non un certo gufto, cdc’co- 
lori, per cui l’antepongonoa quella de'noflri giorni . 

Egli è un errore il credere , che la Porcellana 
per effe r perfetta , debba elTere fiata lungo tem- 
po feppellita fotterra: è folamente vero , chefca- 
: . nelle rovine delle vecchie fabbriche, epar- 
ticoiarmente rinettando i pozzi abbandonatili tro- 
vano talvolta de’ bei pezzi di Porcellana , che 
.ono flati nalcofli ne* tempi di rivoluzione. Que- 
lla Porcellana è bella perchè allora non li penft. 
va a nalcondere fe non quella eh* era preziofa t, 

c. e M ri Ì r n Vir,a ' 5 finite che fofìhr ° le turbolenze * 
5 ella e filmata , non è perchè abbia acquillato nel 
Jeno delia terra nuòvi gradi di bellezza, ma per. 
chè ha confervata la bellezza antica, e quello lo- 
Io ha il fuo pregio alla China , dove fi paglrt o 
grolle fomme di danaro per ogni picciolo utenti- 
le di iemplice vafaria di rerra , di cui fi ferviro- 
DO 1 l fn P era ^ or * T»o t Ch un , ch'hanno regnate 
molti lecoh innanzi la dinallia dei Tengs nel qual 
tempo la Porcellana cominciò ad ufarfi dagl' Ini. 
peradori. 

Tutto quello, che la Porcellana acquilla invet- 
chundo nella terra è un qualche cambiamento , 
che li la nel fuo colorito, il quale dimoftra, eh* 
e vecchia^ La medelìma cofa interviene al mar- 
mo, e allVavoHo, ma piu prefto , perchè la ver- 
nice ijnpedifce all* umidità d’infinuarfi facilmen- 
te nella Porcellana . 

Non v* è niente di particolare nel lavoro di 
quelli che procurano d' imitare 1* antiche Por- 
cellane, le non che li dà loro per vernice un'oli* 
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di pietra gialla , che fi me fichu coi!’ olio ordina, 
rio io,* modo , che quella ultimo domina : quella 

meftura dà alla Porcellana il colore, di verde ra- 
me. Gotta che fia » fi getta dentro ad un brodo 
graffo fatto di cappone, e di altre carni; fi cuo- 
ce quivi una feconda volta, dopo fi mette in una 
fogna la più fangofa, che trovar fi poffa, dove fi 
ialcia un mefe, e di vantaggio. Tratta ch’èfuo- 
ridi quella fogna, è riputata d» tre in quattro- 
cento anni, o per lo meno della dinaftia prece- 
dente di M;»g, fot to della quale le Porcellanedi 
quello colore, e di quella groffezza erano llimate 
alla Corte . Quelli falli antichi fono ancora fo- 
miglianti* ai veri, in quanto che quando fi per- 
cuotono non rifuonano , e che fe (applicano all' 
precchio non fi finte alcun romore. 

far agone dell * Tortellai» a col vetro. 

■ ’ailÉpI 

I Chinèfi fono quafi tanto v;gbi de’ vetri, ede-’ 
,crUla|Ii , che vengono di Europa, quanto lo fon» 
gii Europei delle Porcellane della China : nulla- 
dinoeop per quanta liima ne facciano i Chinefi ». 
non fi fono ancora indotti a valicare i mari per 
ylnire a, cerqare dei vetro in Europa: trovano , 
t fhe la k>rp Porcellana è di maggior ufo s (offre 
i liquori caldi, e !i può fenza manico tenere i? 
mano yna tazza di Tè bollente lènza (cottarfijle 
fi pigliarla, alla Chinefij, cofa che non può fat- 
ane inQU^ no con una tazza di argento della me- 
_défima groll. zza , c figura # La Porcellana ha il fu* 
fple. d ore, come il vr-?ro,,e s’è meno tralparen- 
te, è ancora men ffag^e . Quello , che intervie- 
ne ai vetro fatto d. frclco interviene fimilm^ente 
alla Porcellana; e niente indica meglio* una co- 
fìitpzioru: di parti a un di prillo fimili i la buona 
rfqr poiana. ha la fu* chiarézza come il vetro ; fe 
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Il vetro fi caglia col diamante , fi adopera pari- 
menti il diamante per riunire infierfie , e cucire 
in certo modo de* pezzi di Porcellana rotta un. 
zi quello è un meftiere alla China . Veggonfi quivi 
degli Operaj, che attendono unicamente a relli- 
tuire nel loro fito de’ pezzi rotti; fi fervono del 
diamante come di on ago per fare de’ piccioli fo; 
ri nel corpo della Porcellana , dove intralciano 
un filo di ottone fottililTimo , e a quello modo ri- 
ducono la Porcellana atta a fervire fenza chequi- 
fi fi vegga il luogo, dove fi ruppe. 

V/o de' rottami della Porcellana . 

S’ è detto in quella memoria , che puh effftrvl 
da tre mila forni a King-te-tching ; che quelli 
forni fi riempiono di caffè, e di Porcellana, che 
quelle calle non poilono fervire al più , fe non - 
tre o quattro infornate* e che fpefie volte tutta 
una infornata fi guada, e va a male. £’ cofa na- 
turale il ricercare, che còfa fi faccia da mille é 
trecento anni di tutti quelli rottami .di Porcel- 
lana , e di forni; fervono per una parte alle mu- 
ra degli edilizi di King-te-tching* ei pezzi inu- 
tili fi gettano fui le rive del fiume , che palla ab- 
ballo di King -te-tching . A quello modo fi guada- 
gna alla lunga del terreno fui fiume i quedi rot- 
tami inumiditi dalla pioggia , e battuti da’palfeg- , 
gieri diventano in prima, luoghi atti a tenere il 
mercato, e dipoi fe ne fanno 11 rade .* Cosi la Por- ' 
cellana rotta ferve ad aggrandire King-te-tching ; 
il quale non fufiìlte fe non mercè della fabbrica 
i di quello vafellame r e tutto- concorre a mante*, 
nere in eflTo quello commercio . 

I ’ 
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Ojfervasùotfi interni a quello tht s ì detto qui 
innanzi /opra la “Porcellana . 

* . * * 

Quantunque il numero delle Fabbriche di Pori* 
celiarla fi fia al preferite oltre modo moltiplicato, 
e ciafcuna di quelle fabbriche impieghi materie 
differenti , cui tiene occulte , e confiderà come 
un fegfeto fuo particolare, fi può nondimeno ri. 
durre la Porcellana in generale a due fpezie^ 
gioì la Porcellana dell' Indie , e fotto a quello no- 
me fi comprende quella , che fi fa alla China , e 
al Giappone; e la Porcellana di Iurcpa^ e fotto 
di quello nome fi compì endono tutte le diverfe 
Fabbriche llabilite in Europa. Benché quelle dqe 
fpesie di Porcellana fembrino a prima villa rat. 
fomigliarfì , ed effer tufte di una fpesie di lem i- 
vetrificazione, faremo vedere, che fono affai di- 
verfe quanto alle materie, di. cui fono compolle, 
e quanto alle qualità, ch’effe contengono. 

La Porcellana deU’Iqdie , e la Porcellana di 
Europa poffono effere confidente ambidue come 
una fpesie di femi-vetrificazione ; ma però, con 
quella differenza, che la feroi vetrificazione del- 
la Porcellana di Europa può farli compiuta , va- 
le a diré, può divenire del tutto vetro, fe fe le 
dia un fboco più gagliardo , ovvero fe fi conti- 
tinui per più lungo tempo; laddove la Porcella- 
na dell’ Indie, una, volta che fia portata al fuo. 
' grado di cuoccitura , don può più colla durata 
del medefiroo fuoco nè tampoco di un più ga- 
gliardo arrivare ad un grado maggiore di vetri- 
ficazione. L’ufo che fe n’ ha fatto adoperandola 
per fervire di follegno alle materie > che fi fono 
éfpofte al fuoco degli fpecchj ufiorj i più forti , 
è una prova, che pare che non Infici defiderarc 
nulla di piò intorno a quello punto. 

1 Not 
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Noi non entreremo in una minuta, e partico- 
lare efpolizione delle materie , che s’ impiegano 
per far la Porcellana in Europa t ogni fabbrica 
ha la fua , e ne fa ^fn fegreto ; tutco quello, che 
fi fa in generale, fi è, che la baie ordinaria del- 
le Porcellane di Europa è una Fritta .. Quella 
Fritta è una compolizione firn Me a quella , che 
fi adopera per fare il vetro r e il cri (la Ilo : è 
una mellura di alleali fiflo (fi adopera d'ordinario 
la foda) e di pietre vetrificabili calcinate, come 
pietre focaje , fabbia bianca ec. Si efpone quell* 
mellura fiotto il forno ,. che ferve a cuocere la 
Porcellana , affinchè le materie grafie, che può> 
contenere , fi abbrucino , il che le purifica , e 
perchè pigli un principio di vetrificazione. Sic. 
come quella manipolazione è la medefima che 
quella che fi pratica per fare il vetro, e il cri- 
ftallo, cosi non può dubitarli , che quella mate- 
ria non ne producete di bellilfimo, e aliai trafi. 
parente , fe fi efponeffe di vantaggio al fuoco;, 
ma poiché non 6 ricerca di più , che una femi- 
vetrificazione per fare la Porcellana , e quell* 
compofizione , eh’ è friabile non fi potrebbe lavorare 
nè collo (lampo, nè al tornio, cosili melchiadopo 
averla polverizzata con una terra glutinofia, e 
tenace che ritarda la vetrificazione e la rende 
nel medefimo tempoatta ad edere lavorata . Nel- 
la feelta di quella terra confide la gran difficol- 
tà della manipolazione delle Porcellane di Euro- 
pa; ed in ella parimenti confifte il fegreto delle 
differenti fabbriche . Bifogna , che quella terra 
fia glutinofia perchè fi pofia lavorare; bifogna an- 
cora , che fia bianca dopo efierpafiata pel fuoco, 
altrimenti la Porcellana, che con effa fi facefie, 
non farebbe bianca, qualitàefienziale fpezialmen- 
te a coloro , che vi mettono fopra una coperta 
♦ v*rnics trafparente Se fi mefehia quell» ter- 
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ra in troppo picciola do fe , effondo la fritta 
una polvere di vetro, fcema l’aggregazione del-* 
la* terra > e produce una palla debole, che non 
ha fufficienee legamento da poter edere lavora- 
ta . Se per contrario lì adopera la terra in una 
dole troppo grande , la palla li lavora in vero 
bene , ma non effendovi tanta fritta che balli a 
legare inlieme nella fulione tutte le pirti della 
terra graffa , le opere dopo la cuocitura tanno 
in pezzi, e li rompono rodo che li toccano. 

Da quanto abbiam detto fi può conchiudere , 
che la terra migliore per le Porcellane di Eu» 
ropa è quella, che ammettendo la maggior quan- 
tità di fritta fondendoli con effa al fuoco , for- 
ma una palla , che può edere più agevolmente 
lavorota . Vi fono anzi alcune fabbriche, nelle 
quali è di medieri rendere gommofa, o vifchio- 
fa l’acqua, con cui li formala pafta. Quella ter* 
ra nel più delle fabbriche è calcaria; non è che 
l’argilla non foffe a ciò adattata, e per avventu- 
ra migliore, ma trovafi difficilmente dell'argilla 
bianca, e che fi confervi tale al fuoco . Inoltre 
vi fono delle terre calca-He naturalmente colo» 
rite , che imbiancano nel fuoco , laddove nelle 
argille ogni più picciolo colore invece* di edere 
didrutto , e tolto via dal fuoco , non fa che di- 
ventare più carico, e folco, il che deve far giu- 
dicare che i metalli attaccati ad una terra cfl- 
caria lì feparano , e fi tolgono via più facil- 
mente col fuoco che quelli, che fi trovano nell’ 
argilla i perchè la fola argilla entra in fufione, 
lo che non fa la terra calcaria fola. 

• Da ciò che fin qui dicemmo intorno alla natu- 
ra delle materie, che compongono la Porcellana, 
di Europa , fi concepiscono di leggieri tutti gl’ 
inconvenienti, a cui dev’edere fuggetta . La frit- 
ta > eh’ è la materia ideila , eoo cui fi fa il ve- 
tro* 
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tro , entrando comunemente nella compofizione 
per li j, per ogni poco che il fuoco fia violen. 
to, e gagliardo, o continui troppo lungo tempo, 
fi compie la fua vitrifìcazione» Conviene adue- 
que cogliere il momento che la vetrificazione è 
fatta per metà, per far ceffare il fuoco . E co- 
me può fperarfi , che quello grado di fuoco fi fia 
d iflribu ito ugualmente in tutta la capacità del 
forno ? che i pezzi , che fono più grofli fieno Ita- 
ti baftevolmente riscaldati , e che i più fiottili 
non lo fieno fiati di foverchio ? Avviene fpeffif* 
fimo, che il fuoco opera con forza maggiore in 
certe parti del forno » che nell’ altre; la fufione 
della Porcellana, o piuttosto di un vafo è quindi 
più accelerata in una delle fue parti , che nell* 
altre , e il vafo fi trova necefiariamente diffor* 
mato. Quello accidente è tanto ordinario , e co* 
mune, che non fi tra la fcia mai di adattare alle 
tazze; innanzi di efporle al forno un coperchio, 
il quale abbracciando efieriormente il cerchiodel* 
la tazza , lo tien faldo nella fua rotondità . Sic* 
come quello coperchio dev’efiere della medefimz 
palla che la tazza , e ferve folo una volta, ciò 
confuma una parte della materia quali inutil* 
mente . E' di meftieri mettere de’ follegnr a’ 
pezzi , dove vi fono delle parti difiaccate, che 
avanzano, per levarli via dopo lacuocitura. Non 
dee pertanto recar maraviglia , che fi trovi in 
quella Porcellana un numero coti grande di pez* 
zi difeitofi, e sformati, e vi fieno molti pezzi) 
cui non èpofiibile di eseguire. Scorgefi dalla rot. 
tura di quella Porcellana , eh’ è lilcia come quel- 
la deT vetro, e non granita, ch’ella non è, pro- 
priamente parlando , che un vetro renduto opaco 
con una terra grafia. 
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La Porcellana di Safforiia merita tuttavia un'- 
eccezione tta te Porcellane di Europa . Si fbfpet- 
ta t che fia comporta di una terra graffa mefcola, 
ta con dello fpato. fufibite calcinato. Può vederli 
nella Littgeognofi* Al sig. Titè con quale facilità 
lo fpato fulibile Rettifica tutte le tetre , colle 
quali fi mefehia i d'altro adunque piò non fi trat* 
tà nella Porcellana di Sartonia fe non di ricer- 
care la dofe dello fpato fufibile atto a non pro- 
durre fe non la femUitetrificazione , ebe coftitui- 
fee la Porcellana, ed ertendofi querta trovata affai- 
itiinore che non è quella della fritta , eh* è d’- 
uopo' impiegare unita à della terra gratti nell 'al- 
tre Porcellane di Europa, di cui abbiamo innanzi 
parlato, éd inoltre più- facile a legarli , n’è ri- 
sultata una parta più facile ad effere lavorata, e 
Soggetta a minoti accidenti. In fomma nellePor- 
cellane colta fritta, la terra graffa mefcolata col- 
la fritta forma una Porcellana quando fi coglie 
la materia vetrificata per metà e nella Porcel- 
lana di Saffonia lo- fpato mette infufione, vetrifi- 
ca la terra graffa, e fa una Porcellana , quando, 
vi fi ha mefìo fòlcanto la quantità neceffaria di. 
Spato per vetrificare la terra graffa per metà • 

E' d’uopo accordare, che la Porcellana di Saf- 
fonia è di gran lunga fupefiore a tutte le altre 
Porcellane di Europa, delle quali la fritta forma 
la parte maggiore della comportatene t fi vetrifi- 
ca aliai più difficilmente , poiché fi può far fon- 
dere una tazza di Porcellana fitta colla fritta in. 
una tazza di Porcellana di Saffonia , fenza che 
querta ultima redi in alcuna fua parte pregiudi- 
cata . Siccome non vi entrano Tali nella fuacom- 
pofizione come in quella della fritta, coni ilpaf- 
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faggio all’intiera vetraficazione è aliai più dif- 
ficile e più lungo, che nelle : Porcellana colla frit- 
ta, di cui la facilità ch’hanno i fati di entrare 
infusone fa un pafì'agio più pronto dalla femi- ve- 
rificazione alla vetrificazione intiera . 

Per confeguenza i pezzi , che faranno piu 
grolfi fi troveranno cotti a fulficienza fenza che 
i pezzi più fiottili fieno pillati alla vetrificazio- 
ne ; e le opere, nelle quali fi trovano de* luo- 
ghi fiottili, ed altri più groffì non faranno sfor- 
niate ; lo che rende quelli Porcellana men fug- 
getta a produr pezzi di rifiuto , e più atra ad 
efeguire opere dilicate , che non è la Porcella- 
na comporta colla fritta. 

Si ha efpofta della Porcellana di SalTonia all*, 
to di quella della China ad un gaglurdifi- 
fimo fuoco per quarantaott’ ore: le due terre 
hanno ugualmente relirtito alla fufione; e le lo- 
ro rotture non fono apparite che più bianche 
e più belle; ma la coperta della Porcellana del- 
la China $’ è tramutata in una fpezie di vetro 
verde , laddove quella della Porcellana di Safi. 
fonia è divenuta folamente più arida, e non s'è 
confervata men^bianca . Sì nell’una cpme nell’ 
altra Porcellana i colori, eh’ erano fulla coper- 
ta fono flati diflrutti , e quelli eh’ erano di fot. 
to fono flati molto danneggiati. 

• ? i \ ‘ *• * * * ’ '* ■’ -• 
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Uuovt ejfervMXÌtnl fopr* U Pomi Un*, 
dell' Indie . 

L» Porcellana dell’ Indie non è per fua na- 
tura foggetta ad alcuno degl’ inconvenienti del- 
la Porcellana di Europa: abbiano veduto , che 
in quelle ultima il fuo principale, difetto era 
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più grapde a proporzione che aveva maggior 
facilità ad élTere portata all’ intiera vetrifica- 
zione . ... .'H' * •< 

Quella dell' indie non può , per cosi dire , 
eflere condotta fino a queflo grado, perchè s’è 
fatta fervir di foftegno alle materie più difficili 
a fonderli , che fi fono efpofte a’ pili forti fpec- 
chj ultori i Non entrano che due o al più tré 
diverfe materie nella compofizione , ioeui i ve- 
tri ì e per conseguenza i fiali, non hanno a che 
fare : ognuna delle fabbriche di Europa fa un 

gran fegreto dfile materie, che adopera per la 
Porcellana , é (diamente quella del I’ I nd ie le 
manifefla e le dichiara ; come veduto abbiamo 
di fcpr* fecondo U memori a del T*. Entreeoles . 
Ma ficcorse quello P. non ha per avventura ve- 
duto bene ogni cofa , cosi faremo quìi alcune 
olfervazioni fopra la natura delle materie , e 
fopra aldini punti di manipolazione. E prima 
di ogni altra cofa diremo , che . qualunque fia 
- la differenza che fi .crede che palli tra il tetre- 
no dèli Indie , e quello. di Europa, fi può non- 
dimeno ritrovare in molti luoghi di quella par- 
te del irmndo delle materie , Je quali, fe non 
fono debutto limili a quelle , di cui li fa la 
Porcellana pejl’lndie, fono ad effe tanto analo- 
ghe , che fi può aver ficurezza di farne una „ 
. che avrà le meddfime qualità , e farà per lo 
theno ugualmente bella. 

- \ ‘ * < ?» 

Sopra il "PetHnt-fe, e il Kaolin . 

Il Petuntfe , e il Kaolin, fono, come veduto' 
abbiamo , le due materie, che fi adoperano per 
fare la Porcellana dell’ Indie. Il petuntfe è un» 
pietra , che a prima, villa pare ch’abbia mole» 
fomiglianza con molte delle pietre > a cui nor 
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diamo il nome di felce; ma che quando fi efa- 
mina più dapprefio la fua natura, fi ritrova af. 
fai diverf». La felce percofia coll’acciajo màij- 
da molte fcintille; quella non ne dà quali niente, 
e con grande difficoltà : due pezzi di felce sfre- 
gati I un contra I altro non lafciano tracce di 
luce: due pezzi di petuntfe sfregati per. alcun 
tempo l’uno contro dell'altro nelPofcurità , la- 
fciano una traccia di luce fosforica , a undipref- 
fo come due pezzi di fpato fufihile flroppiciati 
nello Hello modo . La felce ridotta in polvere 
raccolta in un picciolo mucchio inumidito, c 
niello fotto il forno di una fabrica di maiolica 
non fa corpo, e reità friabile, il petuntfe trat. 
tato nella ftefla guifa fi lega, e piglia un prin- 
cipio di fufione . Il grano di petuntfe apparile, 
più fino, e più legato, che non è quello dell* 
felce , di maniera che rapprefenta una fpezie 
di argilla fpatica pietrificata . Sea quelle qualità 
fi accoppia quella di non efiere diffolubile in al- 
cun acido, nemmeno dopo di efiere fiato efppfto 
al fuoco , fiete cèrtodi averne unvero petuntfe. 
Il Kaolin è una terra bianca ripiena di pezzi 
più o men groffi di una fabbia vetrificabile , e 
Iparfa di molte pagliuzze brillanti che fono un 
vero talco: fembra efipre un tletritus di uno di 
que’ graniti talco!!, e brillanti , in cut. la ter- 
ra bianca , che lega i grani di fabbia grigia , 
avelie abbondato in gran quantità . Siccome , 
fecondo la manipolazione de’ Chine!! , fi getta 
il Kaolin quale egli è dentro a de’ tini pieni 
di acqua , e dopo averlo lafciato alcun poco 
r ipofa re non fe ne piglia che l’acqua che fo- 
prannuota fcorgefi di leggieri, che la fabbia 
vetrificabile rimane nel fondo , e che per con- 
fluenza non n’entra nel .Kaoiin preparato, il 
qg^le refta folamence compofio delia terra bian- 
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ca , e del talco : sì l’ ijno che l’altro pare in» 
difsolubile negli acidi. £’ difficile credere , có- 
me ha detto taluno , che la terra bianca non fi» 
che il talco piò raffinato : per quanta diligen- 
za fi ufi in macinare il talco coll’acqua, egli 
non produrr» giammai una materia glutinofi 
come la terra bianca : è adunque d.i meflierl 
rifguardare quell» terra bianca come una vera 
argilla il cui glutine è necefifario per legare il 
petuntfe , che non De ha , è rendere la palli 
atta ad efierì? lavorata. Égli è vero , che nel 
Kaolin in pane , e tutto preparato per mefeo- 
larlo col petuntfe, quale Io lavorano i Chinefi „ 
Veggonfi ancora molte; pagliuzze talcofe ; ma 
conviene tornarli a memoria, che nell’efperien- 
*e di Litogecgnofi a di. Afr. Ti tth la mefcolanzi 
del talco coll'argill» » e I» pietra vetrificabile 
ne acc elera 1» fufione. 



piu bianca, e piu preziola loltituilcono in luogo 
dei Kaolin un» terra bianca , cui chiamano ho»- 
chi i e fi chiama ho» perchè è glutinofa ", e fi 
avvicina in qualche modo ai Capone . Dalla de- 
fcrizione da noi fopra riportata del P. d'Entre- 
collet , e d» quella j che rirr.ovafi nel manoferiteo 
di un medico Chinfcfe , eh’ è appreflo del Sig: 
Juffìeu i non fi può dubitare , che I* hoa-che de’ 
Chinefi non fia quella medefima terra deferita 
nel Vlflori» naturale di Plinio , nel Trattato dilli 
pietre di feofrnjlo , in Mattioli fopra Diofctridt , e 
nella Mita/lethec» di Mercati Cotto il nome di tet- 
ra limole* y così detta, perchè gli antichi la ca- 
vavano dall’ Itola di Cimolo nell* Arcipelago , 
donde la facevano principalmente venire per dì- 
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8™fl* r ® j. ,oro d»ppi » non conofcendo ancora 1’ 
ufo del upone. Quefto graffo , che non è intac- 
cabile d^ alcun acido, è un’argilla bianchiffima * 
e puri flìma ; efpofla fola fotto il forno di una 
fabbrica di majolica comincia a prèndere una fa- 
none nel punto , che potrebbe farfene de’ vali * 
e d’ uopo fepararla da; una terra roffa della me- 
defìma ipexje , cui fi in io chiama cimali» purpurei- 
Jttns t che fi ritrova Tempre in vicinanza, e dà al- 
cune parti giallaftre , che fi ritrovano con effa 
mefcolate: quanto più è fece* tanto più diven- 
t* bianca ; contiene pochiffmu fahbia j e quando 
®. e ? - ^ c à» e fi mette nell' acqua , vi forma un 
picciolo come fibilo , limile a quello della calce. 
Quando ù fece* , fi attacca) forti Almamente alla 
lingua, e leva perfèttamente le macchie fui drap, 
pi; allora quando dopo averla ftemperata nelj’af. 
3 ua , e po/l avi fopra , fi ftropicci* il drappo quan^ 
do è afciuttOk Quelli fono gl’ indie] , a’ quali fi 
può riconofcerla ; e fi può aggiugnere', che fe 
ne trova in Francia in più di un luogo. 

Si adopera quella terra in vece del Kiolin u- 
nendola col petuntfe; la fua preparazione è ben 
deferitta nel P. d’ Entrecolles : egli pon ne pre*. 
icrive le doli , perchè effendo quella terra fom- 
mamente glutinofa, fi può metterne più o meno, 
e la palla fi lavora Tempre faciliffimament «4 cre- 
dei] però , che la dofe di parti uguali fu quella 
che meglio riefee. 



Sopra la maoipolaxjone delle antecedete- 
■ 1 ti materie , 



Inquanto alle manipolazioni che i Chinefi im- 
piegano per formare una palla fu del petuntfe , 
e -del Kaolin , fu del petuntfe , e dell’ hoa-chè 
tutte quelle che abbialo riferite di fopra, feguen- 
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do il P. d’ Entrecollet- fono veriffime ed efatciflT* 
me; fe fi eccettui quello eh’ egli dice della cre- 
ma , la quale egli pretende ehe fi formi' fulla lu~ 
petficie dell* acqua , dove fi fono (temperate le 
materie . Egli è certo che non fi forma alcuna 
crema fulla fuperficie di quell acqua , eh abbia 
una mamfefta e diftinta denfità. Il P. d‘ Entrecollet 
veggendo che gii Operaj pigliavano la fola fuper- 
ficie di queft’ acqua ha conghietturata 1* efiftenza 
della crema fenz’ averla ben efaminata . Quella 
operazione non fi fa per altro che per avere le 
parti più fottili di ciafeuna materia le quali non 
avendo ancora avuto tempo a cagione della loro 
eftrema finezza di precipitar^ al fondo, fono tol- 
te via infieme coll’ acqua, eh’ è alla loro luper- 
ficie. Quello che dice in appreffo il P. d’ Enere- 
tolles cor, ferma quella opinione. Accerta, che gli 
Operaj dopo aver levata via la prima fupetficie 
dell’acqua agitaoola materia con una pala di fer- 
ro per ripigliare un momento dopo la fuperficie 
dell’ acqua , come fatto aveano la prima volta «. 
Come lì potrebbe immaginarli che una materia di 
quella fatta, che non. è dillo tubile nell* acqua po- 
telfe riprodurre per la feconda volta una crema 
nella fua fupe/ficie^ 

Anzi è d’ uopo aver attenzione , dopo che li 
ha agitata la materia , di non afpictar tioppo 
lungo tempo a prendere la fuperficie dell’acqua, 
altrimenti non fi avrebbe nulla, o quali nulla. 

Per quefo, ch'egli dice di coofeivare i pani, 
che fi fanno col mefcuglio delle materie da lun- 
go tempo inumidite innanzi di formare con elle 
de’ vali, c ò fembra molto utile, e profittevole : l’ 
acqua, con cui quella palla è umettata, fi putre- 
fa col tempo -, e contr buifce per ciò ad affina» 
re , e a nr.g.io difpor le materie ad unirfi in- 
fieme. 

Per 
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Per quella ragione ji raccomanda di confervaro 
ì pani formati coila >pafta in cantine umide , ed 
anche di coprirli con pannilini , fopra de’ quali fi 
getta di tratto in trattò un pò di acqua , in capo 
ad alcune fettimane la putrefazione è giunta a 
grado tale , che rende la palla di q,n verde tur* 
chinicelo. 

Quello che più imbroglia, e confonde fi è, che 
il P. d' En tritoliti fa intendere, che. la Porcella- 
na de’Chinefi non va al forno , che una fola voi. 
ta , e che fi mette lo fmalto, detto altrimentlla 
copert* , fopra i vafi crudi, ed innanzi ch’abbiano 
avuto alcuna cuocieura: neduna cofa fembra tan- 
to (ingoiare e llrana quanto quella operazione . 
Come fi può mai ignmaginarli, che de’ pezzi tanl 
to grandi come fono quelli , che lì fanno alla 
China, polfano edere tutti intieri tuffati in una 
compofizione , che deve avere la confidenza di 
un tucco ; imperocché non bilògna ingannarli : 
perchè la coperta da ben liGcia ed uguaìe , è d’ 
uopo adolutamente , che il pezzo fia tuffato nel- 
la compofizione , che deve formar la coperta , 
ovvero che qued^ compofizione (ìa verfata , e 
fparfa fui pezzo. Quando li ha voluto fervi rfi del 
pennello per mettere la* coperta, come ciò è ad. 
divenuto fopra delle figure della China , di cui 
volevafi lafcìare molte parti fenza coperta, è faci- • ' 
liffwno didinguere i tratti dei pennellò , e la co* 
perca non apparifee mai ben lifeia, ed uguafe. 

II meccanifmo di quello , che dice il P. d ’zw- 
* tncollet del .piede delle tazze, che fi lafcia ma£ 
liccio , e che non fi mette fui tornio per inca- 
varlo le non dopo aver data la vernice o la to- 
perta di dentro , e di fuori , ed averla lafciat» 
afeiugare , fembra molto malagevole a piegare . 

Si vede benidìmo, che i Chinefi lafciando il pje- 
de delle tazze naafliccio , fi fervono di quello 
Tom, xiv. I pie- 
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piede per incollare con della palla iè tazze fui 
tornio ogni volta , eh’ efse cangiano dì itianó * 
tna come una tazza quando è inverniciata , % 
lecca può ella elsere tanto rafsodata fai tornio ^ 
che fe ne pofsa' incavare il piede con uno ftro^- 
mento , fenjsa che i punti di contatto, che ten- 
gon ferma e falda fa tazza, non alterino, e gua- 
dino la vernice? 

Pare nondimeno certo ed indubitato in molti 
altri luoghi della relazione del P. di t'ntvecolUs , 
che la vernice fi metta fopra la Porcellana avan- 
ti della cuocitura: poiché dicefi, che fi.fohò fìt- 
te per l'Imperadore alcune Opere tanto fine , e 
dilicatft , che fi doveva foffiarvi (opta la vernice, 
perchè non era fiato poflìbilje tuffartele dentro 
fenza efporli a pericolo di romperle e chè fi hitti 
levano fopra la bambagia. Egli è certo, che per 
quanto fottili fi fofsero quefiè Opere , non fi 
avrebbe avuto quello timore , fé avelfero avuto 
Una prima cuocitura. 

Il medefimo Autore parlando di una ’fpezrè di 
Porcellane colorite , che fi vendono, a miglior prez- 
zo, dice , che quelle fi fanno- cuocere fenza che 
fiano (late inverniciate, per confeguenza del tot- ' 
to bianche, e fenz’ alcdn Jufiro. Aggiugtte, che 
fi* colorifcouo dopo la cuocitura tuffandole in ut» 
vafo, dove il colore è preparato, e che 'fi mét- 
tono di nuovo nei forno , ma ih un Cito > dove il 
fuoco è men forte , e gagliardo, perchè un fuo- 
cr grande di (leggerebbe i colori. 

Poiché il p. A' Entrecolles fa una -diftinZioheda 
quella Ipezie di Porcellana coll’ altra, è d' uopo 
quindi conchiudere, ch’egli ha béftiflimo veduto, 
che i Chinefi mettevano la loro vernice fopra la 
loro Porcellana innanzi che fblTe fiata cotti , e 
che tutto fi compiva nel forno con una fola , e 
medtfima cuocitura : fe la Porcellana ordinaria 
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de’Chinefi' aveflc avuto bifognó di andare due vot- 
te al fuoco, non avrebbe ornelfo di dirlo , ficcò- 
me ha fatte in propofito di quella ultima. 

Quanto alla difficoltà di dar la vernice a’ pez- 
zi grandi, vedelì , che iChinefi hanno dato mag- 
gior grnflezza in proporzióne della grandezza a’ 
loro vali; e che quando hanno voluto dar Ja*ver- 
nice a de' vali , che aveano tenuti forti lifTìmi ì 
hanno fecondo il P, d' Entrecolles avuta la pre- 
cauzione di darne due mani tafpettand» per dar 
la feconda, che la prima forte lecca : il bifogno 
delle due mani fuppone , che in quello cafo lai 
vernice folle troppo liquida, e che perciò una lo. 
la non poterte badare; il che prova, che la ver- 
nice troppo grolla efpoue i pezzi fottili a ram. 
perii quando loro li dà , e che per confeguenza 
quelli pezzi non foflero flati cotti. 

Inquanto all’ inconveniente di toccare i pezzi 
già inverniciati, pare che fi poffa guallar meno la 
vernice quando è fi ara data ad un pezzo , cfife 
non e dato cotto, che allora quando è fiata ap- 
plicata fopra un pezzo, che ha avuto la fua cuo- 
citurai perciocché nel primo cafo la vernice De. 
netra alcun poco nella fuperficie del pezzo ' e 
nell’ altro non vi penetra per niente affatto ; il 
chef» che porta più agevolmente levarfi via. Sembra 
adunquecerto , che i Chinefi danno la loro vernice al- 
la loro Porcellana innanzi che lia partita al fuoco de’ 
forni; per laqualcofaè a miglior mercato , perchè 
viene a querto modo a coflar meno per le legna , 
che fi farebbero impiegate nel cuocere la coperta. 
Ma come quella Porcellana può ella elTervi tuf- 
fata dentro fenza romperfi ? F.’ d' uopo tornarfi 
a memoria, che il P. d'Zntrecollts dice, che il pri- 
mo Oper^jo forma la tazza filila ruota , Allevando il 
pezzo di palla deflinato a farla , come fi pratica pref- 
lo di noi : che quefla tazza parta ad un fecondo 
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Operaio, che 1’ afletta fopra la fu a' ba/V, cioè * 
dire, che forma il fao piede della groffezza ,chc 
deve avere, fenza però incavarlo, affinchè quella 
piede mafliccio ferva ad ‘.attaccare fui tornio la 
tazza con della parta, quando la tazza parta ad altra 
Opera); il terzo Operajo riceveallora la tazza, e la 
mette fopra il fuo ftampo , ch’è una fpezie di tornio ; 
la preme ugualmente fopra di quefto ftampo da 
tutti i lati: bifogna, che la ftampo e la predio* 
ne , che fi fa col fuo mezzo della pafta contri- 
buiscano a rendere le pareti della ta ? za tanto for- 
ti da refiftere , quando è fecca , alt’ impresone» 
che in ella cagiona la vernice: inoltre fi comin- 
cia a dar la vernice innanzi di darla di fuori; la 
ftrato di vernice del {di dentro feccatofi fa una 
grofèzza di più, la quale di forza alla tazza per 
foftenere lo ftrato di fuori, 

11 meccanifmo dell’ incavamento del piede do- 
po che la tazza ha avuta intieramente la fuaver*. 
nice, Sembra affai difficile da concepire; ciò non 
può farli rovesciando la tazza fui tornio. Come 
adattarvi fermamente la tazz* fenza guadar la 
vernice e come prefervar la vernice dalla polvere* 
che il lavoro dell’ ordigno in erta produrrebbe \ 
E’ più verifinaile concepire, che il piede s’incavi 
tenendo la tazza nella fua Scuazion naturale, in- 
collata fui tornio con un pezzo di palla , che 
iòlleva il piede , e dà modo d incavarlo di fotta 
con uno ftromento. forcuto. 

Sopra le tnaterie , di fui fi fa la vernice . , 

■ di tr-Sfr- *.( -tfè'iAzfr* 

Poiché fi conofcono in Europa delle materia 
della medefima qualità, che quelle, di cui i Chi* 
peli fan la loro Porcellana, fi conosceranno anco- 
ra quelle che fono defcritte dal P, d intreccile 4 
per farne la vernice .Una fola materia , che f 
^ Chjnefi chiamano cbe-kap pocraf>Z»e iipbar*?.?» r e * 
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mi trovafi quello minerale , che gli uni hanno) 
male à propofito creduto che folle la borace , ed 
altri I’ allume, beniflìmo defcritto nel nianofcrit- 
to del Medico Chinefe, pofleduto dal Sig. /#/- 
fieu , e che abbiami) di già citato. Il Medico Chi- 
nefe dice , che il r ht-kto è bianco » e brillante , 
e friabile; e che quando fi fa paflare pel fuoco , 
lì riduce facilmente in un fale bianco, e fino , e 
brillate , ma che partecipa alcun poco del ve- 
tro , nel quale fi veggono alcun picciole linee 
lunghe e fottilli come fili di feta : aggiugne , 
che fi trova in pezzi con delle fcanalature rette, 
e con certe come code bianche e dure come i denti 
di cavallo . Quando fi percuote fi rompe facilmente 
ihdiverfi pezzi, ma di traverfo: hadiverfe Iamij 
ne , che agevolmente fi feparano , e che fono 
brillanti ; ma quello brillante fmarrifce nella calw 
cinazione . 

Ve n’ha di affatto limile ne’ contorni ‘di Tolo- 
fa ; e ficcome veduto abbiamo , che quello non è 
che un bel Redo, così vi è ragione di credere , 
che fi potrebbero impiegare pel medefimo effetto 
cbn buona riufeita tutti i differenti gefTì . 

Quello minerale calcinato ferve a rendere la 
vernice de'Chinefr più denfa , e congiunto colla 
calce ferve parimenti a renderla un poco opa- 
ca , e bianca quando il fuoco 1 ' ha meffa in fu- 
fione . Imperocché guardando il piede di tutte I d 
Porcellane della China, donde s’e tolta via la vernice, 
perchè non fi attaccalfero infieme nella cuocitu* 
r* , non v’ha alcuno che chiaramente non vegga, 
che la coperta della Porcellana .della China dev' 
elfere un poco opaca , e bianca per nafeondere 
intieramente all' occhio la terra, che non è deU 
la prima bianchezza . Si una tuttavia gran dili- 
genza , quando le opere fono (late dipinte fui 
crudo, come le turchine, di non rendere la co- 
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perca tanto opaca che non fi pollano vedere i co- 
lori a traverfo di ella. Non bifogna , che fi tac- 
cia cuocere del tutto la Porcellana innanzi di 
metterla in coperta, ed anzi farebbe. aliai meglio 
darle la coperta a crudo ; ma •ficcome i pezzi ». 
che non fon molto grofli fono toggecti a rom " 
perii quando fi tuffano nella coperta , cosi fi può 
far pallate quelli pezzi al forno; e cavameli co- 
llo ch’anno Soltanto arrolfato : li dà in appretto 
quarantott’ore di cuocitura per la palla , e la 

coperta • «ni 

Quella coperta de’ Chinefi è analoga alla loro 
palla, poiché ii petutefe, ciré una delle principali 
materie, vi entra per molto; non v’ è per cosi 
dire differenza, fe non nella vetrificazione, che 
col mezzo della felce fi fa nella coperta , e che 
non è nel corpo della Porcellana : elfendo. applu 
caca innanzi che la Porcellana fia cotta , ne 
penetra alcun poco la fuperficie ed efiendo a 
fua cuocitura la medcfima , vi fi trova più per- 
fettamente unita , che fe folle Hat* polla dopo 
una prima cuocitura della Porcellana : la diffe- 
renza fi fcorge di leggieri quando fi efamina con 
una lente la rottura delle Porcellane della Chi- 
na » e quella delle Porcellane di Europa , Con- 
viene particolarmente guardarli dal cercar d' itn- 
piegare una coperta , che fia di già fiata vetrifi- 
cata. Bifogna confiderare come un principio, che 
la vetrificazione della coperta dee farli fui pez- 
zo medefimoi è agevole fare una compofizione di 
vetro opaco , e bianchiflimo : ma per quanta dii 
ligenza ed attenzione li ufi per macinar quello 
vetrof egli non fi difieuderà mai così bene , ne fi 
unirà tanto intimamente alla Porcellana quanto 
una compofizione , che formerà la vetrificazio- 
ne opaca» eibianca fopra la .Porcellana medeuma* 
Sopr» le Porcellana che fi fanno colla fritta in 
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Europa non fi adoperano d’ ordinario fe non co- 
perte fatte con una compofizione , eh’ i di già 
fiata vetrificata ; uè è da fiupire , che vi ciefca- 
no ; imperocché Ja parta > di cui fono cómporte » 
contenendo t \ di fritta clf è 1» materia del ve- 
tro , fi trova dei rutto analoga con quefte coper- 
te, e vi fi unifee benifllmo; laddove la parta dell» 
Porcellana della China è. tanto lontana dalla ve- 
trificazione, che non può unirlr ad una materia , 

Ja quale non è puramente fe non un vetro . L’ 
efperienza s' è trovata conforme a quello ragio- 
namento ogni volta che fi hi voluto tentare di 
mettere le coperte di Europa fepra la Porcellana 
fatta alla maniera de’Chinefi. * 

S’è veduto, che i gradi di bontà della parta di 
una Porc^llaha doveano mi furar fi dall* difficoltà 
di farla pafiare all'intiera vetrificazione: e. quin- 
di fi. dee conchiudere , che quella che fi fa nell’ 
Indie deve fuperare tutte quelle di Europa; poi* 
chè fi può far fondere una tazza di Porcellana 
fatta colla fritta in una tazza di Saffonia , e in 
" una tazza dell’ Indie . Egli è vero , che la Por- 
cellana dell* Indie ricerca un afiai maggior grado 
di fuoco per arrivare alla fua intiera cuocitura , 
che non ricercano le altre Porcellane ; ma non 
dovendo mettervele , che una fola volta , non fi 
confuma niente più di legna per cuocerla di quel- 
lo che fi confumi per le Porcellane di Europa , 
che fi mettono due volte al fuoco. 

Avvertimento foprn V acqua. che fi etiope- ■ 
rn nella Farceli un». 

Per altro fe alcuno voglia prenderli la briga dì 
ftudiare > e di feguire le manipolazióni deferite® 
dal P. d’ Entreeolles , egli ì certo di fare della 
Porcellana , che avrà le medefime qualità che ha 
quella, che fi fabbrica nell* Indie , e potrà darla ' 
a miglior prezzo , che tutte quelle che fi fanno 
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io Europa ; credefi nondimeno , che non farà inn* 
tilé mettere attenzione all'acqua, che fi adopera 
nelle, manipolazioni. Il P. d\E»trecollts dice, che 
qpe* medefimi Operaj , che la fanno a King-te*. 
tching non bann.o pcftuto farne di fimile a Pe. 
king ; ed attribuifce quella poco buona riufcita 
alla differenza dell’ acque , 'ed ha peràvventura ra- 
gione. S’è veduto , che Infognava confervare la 
parta liquida per <ln certo tempo dopo averla fat- 
ta , e che nafceva in effa una fermentazione 4 
ognuno fa , ^he la differenza dell’ acque produce 
degli' effetti fingola'ri quando fi tratta di fermen* 
zione , ficcome può di. leggieri vederli nella birt* 
nelle tinture ec. • 

OjffrvMxàeni jCepra le Tittmrt dell* Per teli*»*. 

Quanto file pitture , che fi ^applicano* fopra le 
Porcejlana dopo eh* è fatta , «credo , che fi porta 
far a meno di prendere i Cbinefi per modello ; i 
Jpro colori fono Zaffai mediocri * e in picciolirtìmo 
numero; lacerufsa, o qualche altra, preparazione 
di piombo ferve fifmpre iorodi fondente * Ilpionjj 
ho fi vetrifica , cioè a dire , ripiglia facilirtima- 
mente la fua forma metallica ; allora annera , e 
guada i colorii quelli colori fi dilatano , e fanno 
de’ tratti, che non fono nè fini , nè ben termina* 
ti. Vedefi già , che noi non parliamo de' colori * 
<he fi mettono fopra la Porcellana dopo ch’ha ri- 
cevuta la fua vernice , e la fua intiera cuocitu-i 
ra; imperocché per quelli, che iChinefi mettono 
fui crudo, mettendo la vernice di fopra , è im- 
ponibile formarne .de’difegni, che fieno in alcun» 
parte correrti . 

Credefi pertanto , che fia meglio abbandonare 
del rutto i colori , di cui fi fervono i Cbinefi per 
fofiituire ad erti quelli , che fi adoperano per di - 
pignere fullo fina ito . Siccome quelli colori fono 
riporti a foffrire un fuoco gagliardo > coti non fi 
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può impiegare fe non le materie , il cui colore ' 
non può edere didrutto, e levato via dalla forza 
del fuoco : bifogna adunque rinunziare a tutti i 1 
colori cavati da’ vegetabili , e dagli animali , per 
appigliarfi unicamente a quelli , che fomminidrar 
pofiòno le terre e le pietre , che confervano il 
loro colore dopo la calcinazione: ma ficcome que- 
lle non fono colorite , fe non col mezzo de’ me. 
talli , così la calce de’ metalli , oppure eh’ è la 
(teff» cofa , i metalli fpogliati del loro flogidico 
fomminidrano la fola materia che fi polla impie» 
gare con buona riufeita ; tanto più che le terre « 
e le pietre danno fempre colori più fofchi e più 
fporchi a cagione della quantità grande di terra', 
che contengono > 

Si troveranno quefle manipolazioni deferitte 
all’Articolo SMALTO; Si può tener per certo « 
che tutti i colori » che riefeono nella Pittura a 
Smalto , riusciranno ugualmente bene in quella 
(òpra la Porcellana! vedraflì, che non fi deve fer* 
virfi fe non di colori di già vetrificati , come i 
vetri coloriti, ipanidi fina Ito ec. , che fi efcludo- 
no parimenti tutte le compofizioni nelle quali en- 
tra del piombo : le ragioni , per bandire quelli 
colori dalla Pittura in Smalto hanno luogo del 
pari per efcluderli dalla Pittura Sopra la PorceU 
lana : vedrafiì , che lo (lagno dà i bianchi per ih 
luminare , e far rifalcare tutti gli altri che 1‘ 
oro dà le porpore, il grigio violato i violetti, e 
i bruni i che d’ai ferro fi cavano i rodi i 

colori di marrone , di oliva e i bruni ; che il 
' io*olt dà gli azzurri , t f grigj ; che il giall® di 
Napoli dà il giallo ; che la medura del bianco e 
del rodo fa i colori di rofa i che la medura di 
azzurro , e di giallo fa tutti i verdi i ed infine, 
che il mefcuglio dell’ azzurro , del rodo , e del 
giallo fa tutti e trei colori. Quindi fi vede,*cbs 
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£ può dipi'gnere fopra la Porcellana coi» una ta- 
volozza tornita di un numero altrettanto grata. 
k de di colori quanto quella di un Pittore a olio. 

Evvi tuttavia un’ importante offervazione da. 
fare, la quale apporta una qualche differenza tra 
la Pittura fulla Porcellana , e la Pittura in 
Smalto . Per trafportare il color de’ metalli » o 
piuttofto quello delle loro calcine fopra lo fmal- # 
•o conviene unire alla calce di quefti metalli un 
vetro , che fi domanda ftndmte y il quale colla 
fua fufione vetrifica i colori , e gli fa penetrar 
sello fmalto. Perchè i colori portano penetrar 
nello fmalto, fopra il quale fi dipigne , fi vede , 
edere neceffario , che io fraalto cominci ad en- 
trare in fufione quando vi fono di già i colori » 
perchè i colori remerebbero in rilievo fallo fmal- 
to, fe non entrarti* in fufione; è a dunque Jdi -me- 
tti eri che vi fia una proporzione nella facilità 
■el fondere tra lo fmalto , (opra il quale fi di? 
pigne , e i! fondente , che fi mefcola co’ co- 
lo*». 

Vedefi di leggieri., che la medefima proporzio. 
ne nella facilità io fondere dee trovarti tra la 
coperta della Porcellana fopra la quale fi dipi- 
gne, e il fondente , che fi avrà raefcolato coi co- 
lori ; ed effendo la coperta della Porcellana affai 
più difficile ad effer meffa in fufione , che non è 
lo fmalto fi deve impiegare ne’ colori da dipi- 
gnere fulla Porcellana un fondente affai men fa- 
cile ad entrare in fufione , che in 'quello da dipigne- 
re fui lo fmalto ; lo che dipende dall’ impiegare 
men di fàlnitro, e di borace nella compofizione' 
del fondente. Siccome non fi deve impiegar piom- 
bo nella compofizione del fondente , è più facile * 
faine uno, che fia duro da fondere, che far quel- 
le, eh’ è acconcio per la Pittura in fmalto , per 
cagione della quantità de* fall, eh’ è d’uopo met- 
tere 
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tere in quello ultimo, i quali, purché quefto ve- 
tro non fia ben fatto, vi fi fanno fentire , e gua- 
dano i colori. 

La qualità principale del vetro , che fervirà 
di fondente , fi è di etter bianco-, e che non 
(ia entrata alcuna preparazione di piombo, nell» 
Aia compofizione , come ia ceruffa , il minio , il 
litargirio ec. . Quanto al più o meno di facilità 
che deve avere ad entrare infusone, bifogna che 
• fu proporzionata a quella della coperta della Por* 
cellana , cioè a dire , che la coperta non fi» 
. tanto dura da fondere , perchè ia fufìone del 
vetro , che ferve di fondente non tragga la fua, 
nel luogo dove fon* applicati i colori . Si pub 
adunque provare di fervirfi di vetri bianchi di 
differenti gradi di fufibilità per appigliarli a quel* 
lo, che fi troverà convenire al grado di fufibili* 
tà della coperta. Il vetro, di cui fi fanno i tubi 
de’ barometri è il più facile ad entrare in fufio. 
ne , e in appretto quello de’ crifaili di Roc- 
mia ec. 

Non dee temerli , che la forza del fuoco ne- 
cettaria per mettere quelli vetri in fufìone Jevi 
via i colori; quelli, di cui abbiamo qui innanzi 
parlato , fono tutti filli , e refifteranno ; V ufo 
foltanto de’ colori cavati dal ferro a cagione del- 
la loro volatilità è fiato fin’ ora difficile ; ma il 
Sig. di Montami ha fatto vedere nel fuo Trattata 
dtlU Tittmra in / malto che tenendo i zafferani di 
Marte efpofiiad un fuoco gagliardo per due ore col 
doppio del loro pelò di fale marino, e in appre- 
fo addolcendoli, fi rendono fitti ai pari di tuttigli 
altri colori. 

La proporzione del fondente da mettere colle 
calcine de’ metalli è la medefima che que'la deL. 
la Pittura in fmalto , cioè a dire , qu;ili lemprft 
tre parti di pefo di fondente fopra una parte di 
% co- 
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colore : fe fi vedefle , che alcuno di quelli colo- 
ri non piglialfe nella fufione quei lucente , che 
deve avere, ballerebbe a^giugnere alcune parti di 
fondente di più ; per efempio , i colori cava, 
ti dall* oro richiedono fino a fei parti di fon. 
dente. <• 

Quelli colori fi pongono facilmenté in opera 
col pennello; colla gomma o coll'olio elfenziale 
di lavanda; avvertendo , fe fi ha adoperato I’ olio 
elfenziale di lavanda, di efporre i pezzi dipinti . 
ad un piccioliliimo fuoco infino a che 1’ olio fia 
del. tutto fvapotato, innanzi d’ infornarli ì 

Non parleremo de’ colori, che fi mettono fot- 
to la coperta : è d’ uopo collocarli fui crudo , 
nel quale imbevendoli, non fi può formare con ef- 
£ alcun difegno corretto , Non farebbero pertanr 
lo buoni fe non di edere adoperati per fare de’ 
fondi di un folo colore , ed in quello cafo è 
meglio mefcolare la calce de’ metalli colla ma» 
teria della coperta , e bagnare i vafi di dentro j 
Da quanto abbiam detto rifulta , che fe^PoM 
celiane , nelle quali fi adopera della fritta lobo 
le peggiori di tutte; e che non fi deve mai ceN 
care di farne lopra di quello principio? per con- 
seguènza che non bifogna impiegare nell'un falff 
per mettere in fufione le materie , che debbono 
comporre la Porcellana ; 

Che lo fpato fulibile è 1* agente principale per 
far delle terre che fi debbono impiegare nella 
Porcellana , poiché il petuntfe è una pietra coitì- 
polla di fpato, di argilla, e di fabbia , che con» 
giunta ad una terra untuofa fa la Porcellana del. 1 
la China ; quella di SaiTonia è compolla fopra i 
medefimi principi con quella differenza folamen- 
te, che il petuntfe i di già compollo di una par- 
te di quelle materie dalla natura y e nella Por- 
cellana .di SaiTonia è d’ uopo farla delle iftefle di- 
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verfe materie feparate, che fi mettono infieme ; 
dai che fi fcorge, che le combinazioni fatte dal» 
Ja natura medefima fono fuperiori a quelle fattt 
dalla mano degli uomini. 

Quanto a quello., che fi domanda h (malto , q 
la coperta non bifogna mai cercare di farla con 
una vetrificazione già fatta; ma conviene, chela 
vetrificazione fi faccia fopra la Porcellana mede* 
limi/ che non fi deve mai impiegare preparazio* 
ni di piombo , o'di {lagno nella coperta; eh’ eo* 
tra dello fpato in quella della China t poiché vi 
entra del petuntfe, eh’ è una pietra fpatofa ; eh 1 
•è molto verifimile, che lo fpato entri per molto 
anche nella coperta della Porcellana di Saflonia * 
ed anzi affai più che nella Porcellana della Chi* 
na, poiché la forza del fuoco non la fa feorrere co. 
me quella della China. • 

Per quello riguarda i colorii, non fi deve ado, 
perare giammai vetri coloriti già fatti , e parti* 
colarmente quelli , ne’ quali entra il ^piombo co* 
me i pani di /malto, ma la vetrificazione de’ co* 
Jori dee farfi fulla coperta , e penetrandola , 

PRATERIE ARTIFIZIA LI. 

I Prati fono, come ognun fa, il foftegno , e il 
fondamento dei campi. Senza dei prati non fipuò 
mantenere il beftiame per lavorarli , non fi può 
f»re il letame fuflìciente per rngralfarli’, e fenza 
letame il terreno frutta poco, e coli’ andar del 
tempo diventa anche fterile . Oltre a ciò il pra* 
fo lupplifce, e tien luogo di letame e fi bonifi- 
ca con eflo il terreno, in cui fi mette , I Prati 
adunque e/Ter debbono una delle prime attenjsio» 
pi » e premure di un Agricoltore. * 

I Prati fono .di due forte*: altri Ji' chiamano 
Frati naturali, altri Prati artifiziftt ,• Per natura- 
li 



li s' intendono que' Pmi (labili , «love nafce na- 
turalmente moIt*erba i e per arti fiziali quelli che 
fi letamino di certe erbe* 

f- !)«-//’ enée per fare i Pr/tfi artifizi ali . ' 

L‘ erbe, che fi tifano pfer fare i Prati,* fono iì 
èrifoglio, li lojéTTa > i’ erba medica, detta anco- 
ra reglana , la cedrangola, chiamata anche fieno 
fawo‘, e la pimpinella grande. 

Tutta 1 ’ Arte del fare i Prati confitte irei prò- 
pòrzionare i Prati alla quantità della terra arati- 
vi,' e nel ricavarne il miglior fieno , e la mag- 
gior 'quantità poflibile . Per aver molto fieno, e 
buono fi deve i. fenàinace i prati $ 2. migliorarli; 
3. faper conofcere, e far ufo deli' acqua ; 4. fe- 
garli in tempo ifpportuno. 

innanzi di feminar V erbe bifogna efaminarè 
qual è quella, che eonvien meglio al terreno, che 
vuol ridurli * prato; poiché ognuna vuole uo ter- 
reno fuo prnpiot per efempio, 1 ’ erba medica, é 
il trifoglio amano uh terreno gratto, e leggiero ; 
e la Jojefìa un terreno forte. 

Ùn Prittt ; cbf lungo Fruttare s’ infierii ifèe e pe 
rò conviene letamarlo, ed ogni tanto tempo rom- 
perlo, lavorarlo, feminarlo di grani, e poi met- 
terlo di nuovo 0 prato i ed è d* uopo avvertire , 
che il lemme per ingranare 5 Prati vuol efl’ere 
ben marcito; perché fé non fotte ben putrefatto, 
e la pagi» fotte ancor intiera ; Tetterebbe nell’ 
erba , fi meftbiarebbe col fieno , e lo renderebbe 
d’ inferbr quàlità. Quando fi letama uh prato * 
fi deve unire al letame della polla di fieno , e 
cosi fi viene a fare in Uno (letto 'due tempobeue- 
ficj al prato * 
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th' difetti Pretti , t dèi modo di 
■ reme di »r vi . 



I (fifetei de’ Prati fono molti: ma noi nc 
tninerem'o »ol tanto alcuni . li mufeo , il giunco » 
ed altre tali erbe Inno uno de’ maggiori difetti 
Prat .! » *’ fanno grandiflìmo danno . tfii 
altro difetto de’ Prati fono gli afbeH, perchè col* 
la radice rubano h lolla nz» al terreo©, e col la toro 
tefta fanno un' ombra datinola. Per rimediare al 
fecondo di quelli difetti gli alberi fi tagliano .Pel 
fetoudo poi lì deve ingtaflàre il piato cdlo fitr- 
tn ai colombi o di Polli, il quale diti rugherà il 
• imuco^ il giunco» la letola, ed altre erbe («àtri- 
gmnti. iu cafo, che quello rimedio Ino» giovi * 
wlogni rompete il Plato , e feminatlo . Qiranro 
*1 Pr «' fa»® > o ■ pa lucfofì fcavando Wolti foli , « 
gettando la terra fui Prato fi arriva ad afeiu- 
garh. , . 

bell* l**litt che fevm, -4inr V ftr l* 
mdutfHMVKìtu de' Tra ti. 

L acqua buona per i Prati lìmi elle re -un’ at* 
qua leggiera con un dolce Saponaceo lene» f*pò- 
re» e (ènea Odore; diciamo fuol è fiere , perché al- . 
Je volte la bontà dell’ acqna dipende' più dalli' 
natura del terreno che dall' acqua fieflTa . Un’ ac- 
jjdq fu di un terreno farà Un'ottimo a fletto vèto 
ai un altro terreno farà un cativo effetto w 
f tequa per eflet utile 'deve contenere delle 
patticelle di natura contraria a quelle dèi terre» 
nò, .che fi adacqua #.fe per «(empio con «ti*aequa 
car, f. a Jr l pittìcclle argillofe fi adacquerà un pia- 
to di fondo fabbiofo, produrrà dell’ erba in gran 
quantità ; laddove fe la (iella acqua fi adeprerà in 
un prato di fondo argillofo a gioverà poco o nul- 
la. 
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la. Per condurla poi e regolarla 1’ efperienza in- 
fegnerà, che bifogna introdurla dalla parte piò 
alta del prato col mezzo di divertì rigagnoli e 
canaletti. 

Dii modo di Jeg*rt i Tr»ti * 

* Il tempo di legare i Prati non è fida* D’ or» 
dinario fi taglia l’ erba, quando moftra un verde 
pallido, e che avendo perduti i fiori porta la te- 
menza i allora 1’ erba è matura. Si deve peròav- 
vertire-, che fe il fieno ba da fervire ìper beftie 
da latte, come vacche ed altri animali , fi deve 
tagliare un pò mal maturo, cioè quando ha i fiori. 
Il fieno mal maturo dà più latte , e il maturo dà mag- 
gior nutrimento.Anche nelfegarefi deve ufare quella 
diligenza, che fi ufa nel mietere le biade. Un mez- 
so giorno perduto può etler cagione di grandini- 
ino danno. In cafo, che il tempo folle piovofo (T 
deve diferire la fegatura fino a tanto che ritorna 

• il fermo. Se fi taglu^^-d’erb» piovendo, diven- 
terebbe nera, e forfè anche fi marcirebbe. 

Tagliata che fu, fi dee lafciar l’erba fui prato 
fino ch’è feqca ; avvertendo però, che non dev’ef- 
ìerlo nè troppo, nè troppo poco; Non troppo fecca, 
perchè movendola va in frantumi, e in polvere , non 
.troppo poco , perchè a cagioue dell’. umidità ti 
rifcalda , e piglia un cattivo odore , -e fapore , 
ficchè le betlie non vogliono mangiarla. Chi vor- 
rà maggiori lumi, e notizie intorno a quetlapar- 
te dell’Agricoltura potrà confutare oltre a mol- 
ti altri Autori 1’ Operetta intitolata » Pratoru 
Artificiali ec. ftampata alcuni anni fono in Ve- 
nezia . 



PRO- 
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II Profumiere è colui , che fa e vende ogni 
forte di profumi, polvere per i capelli,, Pomate, 
belletti, palle di la pone con odore , palla per le, 
mani , acque odorole ec. 

L’Arte del Profumiere ha due principali og- 
getti i. di preparare i Profumi, e le compolìzio- 
ni atte a pulire e ad abbellire la pelle : z. di 
prepararne di quelli , che non fanno che dar 
odore fenza recare verun cambiamento alla pel- 
le. 

Dell* Polvere per i espelli, 

». 

La Polvere per i capelli non è altro che ami- 
do ridotto in polvere in un mortajo , e palìato 
per uno llaccio di feta fommamente riftretto , ci 
fino •• vi fi aggiugne nel pellarlo quell’ odore , 
che va piu a grado . Fedi l' Articolo AMIDO- 
NIERE. 

Quella che li domanda Polvere purgata collo /pi. 
rito dì vino è quello medelìmo amido , ridotto in 
polvere, eh’ è fiato innanzi inumidito collo fpi- 
rito di vino . Quello liquore ha la proprietà di 
rendere la polvere più leggiera e di procurarle 
un certo picciolo fgricciofo quando ft preme col- 
le dita, il che non fa l’amido, ch’è fiato ridot- 
to in polvere fenza fpirito di vino. 

A quello unicamente lì riduce tutta la prepa- 
razione della polvere purgata collo fpirito divi- 
no; checché ne dicano certi Profumieri , checon- 
lìderauo quella preparazione come un importan- 
te fegreto. 



Tomo xir. 




Del . 



Bill* Remate oiorofe. 



I Profumieri fanno delle Pomate odorofe , che 
fi adoperano per i capelli , e delle Pomate per 1» 



carnagione. 

Le Pomate per i capelli fono quelle di fior d’ 
arancio, di lavanda, di gelfomino ec. 

Quefle Pomate fi fanno a bagno maria metten- 
do in infufione quelli fiori nel graffo di porco 
ben preparato . Si può con quello metodo prepa- 
rare tutte le Pomate di tutti i fiori ©dorofi.'j 



Delit Fomite fenx .* odore. 

i Profumieri vendono ancora della Pomata fe li- 
sa odore : quella Pomata non è che un mefeu- 
glio dì grafio di porco ben preparato , che li 
fa firuggere' con un poco di cera bianca . Si 
ha 1’ attenzione di confervare in quella Poma- 
ta una quantità diacqua, che rimane frammifehia- 
ta nella totalità della malfa, e quello fi è quello 
che le dà quell'apparenza granita , che in effa fi 
vede: i Profumieri chiamano quello comporto Po. 
mata bianca fenza odore. 

Il più delle Pomate ordinarie , come quelle di 
cedro, di Bergamoto, di cedrato ec. fi fanno ag- 
giugnendo alia Pomata bianca , di cui abbiam ora 
parlato , alcune gocce di olio effenziaie cavato 
dalla corteccia di quelle frutta. 



Del Belletto. 

i ' , -\ 

Appreffo i Profumieri fi ritrova parimenti ogni 
forte di Belletto, vale a. dire, tutte quelle coro- 
pofizioni si di bianco come di roffo , di cui le 
donne , e talvolta ancora gli uomini fi fervono 

P« 
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per abbellire la loro carnagione , imitare i co- 
lori della giovanezza, o ripararli con artifizio* 

/ 1 

antitbitÀ del P ufo del Belletto. 

L’amore della bellezza ba fatto da tempo im- 
memorabile inventare tutti i mezzi , che furono 
creduti atti ad accrescerne lo Splendore , a per- 
petuarne la durata , o a ripararne i danni , e le 
offefe; e le donne , a cui ninna cofa fta maggior- 
mente a cuore quanto il Comparir belle, e avve- 
nenti per piacere agli uomini , hanno creduto di 
ritrovar quelli mezzi ne’belletci, 

L’ Autore del Libro di Enoc alficura , che a. 
vanti il diluvio 1’ Angiolo Auliti infegnò alle 
donzelle 1’ arte d’ imbellettarli j donde fi può per- 
lomeno inferire l’antichità di quella ufanza. 

L’antimonio è il piè antico belletto, di. cui fia 
fatta menzione nell’ Moria, e nel medelimo tem- 
po quello , che fu piò in voga , Oiob cap. xv. v. 
**• rooftra in quanta ftima folte tenuto quando ad 
una delle fue figliuole dà il nome di vafe di «»- 
timonio , o di fcnttol* 4* riporvi dentro del bellet- 
te , cornu flibii. 

Siccome nell’Oriente gli occhi neri, grandi, e 
ieffi erano confiderai come i piò belli , cosi le 
donne , qh‘ eran vaghe di piacere , fi (Impiccia- 
vano il contorno dell’ occhio con uo ago bagnato 
nel belletto di antimonio per dilatate la palpo- 
bra , o piuttofto per ripiegarla affinchè 1’ occhio 
apparifie pià grande, Quindi lf*ì» e , in. v~ zi. 
nella dinumerazione , che fa degli abbigliamenti 
della figliuole di Sione non omecte gli Spilli, di 
cui fi Servivano per dipignere i loro occhi , e le 
loro palpebre . Quello belletto era tanto in mo- 
da, che fi legge in uno de’ Libri dei R.e lib» iv, 

9 « v. Jo, che Gittebtle avendo inteSo 1' arrivo 

K » di 



di Gebu a Samaria fi pofe gli occhi nell' antimo- 
nio , o gii tuffi nel folletto come fi efprime. t* 
Scrittura per parlare a quello uiurpatore , e per 
comparirgli dinanzi Geremia c. 4 - v. 50. noti 
celiava di gridare alle donzelle di Giudea : In - 

1 vano vi vejlirete di forfora , t vi metterete le xoftre 
follane d oro j invano vi dipingerete gli occhi coll' 
antimonio ; i voftn amanti vi dif prezzeranno . Le 
donne di Giudea non diedero credenza a! Profe- 
ta; penfarono femprrvch'egli «nngannafie ne*(uoi 
oracoli ; in fommadfulla potè fare ad effe abban- 
donare il loro belletto; e quindi Exechitllo c. 23. 
v. 40. palelando le fregoiatezze delia nazione 
Giudaica (otto I* idea di una femmina diffoluta , 
dice y che s’ è bagnata , che si è profumata , eh' b» 
dipinto i fuoi occhi di antimonio , che 1' è affi/ a [0- 
pra un belliffimo letto , e dinanzi ad una tavolate» 
ne imbandit e ec. 

Quello ufo del Belletto cavato dall* antimonio 
non finì nelle figliuole di Sione i s‘ introdurle , fi 
ftefe « fi perpetuò dappertutto » Noi troviamo , 
che Tertulliano , e S. Cipriano declamarono eli! 
pure viviffunamente contra di quella ufanza , che 
regnava al loro tempo in Africa di dipignere gli 
occhi , e ie lopracciglia coi belletto di antimo- 
nio : inunge oculas tuoi 4 non /litio diaboli , fed col - 
lyrio Gbrifii , gridava $. Cipriano. 

Quello , che v'ha di Angolare fi è , che al pre» 
fence le donne Sirie , Babtlonefi , e Arabe fi an- 
nerano col meddimo belletto il contorno dell’oc- 
chio» e gli uomini fanno lo (ledo ne’ deferti dell’ 
Arabia, per confervare illdi gli occhi dall’ardo- 
re del Sole . Vedi Tauernier Iib. II. C. VM. e 
Gabriel Sionita de tnoribus Qrieut. c. IX. il Sig. d' 
Arvveux ne’luoi Viaggi ftampati a Parigi nel 1717. 
Iib. xii. pag. ij, offerva parlando delle donne A- 
ube» che mettono d'interno a’ loro occhi un co- 
lo c 
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Jor nero comporto con dell* furia» e tirano una li- 
nea di quello nero fuori dell* angolo dell'occhio 
per farlo comparire più fello. 

Dopo i viaggi del Sig. d.‘ Arvieux , il dotto Sig. 
Shavv rjferifce in quelli , che ha fatti in Barbe- 
tta parlando delle donne di que’ Paefi > che 
crederebbero , che mancale una qualche cofa di 
■eflenziale al lóro abbigliamento , fé- non avertevo 
tinto il pelo delle loro palpebre , e de' loro oc- 
chi di ciò che chiamali al cù-kol , eh’ è la polvere 
della maniera di piombo . Quella operazione fi fa 
Bagnando in querta polvere un picciolo punteruo- 
lo di legno grorto quanto una penna , e pacando- 
lo dipoi tra le palpebre : credono , che il color 
fofeo , che danno a quello modo a loro occhi re- 
chi grande avvenenza al volto di ogni forta di 
perfone. 

Fra gli altri abbigliamenti delle donne di E- 
gittq , aggiugne il Viaggiatore Inglefe , ho ve- 
duto trar fuori delle catacombe di Sakara un 
pezzo di canna ordinaria dentro del quale vi era 
un punteruolo della medefima fpezie di quelli de’ 
Barberefchi , ed un’oncia della medelima polvere, 
che fi adopera ancora al prefentc (1740.) in que’ 
paefi per i’ ideilo ufo . 

De Belletti ufatì da' Greci , e da Remaki. 

Le donne (Jreche , e Romane preléro dagli 
Aliatici il collume di dipignerfi gli occhi coll'an- 
timonio; ma per dilatare vieppiù 1’ impero della 
bellezza; eripararei colori vizzi ed appartiti, in- 
ventarono nuovi belletti ignoti per l'addietro nel 
mondo e che fono partati infino anoi , voglio di- 
re il bianco , e il rodo . Quindi i Po"tì hanno 
finto , che la bianchezza di Europa folle in lei 
derivata perchè una delle donzelle di Giunone 
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aveva rubato il vafetto di belletto bianco di que- 
lla Dea , e ne avea fatto dono alla figliuola di 
Agenore. Quando le ricchezze concorfero in co- 
pia a Roma , vi portarono un terribile luflb * la 
galanteria introduce le più raffinate ricerche in 
quello genere , e la corruttela generale le appro- 
vò , e le confermò. 

Quello che ci dice Giuvenale de’ Bapu di^ Ate- 
ne » di que’ Sacerdoti effemminati , eh’ egli am- 
mette a* miflerj della Teletta , deve intenderli 
delle Dame Romane , fui di cui efempio coloro», 
di cui vuol parlare il Poeta» mettevano del bian- 
co, e del rodo, attaccavano i loro lunghi capei, 
li con un cordone d’ oro , e fi anneravano il fa. 
pracciglio , ravvolgendolo in femicircolo con uno 
fpillone da tefla. 

lite fupereilìutn madida f uligine tetfmm 
Obliqua produrle alee , piagitqnc tr eruttiteli 
Attilline oc ulte 

Giuv. Sat. %. 



Le noftre Signore , dice plinti il Naturafifta , 
»’ imbellettano perfino gli occhi: tanta tfl dtto- 
rie afe fi atto , ut tingantur e culi quoque \ ma que. 
fio non era che un leggiero faggio della loro mol- 
lezza. 

Pacavano da’ loro Ietti in magnifici bagni ,e 
quivi fi lervivano di pietre pomic) per pulire » e 
rarpmorbidire la pelle , ed aveano venti forte di 
Schiavi per quell’ officio . A quella lufluriofa po- 
litezza vennero appreifo 1* unzione » e i profumi 
di Afltria i e in ultimo la faccia non ridvettt 
men di preparazioni » e di ornamenti che il re- 
fio del corpo. , 

Noi abbiamo in O vìdei delie dillinte ed efatte 

ricette di belletti » eh* egli configliata al fuo 

tain- 
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tempo alle Dame Romane , dico alle Dame Ro- 
mane , imperocché il belletto del bianco , e del 
rodo era rifervato alle donne di qualità lotto il 
regno di Augufto ; le cortigiane, e le libertenon 
ofavano ancora adoperarne. Pigliate adunque dell' 
erte , diceva egli loro , thè mandano qui gli A- 
gricoltori di Libia ; levatene la paglia , e la cortee . 
alai pigliate altrettanto di rubiglia , od orobo y J ìem- 
parate l uno e V altro con delle uova in proporzione 
gettatevi dentro della polvere di corno di cervo ; ag- 
giugnetevi alcune cipolle din arci fio ; pe fiate ogni co/a 
nel mortaio i mettetevi infine Ingomma , e la farina di 
frumento di Tofcana che il tutto fìa legato con una _ 
convenevole quantità di miele ; colei che fi fervirà 
di quefto belletto aggiugne egli, avrà la carnagio- 
ne più lifria , e più pura che non ì il vetro del fuo. 
f pecchia . 

gai ecumque afficiet. tali medicamine vultum 
pulgebtt fpeculo lavior ip/a fmo . 

Ma fu predo inventata una ricetta affai più 
feraplice che non è quella di Ovidio , e eh’ ebbe 
grandiftima voga : era quefto un belletto compo- 
fto della terra di Chio, o di Samo, che facevali 
feiogliere nell’ aceto . Orazio la chiama humìda 
creta . Plinio ci fa fa pere , che le Dame fs ne 
fervivano per imbiancarli la pelle , come pure 
della terra di Selinufa eh’ è, die' egli, bianca al 
pari del latte", e che li dilcioglie prontamente 
nell* acqua , Fabula fecondo Marziale temeva la 
pioggia per cagione della creta , eh’ era fui fuo 
volto j era quefta una delle terre da noi qui ac- 
cennate . M Petronio dipignendo un effemminato 
fi efprime cosi : Per/luebant per frontem fudantit 
acacia rivi , & inter rugar malarum , tantumerat 
trota , m f ut arte detrafinm parietem nimbo Ubera. 

w; K 4 
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re . Scorrevano fopra la fua fronte iniieme col 
fudore rufcelii di gomma } e la creta era tanto 
grotta nelle rughe delle Aie guance, che avrebbe- 
U detto , che fotte un muro , dal quale la piog. 
già avea tolto via il bianco. 

Teppe* quella famofa cortigiana dotata di tut- 
ti i vantaggi del fuo fello, fuor.i che della calci- 
ta ufava per la fua faccia un belletto untuofo , 
che formava Una eroda durevole , e che non ca- 
deva fe non dopo edere dato lavato con una 
quantità grande di latte , il quale ne didaccava 
le parti, e lafciava vedere un’ eftrema bianchez- 
za . teppe* i dico , pofe quedo nuovo belletto in 
moda , gli diede il iuo neme , Tepptun* pingicìm , 
e fe ne fervi antera nel fuo efigiio , dove fece 
condur feco una truppa di afine, e fi farebbe fat- 
ta vedere con quedo corteggio, dire Gijivenale , 
fino al polo iperboreo . Queda pada inventata da 
Teppe * , che copriva tutta la. faccia , formava una 
mafehera , che le donne portavano in cafa ; era 
quedo per cesi dire , il volro domeflico , ed il 
folo, che fotte conofciuco dal marito. Le Aie lab- 
bra , fe afcoltiamo ciuven*le , redavano comepre- 
fe ed attaccate al vifebio. 

flìnc mi feri vifeantur ìabr* meriti . 

Queda nuova carnagione , quedo fiore di pelle 
non era fatto che per gli amanti , e cosi , ag- 
giugne r Abl*te Nad*l , la Nàtuia nulla dava nc 
agli uni . rè aRli altri . 

Le Dame Romane lì lèrvivano pel rofso, al ri- 
ferire di Plinioy di una fpezie di fucus , eh’ era 
una radice di Siria co la quale li tignevano le 
lane . Ma Ttefrefle è qui piò f fatto, che il Na- 
turalida Remano: i Greci, fecondo lui, chiama- 
vano fucui tutto quello, che poteva dipìgnere la 

car- 
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carne; mentre la foftanza particolare , di cui fi 
fervivano le donne per dipignere le loro guance 
di rollo era dipinta col nome di rìzim , radice» 
Che portava a quello fine dalla Siria in Grecia. 
1 Latini, ad imitazione del termine Greco, chia- 
ma quella pianta rudiculu ; e Plinio 1* ha con- 
fufa colla radice , con cui lì tingevano le la- 
ne. _ 

Egli è tanto vero , che la voce fucus era un 
termine generale per lignificare il belletto , che 
i Greci e i Romani avevano un fucus metallico» 
che adoperavano pei bianco, e che altro non era 
che la cerufla , o il bianco di piombo , che fi ufa 
ancora oggidì. Il loro/«r«x rolfo fi cavava daliara- 
dice rizion , ed era unicamente defiinato a far 
rofle le guancie : fi l'ervirono Umilmente in ap- 
prefio pei loro bianco di un fucus compollo di una 
ìpezie di creta argentina; e pel rollo del purpu - 
riffum , razione , cui facevano colla fchiuma 
della porpora, quand’ era ancor calda. ' 

Doli' ufo del Belletto prtjfo ut popoli dell ’ di fi * . 
e dell' jtfrìcu , t di mitri. 

Ciò balla fopra i Belletti de’Greci , ede’Romani. 
Profeguiamo ideilo 1’ ilioria del belletto fino a 
nollri giorni t e proviamo’, che la maggior parte 
de’ -popoli deli’ Alia, e dell'Africa cofiumanoan- 
cora di colorirli diverfe parti del corpo di nero, 
di bianco, di rollo , di azzurro , di giallo , di 
verde, in fcmma di ogni fatta di colori , fecon- 
* do le idee?, che fi fono formati della bellezza . 
L amor proprio e la vanità fono gli fi elfi ugual- 
mente in tutti i paefi del mondo; 1’ efempio , il 
tempo, i luoghi non fanno che mettervi pili o 
meno di convenevolezza , di gufio/, e di perfe- 
zione. 

Jo- 



Incominciando dal Nord ; Tappiamo , che appretto i 
Mofcoviti innanzi che fodero coltivati , e dirozzati 
dal Czar Tietro primt , le donna Ruffe fapevano 
di già metterli del rotto , ttrapparfi le fopracef- 
glia , dipigri’érfele , o formartene di arci fiz iali . 
Vediam fìmilmente, che le Groelandeli Ti tingo, 
no il volto di bianco , e di giallo# e cheleZem- 
bliane , per conciliarli grazia, e vaghezza , li fan. 
no delle righe azzurre liilla fronte , e fui men- 
to , Le Mingrelliane | quando hanno oltrepattata 
la gioventù , fi dipingono tutta la faccia , le fo- 
pracciglia, la fronte, il nafo , e le guance . Le 
Giapponefi di fedo li coloriscono di azzurro le 
fepracciglia , e le labbra . Le Ifolanè di Sombreo 
al Nord di Nicobar a' impalticciano il volto di 
verde, e di giallo. Alcune donne del regno di 
Dec&n fi fanno battagliare la carne in ‘forma di 
fieri i e tingono i fiori di diverti colori col fugo 
di radici del loro paefe. 

Gli Arabi, oltre quello, che ne abbiam detto 
qui innanzi, hanno incottumedi applicarli un co- 
lore azzurro alle braccia, alle labbra, ealle par- 
ti più apparènti del corpo: mettono tanto uo- 
mini che donne quello colore a piccioli punti , 

• lo fanno penetrare nella carne con uno Spillo 
fatto a bella polla: il fegno n' è inalterabile . 

Le Turche Africane c* introducono delia tocia 
preparata negli occhi , per rendergli più neri, e 
fi tingono i capelli, le mani, e i piedi in color 

S tallo, e rotto. Le donne Maure feguono la rao- 
a delle Turche; ma tingono folamente le fo- 
pracciglia , e le palpebre con polvere di minie- • 
ra di piombo. Le donzelle , che abita no^fui le 
frontiere di Tuaift *' imbrattano di colore a»- 
■urro il mento, e le labbra t alcune imprimono 
un picciolo fiore in qualche altra parte dei vol^ 
to eoa fumo di noce di galla e con caffettano . 

Le 
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Le donne del Regno di Tripoli fanno confiderò 
la loro avvenenza in alcune punture fu I la faccia, 

Cui punteggiano di minio ; dipingono allo Redo 
modo i loro capelli {• Il più delle donzelle Ne» 
gre di Senegai avanti di fturitarfi fi '.fanno rica- 
mare la pelle di diverfe figur.e di animali ».e di 
fiori d‘ ogni colore. Le Negre di Serra-Liofta fi 
colorifcono il contorno degli occhi di bianco, di 
giallo , e di rodo. 

Le fiondane dell* America Settentrionale fi 
dipingono il corpo, la faccia , le braccia , e le 
gambe di ogni forte di colori indelebili , perché 
fono fiati imprefiì nelle carni col mezzo di mol- 
te punture. Infine le donne felvaggie Caraibe a’ 
imbrattano tutta la faccia di rocu . 

Se ritorniamo in Europa, troveremo , che it 
bianco, e il rodo è divenuto di un ufo generale 
tea le donne di ogni condizione ; le quali non 
rifparmiano neflun mezzo o per riparare colla V 
forza dell* arte le ingiurie del tempo, operfup- > 
plire a quello che credono che imanchi alla loro 
naturale bellezza, 

' - r 

Dell* fornati ftr tammerliiW* % ai imbiancar* 
la felle . 

Quello che più comunemente adoperano per 
nmmorbire ,.ed imbiancare la pelle fono le Po- 
mate, di cui ve n’ ha dì due fpezie ’ Le unefon 
fatte con graffo di Porco], o colf olio di. man* 
dorle dolci , con.' bianco di balena e cera vergine 
liquefatti infierae ad un dolce cabre • Si agita 
quello mefcuglio con un poco dì acqua per for- 
marne una fpezie di cera.Qttefia pomata ha la 
proprietà di render lifeia, e morbida la pelle. 

Lo altre Pomate fono fatte colle medefimema»» 
tetie* che entrano in quella » che abbiamo ora 

def. / 
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deferito, alfe quali fi aggiugoe o del bianco di 
cernir» , o del bianco. di piombo, o del magillero 
di bifruuto, Quelle Pomate hanno, per quello che 
fi pretende, la proprietà d’ imbiancare la pelle , 
di rammorbidire le rughe , e di fare fparire le 
macchie rolTe. Di quelle foflanze è compolla la 
Pomata , che da’ Francefi fi domanda Tornata d' 
uve Quella Pomata non rende la pelle più bian- 
ca, fe non per quel tempo che fopra di efifa fog- 
giorna; perchè vi lafcia un intonaco di una cal- 
ce metallica, eh’ è bianca da per fe . Ma fe que- 
lle forte ,di bianchi contribuifcono ad abbellire 
momentaneamente fe donne, poffono anche efporle 
a delle mortificazioni , fenza parlare de’ danni 
che loro arrecano la cerulfa , il bianco di piom- 
bose il bianco di Spagna» imperocché fe fi tro> 
vano per accidente efpolle all' efalazione di ai- 
cuni odori fetidi , e pieni di macerie flogilliche , 
quella compofizione annera incontanente , e pre- 
fenta un quadro affai più rincrefcevole , e difgu- 
fiofo, che i dilètti naturali, che le donne canto 
fi (ludiano di nafeondere- 

» ’ Altra comftfiiiont di Bianco. 

Un’ altra compofizione di Bianco è la feguen- 
te. 

2, lìb. Carne di rifo. 

j- lib, Bianco di piombo. 

a. onc. Ofso di fe pia . 

a, onc, Incenfo . ... 

». onc, Mallice. 

». onc. Gomma Arabica . 

Il tutto fatto in polvere lottile, e 'ftemperato 
> n *cq.«a di gigli , o di rpfe. Si mette quella com- 
pofizione in una caraffa, fi agita, e fi rimena be- 
ne ogni volta che li vuole fervirfene ; lo che fi 

fa 
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fa imbevendo un panno lino in quel!» compofizia- 
ne, e palandolo poi leggiermente fui volto, fili- 
le mani, fui feno ec. Si pulifee pofcia il tutto con 
un pezzo di fcarlato, e ciò fatto vi fi inette fo- 
pra un intonaco proporzionato di rollo. 

De rojfe. ' 

i • 

Il Rofifo, che vendono i Profumieri , è fatto 
col talco di Mofcovia ridotto in polvere, e ma- 
cinato fui porfido con una certa quantità di car- 
mino: fi fa pili o men rodo aggiugnendovi una 
maggiore o .minor quantità di calmino . Quello 
rollo può edere applicato (ulla pelle fenza alcun 
pericolo , a differenza di quel rollo , nel quale in- 
vece di carmino fi faifentrare il cinabro , poiché 
1’ applicazione del cinabro lòlla farcia , del pari 
che quella delle pomate -fatte con preparazioni 
metalliche può recar pregiudizio alia laiute. 

Se fi vuole un rollò , che colli meno di queHa 
fatto col carmino , e che fia del pari innocente , 
benché men bello, fi può al carmino ìioftituire , 
come di fatto fanno alcuni Profumieri , delle lac- 
che rode di legno di trafile. 

Della Compofizìont del C armine . 

. ■ * V 

Per fare il carmino i Profumieri tengono que- 
llo metodo . Pigliano cinque grolfi di cocceniglia , 
un mezzo gretto di grana di chovan , il. grani di 
corteccia di a nteur , ( « ) il. grani di allume , 

e cin- 



( * ) L’ autour è una fpezie 
che i Droghili i traggono dal 

i 
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• cinque libbre di acqua. piovani . Fanno in pri- 
ma bollire r acquai allora vi gettano dentro U 
gran? di chovan , le Uiciano fare da cinque in le» 
bolliture» e dopo filtrano il liquore. La ripongo- 
no fui fuoco; e dopo eh.' ba di nuovo bollito, vi 
mettono la coccenigliai dopo che ha fattodaccir- 
ca a quattro o cinque bolliture aggiungono U 
corteccia di mutour e 1*. allume. Filtrano di nuo- 
vo il liquore; in capo a qualche tempo il «armi* 
no fi precipita fotto la forma di una fecula ro(F* 
nel fondo del vafo, dove •' è porto il liquore ni- 
irato; le doli indicate ne danno all’ incirca do# 
fcrupoli : decantano il ^liquore che fopranuot* 9 
fanno Recare il color folio al Sole, 






Sii r»$i di . 



Al tempo di QMtteri» * di Mtdifi , la quale ha 
portato T ufo del torto in Francia , fi adoperava 
fi rorto di Spagna, il quale fi prepara in quello 
mndo , 

Si lavano molte volte nell* acqua chiara le fta- 
migne gialle o i fili del catrame o jsaffarana ba- 
luardo fino • tanto che non diano più color gial- 
lo; allora vi fi mefcolano delle ceneri gravellate, 
e vi fi verta dell’ acqua calda; Si agiia e fi rime- 
na bene il tutto, indi fi Iafcia ripofare per pochi f- 
fitno tempo il liquor rollo i efiendo le parti più 




fomiglia molto a quella Ideila cannella , fe non 
• che è un poco più pallida di foprt; di dentroba 
il colore della noce mofeada con alcuni punti* 
brillanti i è leggieri , fpugnofa , fenza odore , « 
di un fapore infipido- 
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grotte depofle ai fondo de! vafo, fi verfa appoco 
appoco in un altro vaio feoza verfare jia feccia , 
e fi mette per alcuni giorni in difpartc. La fec- 
cia più fina di un ro0b carico > e molto brillante 
fi fepara appoco appoco dal liquore» e va al fon- 
do del vafo: fi ver» il liquore in altri vali » $ 
quando la feccia, che retta in quelli vali , dopo 
averne verfata 1’ acqua, è perfettamente fece* , fi 
sfrega o fi ttropiccia con un dente d'oro» A que- 
llo modo fi rende più compatta affinchè il vento 
non la diffipi quando è ia fina polvere. 



I Nei fono dati inventati per dar rifatto allo 
bianchezza della pelle : fi danno loro dive», 

fe figure ; gli uni fi tagliano in forma di mex. 
za luna , altri di della ec. pi fanno di taffew 
tà o zendado, gommato, e tagliato con coiteli di 
ferro . 



Del modo dì dar l'odore ai guattii. 

r \ 

L’ ultimo articolo riguatdante gli ornamenti 
donneschi , del quale avremmo a parlare » è la 
maniera di fare i guanti , che ) Profumieri im- 
pregnano di diverfi odori ; ma abbiamo di cifc 
trattato nell’ Articolo GDANTAJO» 

De' Sapete etti. 

I Saponetti fono palle di fapone depuratiffimo, 
e profumato con diverfi odori, che fervono prin» 
cipalmente per far la barba . Si vendono da’ Pro- 
fumieri a diverfi prezzi fecondo la loro grofifes- 
aca , le -loro qualità, e i loro profumi. 

Si fanno d' ordinario con fapone dell» miglio» 

qua- 
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qualità , e con polvere finiflìnu da capelli : la 
proporzione di quelle materie è di tre libbre di 
polvere fopra cinque libbre di fapone . Il fa pone 
fi caglia ,in minutirtìmi pezzi , e dopo che s* è 
facto fondere foto in una caidaja fui fuoco , ag- 
giugnendovi un mezzo Celliere di acqua perchè 
non abbrueci , vi fi mette torto i due terzi di 
polvere» avvertendo di mefcolar bene ogni cofa , 
e di rimenarla fperto perchè non fi attacchi alla 
caidaja ì 

Compiuto che fia quello mefcuglio, e la mate, 
ria ridotta in confidenza di palla , fi rovefcia fo- 
pra una tavola , dove dopo avervi merto 1’ altro 
terzo di polvere » *' imparta per lungo tempo , 
ed efatta^iente nel modo, che i Fornai fogliono 
impattare la loro parta . In quello dato fi gira e 
ravoige nelle mani, e fi dà a’f iponetti una for- 
ma rotonda , appianandoli tuttavia alcun poco da 
una parte per mettervi la marca dei Profumiere , 
che gli fabbrica la quale d’ Ordinario s’ impri- 
me con una fpezie di punzone di botto intaglia- 
to in incavo ‘ * , 

E’ d'uopo avvertire per ben rotondare i Sapo- 
netei di avere accinto di fe della polvere da ca- 
pelli Sniffimi, per intignervi dentro di tratto in 
tratto le mani, perchè quella pitia, eh' è tena- 
cilfima, non vi fi attacchi. 

Quelli, che vogliono mefcolarvi de' profumi 
fpargono alcune gocce di eflenze fulla parta quan- 
do fono per darle l’ultima mano. Alcuni Profu- 
mieri fi contentano di aromatizzare folamente li 
fuperficie de fa potetti ; ma quella frode lì feo- 
pre facilmente , perchè quelli fapo netti perdo- 
no il loro odore la prima volta che fi adope- 
rano . 

Molti invece di rotondarli colle mani ufa- 
ao di metterli e fargli girare full’ apertura 

di 
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di un cilindro di ferro concavo , ed alfoctigliato 
negli orli , . 

• . V i 



D* Smùntiti coloriti a foggi a di marmo. 

I Saponetei coloriti a foggia di marmo fi fan- 
no unendo infieme molte malie di fapone , che 
fono Rate colorite innanzi , ciafcuna feparata- 
mente; fi applicano , e s* impattano infieme per. 
che fi attacchino, e fi rotondano ia appretto co. 
me detto abbiamo. 

\ • . ì!~ 

Bei Sa fon etti leggieri. 

*•••-*■ • i ‘ 

Si fanno ancora de’ Saponetti leggieri con odo. 
re, e fenza odore, coloriti, e non coloriti. So- 
no quefli fatti con fapone leggiero, il quale non 
è che fapone ordinario , in cui s'iiÉfc-oduce dell* 
aria più cb'è pottìbile sbattendovi dentro mentre 
fi fabbrica una certa quantità di albumi di uovo, 

■ t ’ 

Della fajtà per lavar le mani . 

Due fpezie di patta per lavar le mani fi fanno 
da' 'Profumieri ; una gratta , che fi adopera fenz* ■» 
acqua , e 1’ altra fecca in polvere , che fi adope- 
ra coll’ acqua . _ > 

La prima fi fa con mandorle dolci pettate fino 
a tanto ch'abbiano gettato fuori il loro olio e ri. 
dotte in patta, alla quale fi aggiugne quell’ odo. 
re, che va più a grado. Alcuni vi fanno entrare 
de’ rotti di uovo, Ì quefto è quello, che cbiaraafi 
pajta di mandorle graffa , o liquida. 

*- La patta di mandorle lecca altro non è che i 
pani di mandorle , che rettano nel torchio dopo 
che fe n’ è cavato l'olio ..Si riducono quelli pa^ 

Tom, XIV. L ni 
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ni di mandorle in polvere» e lì fanno pillare per 
uno flaccio. 

Vi fono molte altre follante, che preparono I 
Profumieri per imbiancare, opulire la pelle; ma 
farebbe troppo lungo il parlarne , tanto più che 
fono foggotte a cambiamento come le mode >' e 
che fi deve ogni giorno inventarne di nuove. 

% ... 

De’ Profumi', e primieramente di quelli , 

. che fi chiamano f occhi . 

I Profumi propriamente detti fono di due fpC- 
zie , cioè, i Profumi fecchi, e i Profumi liquidi; 
quelli ultimi fono d’ ordinario liquori fpiricoG , 
td aromatici . / . * 

I Profumi fecchi fono compolli di uri certo nu* 
mero di follante di graco odore, mefcolàte inte- 
rne, e ridotfe in polvere: alle volte non lì fa che 
tagliarle groflfamente innanzi di mefcolarle. Con 
quelle folla nze aromatiche fi fanno { f acchitti odo - 
rofi , che fi portano in tafca : fi riempiono ancora 
di'efle de’ piccioli materaftì in forma di cufiini , 
che portano il nome di Sultani, e che fervono a 
guernire de’ piccioli forzieri , o caffè , dentro a* 
quali fi mettono de’ pannilini perchè piglino 1’ o- 
dore delle follante aromatiche. 

Le foftanze aromatiche fervono ancora a forma- 
re un altro profumo , che da' Fraocefi fi chiama 
pot pourrìi fi pigliano a tal effetto molti ingre- 
dienti fecchi aromatici , e di buon odore , che fi 
mefcolaoo infìeme : fi mettono in un vafo , e li 
bagnano con una cerca quantici di acqua , nella 
quale fi fa fciogliere del iale di cucina . Quelli 
ingredienti fermentano infieme , fi fpiega nel me- 
delimo tempo il loro odore , e quando quelli tali 
meficugli fono ben fatti è. difficile riconofcervi i* 
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odore di ciafcun* co fa in particolare .• fi adopera 
i| Tale perchè gl’ ingredienti non marcifcano. 

D* Profumi liquidi, 

I Profumi liquidi , che vendono i Profumieri 
(ano l’Acqua della Regina di Ungheria, l'Acqua 
faus perdile , |* Acqua di melifla comporta , le 
Acque di Vita , e fpiriti di Lavanda , certi otj 
efTenzìaii , e molte altre acque , la cui compofi. 
«ione e diflillazione fi appartengono propriamen- 
te agli Apoticar), e che da elfi in fatti fi fabbri- 
cano . Chi foiTe vago pertanto d' iflruirfene può 
confultare i Libri di Farmacia , dove troverà e- 
fpoiU per minuto la maniera di fare ognuno de*, 
fopra indicati Profumi, ed ancora l’Articolo DI- 
STILLATORE. 

PROTO NAVALE. 

II Proto Navale è colai , che dà i difegni , e 
che fa efeguire la coftruzione delle Navi , del- 
le Galere» e di altri battimenti di mare. 

Dille Furti principali compiutati il cor - 
po dì un Vnf pelle . 

, Nella cottrazione de vafeelii fi fa in prima 1* 
Colomba, che deve ateraverfare, e fottenere il baf- 
fo del Vafcello da un capo all'altro. Si adunano 
dipoi fui la Colopba due lunghe file di noroboli , 
o corbe, , che fi unifeono ad ella d’ambe le parti, 
ficcome i due ordini delle cotte fi uniscono alla 
Schiena nel corpo umano, Quello è propriamente 
lo fcheletro del vafcello. Se ne rivedono pofeiai 
fianchi; nel baffo del vafcello trovafi uno fpazio- 
fo foildo, che fi domanda fentioa, vengono inap- 
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{ •redo tre ponti , o piani , che fono di Copra. Nel* 
a fentina fi mettono le pietre , la fibbia , e le 
altre materie pefanti , che fervono a dar la fa- 
vorra alla nave» e ad affodare il vafcello con un 
pefoj che gli faccia pigliar mole* acqua. IT redo 
della fentina, e lo fpazio ch’è tramezzo i ponti 
fervono a difporre ed ordinare le merci , e tutto 
quello , che fi trafporta . 1 cannoni fi collocano 
fopra ciafcun ponte , ed efcono fuori del vafcelfo 
per le cannoniere. 

S’introduce tra tutte spicciole fendi ture dèl- 
ie tavole , che rivedono lo fcheletro del vafcel- 
lo, delle (loppe mefeolate con fevo , e pece, ma 
s'ìintonacano fopra tutto efattamente le parti di 
fuori con catrame , fevo , ed olio di balena per 
chiudere il parto All’acqua , e prefervare il legno 
dall’ infracidimento . * 

Quando s’ è data ai vafcelH carena di frefco , 
fi applica fopra i iati del vetro pedo, e dello 
flerco di vacca , e fi rivede quedo apparecchio 
di tavole di abéte groffe daccirca un pollice , 
ch e fi attaccano con molti chiodi a teda lar- 
ga : con quello mezzo s' impedifce il guado di 
certe fpezie di vermi, che traforano il legno, di 
cui fi nutrifcono, e danno luogo all’ acqua d’ in- 
trodurfi nel vafcello per inviàbili aperture. Que- 
lli medefimi vermi fon quelli, eh’ hanno diftrut- 
te le dighe di Olanda. 

Codruito ch’è il corpo del vafcello vi s’innal- 
zano diverti alberi , che s’incrocicchiano collever- 
ghe, o pennoni, che fodentano le vele. Ladinu- 
merazione, e l’ufo delle corde, delle farte, delle 
girelle, degli dendardi, o bandiere , degli arga- 
ni , e, degli, altri arredi fono oggetti importan- 
ti, ma che farebbe troppo lungo l’efpor per mi. 
nuca, 
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Dtl mede di Inncinr in, mnrt i V* fatili , ,, 

Quando il vafcello è fatto fi lancia in mare: per 
tal effetto fi ha la cura , mentre fi fla fabbrican- 
dolo , di rinnalzare il di dietro affinchè pendada- 
vanti verfo il mare , ed entri dirittamente colla 
fila carena, o.coi difottò della fua colomba nell’ 
intervallo di due lunghi pezzi di legno diftefi , 
e fortemente fermati a’fuoi lati infino all’acqua» 
Quello pendio , o quefla inclinazione dell' intiera 
ma fTa , il fevo, con cui r fi fono sfregati i lunghi 
pezzi , fopra i quali deve fcorrere il v* feci lo , 
gli sforzi degli uomini , che io tirano con delle 
corde , e il fuo enorme pefo concorrono a tra» 
fportarlo rapidamente , -e in un modo ugualever- • 
fo la fupeificie dell'acqua. E’ ancora arrecato , 
in quel momento , e fofpefo con una grofTa cor- 
da, eh’ è attaccata ad uno degli anelli del cimo, 
ne, e ad un groffo palo conficcato in terra. To. 
fio che un Legnaiuolo al fegno, che gli vien da. 
to , ha tagliato con un rovefeio della fua fegre 
la corda di ritegno, il vascello parte, e .fende 4' 
onde colla fua prora , cui rialza incontanente ; 
ed abbaffandofi il di dietro, fi mette tmcjf. ad un 
tratto nel più perfetto livello. . . 

Dtl turici, che fui ptrtnrt un Y*feàU» 

• A -— 

Il carico, che un Vafcello può portare è gran» 
didimo j fi calcola per botti . La bette contiene 
venti quintali , e il quintale é del pefo di cento 
libbre, quindi la botte pefa due mila libbre. Vi 
fono de' Vafcelli di differenti mifure, e di diffe» 
reati forme . Ve n’ ha , che non hanno più 
che quaranta o cinquanta piedi di. lunghezza fo- 
PTa quindici , o Ledici di larghezza , • nove o 
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dieci di concavità ,* ve n’ ha che arrivano fino « 
quali ddgènto piedi di luagheàzd (opri trenta d 
quaranta di larghezza» e da quindici in ledici di 
concavità * ! piccioli , oltre àgli arredi- del Va. 
/celio , le provihoni da bocca » è il cannòrie , por- 
tano ancora il pefo di cinquanta, o feffanta bòt- 
ti di mercatanzia ; li mezzani portano dugeoto o 
trecento botti; di grandi cinquecento botti e pili’ j 
vale a dire cinquecento' volte due mila libbre » 6 
un miliione di libbre» r. ■ 

Dell 4 /trattura it'V*/ 'etili Olande f . 

I Vafcelli mercantili OUndefi fono di una fab- 
brica rotonda e larga di fondo . Quella forte di 
Vafcelli fono molto favorevoli al commercio di 
economia» perchè portano aliai, e non abbifogna. 
no di un grande equipaggiò; ma rannb più lenta» 
niente , perchè non avendo appoggio , come un 
naviglio ch’entra profondamente nell’acqua, non 
poffbno portar tante vele» £’ inoltre difficile go- 
vernarli, e ciò rende le loro navigazione perito* 
le fa nell’ approdare. £’ regola generale, che qua», 
to più picciolo è un naviglio, tanto più "t in pe- 
di burrasca . Siccome i venti e l* 
onde tufo operano (opra* il naviglio, fe non in ra- 
gione della fu* fupetficie, cosi il pefo di un Va» 
fcello grefede è' più grande in ragione delia fua 
fuperficie» che non è il pefo di uA picciolo 'na- 
vìglio (li ragione «fella fua’ ; per cohfègbcnàa il 
VafceUò grande col fuo peto reffile più si loro 
che il picciolo. ; 

Delle Galeri . 

Le galere fono badi menti di mare lunghi , ftret- 
ti, baffi di bordo, òche vanno a vele, e a remi. 

Si 
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Si danno comunemente a quetti battimenti diven- 
ti in venti due pertiche di lunghezza (opra tre 
di larghezza hanno due alberi , che fi difalbe- 
rano quando è necettario . Da ciafcun iato fono 
difpotti venticinque banchi , fopra ciafcuno de* 
quali v’ ha da quattro in cinque , e talvolta an- 
cora fei rematori. I Veneziani-, il Papa, e il Re 
di Napoli hanno delie galere, le quali non efco- 
no del mediterraneo : la Francia è la fola Po. 
tenza che ne faccia pattar nell'Oceano. 

Del It St'mluppe , 



Si cottruifcono ancora delle fcialuppe , le quali 
fono piccioli battimenti leggieri' fatti pel fervizio 
de’Vafcelli. Si adoperano per far de’tragitti , ed 
allora vi fi mettono de' piccioli alberi» Benché li' 
faccia ufo per I’ ordinario di remi per (arie vol- 
gare , vanno nondiméno benittìmo anche alla ve- 
la, il che rende il loro (ervizio molto utile ai 
vafcelli di guerra . Nel corfo del viaggio s* im- 
barca , e fi fofpende la feialuppi nel vafcello , e 
non fi mette in mare , fe non allora quando oc- 
corre di fervirfene . La grandezza della fcialup- 
pa fi proporziona fopra quella del Vafcello , al 
quale deve fervire; ed ancora la proporzione va- 
ria fecondo il metodo di ciafcun .Proto : ma in 
generale fe le dà tanta lunghezza quant’ è la lar- 
ghezza del vafcello, per cui édettinata ; edi lar- 
ghezza nn poco più del quarto della fua lunghez- 
za; la fua profondità etter deve un poco minore 
delia metà della fui, larghezza. 

Noi ci fiarao per ora rittretti a quelle poche 
cofe intorno ad Un fuggetto tanto complicato, 
ed ettefo , quale fi è ta cottruzione de* Vafcelli; 
nè abbiam fatto nulla di più cbe ricopiare l'Ar- 
ticolo del Sig. B turni inferito nei foo picciolo Di. 

L 4 zio- 
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xionario dell’ Arti , e de’Meftieri . I noltri Let- 
tori però troveranno quella materia più ampia - 1 
niente trattata alia voce VASCELLO . Intorno 
poi tir origine e ai progredì di quell* Arte veg- 
ga!] l’Articolo NAVIGAZIONE. 

PUNTO (Manifattura) 

Per Punto s’ intende parlandoli di manifattu- 
re, ogni Torta di merletto, e di pallamano di filo 
fatti coll’ ago , o col fufo . 

Dtl Punto dì BruJjfeUts , 

Il Punto detto di Bruxelles è il più bello, che 
vi fia in quello genere , tanto per la ricchezza 
dell’ invenzione , quanto pel gufio, e per la per- 
fezione del lavoro . Si efeguifce colla medeiima 
diverfità di Artefici, colle medelime qualità di fi- 
lo, e ricerca per parte del Fabbricatore le me- 
delìme diligenze, che i merletti di BrulfeJlej. 

Quello punto fi lavora coll’ago ; e le qualche 
volta le ne fanno i fondi al fufo , il che dà ai 
punto una qualità inferiore, i fiori però fono Tem- 
pre fatti coll’ago. Sicché vi fono due forte di re- 
ticella in quello merletto di punto ; la reticella 1 
»II’ ago , e la reticella al fufo . Quella ultima , 
quantunque fatta dall’ifielTe lavoratrici, è Tempre 
tuttavia di un terzo più cara , che non è la re* 
ticella de’ merletti di BrulTelles, per la difficoltà, 
chfc hanno le lavoratrici nel merlo di punto di 
far ciò, che in termine d’arte fi domanda lepaf- 
fnto'y cioè di unire la reticella ai fiori, o al tel- 
iuto. La reticella all’ago è daCcirca la metà più 
cara della reticella al fufo , perchè è più forte, 
meno foggetra a (cucirli , e più facile a raccon- 
ciate. La Tua forza confine in quello j cioè, che 

ogni 
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ogni reticella è pallata quattro volte in ciafcun 
foroi al contrario quella, che fi fabbrica al fufo 
non è palfara , e fi lavora di feguito; ficchè rom- 
pendoli fi siila più facilmente, e la rappezzatura, 
è più dilfìciLe , nè fi può mai efeguire in modo 
che non apparite». Il lavoro all’ ago dà al temu- 
to il medefimo grado di fuperiprità fopra il tef. 
futo fatto al fute. Il Punto di Bruxelles è il pri. 
ino di tutti i merletti, e il più caro, perchè ri- 
chiede un più lungo , e più efatto lavoro , che 
rende la manifattura fommamente difpendiofa. 



Del Punto di Alenfon . 

• 

Il Punto di Alenfon fi fabbrica all’ ago come 
quello di Bruxelles*, ma è inferiore pel gufio, e 
per la finezza dell’ efecuzione . Quello merletto 
non ha inoltre quella folidità, che fi ricerca per 
la perfezione dell’ opera . Pecca fopratutto nel 
cordone de’ fiori, eh’ è molto gròfio , e che di- 
venta anche più grolfo nell’acqua, e porta viail 
merletto. Sidefidera pure ne Fabbricatori d’Alen- 
fon maggior varietà ne’ loro fondi, e quell'arte, 
la quale colla felice difpofizione de' differenti fi- 
li , e delle differenti reticelle fa dare al merlet- 
to quella mefcolanza di colori , quella fpezie di 
rilievo , e quel lulìro , che piace alla villa dell* 
intendente. 

Si fpediteono molti Punti d’ Alenfon a Bruxel- 
les , perchè vi fi fabbrichino de’ fondi . Quello 
merletto acquili» cosi un iullro , ed un valore , 
che gli è in certo modo llraniero, e fa che fi ac- 
colli al Punto di BrulfeJles . Gl' intendenti perfe 
fanno diftinguere l’uno dall'altro* 
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Del Punto i' Inghilterra. 

Gl’Inglefi fono arrivati ad imitare » febbsnft im- 
perfertiflimamt-nte » il merletto di . Bruxelles . L 
hanno chiamato, 'Punto d Inghilterra . Egli è fab- 
bricato al fufo fui gulto dei merletto di Bruflel- 
les pel difegoo, ma il cordone, o l’orlo de fiori 
non ha fblidicà. Quelli fiori fi fiaccano preftiflimò 
dai fondi , che non fono niente foladi . I Fab- 
bricatori Ioglefi per dar credito ai primi faggi, 
delle loro manifatture comperarono molti merlet- 
ti di Brufleilet, che vendevano a tutta l Europa 
fotto il nomedi Punto d'Inghilterra. Quanteper- 
fone anche al dì d’oggi lì credono di portare de* 
Punti della Fabbrica Inglefe , .che in fatti non 
fono altro che un merletto di Bruxelles . Vedi 1* 
Articolo MERLETTI . 

RAFFINAMENTO (Arte del) 

Il Raffinamento è una voce , che fi riferifce 
alla purificazione di molte diverfe follante , co«- 
me i metalli, i zuccheri , à fali, la canfora , la 
borace, la pece ec. 

Del Raffinamento de' metalli. 

Nella Metallurgia (*) s’efprime particolarmente 
1’ operazione , colla quale fi procura di fpogliare 
il Rame nero dalle fofiaoze metalliche firaniere, 

che 



( a ) La purificazione dell’oro e dell’argento fi 
chiama da’Metailurgifii Affinamento . Di Ciò fu par» 
lato all’Articolo AFF1NAT ORE, 
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che nuocono alla fila purità , € alla Tua duttili- 
tà , e che gl’ impedirono di comparire forco il 
color rodo, che gli è proprio. 

Il Raffinamento del Rame fi confiderà come 
una delle operazioni più difficili dell* Arte della 
fonderia ; ricerca grand’ efperienza , ed abilità , 
e varia in ragione della diverfa natura delle mi- 
niere , eh’ hanno dato il rame , fopra il quale fi 
deve operare . In quella operazione fi cerca di pu. 
rificare intieramente il rame dalle foflanze , che 
fono firettilfimamente Con elio lui combinate ; a 
tal effetto bifogna ridurlo in una fufione affai li- 
quida) e perfetta) affinchè le materie , che fono 
a lui llraniere) fi mettano in feorie: Non fipuò 
prodùr quelli effetti fenza un grado di violentif- 
fimo fuoco i e per altra parte conviene aver ar* 
tenzione, che il rame non fia di foverchio raffi* 
nato ; la qual cofa farebbe un inconveniente , e 
nuocerebbe alla bellezza del fuo colore, noncon- 
tando, che 1' azione del fuoco convertirebbe una 
porzione del rame in calcina, 

Del temili» dì Raffinamento'* 

• • • *■ % 

ti Fornello di raffinamento varia per le dimen* 
Coni ; comunemente è* un quadrato di muro , che 
S’innalza all* incirca due piedi fopra il fuolo ; ha 
fei piedi di larghezza, e quattro di profondità j 
è circondato di muri da tre lati , che finiscano 
ii#un arco > fopra del quale vi è un cammino . 
Nel mezzo del Fornello contra il muro , che lo 
chiude di dietro, fi forma ua vuoto quadrato, il 
cui fondo è una volta di muro, che appoggia fui 
fuolo , e eh’ i dell inata a fervile di sfiatatoio per 
dar paflàggio all’ umidità ,!che il fuoco potrebbe 
far ufeire del terreno. 

Preparato che fia a quello modo il Fornello , fi 
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copre il quadrato» del quale abbiamo parlato con 
una ir*Jc* comporta di carbon petto di terra graf- 
fa ,• di pietre » che refìltono al fuoco polveriz- 
zate > e (tacciate » Si meicolino bene quelle ma- 
terie ; fi bagnano coll’ acqua , e fe ne copre* il 
fornello . Si batte fortemente quella brafca con 
palette di legno , fino a tanto che fia diventata 
dura * e compatta come una pietra . Quando il 
vuoto» di cui abbiamo parlato, è intieramente ri- 
pieno di quella brafca renduta compatta , ed è a 
livello della fuperficie del Fornello, fi forma in 
efia una cavità , o cada della forma di un cono 
rovefciato , che fia atta, a contenere due quintali 
di rame; fi rende quanto più fi può uguale, e vi 
fi fparge fopra della pietra polverizzata. Per lec- 
car quella cadavi fi mettono de-’carboni infuocati, 
e quuid'è del tutto fecca a fegno di edere data 
arrodata , li, riempie di carbone , fopra il quale fi 
• getta il rame nero che dee raffinarli , e che li- 
quefacendoli fcorre nella cafra per mezzo ai car- 
boni. Per tal effetto fi fa giuocar l’aria de’ man- 
tici la cui canna dev’edere a livello della cada, 
e fol levata di dietro perché vada a colpire fui me- 
tallo liquefatto j ma non li dà gran fuoco, fe non 
allora quando il rame è perfettamente ftrutto , c 
difciolto. La perfezione di .quella operazione di- 
pende dalia difpofizione della canna; l’aria dando 
‘ fopra il metallo liquefatto agevola la formazione 
delle fcorre . - . 

A mifura che fe ne va formando, fi ha (la di- 
ligenza di rimuovere i carboni per diflaccare ie 
fcoriè con un ordigno di ferro , e fi levano via 
prontamente; dopo fi fa di .nuovo andare i man- 
tici , e fi rimette del nuòvo rame perchè la cada 
redi fempre piena . Quando il rame non manda 
pili fumo, il che deriva dal piombo, col quale s* 
è unito nella liquefazione, o quando non dà pili. 

che 
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che poche /corti*, un Operaio paffa di dietro del 
fornello, e per 1‘ apertura della canna bagna nel 
meccallo fonduto una verga di ferro, ta cui pun- 
ta è di acciajo pulito , della quale ha avuta l'at- 
tenzione di ben rifcaldare l’ eftremità ; la riti- 
ra incontanente, e la bagna nell* acqua; fe il ra- 
me, eh' è reflato attaccato a quella verga faci!, 
mente fe ne diftacca, èfegno, eh’ è flato ben pu- 
rificato; fe li diftacca con difficoltà, è fegno che 
non è ancora perfettamente puro , e bifogna con- 
tinuare 1’ operazione fino a tanto che il faggio 
di rame fi (tacchi facilmente dalla verga di ferro, 
e fia di un bel rofìo mefcolatò di giallo , e limile 
all* ottone. Allora fi tralafcia di Soffiare, fi ri- 
muovono i carboni per difeoprire il mettallo li- 
quefatto, e fi afpetta che il rame cominci a rap- 
pigliarli ; allora fi tuffa una feopa di betuia nell’ 
•acqua fredda, e fi bagna con ella il rame fondu- 
to; con quello mezzo il rame fi divide in una 
ftiacciata, che fi domanda fané dì Raffinamento , che 
fi leva via con delle tanaglie, e che fi getta ob- 
bliquamente , o di fchiancio tutto ròfTo nell’ ac- 
qua. Si continua la medefima operazione fino a 
tanto ebe il rame fonduto , eh’ era nella caffa , 
fia dèi tutto vuotato; e a mifura cheli va vuotan- 
do, i pani, o le ftiacciate diventano di un dia- 
metro più picciolo; lo che proviene dalla forma 
conica della cafsa . Il rame che fi ottiene con 
quella operazione, chiamafi rame di rofetta. 

Quando il raffinamento è benfatto, quelle ftiac- 
ciate o paui fono di folto di un bel ròlfo ,vivo , 
e le piaftre fono fottili nef mezzo , e più grolle 
nella circonferenza; e internamente nQlia frattu- 
ra fono di un bel rodo di rame. 

In alcuni raffinamenti il • rame raffinandoli dà 
una gran quantità di globetti di rame piccioliffi- 
mi, e limili a della Temenza* ciò chiaufafi centro k 
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t» di rame, e quelli granitili fono prodotti dal 
bollimento del rame nella carta . 

lo Svezia il raffinamento de! rame fi fa dentro 
a delle carte affiti più grandi , che non è quella 
da noi defcrittat contengono alle volte fino an, 
quintali di rame; e a quello propofito offervere- 
mo> che il ramp, che viene dalia Svezia , e dall' 
Ungheria è riputatoli migliore di Europa j il che 
deriva non foto dalla diligenza, che fi ufanelraf* 
fina rio ; ma fpezialmentp perchè nell’ ufcire ' dal 
raffinamento fi dà ancora un’ altra fufione t que, 
(h rami per ridurgli in rmffa ; il che gli purifica 
di vantaggio , e dopo fi . battono fiotto a grolfi 
martelli,. * 

Nell’ Hartz il raffinamento del rame fi fa con 
un fuoco di legUp, ufinza , la quale fecondo Sfà- 
lutter s’ è quivi introdotta nel *73*. perchè vi fi 
raffina der rame nero, eh’ è unito con una por*. 
Azione di piombo, o di litargirio. 

AGruenthal in Saffonia il raffinamento del rame 
fi fa in un fornello di riverbero che fi rifcalda 
• con delle legna. Vi fi raffina talvolta fino da qua- 
ranta quintali di rame ad un tempo i lo che tor* 
na affai più che raffinarlo in picciole porzioni, 

Del Raffinamento del Zucchera, 

' ' 

(I Raffinamento del Zucchero confi rte nel chu* 
rificarlo molte volte, e nel farlo cuocere io 
verfe riprefe fino a tanto che gli fi dia un certo 
grado di bianchezza ,'e tanto di lolidità da po- 
terlo mettere dentro a delle forrpe , e ridurlo in 
pani. Parleremo a lungo di quella operazione all' 
Articolo ZUCCHERO. 
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Dii Raffinamento del Nitro, del Sai* marine, 
" dell» Borace, e dell» Pece. 



Abbiati) parlato del modo dì purificare quelle 
fodanze fotte ad ognuna di quefte voci , e però 
lì confultino quelli diverfi Articoli. 

• La Città di Europa, dove le Raffinerie fono in 
maggior numerò , che altrove , è Amftardam . 
Ven’ ha quivi fino a feflanta lolamente pel Zuc- 
chero, e a proporzione ancora di più pel Sale * 
perla Borace, per la Pece, perla Canfora , e pel 
folfo . 

R A M I E R E. 

Il Ramiere è colui che lavora di Rame . Vedi 
FONDITORE DI RAME , OTtONAJO , e 1* 
Articolo antecedente, 

RAMNO CATARTICO ( ufo. ed utilità nell* 
Arti del ) 

Def frizione di qutfla !P tanta, , 

S ieda, pianta, che da’Latini fi chiama Bhamnus 
attiene , e dagl’ Italiani Sf ino cervine , o Sfi» 
no da tingere, nafeé in luoghi incolti, d' ordina» 
rio fra le’ fiepi, e ne*'bofchi , fpecialmente alle 
ripe de’ foffi, e de* fiumi. Crefce ordinariamen- 
te all* altezza di otto, o dieci piedi e coltivan- 
dolo giunge anche alla grandezza di albero ; ef- 
fendofene veduta alcuna pianta alta da trenta e 
più piedi , e il cui tronco avea più di un piede 
di diametro. I fuoi rami fono armati di fpini , 
ed ogni ramo , e .tutti i ramufcelli finifeono in 
punta acuta e portano le loro foglie, ora oppoùe 
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un* all’ altra» ora alterne, lifcie nella fuperfìcie, 
dentate minutamente nel loro contorno , e mol- 
tifTimo radomigiianti a quelle del Pruno , fe non 
che fono un poco più rotonde , e più confidenti ; 
ed al pruno anche fi avvicina adai colla teditura . 
e colore delia fodanza legnofa . ! fiori nafcono in 
gran copia alle afcelle delle medefime foglie » di 
color verde» e compodi di un folo pezzo» ma di. 
vifi in quattro parti }» ed alle volte in cinque % 
fodenuti da un picciolo calice . Caduti i fiori » 
(accedono le. bacche, le quali in prima fono ver. 
di, e poi nel maturarti diventano nere , ripiene 
di un fucco vinofo, pendente al verde di un fa. 
pore un poco amaro. Ogni bacca contiene, quan- 
do due, quando tre Temi , ed alle volte anche 
più, ma adai di rido. Quando fono fecche diven- 
tano quadricche, di colore ofcuro. 

Il Ramno fiorifce ne’mefi di Maggio e di Giu* 
gno , e matura le fue bacche in Autunno. ' 

Delle Bacche del Ramno» 

Le bacche del Ramno fi .colgono 'in differenti 
tempi per ufo della tintura, e della Pittura ; cioè 
in Luglio quando fono verdi , per fervirfene da 
tingire in giallo: in Agodo, e a'primi di Serem- 
bre, quando fono appena mature, per farne color 
verde: e in Ottobre, quando fono pattate di ma- 
turità per edurne un colore violetto. La fcorza . 
del legno fi può raccogliere in ognitempo , ben. 
chè il più acconcio fia la primavera; e la mede- 
lima ferve parimenti per tingere in giallo, ma 
molto inferiore a quello delle bacche. 

Le bacche raccolte verdi fi feccano al Sole e fi 
confervano pCr ufo delle Tinture ingiallo, in ver- 
de, in limoncino, e in varj altri gradi di con. 
limili colori. Quel colore .detto da' Droghieri e 
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da’ Pittori Giallo Santo, viene compodo col fugo 
di quella bacche immature , e con geflfo bianchif- 
fimo di Alabadro , o di fcagliola , finifiìmamente 
macinato, e fatto in pani. 

Il S. Otthumtl parlando di quella pianta dice, che 
fommimdra una buona, tintura gialla, delia quale 
li fa grand 1 ufo per tingere drapperie : e che i 
Pittori sì a olio che a miniatura , fi fervono del- 
le fue bacche, dopo aver incorporato il loro co- 
lore in una materia terrofa che fovente è la ba- 
fe dell’ allume , e di averne fatto quel colore , 
che chiamano fili de graìne . Anche il Sig» Sélva, 
ry dice quali le medelime cofe nel fuo] Dizionario 
del Commerzio : e che delle bacche immature 
verdi fe ne fa del giallo ’, lafciandole macerare 
lungo tempo nell’ acqua, il quale fi domanda Gra- 
na di Avignone perchè colà molto le ne prepara. 

Del modo di ejtrarre il coltre dalle bacche 
del Ramno . 



Dalle bacche raccolte, quando fono appena ma- 
ture , fi cava il fucco , fpremendolo ben bene col 
torchio, .0 con altro ftrumento , dopo averle innan- 
zi ben pede; quedo lucco fi fa bollire fi-io a tan- 
to che fia fvaporato e ridotto a confidenza di me- 
le, mettendovi allora dentro un poco di allume, 
e lafciandolo ancora bollire un poco , poi levan- 
dolo dal fuoco, agitandolo bene, e lafciandolo raf- 
freddare . Raffreddato che fia, bifogna metterlo 
dentro a delle vefciche di bue , o di altro ani- 
male, cfponendo dipoi le vefciche- al fole, oppu- 
re attaccandole fotto al cammino del focclareper 
feccarle. Secco che fia il colore, fi conferva 'per 
venderlo; ed è quel belliflìmo verde tanto ricer- 
cato da’ Pittori , che lo chiamano verde di vej ci- 
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Si può anche confervare il fuddetto fucco*, fen- 
za farlo bollire al fuoco , mettendolo dentro a 
bocce di vetro ben turate. Il S ig. Pittro Ar daini 
dice di averne confervato fin da tre anni , il 
qual era ancora belliffimo . E’ cofa » aggiu- 
gne egli , mirabile , e curiofa a vederli , 
di’ eflendo eflo di color di vino rollo , fcrivendo 
col medefimo, o miniando carte , lì tramuta Cu- 
bito in bellifTtmo verde, Cene’ ajuto dell’ allume. 
Si pub fcrivere collo ftelfo quanto piace fenza ti- 
more che mai più fvanifca; ma bifogna però sg. 
giugnervi una conveniente quantità di gomma Ara- 
bica , volendo fervirfene per fcrivere, o per mi- 
niare; acciò non trascorra ; e ciò può farfi nel 
tempo fteflTo che fi mette il fucco delle ^bacche 
dentro alle bocce , mentre così facendo fi avrà 
fempre in pronto per i detti ufi. 

Dalle bacche raccolte in Autunno, cioè quan- 
do fono fommamente mature, fi cava 'il Cucco , 
e fi condenfa’, e fi conferva nel fuddetto modo 
per colorire in violetto, o fia pavonazzo. 

Il legno de! Ramno crefciuto a grandezza ar- 
borea può fervire per farne lavori ; cioè Tavoli- 
ni , feggiole , e cofe Cimili ; eflendo legno aliai 
bello , e di color limile al ciriegió ., e più duro. 

i 

Dei Ramno Catartico minore . 

Avvi un altra fpezie di Ramno , detto minore. 
E* quello un picciolo fruticetto che non crefce 
a maggiore altezza di tre o quattro piedi , e i 
fuoi rami fi fpirgono vicini a terra . Le fue fo. 
glie ali’ intorno fono minutamente ferrate; i fuoi 
fiori fono affatto limili a quelli della prima fpe- 
zie, ma più piccioli, e le bacche fono meno fu- 
gofe , forfè per la fterilità de’ luoghi , ne’ quali 
nafce fpontaneainente ì ed i fuoi rami fono fpino- 

fi. 
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fi . Crefce quella feconda fpezie di Ramno in va* 
ij luoghi d‘ Italia , di Francia , di Germania « 

tulle bacche , e iti modo di fante celere . 

Le bacche di quella feconda fpezie di Ramno 
fono molto migliori di quelle della prima fpezie» 
per tingere in giallo fete , ed altre cofe . Il ver* 
de» che cavali dalle bacche matUre è più bello 
del primo, dia è meno abbondante , perchè le bac- 
che fono meno fugofe , e conf-guentemente men 
ricche di colore; In Francia fi fa grandi filmo ufo 
delle bacche di quella feconda fpezie tanto lef- 
the , quanto frefche. Coliumano ancora di peilar- 
le grolfamertte torto, che le hanno raccolte, e di 
farle macerare con acqua, e di fervirferte poi per 
tinger tele, fili, feté ec. in bellirtìmo giallo . I 
femi del Ramno, sì della prima come della fe- 
conda fpezie , fono pienifflmi di olioli ficchè po- 
trebbe da erte ricrarfi una non piccini* utilità , 
cavandone prima il color verde, e pofcia ertraen- 
do 1’ olio dai lemi , che racchiudono. 



R A S ( Fabbrica del } 

Il Ras è una fpezie di rafeia lifria incrocchia- 
ta di lana, e di feta . Vi Inno de’ Ras, che chia- 
manli di S. Mauro, altri di.S. Ciro , e di Sici- 
lia. * 

I Ras di S. Mauro e di S. Ciro hanno quattro 
licci , e fono armati come fi vede qui fotto , con 
quella differenza , che il Ras di S. M*uro è tra- 
inato di feta pura, e fina , e il Ras di S. Ciro 
fedamente di bavella. 



Armi tur a di un Ras dì S, Mauro , e dì S. Ciro , 
o di una ra/cia a quattro lice ) . 




Chiamanti Ras di S. Mauro femplici quelli , 
che non hanno più che felTanta portare femplici 
in mezza canna di lunghezza! e Ras di S. Mauro 
doppj quelli, che hanmo if porcate fopra lame- 
defima larghezza . 

Le catene , di cui fi fabbricano al prefente i * 
Ras di S. Ciro fono fine , e la quantità di filo è 
sì poca, che quello drappo non può foltenere la 

tra. 
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bTU?'ti"? u ‘ che Uglu '* tr °K» de - 

r fl I «!r.^ a V di SiciIia a,tro non è cbe un i rot - dl 
Teurs ordinario, guermto di un palo , affine di 

avere una figura nel fondo conforme al difegno 

P -° rtate d °PP ie ? come 5 'W 

Deio fn oo‘f T ° U u t 'j opera * e d ‘ 20 - portate di 
pe/o, in guiia che ad ogtìi due fili doppj di ca- 

tena fe ne trova uno di pelo. 

rio f ° pra c U " 20 - di P ettine *11* ordina. 

mUrr r 6 da otto 1 fil ' 8 iuf lo per dgnte. Vi fono 
a! K ro lice) per alzare- la catena , e quattro per 
abbafTarU. e due l.ccj per alzare il pelo, perchè 

far?o ha n Pl r U r < ; he / 0 ' p0 /. ,ic ! e duz iÌCC ì per abbaf. 
v, vi A t f Ct0 ** Ia * i'erej fopra quatfro calcole. 
Won vi è le non u n laccio, il quale deve ordi- 
nanamente fegnare affai. Si tira al fecondo col- 
po di navetta ; e fopra queffo colpo, non fi fa agi. 

i pe oi a,iora ** P J H a una navetta 
co ore del pelo, e al colpo di fondo fi pafia 

’*“ B “ av * tu del colore della catena . Si offerva 
ancor* al colpo di fondo di far alzare i medefi- 

tifl a IC /V I P ? r’ C ^ e . a,zano *1 colpo di opera. 

Cioè a dire al fecondo colpo. • 
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R A S C I A ( Manifattura delia ) 

La Rafcia , detta altrimenti S aja , * un drappo 
di lana incrocicchiato. Lavorato fui telajo aquat- 
a tro calcola o pedali, nell’ ifteii'a maniera, che il 
fabbricano le* ratine , ed altri drappi. 

La bontà delle Rafcie lì conofce all' incrocic- 
chiatura come quella de' panni alla filatura . Vi 
fono delle Rafcie di diverte fpezie , che prendo, 
no il loro nome dalle loro diverte qualità, o da' 
luoghi , dove fi fabbricano , La più (limata è la 
Rafcia di Londra. 

Manifattura dell* Rafcia di Londra a t In prim a 
dell a [celta., e delia preparazione della lana . 

Inquanto alla lana, fi fceglie la più lunga per 
la catena, e la più corta per la trama; innanzi 
di far ufo dell’ una e dell' altra, fi deve primie* 
xamente digradarla , mettendola in una caldajad’ 
acqua, un poco più che tepida , comporta di tre 
quarti d’ acqua nettiffima, e di un quarto di uri. 
na; dopo che s’ è quivi lateiata tanto , che (i 
ila difciolto, e tolto via il grado , fi rimena ga- 
gliardamente con un baffone ; pofcia fi cava fuo- 
ri dal liquore, fi lafcia sgocciolare , e dopo aver- 
la lavata in acqua corrente, ed afciugata all'om- 
bra , fi batte con bartoni fopra una raflrelliera di 
legno per levarne via la fporcizia, e la polvere 
più groda. Dopo fi netta pulitamente colie mani. ' 
Preparata che fia a quello modo fi unge , e s’ 
imbeve d' olio d’ oliva , e fi pettina con pettini 
grandi la parte più lunga dertinaea alla catena ‘ t 
fi fa rifcaldare in un picciolo fornello fatto a que. 
do ufo per digradarla una feconda volta o per 
levarle il fuo olio» fi mette in acqua di tepone 

M « caU 
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caldiffima; dopo averla cavata fuori fi torce , fi 
afciuga., e fi fila al filatojo. Quanto alla lana pii 
corta , di cui vuol farli la trama , fi fcardaffa fo- 
lamente fui ginocchio con piccioli fcardafii finif. 
fimi; in apprelio fi fila >1 filatojo fenza levarne' 
I’ olio. Avvertali, che il filo defiinato alla cate- 
na deve fempre efi’er p iù fino e pitVritorto, che’ 
non è quello della trama. 

Filata che s è la lana, tanto quella , eh’ è per 
la catena, quanto quella , ch’èper la trama, e meli 
lo il filo in matafle, la lana deflinata alla trama 
fi mette fopra a delle fpolle ( purché non vi fi 
lia j ara filata fopra ) proporzionate alia cavità 

0 all’ occhio della navetta $ e la lana , eh’ è de- 
sinata per la catena! è avvolta fopra una fpezie 

01 rocchetti di legno , affine di prepararla ad ef. 
lere mefsa in opera: quand’ è montata, fe ledi 
confidenza, vale a dire fi rende ferma e fod a col 
mezzo di una fpezie di colla, la quale per efser 
buona vuol efser di quella fatta di ritagli di per- 
gamena: quand’ è afeiutta fi metta fui telajo, 

LelU F abhritaziont della B. a/ci a . 

Montata eh’ è fui telajo , 1’ artefice alzando* 
ed abbafsando i fili che fi pafsano a traverfo di 
una canna o di una reticella col mezzo di quat- 
tro Pedali , podi nella parte inferiore del telajo, 
cui edi fa agire tranfverfalmente , ugualmente , 
e alternativamente uno dopo deli* altro, co’fuoi 
piedi, m proporzione che le fila fono alzate , od 
a bbafsate , getta la navetta di traverfo da una 
parte all altra , ed ogni volta , che getta la na- 
vctt * ’ ® della trama è incrocicchiato 

tra hli della carena, lo batte col telajo , a! qual 
e attaccata la canna , a traverfo t denti dell* 
quale fono collocati i fili della catena , e ripete 

que- 
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quello colpo due o tre volte, ed anche più, fino 
a taoto che giudica , che 1’ incrocicchiatura del- 
la rafcia è baftevolmente ferrata, e ftretta; e co- 
si di mano in mano fino a tanto che (a catena fia 
del tutto riempiuta della trama. 

Del f od ter e In Rafcia. 

Come prima s' è levata la rafcia dal telajo fi 
porta al Follone; il quale la foda, o la rinetta 
nei truogolo, ò nella tinozza della fua Gualchie- 
ra con una fpezie di terra grafia , che ferve |a 
quell 1 ufo, dalla quale fi fono in prima tolte via 
le pietre e le fporerzie. Dopo che s’ è rinettata 
per tre o quattro ore, fi leva via la terra di Fol- 
lone, lavando la Rafcia con acqua netta,' che fi 
mette appoco appoco nel truogolo, donde fi cava 
quand' è dei tutto rinettata dalla terra i dipoi 
con una fpezie di tanagliuzze di ferro fi frap- 
pano tutti i gruppi , le paglie ec. che fi Stacca- 
no alla fuperfìcie della Rafcia d' ambe le parti: 
ciò fatto fi riporta nel truogolo delia Gualchiera 
dove fi ripafia con acqua di Sapone un poco più 
che tepida per io fpazio di due orei fi lava allo- 
ra infino che 1’ acqua venga perfettamente chiara 
e non vi fia più alcun’ apparenza di fapone : do- 
po quello lì cava dal truogolo, fi fi Tappano i grup- 
pi ec. fi attacca a degli uncini perchè fi afciu- 
gbi, avvertendo di diltenderia diligentemente per 
largo a mìfura che fi va afciugando fino a tanto 
eh’ abbia le giuile fue dimenfiom ; ben afeiutta 
che fu, fi leva dagli uncini, fi tinge ec. 

Dell» Rafcia di Seta . 

La Rafcia di feta è un telTuto, il cui grano fi 
fa obbliquamente col mezzo dii rimetti mente edeU 

1' ar- 



Digitized by Google 



* AS 




.. ..matura» fi fa con una fola catena, e la tra- 
ma ™ella quale fi mette quel numero de’ fili che 
fil proporzionato alla forza, di cui fi vuole che 
fia fa Rafcia, Quello drappo ha Tempre a Limes- 

VII. vigelime quarte parti di canna. 

Le Rafeie di feta fono un diminutivo de Ra- 
fo Vedi RASO. Hanno fei licci, e fei calco le , 
ogni calcola fa alzare, ed abbaffare tre l'«J- Ec- 
co 1* armatura di una Rafcia di feta a fei ccj«. 

Armsttr* di un» R*f‘ì* di 4 & lke ì * 




I fili fono paffatt in quelli licer e Sfg 

la calcola in guifa che il medefimo liccio che t 
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alzare il filo, anche Io abbatta . Tutti i drappi 
iifcj fono pattati a quello modo -, il che non può' 
aver luogo ne* drappi in opera, I fili cos'i difpo* 
Hi non potrebbero ettere alzati dalla arra, ferma- 
ti che fottero dal liccio, 

S« dà il nome di picciolo Rafcit a quelle , chè 
non hanno più che da 50. in 6au portate; di '»*%> 
x,ant a quelle, che ne hanno da 70. fino ad 80. 
e di forti a quelle , a- cui fe ne danno. da no, fi. 
no a 120, 

Armatura, dì una Rafcia di fata a quattro lite fi 
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RASO( Arte di fabbricare il ) 

1 



li Rafo è un drappo di feta , che per la ma* 
mera, con cui è fabbricato par che prefenti una 
catena affai fina, e tutta lifcia , ed unita. La tef* 
fitura del Rafo è diverfa da quella degli altri 
drappi, perché l’ Artefice non leva che 1’ otta* 
va o la quinta parte della fua catena per pafTar 
la fua trama a traverfo , in guifa che reftano 
fempre le -y ovvero le y- della catena dalla par- 
te del ritto del drappo, il che gli dà il Iuftro * 
C il brillante « Nel rimanente fi fabbrica come gli 
altri drappi di feta. Vedi SETAJUOLO. 

Tutti i rafi fenza pelo , tanto Schietti , come 
in opera debbono incominciare a levare un liccio 
per ricevere la trama , che paffa tra la parte le- 
vata, fia nqaefta 1* ottava, o la quinta , come di- 
cemmo, per fare il corpo del drappo. 

Dopo il primo liccio levato, quello che viene 
appreffo, dev’ effer fempre il quarto , di manie- 
ra che prefone uno, ne reftino fempre due tra il 
' primo levato , e quello che dee levarfi dopo per 
ricevere il fecondo colpo di trama,- queft’è Par- 
matura del telajo . 

Daremo qui P idea dell’ armatura di un rafo 
a otto liccj , e di un rafo a cinque lice; , 

, ; 

• , - \ ‘ 
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Da quello dileguo è manifello» che non lì pof- 
fono far rafi al di lotto di cinque liccj , e nem- 
meno al di fopra di otto ; poiché accrescendo o 
diminuendo il numero» avverrebbe* che quando fi / 
vernile dalla quinta calcola o dall'ottava alla pri- 
ma per ricominciare quello * che fi domanda if 
cer/o, i due liccj lafciati più non Rincontrerebbe- 
ro- Egli è vero però» che 1* incontro fi farebbe 

con 
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con dieci liccj; ma oltre che il r»fo perderebbe 
della fua qualità , non levando thè ladecima par- 
te della feta della catena , (accederebbe ancora , 
che U legature la quale non è comporta 'che di 
quattro calcole e quattro lice) , e che non deve 
agire fe non relativamente alle calcole del rafo, 
di cui tutti e duei colpi, unó di legatura, deve 
muovere, non potrebbe più rifeontrarfi con dieci 
calcole grandi, terminando il corfo dell’uno coll’ 
altro. Non vi è che il damafeo, che abbia cin- 
que liccj di legatura , ma bifogna fimilmente fa- 
re due volte il cotfo per uno di legatura ; cioè 
a dire, bifogna paffar dieci colpi di navetta ,per 
far muovere i cinque liccj che debbono legar là 
feta , o 1’ indoratura , poiché come s’ è detto , 
bifogna pafl'ar due cólpi di navetta nel fondo del 
drappo per far tifo di una calcola di legatura. 

Sotto la denominazione di armatura dì refe , 
tanto a cinque liccj come a otto, in opera, C> Il- 
ici , oflerveremo il metodo , che abbiamo orsi 
preferitto, come pure per i drappi, che avranno 
un pelo, la cateha de* quali farà difporta per ra- 
fo, ficchè quando parleremo di armatura, in rafo 
per le catene non intenderemo fe non quello che 
fu qui innanzi detto, e dimortrato. 

1 

. De' Ra/ì pieni, * Ufc). . 

I Rafì pieni fono comporti da novanta portate 
fino a cento e venti fopra otto liccj, vale a dire 
da fette mila dugento fili fino a nove mila fei 
cento, avvertendo d’impiegare un organzino pro- 
porzionato al genere di drappo, il che fignifica , 
che quanto più fi guernifee in catena tanto più 
fino dev’ effere il filo , perchè il rafo (ia più bel- 
lo . L’ armatura di quello drappo t quella de’ 
rafì a otto liccj , come qui innanzi s' è detto . 

Dt' 
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Dt' Rafi » fori , • in oper * . 



Sotto la denominazione di rafi a bori ** com- 
prendono tutti i rafi correnti in due o tre Ucci» 
i rafi * più colori, i lullrini fenza pelo correnti, 
o a più colori, le Perdane correnti, o a più co- 
lori , i damafchi fiorati o a più colori ; in fomma 
tutti i drappi , la cui figura , o la feta , che la 
forma , è fermata con un filo della catena , al 
quale fi dà il nome di legatura. 

Per 1’ intelligenza di quella legatura Infogna 
oflervare , che tutti i drappi a fiori ordinari di 
differenti colori hanno quelli medelìmi colori fer- 
mati con fili , che fui fiore formano una figura 
obbliqua, a’ quali s* è dato il nome di legatura, 
perchè di fatto legano la feta, o T indoratura , 
che fa figura fui fondo del drappo ; di maniera 
che, fe nelle parti di tre in quattro dita '.di lar- 
ghezza , che formano una foglia o un fiore nel 
drappo, I’ indoratura, o la feta, che compongo- 
no quella parte, noo forte fermata da alcun filo, 
quella feta , o quella indoratura fi arriderebbe , 
fpezialmente ne* Rafi a più colori come, fi vede 
ne* rovefcj de' drappi arricciarli la feta , o I’ in- 
doratura , di cui tono compolli, la qual cofa ren- 
derebbe il drappo imperfetto. 

E’ adunque necelTario per Jla perfezione |del 
drappo che vi fieno de’ fili deflinati a fermare i 
colori o le materie, che formano il difegno,cioè 
a dire, a legarli col fondo. 

I fili fono prefi ne’ rafi a 8. Iiccj» o tutti i fe- 
di nella catena quando il drappo è tutta feta , o 
tutti i decimi quando vi è indoratura legata. 

La legatura ordinaria ne’ rafi a 8. Iiccj è com- 
porta di quattro iiccj , fenza che fi polfa metter- 
venenè di più, nè di meno. 

In 
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In un rafo, nel quale il fedo filo è prefo, fi dà 
il nome alla legatura di 5 il 6 , cioè a dire , 5 
lafciati e il 6 prefo ; in quello, nel quale è pre- 
fo il decimo filo, la legatura è di 9 il io; quelli 
fono i termini che fi adoperano; valea dire 9 la- 
fciati , e il io prefo. 

Per paffare una legatura di 5 il 6 , fi pafTano i 
quattro liccj di legatura innanzi a^li 8 di rafo , 
che fono pillati , e lì piglia il fedo filo per paf- 
farlo fotto alla maglia del primo liccio di lega- 
tura ; lì prendono in appreso i due che rimango- 
no degli 8 liccj, e i 4 ricominciando , de’ quali 
il quarto, che trovafi fui quarto liccio, è pattato 
fotto la prima maglia del fecondo liccio di lega- 
tura. Il terzo liccio di legatura prende il filo del 
fecondo liccio, vale a dire, fi prende de' 4. fili , 
che rellavano degli 8 liccj, il filo. del primo ; e 
fi patta il fecondo fotto il terzo liccio. Il quarto 
liccio di legatura prende il fuo filo (opra I’ otta- 
vo del rafo, perchè prendendo il terzo quell* del 
fecondo, il quinto filo etter dee quello dell’ otta- 
vo, e così degli altri ricominciando dal primo di 
legatura, e il fefto del rafo . 

La legatura di 9 il io fi prende nella’ fletta ma- 
niera ; fi contano gli 8 fili degli 8 liccj , dipoi 
ricominciando dal primo, fi prende il filo del fe- 
condo , in guifa che il primo filo di legatura , 
che in quello del 5 il 6 fi ritrovava fui fetto lic- 
cio, fi ritrova fui fecondo in quello di 9 il 1# • 
il fecondo fi trova fui quarto, vale a dire, 6 che 
rettavano e 4 di ricominciamento; il terzo filo fi 
crova fui fefto, e il quarto full* ottavo, ed ulti, 
mo liccio. 

Vedefi da quella difpolìzione un ordine che non 
dev’ eflere pervertito, o guadato; altrimenti il fi- 
lo che per accidente fotte prefo fopra qualche al- 
ti.' Ttn» XIV. N tro 




tro liccio, che (opra quello indicato , farebbe un 
fallo nella figura del drappo. . 

Secondo quella difpofizione è manifefto , che in 
una legatura di 5 il 6 ciafcun liccio di legatura* 
che fa abbafare i fili quando la feta è levata > fi 
trova avere 24 fili da una maglia all’ altra , il 
che fa un picciolirtìmo intervallo, attefa la quan- 
tità de’ fili in una larghezza di di canna , di 
cui fono comporti i drappi nelle loro larghezze , 
come pure in Una legatura di 9 il 10 ; la diffe- 
renza di una maglia all’ altra fopra il medefimo 
liccio erter deve di 40 fili; ciò è manifefto , per- 
chè la differenza del primo al fecondo in una le- 
gatura di 5 il 6 è di 6 fili; dal primo al terzo 
di 12 fili; dai primo al quarto tf filli e infine 
dal primo all’altro primo di 24, e così degli al- 
tri . 

Ne 1 rafi in opera fi dirtinguono ancora due ge^ 
neri di drappi , cioè i rafi correnti , e i rafi a 
più colorì . 

Si dà il nome di rafi correnti ai drappi, la na* 
vetta de’ quali fa la figura r per efempio in un 
rafo chiamato tufo a due lucci , fi parta una navet- 
ta di un colore fulU prima calcola , ed un’ altri 
navetta di un colore diverfo fulla feconda calco- 
la; avvertendo di far abbartare il medefimo liccio 
di legatura lotto a ciafcuna delle due prime caU 
colei il fecondo liccio di legatura folto la terza, 
e la quarta ; il terzo liccio fiotto la quinta e la 
fefta , il quarto liccio folto la fiettima , e 1’ ot- 
tava. 

Bifogna avvertire che i drappi in operi tanto 
correnti , come a più colori non ricevano 1’ iro- 
prertione della figura , che dal movimento della 
corda , che fa levare la feta , che dee formarla , 
e che 1’ operazione del liccio di legatura altro 

non 
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boa è j che far abballare col liccio di legatura un* 
parte della feta levata* di fili, cheritrovanfi foc- 
to la maglia di quello liccio per fermare la fet* 
o I' indoratura) che fi ritrova pallata fotto la fe> 
ta levata è 

Del Rm/o a. tre lacci ; 

Il Rafo a tre lacci fi (a come quello a due , 
avvertendo di palTare Una navetta fopra il.palTo 
della prima calcola, e due navette fucceflivamen- 
ìe fopra i palli della feconda , e così delle altre# 

Del Rafo a più colori. 

Chiamali Rafo a pili colori Un drappo , le cut 
bavette non ballano per far ia figura del difegno, 
il quale può contenere da cinque in lei differenti co- 
lori ad ogni colpo; Per efempio» fe vi è indora- 
tura nel difegno, quella non è pallata colla na- 
vetta nel genere di drappo * come nemmeno l’ec- 
cedente della diltribuzione de’ colori . Allora fi 
pigtiano certe picciole navette chiamate / potette 
che contengono tutti i colori, che li vogliono in- 
ferire nel drappo , e le fpolette fono p.lfate in 
diverfe riprefe a ragguaglio e a mifura che la fic- 
ca è levata col mr-zzo della tiratrice per fare 
quella operazione; In quello cafoil rafo, che non 
conteneva più che 8 calcole refpettivamente agli 
8 iiccf., de’ quali è compollo , ne deve contener 
iz, perchè fe ne ricercano quattro per quattro 
licci di legatura, vale a dire, uno per ogni lic- 
cio . 

Quando lì fono pallate le due o tre navette dif 
ferenti fotto le due calcole, come s’ detto quìin- 
nanzi , lì fa levare la feta per palTare le fpolet- 
te t allora fi fa abbalfare.il primo liccio di le ga- 

N x tur* 
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tura per partire tutte le fpolette , che debbono 
erter partite io quello colpo . Si dà il nome di 
colpo alle navette partite, e alle fpolette, di ma- 
niera che , fe il drappo ha tre navette partite » 
e tre differenti riprefe per partir le fpolette , fi 
darà il nome di [ti lacci al drappo o di rafo infei 
lacci , perchè ha 6 lacci j»d ogni colpo . Si fa ab» 
ballare il fecondo liccio di legatura al terzo e 
quarto colpo di navetta lotto la terza , e quarta 
calcola, e cosi degli altri lino alla fine degli l 
lice] i e dopo fi ricomincia . 




DI- 
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Si vede, che il primo liccio di legatura preti* 
de il filo del fedo liccio i il fecondo quello del 
quarto; il terzo quello del fecopdo, e i| quarta 
quello dell’ ottavo . 

Vedi l* Ta-voIa , 

Pel Ra/o ridotto i 

\ • 

Il Rafo ridotto è un drappo a più colori , o 
corrente in due o tre lacci . Per la parola a più 
Colori s’ intendono Tempre molti lacci indipen- 
dentemente da quelli , che fono palliti . Quella 
drappo è al predente uno de’ più alla moda, per- 
ché è più bello die non è quello de’ Raft ordi- 
narj; e poiché la riduzione è quella, che ne for- 
ma il merito, e il prezzo, così è necefì'ario fpie- 
garla. . 

Tutti i drappi ordinar) fono comporti nella cor- 
da ordinaria di 400. corde dette dai Francelt di 
ftmples e di r«met ogni corda di raowe tira due 
arcate, ed ogni arcata tira una maglia di corpo, 
ficchè il corpo é comporto di 800. maglie e ma- 
glioni , Ogni maglione contiene 8 fili per l’anel- 
lo nelle catene di 40 poìtate doppie, od ottanta 
portate femplici, e 9 fili nelle ordinarie di 90 
portate. La larghezza del drappo ordinano è di 
■f-j o mezza canna meno due pollici incirca: que- 
lla larghezza contiene adunque Spo rami di 8 in 
9 fili per ciafcheduna: perchè il drappo ordina, 
rio lia battuto, e lavorato comé fi richiede, è ne- 
cellario, che abbia altrettanti Colpi di trama per 
traverlo, ed anche più che non ne ha per lungo; 
non contandoli i due o tre corpi di navetta , fe 
ve n’ ha, che per uno. Secondo quella dffpofizio- 
ne è manifefto , che il drappo è un comporto di 
un quadrato perfetto # perchè la carta regolata 
che contiene il difegno deve avere la giurta lar- 

ghez- 
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ghezza del drappo , e tutta la figura , che con- 
tiene , è ripetuta due volte nel drappo; non por- 
tando adunque il difegno in larghezza più che la 
metà del drappo , 1’ altezza non deve portare per 
la medefima ragione più che la metà , quantun- 
que il difegno (ia intieramente ripetuto ; in ca- 
lo che vi fofse men di colpi in altezza che in 
larghezza, il drappo non farebbe ballevolmente 
battuto, e fe ve ne fofse infinitamente di più, il 
drappo farebbe troppo battuto, e i fiori farebbe- 
ro fchiacciati , come appunto nel fenfo contraria 
farebbero allungati. Supponghiamo , per efempio , 
un difegno di 40 pollici di altezza fopra la car- 
ta regolata. Quello difegno fabbricato, ed efprek 
fo in drappo dev‘ efser ridotto a zo pollici, per- 
chè il foglio, che Io ripete in larghezza non è 
largo più che zo. pollici, e perchè il drappo in 
una tale larghezza ripete due volte il difegno . 
Suppongafi aderto, che per fare quefti zo. pollici 
di altezza fi richiedano Soo colpi, poiché vi fono 
800 rami nella larghezza; egli è evidente , che 
fe ve n’ ha meno, la figura o il difegno fi allun- 
gherà, e che fe ve n’ha di più , il medefimo dife- 
gno farà fchiacciato: è di meftieri adunque , che 
1 ’ altezza fia conforme alla larghezza . Da quella 
efatta precifione dipende tutta la perfezione del 
lavoro de’ drappi in, opera , e fenza di quello vin- 
colo o legame necertario del pari che utile , gli 
opera) potrebbero tramare o grorto o fino, a loro 
arbitrio , e più fpello grorto che fino per portar 
innanzi l* opera di vantaggio. 

Il Rafo ridotto è diverfamente comporto : in 
vece di 800 maglie nella larghezza di zo pollici, 
ne contiene 1600 , da più o meno : determinia- 
molo a 1600 rami, o maglie , benché non abbia 
più che 400 corde di /empiee t t di ramt : ma ogni 
corda di rame tira due arcate, che fanno levare 

N 4 quat- 
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quattro maglie di corpo. Quindi il difegno , che 
contiene in foglio 20 pollici di largo , efi'endo 
quattro volte ripetuto , è ridotto a .5 pollici nel- 
la fabbricazione . Veddi per ognuno , che poiché 
la larghezza contiene 1600 maglie o rami di Ze- 
ta , bilogna che 1’ altezza contenga ugualmente 
1600 colpi per fare il quadrato perfetto ; e per 
confegufnza che fi deve tramare più fino delia 
metà, e che 1 ’ opera è più lunga a farli. Quella 
riduzione dell’ altezza non è il foto motivo della 
perfezione dei drappo; ma ve n’ ha un altro an- 
cora. Ogni maglia di corpo» che ne’ drappi or- 
dinari contiene da 2 in 9 fili, come s' è detto di 
fopra, non ne contiene in quello più che quattro 
o quattro e mezzo, vale a dire, uno di quattro 
ed uno di cinque alternativamente. Quella medio- 
cre quantità di fili in ciafcuna maglia di corpo 
fa, ch’ellendo il ramo più fioo, tutti i frataglia* 
menti contenuti nel difegno , tutte le punte di 
Foglie, fiori, frutti, adornamenti , che fono ta- 
gliati da molte corde e che terminano con una , 
fieno di gran lunga più perfetti , e più dilicati » 
Quella delicatezza infiuifce nell’ altezza del di- 
fillo come nella fua larghezza i ed ancora fui 
fondo del drappo, il qual ellendo tramato più fi- 
no, e ripetuto più fpefiò , forma un Rafo più per- 
fetto. Ecco che cofa fono i Ji.afi ridotti ; 'fareb- 
be difficile ridurre un taffetà in opera , perchè ef- 
fendo tramato fino , Infognerebbe ancora diminui- 
re la trama, la quale colle due incrocicchiature, 
che li ritrovano per i due getti di trama , non, 
potrebbero ancora ridurfi , o rifirignerlì come fi 
richiede. Si polTono ridure i gros di t»urs\ ma ita 
quello cafo elfendo il fondo fertile non avfjà che 
la qualità di taffetà. ' - . „ * 

Non fi riducono i drappi in doratura perchè ol- 
tre che pretenderebbero il doppio d’ indoratura , 

que- 
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quella medefinu indoratura farebbe troppo (fretta, 
o (chiacciata. Si fanno nondimeno a Lione de’fon- 
di d’ oro ridotti in 600 corde di femfles t-di ra- 
me e 600 arcate; ma non hanno più che noo ma- 
glie di corpo, o maglioni, nè fi ha potuto por- 
tare più oltre i drappi in doratura. 

I Rad ridotti fono montaci a 8 ilice; all' ordi- 
nario; non hanno legatura, eflendo il difegno ol- 
tre alla fua riduzione difpollo in guilà , che le' 
parti di feta non hanno più di due in tre linee 
di largo in drappo; la feta inoltre che non è le- 
gata, avendo più di brillante che |non ha quella 
che Io è, ed efsendo la quantità de’ fili, eh’ en- 
tra nella catena, e nella trama più fina della me- 
tà che nel drappo ordinario. 

Del Rufo di Bruges, 

E’ quello un Rafo, del quale la prima fabbri- 
ca s’ e fatta a Bruges 1 la fua catena è di feta, 
e la trama di filo . Quelli Ralì debbono aver la 
larghezza almeno di mezza canna meno un fedi- 
ccfimo , o di una mezza canna intiera , ovvero 
anche di una mezza canna, e un (ediceilìmo. 

Del Rujo d' India . 

x Quello Rafo detto altrimenti Rufo della China 
e un drappo di feta molto fomigliante a’ Ralì , 
che lì fabbricano *in Europa. Ve n’ ha di pieni , 
tanto bianchi, come d’ altri colori; ve n’ ha an- 
cora d’ oro 0 di feta , damascati, vergati, 

e , .* Pf u col °ri. Si llimano particolarmente perchè 
s’imbiancano e fi ripafsano facilmente; fenza qua- 
li che perdono nulla del loro lullro e fenza che il 
loro oro (la nè più fchiacciato nè meno brillante : non 
hanno tuttavia nè il lullro, nè la bóotà di quelli 
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di Francia» e d' inghilterra. Ve n’ ha delle per- 
se di quattro canne e mezzo, di fette , otto , e 
dodici di lunghezza fopra tre ottavi cinque fedi» 
e cinque ottavi di larghezza. 

Del Rafo detto da' F rance/! fatìnade . 

!! Rafo detto fatìnade è un picciolo Rafo de* 
boli filmo , e leggieriflimo , del quale le donne 
fanno delle vedi lunghe di Primavera e di Au* 
tunno , o delle vedi da pettinarfi . Sono comune* 
mente vergati* Chiamali ancora / atìnade un pie* 
ciolo drappo a un dipredo come il Rafo di Bru, 
ges , ma pià debole, del quale fi fanno d‘ordi<* 
pario delle tappezzerie per i gabinetti, 

RASOJ (Arte di fabbricare i) 

U Rafojo è uno dromento compodo di una la- 
mini tagliente di acciajo fino, e di un manico 'di 
legno , di tartaruga , o di balena , che fi adopera - 
per far la barba, 

invero dell' acciajo per far le cannucce e lo 
coperte de' Rafo), 

Ecco la maniera , con cui fi fabbrica da Col* 
tellina j il Rafojo. Si allunga l’acciajo afguancio, 
come le fi volefle formargli un taglio da una par. 
te , e una fchiena odofio dall’ altra • Si ha 1* 
avvertenza di mettere la parte fana dell’ accia- 
jo nella fchiena, perchè queda fchiena è quel. 
Io, che formerà nel progreflo del lavoro il ta- 
glio del Rafojo . La lamina di acciajo tirata a 
fguancio deve avere all’incirca una linea di grof- 
fezza all'edremità del fuo fguancio, e tre linee 
all' incirca nella fchiena ; inquanto alta larghez- 
za, 
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za , è di nove linee , o all* incirca in tutta la 
lunghezza della lamina. Si fcpara in appretto in 
piccioli pezzi di un pollice di lunghezza (opra 

10 fcalpello pollo in un buco fatto nella bafedel» 
Ja bicornia deli' incudine. Fatte che fono tutte 
quelle feparazioni , il che fi efeguifce in due a 
tre infocagioni > fi bagna la fpranga cosi divi!» 
con quelle feparazioni obblique nell* acqua fre- 
fca ; ii batte dipoi la fpranga fredda con piccio- 

11 colpi di martello , fi rompe in tutte le fepa* 
razioni, e fi difiribuifce in piccioli pezzi di ac. 
ciajo a fgqanclo o a fcarpa , Cottili da un lato > 
6 grò fiì dall’altro , che i Franceii chiamano po- 
btchtt , e che noi chiameremo cannucce , 

Fatti così quelli pezzi) o cannucce non etten- 
do neceflario che la fchiena di un rafojo Ila di un 
acciajo tanto fino quanto il iuo taglio , fi piglia 
un pezzo di acciajo grotto, che fi allunga , e al 
quale fi dà la medeiima forma , che a quello d* 
Inghilterra , del quale fi fon fatte le cannucce ) 
vale a dire , fi tiene in tutta la fua lunghezza 
ugualmente largo , fottile da una parte) e grolla 
dall* altra ; con quella fola differenza > ch’efier 
dee un poco più forte che non è per le cannuc. 
ce. Quando l’ acciajo è Cotto quefla forma fi chia- 
ma coperta . / 

Del lavori dell* coperta • 

Quando la coperta è in pronto , fi fa rifcaldi, 
re > e mentre eh' è calda fi ripiega per la cima 
a un di prefìo delta lunghezza della cannuccia » 
che s* inferifee tra la parte ripiegata , «e 1 1 ri- 
manente delia fpranga t che le formano come nn 
manico, i cui due lati interni andando in pendio 
ricevono molto ermamente gli fguanci della can, 
‘ nuccia in guifa che la partq fottile della can- 
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nuccia fia neJ fondo del manico* e la parte grol 
fa fi folievi al di fopra , e n' efca fuori d’ in- 
circa una linea e mezzo . Si datino alcuni colpi 
di martello fopra la cannuccia » e fopra la co- 
perta nel fuoco per applicarle l’ una all’ altra, 
tanto fortemente che la cannuccia non fi fepari 
dalla coperta nel fuoco * Si mettono nel fuoco 
così inficine unite * fi fanno rilcaldar dolcemente 
tanto che la cannuccia e la coperta comincino a 
laida rii t fi dà la'feconda infocagione un pocd 
più gagliarda , e così la terza ; fi finifce di fal- 
ciare ; fi allunga il pezzo d’ incirca quattro poi, 
Jici, dandogli una forma, che pende a quella del 
Rafojo , e che v’ indica ficuramente da qual par 
te è l’ accia jo fino ; perchè quella parte è quel- 
la che deve fare il taglio . Si taglia quello pez- 
zo, e fi fepara intieramente dalla coperta , e fi 
ha quello , che chiamafi una [piotatura di Rafoi 
jo. A quello modo fi mettono la coperta e tutte 
le cannucce in fpiccatura innanzi di palTare ad 
un altro lavoro, 

t x > 

Laverò dille fpitcaturc . 

Ciò fatto i fi piglia una fpiccaturi , e fi allun- 
ga d’ incirca cinque pollici, dandole uno Iquaocio 
dalla parte , che deve formare il taglio , e un 
poco più di larghezza alla teda che alla coda. Si 
continua a flendere , e a formare la lamina del 
Rafojo colla penna di un martello; bifogoa , che 
quella penna non fia nè troppo rotonda, nè trop- 
po piatta ; che la iella fia un poco allungata la* 
teralmente ; che abbia quivi un pollice , e un 
quarto; e che non abbia più che un pollice fui 
davanti . Quando fi ha allargata a diffidenza fa 
lamina colla penna fi agguaglia colla teda; pofeia 
fi fegna , o fi marca : quand’ è marcata fi batte 

a fred- 
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a freddo; quella ultima operazione llringnendo i 
pori dell’ acciajo non contribuifce poco alla bon- 
tà deli’ opera . 

Del finimento del Rafojo, 

Quando il corpo del Rafojo è formato, fi li- 
ma per perfezinoare la fila figura in una moria 
alta all 'incirca tre piedi. Deve quella avere fei 
pollici dal mezzo dell’ occhio fino di fopra alle 
mafcelle; le mafcelle quattro pollici di lunghez- 
za , la caifa diciotto pollici i la vite ventiquat- 
tro pollici; il diametro della vite di 16. linee s 
deve pefare in tutto da 60. libbre. 

Del dare la tempera a' Rafoj . 

# r 

Quando fi ha quali colla lima finito il rafojo 6 
fe gli ha data la figura che deve avere levando 
tutte le inuguaglianze , e molto efattamente ter- 
minandolo, fi fa accendere un fuoco di carbone 
in un luogo piuttofto ofcure che troppo illumi- 
nato , perchè la foverchia luce impedirebbe di 
ben giudicare del colore , che il fuoco darà al 
rafojo . Ben accefo che fia il fuoco, fi piglia un 
mantice mezzano con un pezzo di ferro frefco 
per la cima , lungo all’ incirca un terso di can- 
na : quello ilromento fi domanda il falfo manico , 
ed è più comodo che non fon le tanaglie . Si fa 
entrare il rafojo d’ incirca tre quarti di pollice 
pel tallone nell’ apertura del falfo manico ; fi 
- mette polcia fopra. i carboni; fi fa dolcemente ri- 
fcaldare ; fe gli dà un poco più che color di ci- 
riegia, ma non il bianco . Quanto più fino è 1 ’ 
acciajo , tanto meno dev’ elìere temperato caldo. 
La tempera troppo calda dilata i pori , e rende 
i piccioli denti della fega , che formano il ta- 
glio, 
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gliò, troppo groffì , e troppo difcofli uno dall’al- 
tro , e per confeguenza il taglio afpro ; Si pu» 
adoperare per la tempera acqua di pozzo , o ac- 
qua dì fiume ad arbitrio ; avvertendo (blamente , 
che innanzi di temperare nell’ acqua di pozzo , 
bifogna levarle la troppa rigidezza tuffandovi 
dentro lin pezzo di ferro infuocato Al’oppoltd 
nell’ acqua piovana, o di fiume fi tempera com' 
ella è, purché non fia d'inverno t ma quando I’ 
una e l'altra cominciano a rifcaldarfi , a forza 
di ricevere de' pezzi temperati * conviene cam. 
biarle. 



btl ricuocer » i R*foj. 

0 dando il rafojo è temperato fi piglia un per- 
ito di mola; fi netta e s' imbianca da una parte* 
indi fi mette in una padella del carbone ben ac- 
cefo , o della brace di fornajo , che niolti ante- 
pongono con ragione al carbone. Si mette il ra- 
fojo fopra di quella brace colla fchiena (opra la 
brace; ed inclinato affinchè il taglio non fi ri- 
scaldi più prontamente che la fchiena , benché 
fia men groflo; fi tiene il rafojo così fino a ta«ud 
che pigli il colore di volpe, ma non affattoquel- 
lo di ofo . Quando ha quello colore fi tuff* nell’ 
acqua; e pulci a coli'ajutd di un manico di legno; 
nel qu*le s’ locati* il tallone, fi afruota , o fi af- 
fila . L* operazione precedente chiamali rictieci> 
tur* è 



Dell' imbianchire i Rafej. 

Per affilare od arroccare il rafoio fi piglia una 
moia d’ incirca quindici pollici montata fopra un 
albero di ferro d’ incirca un pollice di quadrato, 
fopra diciocto pollici di lunghezza, o all’ incirca 

fe- 
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fecondo il comodo de* luoghi . Si affila il rafojo ; 
fe gli fa il taglio , e gli fgtianci , fi forma la 
fchiena e il tallone a e quella operazione fi do- 
manda imbianchire » 

Cui iigrejfnr» i R*foj , 

A quella prima mola fe ne fa fuccedere un'al- 
tra d’ incirca fei pollici di altezza « è manifefio » 
che quella efsendo afsai più convefst della prima 
deve incavare il mezzo del rafojo: cosi appunto 
fa , e quello è quello che chiamali dlgrojfnre . 

Del brunire i R*f»j . 

Quando il taglio, gli fguanci , e la fchiena fo- 
no ben fatti, fi ha un brunitojo di legno di no» 
ce alto all'incirea quanto la mola a taglio, ma 
più fattile di due terzi, e l’albero di un terso. 
Si difiende fopra di quello brunitojo dello fme- 
riglio ben macinato , che fi (lempera con Un po- 
co d’ olio di oliva ; fe ne.dillende di tratto in 
tratto fopra la lamina , e fi tolgono via ì fegni 
della mola ; fi brunifce dappertutto, e fi rende il 
rafojo Jifcio e pulito. 

Ciò facto, fi piglia un manico di fcaglia o tar- 
taruga , oppure di corno , o di balena fopra il 
quale fi monta la lamina del rafojo col mezzo di 
un chiodo e di due rofette ; alle volte fi ferma il 
manico mettendo un chiodo , o due rofette all* 
ellremità. 

RATAFIÀ* (Maniera di fare il) 

Il Ratafià è un liquore fpiritofo fatto co’ noe. 
doli di diverfe frutta, o colle frutta iftefse , e 
fingolarmente con ciriegie ed albicocchi. 

Del 
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. , Del tini* fi» di cìriegìe . 

Il Ratafià di ciriegie fi fa fchiacciando le cù 
*iegie,e mettendole nell’acquavite; vi fi ag- 
giungono i noccioli colle mare » con zucchero , 
cannella, pepe bianco, noce moietta , e garofa- 
ni . Si mettono venti libbre di ciriegie fopra 
venti pinte d’ acqua-vite: fi lafcia il vafo aperro 
per dieci o dodici giorni t infine fi tura bene e 
non fi tocca più fe non dopo due meli « 

Del Ratafià di albicocchi , 

Il Ratafià d’ albicocchi fi fa in due manie- 
re ; o facendo bollire gli albicocchi nel vino 
bianco , aggiugnendovi un’ uguale quantità d’ ac- 
qua-vite, con zucchero, cannella, fiore di noce 
mofeata , e noccioli d* albicocchi , lafciando il 
tutto in infufione per otto o dieci giorni, e poi 
chiarificando il liquore ; ovvero mettendo in in. 
fufione gli albicoccly tagliati in pezzi per un 
giorno o due nell* acqua. vite palTando il liquore 
per una calza, ed aggiugnendovi gl’ ingredienti 
ordinari. . 

RATINA (Fabbrica della) 

La Ratina è una fpezie di drappo di lana in- 
crocicchiato , che fi fabbrica l'opra un telajo a 
quattro calcole, nell’iltelTo modo che le Raficie, 
ed altri fintili drappi , eh’ hanno dell’ incrocio- 
, chiatura. La Ratina è una fpezie di telTuto fac- 
to di fili intralciati gli uni negli altri in una 
certa maniera che ne forma 1’ incrocicchiatura ; 
i fili , che vanno per lungo del capo fino jalla 
coda delia pezza , fi chiamano fili di catena a e 

quel- 
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quelli, che fono polli di tra verfo fu Ili larghezza 
dei drappo fi chiamano fili di tram a j ficchè una 
pezza di ratina è compofia di una catena , e di 
una trama. 

Vi fono delle ratine pannate , delle ratine a 
pelo non pannate , e delle ratine', il cui pelo è 
arricciato dalla parte del ritto , per lo che fi 
chiamano ratine arricciate ; le une fono bianche, 
eie altre di diverfi colori , Ila che la lana lia 
Hata tinta innanzi di elfer filata, o che il drap- 
po fia fiato pollo bianco in tintura dopo effe- 
re fiato fabbricato. 

RAVIZZONE (Maniera di cavar l’oliàdal) 
Deferitone della Pianta del Ravizzone . 

L’olio di Ravizzone ha tanto ufo nell’ Arti, 
che non pofììam tralafci are di farne qui pa- 
rola . 

Di quell’olio fi fa un grandifiìmo confumo in 
Francia , in Olanda , e in Irlanda per tutte le 
manifatture di lana , cioè Panni , Berette e fir- 
mili . Si adopera ancora per ardere nelle lucer- 
ne , per condir le vivande , e per farne fapone 
da imbiancare le tele di Lino . 

La pianta, cui non bifogna confondere col Ca- 
volo Rapa, che dà i femì , da cui fi eftrae quell* 
olio , e c£e noi qui chiamiamo con nome Lom- 
bardo Ravizzone , è chiamata da' Botanici Na- 
pus Jylvejìris , Braffica radice caultf conte fafif ormi , 
Bunids fiylvefiris , Napus fiore lutto , Bunium , fitti 
Bttnios officinarum , da’ Francefi Navette , Radette » 
e Naveau , dagli Spagnuoli Nebo etmmun t Napt , 
da’Tedefchi Rubfaamen winter rubfen , gl’Jnglefi 
Coolfieet , gliOlandefi, e da’Fiamminghi Coi fiat -, e 
infine dai Greci Bkvi a, o Bs hun. 

Tomo Xir. O ■ I Fu- 
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I furti , i fiori , e le filique , o fu baccelli » 
del Ravizzone, fono quali limili a quelli del Na- 

K lativo j ma le fue foglie fono più incife , e 
minate , attaccate ai furti. 

La radice è lunga, e bianca, dalla grort'ezza 
quali di un dito , di fapor quali Umile a quel- 
lo del Napo fativo , ma un poco più acre. 

Della coltura del Ravizzone . 

Nafce fpontaneamente il Ravizzone nei luoghi 
arenofi , marittimi della Gotiandia , d’Inghilter- 
ra, d’ Irlanda, di Francia ec. 

Si coltiva in varie parti dell* Europa e parti- 
colarmente in Fiandra | in Olanda, in Norman- 
dia, in qualche altra parte ancora'della Francia, 
e in Lombardia. 

Quanto alla fua coltivazione; quella pianta può 
femmarfì per due ufi; uno per ingranare la ter- 
ra, P altro per avere un’ abbondante raccolta di 
femenzs da trarne olio. Volendo fervirfene per 
ingrartare i campi , bifogna feminarla ai primi di 
Agofio nell’ irtelfa maniera che li feminano le ra- 
pe, ma però molto più fperta . Crefciùre che fa- 
ranno le piante all’, altezza di circa un piede 
( che farà verfo la metà di Ottobre) fi fotterre- 
ranno coll’aratro. Arata la terra , fi lafcia cc sì 
In ripofo quindici, -o più giorni , affinchè le lo- 
ro ‘foglie ma rei fca no 4 dipoi fi ara di* nuovo, e 
pochi giorni dopo vi fi può feminare il frumen- 
to ; oppure fi può iafeiare inquiete fino alla Pri- 
mavera , per porvi poi il Formentone- od altre 
biade, e fi avrà un prodotto tanto bello, quanto 
fe il terreno forte fiato concimato. 

Tra tutti i modi d‘ ingranare le terre quello 
è uno de’ più, facili , ed economici, poiché con 
una quarta di femenza di Ravizzone fi pofifono 
• , ** , fe- 
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Feminare almeno rre campi di terra fenz' altra 
fpefa , che quella Ji ararla ed erpicarla , e di 
riara ria a Tuo tempo. 

Volendo poi feminare il Ravizzone per racco- 
glierne il Teme da cavarne olio , bifogna inpri- 
im fcegliere la Temente di buona qualità . Per 
eller tale , bifogna che i granelli fieno di color 
lucido, e pefanti , e che IchiaCciati coll’ugna fra- 
ppa una tavola di legno duro diano moli' olio . 
Conviene inoltre avvertire di non valerli di Te- 
mi vecchj perchè quelli o non germogliano , o 
germogliano debolmente. 

Per due anni di Teguito fi può far ufo della 
Temente raccolta ne' proprj campi ; ma nel terzo 
anno tara bene cambiarla, o comperarne di quel- 
la nata in altri terreni regolandofi in quello co- 
me Ilio! farli per la fetnina del frumento , e di 
altri prodotti , pdichè altrimenti degnerà facil- 
mente . 

Scelta a quello modo la fornente bifogna pre. 
parare il terreno , ch’elfer dee di buona natura, 
nel modo feguente. Dopo averlo ben letamato , 
li ara , e fi erpica una volta a’primi di Luglio, 
e fi replica lo llelfo a’primi di Agofto j alla me- 
tà poi dell’ ideilo mefe fi ara ancora per la ter-, 
za volta ; dopo vi fi fparge la femenzi, ma non 
troppo fpefla , affinchè le piante , che ne nasce- 
ranno , pollano dilatarli coi loro rami : 'ed erpi- 
cando 'colf erpice a denti di ferro beniffimo fi 
cuopre. Quando fi fa tale Seminagione il terre- 
no dev’ eller umido , e fe non folle tale , ^fo- 
gnerebbe afpettare il benefizio di qualche piog- 
gia , o che almeno fi vedclfe imminente, poiché 
nella terra fecca neppure quella femenza può be- 
ne frilupparfi, e germogliare. 

Il Ravizzone fiorifee alla fine di Febbrajo o a’ 
O 2 pri- 
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primj di Marzo, e matura d’ordinario le fue fe- 
menze nel mefe di Maggio. 

Un campo di terra ruminato di Ravizzone , 
fe un qualche acuto freddo non danneggi i fuoi 
fiori , o non foccomba ad un qualche altro infor- 
tunio, fuol rendere ordinariamente il triplo di 
più di quello che faccia feminatfl’ a frumento. 

Il dotto, e diligente Sig. Vietro Arduini P.P. 
di Agricoltura nell' Uni verfità di Padova ha fat- 
. ta l’efperienza di, feminarne un pezzo di terre- 
no a’ quattro di Settembre , ed in poco più di 
un mefe le piante di Ravizzoni erano crefciu- 
te air altezza di circa un piede , e così vegete 
e folte, che recavano maraviglia a vederle . Ai 
primi di Gennajo , ad onta delle brine , e de’ 
ghiacci , eh’ erano flati in Novembre , er*no i 
Ravizzoni belUflimi , verdi , e vigorofi , che a 
mirarli fembravano un prato de' più ubertofi nel 
mefe di Maggio ; dii che fi vede , che quella 
pianta refifte al freddo , e che perciò potrebbe 
edere molto utile per darla in cibo ai Bcfliami 
aflagione avanzata. 

fìillt i Ruecilta del Rar tenone . 

Il Ravizzone è io grado di edere mietuto ne’ 
climi temperati o in Maggio o in Giugno , e in 
quelli , che fono alquanto rigidi ed aufteri , vi- 
cino a Luglio. Importa moltidìmo fceglier bene 
il momento . Se fi ha troppa fretta di far la ri- 
tolta, cioè a dire, fe fi faccia quando le filique 
o i baccelli fono ancora verdi , e i femi rin- 
chiufi in effe bianchi, fe ne ricaverà pocljiflimo 
olio; e così all’ oppoflo differendo la ricolta di 
troppo finché i baccelli fieno del tutto feccati 
fi perderà molta demente, perchè fi apriranno ta- 
gliando le oiante.. 

La 
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La groflezza, e i! color giallo, che i baccelli 
dopo la caduta de’ fiori vanno appoco appoco ac- 
ìquiftando , indicheranno il motilento opportuno 
di raccogliere il Ravizzone. Si avverta però di 
non attendere fino a tanto che fieno ingiallite , 
e feccate quelle dell’eftretnità de’ rami , perchè 
in quello mezzo le inferiori fi potrebbero apri- 
re , e manderebbero fuori il fenle. 

Le piante del Ravizzone non fi (lerpano , ma 
fi tagliano. Oltre all’elfèr deliri , ed intelligen- 
ti i Mietitori debbono elTer provveduti di buoni 
e taglienti falcetti . Siccome il loro tronco è ro- 
buflo , duro , e groflb, cesi non ulàndo 1' atten- 
zione di tagliarlo dolcemente , e fenza fcuoter- 
lo, fi arrifehia di mandata male la maggiorpar. 
te dei Temi , e fpezialmente i più maturi ; fri 
alcuni luoghi per evitare quello inconveniente , 
avvolgono intanto che la tagliano, ogni pianta in 
una tela, è cosi i Temi, che cadono, rimangono 
nella medefima . 

Scelta pertanto una buona giornata per la 
raccolta, fi fegnita a mietere il Ravizzone per 
tutto il corfo di ella , quando non fi f^rani ; 
perchè altrimenti non fi deve miPtere fe non di 
buon mattino , o veffo fera . in quelle ore il 
•vapore della rugiada inumidifee coll* altre parti 
della pianta anche i baccelli , é fa che non cosi 
di leggieri fi fgranino . Siccome un campo non 
matura tutto per intiero ad una volta, cosi è d’ 
uopo tagliarlo paratamente. 

Del tra/porto delle piante di Ravizzone full 'aj* . 

Mietute che fono le piante fecondo alcuni' li 
mettono in fallelli Tulle porche, o come volgar- 
mente fi dice vanezze del campo, e vi fi lancia- 
no da tre in quattro giorni ; pofeia fi trafporta- 

Ó j ‘ no 



I 



« 

• s 

/ \ 

ai* R A V 

no avvolte déntro a delle tele in altri luoghi 
del campo lafciaodole quivi in muchj fino a! me- 
f« di Settembre! ed allora fatta una Ipezie di 
aja nel campo medefimo , fi battono , polcia fi 
vagliano. 

Quello metodo è cattivo; prima perchè nel re- 
plicato trafporto, ad onta d’ogni avvertenza , e 
cautela, fi perde molta femente; e in fecondo 
luogo perchè la fermentazione gagliarda , a cui 
foggiace il Ravizzone ammucchiato non può far 
a meno di gualtare la qualità del feme . A ra- 
gione perciò viene quello metodo bùafimato, e 1’ 
efperienza infatti dimollra , che non è da feguirfi . 

Ecco come fi deve condurfi . Di mano in mano 
che fi tagliano le piante , fi affaftellino fopra (luo- 
je , per non perdere il Teme, e pofcia fi faccia- 
no trafportare da alcuni Operaj full’aja della Ca- 
fa di Campagna. Si difiendano quivi i manipoli, 
lafciandoveli fino a tanto che fieno ben feccati . 
I baccelli dell'eflremità de’quali non «’ è attefa 
la maturazione, per non perdere la femente de- 
gl’ inferiori,, fi troveranno in quello mezzo ancor 
elfi maturi, e fecchi. Ailora.fi batta lènza indù, 
gto il Ravizzone alla maniera del frumento , e 
feparati i tronchi, le foglie fecche , e le fcorge 
de’ baccelli dal grano fi faccia rodo vagliare e- 
mondare con acconci crivelli di pergamena . Va- 
gliato e mondato che fia, fi riponga nel granajo, 
dove fi avrà l’attenzione di fmoverlo IpelTo col- 
la pala perchè non fermenti; e fi Jafci quivi fi. 
no a tanto che venga l’occafione o di editarlo co- 
sì in natura, o di mandarlo al torchio per if- 
premerne l'olio . 
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Dell' Olì» di Ravizzone, e del modo di fpogl tarlo 
dell' ingrato fapore , che ha naturalmente . 

L’0!io di Ravizzone farà tanto più ricercato 
e buono, quanto più i lemi , donde fi eflrarrà, fa» 
ranno flati ben mondati , e conlervati . L* e Ara* 
«ione dell’ olio può farli in ogni tempo; e il mo- 
do dr operare non è punto diverfo da quello , 
che fi fegue nel fare gli altri olj. Vedi OLIAN- 
DOLO. Avvertiremo foltanto , che fe oltre all’ 
altre diligenze fi faccia a meno di adoperare il 
fuoco nell’ifpremere quell' olio , riufcirà tanto 
limpido, e chiaro, che .inviterà chiunque a va- 
letene anche per condire gli alimenti, fpogliato 
che fia dell’ingratoe faltidiofo fapore, che ha na- 
turalmente. 

Quello fapore, fe fi voglia rintracciarne laca- 
gione, proviene dalla copia degli alcali che co. 
ftituifcono uno de’principj della pianta del Ra- 
vizzone ; come chiaramente manifeflano il fuo 
odore acuto , e naufeofo , il fucco lattici nofo , 
ed acre de' Tuoi petali, e 1' analifi chimica delle 
foglie, dei tronchi, e fpezialmeote de’fuoi femi. 

Varj fono i mezzi che fi fono tentati > e pra- 
ticati per levargli quello fapore . I mig/iori tra 
quelli t confiflono nel far friggere quell* olio , e 
poi mettervi dentro delle fette di pane, di pero, 
di pomo, del ramerino, ed altre erbe aromati- 
che. Tutti coloro che fi vagliono dell’unoo.delP 
altro di quelli mezzi accertano, che l’olio di Ra. 
vizzone diventa tale, che i cibi con erto conditi 
par che lo fieno col più perfetto olio di oliva , 
o col burro. 

Tutte quelle maniere correggono in vero , e 
rendono men grave il cattivo iapore di quell'olio, 
ma non lo tolgono del tutto , perchè fcemano ben- 
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s ì , e rinforzano il principio alcalino, donde pro- 
viene, ma non lo fpengono . 

E' nota l’azione degli acidi fopra gli alcali , e 
così di quelli fopra di quelli t mercè della quale 
venendo fcambievolmente ad artraerlì , e me- 
fchiarli , e a cangiare perciò indole , e natura , 
ne rifulta un fale neutro, che fa perdere ai li- 
quori, dove l'uno e l’altro dominavano, i fapo- 
ri acri, od alcalini, per pigliarne un altro* me n 
difpiacevole , e più grato. 

Col mezzo appunto di quella fcambievole azio- 
ne degli acidi fopra gli alcali s’ è ottenuto di 
fpogliare del tutto l’olio di Ravizzone dal fuo 
cattivo fapore . 

Per far ciò fi prenda una marmila , od altro 
vafo di rame (lagnato , o di terra , di quella 
grandezza, che fi giudicherà più comoda ed op- 
portuna , e guarnito di manichi per poter tra- 
fportarlo quafi pieno d’olio bollente fenz’alcun 
pericolo dal focolare in un altro luogo. Si metta 
in quefto vafo tant* olio, che giunga fino a tre 
dita di diflanza dall'orlo, e pofcia fi adatti fo- 
pra un fornello ballo, e fi lafci quivi al fuoco in* 
fino a tanto che cominci a bollire. Allora fi-tra- 
fporti il vaio coll'olio bollente in un luogo aper- 
to , ed avendo già in pronto dell’aceto gagliardo 
di birra, o di vino, fi fpruzzi replicatamele fo- 
pra 'olio, avvertendo di ftarfene più che fia podi- 
bile : ontano dal vafo Vcdralfi allora follevarfi 
rigogliofamente fulla di lui (uperficie una dfinfa 
fpumar noD s’indugj a raccoglierla , e m levarla 
via con uno fchiumatojo ; fi lafci, ciò fatto, fred- 
dare , e.i ripofar l’olio., e farà fpogliato intie- 
ramente del fuo fpiacevole, e cattivo fapore. 
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Del modo di tonfervar l'olio di Ravizzone . 

Per confervarlo poi fi mette dentro a pile dì 
pietra, o vafi di terra cotta ed inverniciata > 
guerniti di coperchj, che efattamente gli chiu- 
dano; avvertendo, che il luogo, dove fi ripon- 
gono, vuol eflfere frefco, ed afciutto . Con que. 
fte cautele l’olio di Ravizzone, fi conferverà la no 
e perfetto per lungo tempo fenza contrarre quel- 
rancidume, a cui va {oggetto Folio di oliva a 
mifura che invecchia. , 

Per quell’olio poi, che non è medicato, e che 
fi ferba o per far ardere nelle lucerne , o per 
impiegarlo nell’ Arti, e nelle manifatture, fi può 
tenere in botti , o in tini di ottimo legno di 
quercia , dentro a magazzini, dove regni men di 
umidità, che fia polfibile. 

RAZZI ( Arte di fare i ) 

Vedi PIROTECNIA. ' 

f ■> i 

REFAJUOLO. 

1 II Refajuolo è colui che vende filo . Vedi FI- 
LATRICE. 

RICAMATRICE. 

La Ricamatrice è quella che adorna , ed abbelli- 
re i drappi di opere di ricamo. 

Il ricamo poi è un’opera o lavoro in oro , ar- 
gento, o feta formata coll’ ago di un qualunque 
difegno fopra i drappi , la moflelina &c. 
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Belle diverfe forte di Ricamo. 



Vi fono molte forte di ricamo, cioè il ricamo 
applicato , il ricamo diftefo , o po fato , il ricamo 
detto dai francefi in guipure il ricamo pajjato , 
e il ricamo piano. 

Il ricamo applicato è quello, che fi fa fopra 
della grolla tela, che dopo fi ritaglia, e che fi ap- 
plica fopra i drappi. 

Il ricamo diftefo, o pofato, è quello, di cu* 
l’oro, e l’argento è diftefo, e collocato fopra il 
difegno, e cucito con feta dell’ ift elfo colore. < 

Il ricamo detto in guipure fi fa in oro o in 
argento. Si difegna fui drappo, pofcia vi fi ap- 
plica una pergamena tagliuzzata, e fi copre coll* 
oro, e coll’argento cucendolo con della feta. 

Il ricamo paftato è quello, che comparifce d’ 
ambe le parti del drappo. 

Il ricamo piatto è quello , le cui figure fono 
piatte, e guernite alle volte di arricciature , pa- 
gliuzze, ed altri ornamenti. 

Del Telaio da ricamare. 

Si ricama ancora alle voice in velluto , e in 
feta. Il telajo, fopra il quale fi fanno i diverfi 
ricami di cui abbiamo ora parlato è compofto di 
due fubbj , o cilindri guerniti di una ftrifcia di 
grolla tela’, fopra la quale fi cuce il drappo, che 
fi vuol ricamare; due aftìcelle , o regole di le- 
gno traforate con molti buchi, traverfano i due 
fubbj nelle due eftremità , e fervono col mezzo 
di un gran chiodo, che piantafi in uno de’ buchi 
delle afticel(e, a tendere più o meno il drappo,, 
e a tenerlo in quel grado di tendone , che fi ri. 
cerca durante il lavoro. 

Del 
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Del Ricamo (opra la Mondina . 

Il termine ricamo s'intende ancora del filo,o 
cotone, che fi palla nella moffelìna fecondo il di* 
legno, che fi vuol ricamare. S'imbaftifce la mof* 
felina fopra un modello difegnato , che fi tiene in 
mano, e alle volte s’inamida innanzi di collo- 
carla fopra quello modello, quando la Lavoratri* 
ce giudica dalla fua qualità, che non fi polla fa- 
cilmente maneggiarla. I tratti del difegno fi riem- 
piono di foglie di trapunto; i fiorili formano di 
diverfi punti aperti ad arbitrio deila Ricamatri- 
ce, la quale regola la fua feelta fecondo il più 
o meno di effetto, che crede che rifulterà da un 
punto, o dall’altro , 

Di una nuova maniera di ricamare. 

Al prefente fi ricama in una nuova maniera . Si 
adopera una fpezie di tamburo , fopra il; quale 
fi teude in mollelina, e certi aghi uncinati , e 
torti, co’ quali fi tira il cotone da una parte ali* 
altra. Quella ultima maniera è (lata recata dal 
Levante- 

Dell' ^Antichità del Rie am» . 

Il ricamo ai teUjo è amichiamo . Iddio ordi- 
nò , che !’ arca ed altri ornamenti del tempio 
da' Giudei foffero arricchiti di ricami . I Frigj 
aveano perfezionata molto quell’ Arte . Quelli , 
eh’ oggidì riefeono piò degli altri in quella forra 
di lavori e che ne fanno maggiore fpaccio fono 
gl’indiani. La perfezione del lavoro , e il buon 
prezzo della manifattura hanno contribuito a far 
si , che il forefiiere abbia loro data la prefe- 
renza . 
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Quanto al ricamo in moffelina le Artefici In- 
diani debbono cederla all’Europee per la finezza» 
pulitezza, e varietà de’ punti, e per la fcelta , 
ed eleganza de’ difegni . Quello ricamo fi accolla 
molto al merletto, anzi fi può credere , che ne 
fia un’imitazione, e che fia venuto dopo di elio; 
particolarmente fé fi rifletta, che il ricamo s’è 
più perfezionato ne'paefi , dove i merletti fono 
più belli , come in Saffonia , che in qualunque 
altro luogo 

Il ricamo a telajo fembra affai men lungo che 
l’altro, nel quale almeno per la riempitura de* 
fiori , bifogoa contare continuamente i fili della 
moffelina tanto per lungo come di traverfo .* ma 
in compenfo queflo ultimo è affai più ricco in 
punti, e perciò capace di affai maggior varietà. 
Il ricamo in moffelina più flimato è quello di Safi- 
fonia , benché fe ne faccia di uguale in altri 
Paefi ancora dell’Europa particolarmente in Fran. 
eia . 

Le tele troppo battute non fono capaci di 
quello ornamento; e di fatto non fe ne vede al- 
cuna con ricami . Le più fine fono le migliòri 
per effere ricamate. Le doppie per cagione del- 
la loro teflìtuia flretta, e piena ri°ntrano nella 
clafle delle tele fopra le quali il ricamo è per 
lo meno inutile- 

\ 

\ 

RIGATTIERE < 

Il Rigattiere è colui , che fa profeffione di 
comperate, vendere, e rapezzare arnefi, ed abi- 
ti vecchj . Poffono ancora i Rigattieri fare , a 
far fare da altri de’* vediti nuovi di drappi di 
lana , pelo , e feta per uomini , per donne , e 
fanciulli fenza mìfura certa , purché peyò noi 
oltrepaffino un certo valore. 

CV/- 
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RISO (Maniera di coltivare il) 

I! Rifo , biada nota» (1 coltiva ne’ luoghi umi- 
di, e paludofì , e ne* paefi caldi , giudicandone 
dalle Contrade, dov'è più in ufo , e dove fa il 
principale nutrimento degli abitanti , Tutto il 
Levante ; l’Egitto , l’ India ^ la China fono in 
quello cafo. Gli Stati deli’ Europa, dove fe ne 
raccoglie in maggior quantità , fono la Spagna , 
e l'Italia . Il Sig. Barrire avendo attentamente 
olfervato la coltura di quella punta tanto a Va- 
lenza in Spagna , che in Catalogna , e nel *Rof- 
figlione ha mandata all’ Accademia Reale dello 
Scienze di Parigi nel 1741. una Memoria, dalla 

? ,uale riporteremo qui, quello che v’è di piùef- 
enziaJe, ed importante. , 

Coltivazione del Rifo in Rarefa . 

Per allevare utilmente il rifo , e moltipli- 
carne il predotto , fi fceglie un terreno bailo, 
umido, un poco fabbioniccio , facile a diiecca- 
re , e dove fi pefla far agevolmente feorrer l* 
acqua. La terra, dove lì femina , vuol edere ara- 
ta una fola volta nel mefe di Marzo . Dopo li 
divide in molti quadri uguali , ciafcuno di 15. 
in zo. palli lateralmente . Quelli quadri di terra, 
fono feparati gli uni dagli altri da orli , o ri- 
fatti in forma di piccioli argini , alti all’ incir- 
ca due piedi , fopra un piede in circa di lar- 
ghezza per poter camminarvi fopra all’ afeiutto 
in ogni tempo, per agevolare lo fedo dell’ ac- 
qua da un quadro di riio nell’altro, e per trat- 
tenetela ad arbitrio lenza che fi fpanda. Si 
appiana ancora il terreno» eh’ è dato zappato in 
guifa che lia a livello , e che 1’ acqua polla ia 
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in etto foftenerfi dappertutto alla medefima al- 
tezza. 

Del dar l' acqua alla Ri/aja e del 
femìnar» il rifa • 

Preparata a quello modo la terra , vi fi f* 
fcorrer fopra un piede > o un mezzo piede d’ 
acqua fui* principio del mefe di Aprile, e dopo 
vi fi getta il rifa nella maniera, che fegue. Bi- 
fogna , che le Temenze fieno fiate confervate nel 
loro gufcio , o nella loro fcorza , e lafciate a 
molle da tre in quattro giorni avanti nell'acqua, 
dove fi tengono in un Tacco fino a tanto che fi 
fieno enfiate, e comincino a germogliare . Un 
uomo fcalzo getta quelle Temenze fopra i quadri 
inondati d’ acqua , feguendo de* livellamenti quali 
Umili a quelli , che fi ofiervano ne' Tolchi femi- 
nando il frumento. Il rifo cosi enfiato, e lem* 
pre più pefante dell’ acqua , va celeramente al 
Tondo, fi attacca alla terra , e vi fi affonda an- 
cora più o meno fecondo ch’è più omeno fiein* 
perata , e fciolta . Nel regno di Valenza, il ti- 
fo fi lemina da un uomo a cavallo. 

Si deve mantener Tempre I’ acqua ne* campi 
Teminati fino verfo la metà di Maggio , al qual 
tempo non bifogna tralafciare di Tarla fcolare. 
Quella condizione è giudicata indifpenfabile per 
dare al tifo i’ accrefcimento necefTario , e per 
farlo mettere, e germogliare vantaggiofamente. 

Sul principio del mele di Giugno, fi condu- 
ce una feconda volta T acqua nelle rifaje , e fi 
fuole levamela verfo la fine dell’ ideilo mefeper 
farchiare le cattive erbe , fpecialmente la coda 
cavallina, ed altre erbe chèoafcono d’ordinario 
tra il rifo, e che gl’ impediscono di crefcere , > 

e di nodrirli , 
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In ultimo fe gli dà 1* acqua per la terza vol- 
ta cioè verfo la metà di Luglio, e non dee più 
darne fenza (ino a tanto che fia in fiore, cioè .a 
dire fino al mefe di Settembre . Allora fi fa (co- 
lar P acqua per l’ultima volta , e quello difec- 
camento ferve a fare operare il Sole più imme- 
diatamente fopra tutti i fuochi , che 1 ’ acqua ha 
recati feco nelle rifaje , a far granire il rifo, 
e infine a tagliarlo comodamente; il che avvie- 
ne circa la metà di Ottobre tempo , nel qua- 
le il grano ha acquattato tutto il fuo compi- 
mento . 

. 

Della mietitura del Ri/o. 

Tagliali d’ordinario il rifo colla falce da fe- 
gare il frumento , ovvero , come fi pratica in 
Catalogna con una falce, il cui taglio è divifo 
in denti di foga iottilirtìmi . Si mette il rifo in 
fafei o covoni , fi fa leccare , e quando è fec. 
co , fi porta al titolino per difpogliarlo delia 
iua feorza . 

De molimi per if cor zar e il Hifo. 

Quefte forte di molini ralfomigliano molto a 
quelli della polvere d'archibugio, fe non che la 
calìa del pellello è diverfa . Vi fono in quelli 
per l’ordinario lèi gran mortai difpcfti in linea 
retta, e in ciafcuno de’ quali cade un pefiello, 
la cui teda , ch’è guernita di ferro ha la figura 
di una pigna , lunga mezzo piede , e di 5 . pol- 
lici di diametro : è tagliuzzata tutto all’intor- 
no come un battone da fare fchiumare il cioc- 
colato. 

Noi non ci fermeremo a deferivere la forza 
motrice, che s’impiega in quelli molini poten- 
do 
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do edcr diverfa fecondo la comoditi de* luoghi. 
In Spagna» e in Catalogna fi adepera un cavallo 
attaccato ad una ruota grande ec. 

11 rifo che fi femina in una terra fai fa » ger- 
moglia , e pullula d’ordinario più che in qua. 
iunque altra terra. Se ne ricava fino a 30. 040. 
per anno; per confeguenza , porta ogni altra co- 
la pari, le cofte, e le fpiagge maritime faranno 
più acconce alla coltivazione di quella pianta* 

Dilla ttsltiv azione de/ Ri/o nella China . 

Dopo aver defcritta la maniera , con cui fi 
coltiva il rifo in Europa, bifogna indicare quel- 
la de’ Chinefi , che fono il popolo più indurtrio- 
fo d’ogni altro per mettere a profitto il terreno, 
e preflo al quale la maggior fagacità degli Agri- 
coltori fi rivolge tutta alla colturajdei rifo.Prinfe 
di ogni altra cola concimano rtraordinariamente le 
terre , e non ne iafciano alcun fito infruttuofo 
e Aerile. I Chinefi anno per-maflìma di non oc- 
cupare la terra foverchia in oggetti dilettevoli, 
•e vaghi, come in formare parterri, coltivar fio- 
ri parteggieri , piantar viali , e filari d’ alberi 
fenza che rendano alcun frutto; credono che il 
pubblico bene , e quello che p<ù ancora li toc- 
ca, il loro proprio interefle richiedano, che la 
) terra produca cofe utili » Quindi tutte le loro 
pianure fono coltivate > e in molti luoghi frut- 
tano due volte l’anno. Le Provincie del mezzo 
giorno fono quelle , che producono la maggior 
quantità di rifo , perchè le terre fono barte , e 
il paele acquatico . , 

Gli Agricoltori gettaoo in prima le Temenze 
fenza ordine ; dipoi quando 1' erba ha pullulato 
fino all' alcezza di un piede , o di un piede e 
mezzo, la rterpano colia fua radice, e ne fanno 
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de’ piccioli fafci o covoni che piantano a corda » 
o a fcacchiere affinchè le fpighe appoggiate 1* 
une Tuli’ altre lì fomentino facilmente in aria ,' • 
fieno piu, in grado di refiftere alla violenza de* 
venti. 

Benché vi fieno in alcune Provincie delle mon- 
tagne deferte , le valli, che le feparano , fono 
tuttavia coperte di belliffimo rifo. 

L’ induftria Ghinefe ha faputo appianare tra 
quelle montagne tutto il terreno difuguale , eh’ 
è capace di coltura . A tal effetto dividono 
come in parterri il terreno , eh’ è al medefimo 
livello, e difpongono per piani informa di amli- 
teatro quello , che fecondo il pendio delle valli 
ha de’fiti alti e baffi . Non potendo il rifo far a 
meno di acqua , fanno dappertutto di tratto in 
tratto , e a diverfe altezze , de’ gran ferbatoj 
per raccogliere 1’ acqua piovana , e quella , che 
feorre giù da’ monti , per diflribuirla ugualmen- 
te in tutti i loro parterri di rifo . Non rifpar» 
miano in ciò nè diligenze , nè fatiche , o la- 
feiando feorrer 1’ acqua pel fuo pendio naturale 
da’ ferbatoj faperiori ne’ parterri più baffi , o 
facendola afeendere da ferbatoj inferiori di pia- 
no in piano fino a’ parterri i più elevati. 

Allagano le campagne di rifo coll’ acqua de’ 
canali, chele circondano, impiegando certe mac- 
chine limili a quelle che fi adoperano in Euro- 
pa per difieccar le paludi ; danno dipoi a quella 
terra tre o quattro arature confecutive . Quan. 
do il rifo comincia a comparire , flerpano le 
cattive erbe , che potrebbero foffocarlo . E a 
quello modo fanno abbondanti ricolte . Raccolto 
ch‘ hanno il loro rifo , lo fanno cuocere leggier- 
mente nell’acqua colla fua pelle; dopo lo fecca- 
no al Sole , e lo peflanó in molte riprefe . Pe- 
lato che fi ha il rifo per la prima voka, lì li- 
Tmo xiv, P bera 
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'ber* dalla grotta pelle ; e la feconda volta la» 
fcia la pellicola rofsa , eh* i di fatto t e il ritto 
efee pià o roen bianco fecondo la ttperie . In 
quello fiato io apparecchiano in diverfe manie- 
re. Altri gli danno una corta bollitura con una 
(alfa , altri lo mangiano con erbe , e con fave ; 
ed altri pià poveri lo apparecchiano femplice- 
tnente con un poco di ttale^ 

Dilla maethin* far mietere il ri/» inventata dal£ 

Co: Egidio Negri» deità Pettine da ritto. 

* r • 

Noi non polliamo pattare Cotto filenzio li bel- 
la ed utile macchina inventata alcunni anni fo- 
no dal benemerito Sig. Co: Egìdi» Negri per 
mietere il ritto con aliai maggior facilità e pro- 
fitto , che non fi fa nel modo comunemente latta- 
to nelle Rifaje. 

Quella macchina, di cui diamo qui la Figura, 
è tutta di lamina di ferro flagnata . Il corpo 
della medefima è fatto a guitta di un vaio cilin- 
drico, ttopra una batte elittica , che ne forma il 
fondo. Quello fondo è largo once fei , e l'altez- 
za de! vaio ha once fette fino al pettine . Vedi 
le fig. ». a. 3.. Quello Pettine, che pollo fui di- 
nanzi) è di ferro duriflimo , ben temperato., ed 
ha fette denti. La ttua altezza dev’ettere di on- 
ce quatuo e mezzo, e la larghezza di once cin- 
que e mezzo. La dittanza di un dente all'altro 
dev’ etter tale , che ammetta la paglia di una 
pianta di ritto al di ttotto della ttpica , Le citate 
figure dimoftrano pienamente come il Pettine 
debba eflere affitto , ed adattato aH’eftremitV an- 
tenore del vafo . I Rifai Vicentini lo ufanp ri. 
guardo alla firuttura come nella FÌg. ». » ma i 
Veronefi ne hanno allargata I’ imboccatura come 
nella Fig. 1. . Il che fa che non vi fia pericolo 
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di verfare in alcun modo il rifo mietuto . Il 



manubrio K A Fig. t. i. che giace, nella pariti 
poAeriore dev’ e(Tcre coftruito in maniera , che 
rielea quanto piu lì può mai comodo nell’ ufo; 



• ( 

Dtl modo di adoperai quefl' ordigno ntU 

la Ficolta del Rifo.' 

Volendoli adoperar quell’ ordigno nella Rac- 
colta del Rifo, ognuno de’ Raccoglitori deve à- 
vere il luo, e prefolo colla mano delira nel ma- 
nubrio Fig. i. a. 3. deve prefentare le punte de’ 
denti del Pettine BBB Fig. 1.1.3. alquanto di fot- 
to alle fpiche , cioè , tra effe fpiche , e i nodi 
delle loro paglie, e pigliando nell’ ilteffo tempo 
tante d’effe paglie colla mano manca Vedi Fig. 4 * 
quante il Pettine può. capirne, e tirandole con- 
trai denti, introduca quelli con prefiezza, sfor- 
zando le paglie ad entrare tra dente e dente ; 
Si deve portare la mano manca in guila , che 
venga ad appoggiarli all' eli remiti dei tnedeftmi , 
e nel medeiimo tempo tirando Jlubitamente il 
Pettine in alto con ambe le mani , ne fcappand 
frtori le paglie , e. fe ne diftacca il grano-, che 
rerta fopra {1 Pettine. 

Bifogna però avvertire nel maneggiare quello 
flromento di non tenerlo orizzontalmente , nu 
obbliquo, colle punte de' denti rivolte alquanto 
all’insù , affinchè le fpiche vadano a (caricarli del 
grano verfo il fondo del va lo , ed il' grano (lef- 
lo non fi fpanda-, e cada a terra. E’ ancora ne- 
ceffario introdurre i denti tra le paglie del Ri* 
fo Tempre tra il nodo • la fpica, come s’è dee* 
ter di fopra per raccoglierne il folo grano , poi- 
ché fe l’introduzione fi faceffe di fotto def no- 
do lì (tapperebbe anche la paglia , non potendo 
i nodi , dìe fono grolfi , a un dipreffo quanto i 
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grani , frappar fuori dagli angufti fpazj , che fo- 
no tra dente, e dente. • •' 

Spogliate del grano le fpiche alte, fe fi ofser- 
-vi una qualche fpica bada reftata addietro dai 
primo colpo , fi coglie facilmente col medefimo. 
Pettine , fviluppandola , o ftrigandola colla ma- 
no manca dalle paglie digià fpogliate, ed intro- 
ducendovela nel modo detto di fopra . Si conti- 
nua a replicare i colpi* coll' ordigno fino. a tan- 
to che i denti fieno carichi di grano : allora 1’ 
Operajo alando il Pettine , e guardandoli di 
forto ne llrappa colia mano manca l'erhe , e le 
paglie , che ti trova pendenti tirandole all’ in. 
giù. Di poi colla (leda mano (pigne il grano, e 
io fa entrare nel ventre del vafo CGC. Fig. 
1 . a. 3. annefio al Pettine , e fegue a racco- 
gliere come prima infino a tanto che il detto 
vafo fia pieno di grano , ma non però tanto , 
<he polla fpanderfi con facilità. 

Pieno che fia il vaio quanto conviene, fi vuota 
in un canedro, o in altro fimile recipiente, po- 
llo tra ogni due Opera j , che fe lo vanno tra- 
{portando dietro di mano in mano, che vanno a- 
vanzando, verfandolo pofcia nei facchi ogni vol- 
ta , che fia pieno quanto badi , e facendolo tra- 
fportare all’aja o colla barca , o fopra carri . 
QuV fi didende in cumuli lunghi quanto compor- 
ta l’a}a, ma non più larghi di due piedi, pd al- 
ti un palmo incirca, detti volgarmente c*v»lb~ 
pi , ognuno de’ quali fi batte da due uomini co’ 
itìedefimi llromenti, e nell’ iftefld modo , che il 
Formentone , o Sorgo , percuotendolo con colpi 
feguiti, e vicinifiìmi uno all' altro affine di rom- 
pergli la retta , detta Scato , e (laccarla dal 
Ri lo. , . 
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Vantaggi di quefio nuev» metodo di mietere il Rìfo i • 

I vantaggi che fi ricavano da quefio nuovo me* 
todo di mietere il Rifo, fono i feguenti. • 

i. Si ricava un terzo'di paglia di più che col 
metodo ordinario* 

i. A riferya di una qualche Spica sfuggita 
all’ occhio de’ Rifajuòli tutto il Rifo va a pro- 
fitto del Padrone, non efsendovi altra occàfione 
di perderne; non ne refiando nella Rifaja nè in 
fpiche , nè fgranato; non perdendotene nel por- 
tarlo alia barca , o ai* carri , nè nel caricarlo , 
o condurlo : non mangiandone le cavalle* 

trebbiandolo , nè refiandone dentro alla paglia. 

3 . Un gtandifiìmo rifpàrmio per le condotte, 
perchè raccolto il folo grano fi può condurre 
con tre viaggi di carro , o di barca quello per 
p conducendolo colla paglia ci vorrebbero d * 
dodici in quindici viaggi. 

.. 4* Che ai mano in mano che fi va raccoglien- 
do , li mette facilmente al coperto, il che noti 
puòfarfi mietendolo nella maniera ordinaria e per 
il troppo firo , che occuperebbe , e perchè an. 
drebbe a male rifcaldandofi . 

5* La fpeditezza del Lavoro , Il Sig. Co: 
gri hi fperimentato , che cinquanta .uomiqL.av- 
vezzi al maneggio de’ fuoi Pettini vengono col 
lavoro di venti giorni a raccorre da circa quat- 
tro mila flare(U di rifo , che fanno milk 
Tacchi . 

6. In ultimo , che nel mentre fi coglie il Ri- 
fo lì coglie anche col Pettine la maflima par tal 
di quel grano fonile al miglio detto Giavo»e> il 
quale coljmetodo vecchio quafi tutto fi petde per 
le Rifaja . 

Tutti quelli vantaggi, i quali certamente non 
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fqno indifferenti nè leggieri fi ottengono co! Pet- 
’ tine d» Rifo, il quale perchè fia perfetto è d’uo- 
> p 0 avvertire di far fabbricare i fuoi denti di 
buon ferro del più duro , e refluente , oppure di 
fargl’ indurare colla tempera affinchè ncn vadano 
foggetti a logorarfi facilmente ficcome intervie- 
ne quando fi fanno dj ferro tenero, 



Il Ritagliatore , che forfè più propriamente 
fi chiamerebbe Fraftagliatore , è colui che fi ap- 

.plica a ritagliare , o battagliare de'òrappi , a far 
nei per le donne ec. 

Le operazioni del Ritagliatore fi efeguifcono 
Con alcuni piccioli ferri, di diverfe figure, con. 
"cavi , acuti, e taglienti , altri con manico , ed 
altri fenza manico con cui tagliano , o blamen- 
te graffiano i drappi , che adoperano per fac nei, 
e battagli. Alcuni di quelli ferri fiadoperano alla 
mano, ed altri fi' battono con un picciolo mar? 
«elfo. • - 

RITRATTISTA ( Pittor ) 

Il Pittor Ritrattitta è quegli che imita al Da- 
nnile 1* immagine , la figura , o la rapprefenta- 
zione di una perfona in grande, o in picciolo , 
Si fanno de’ ritratti a olio , ip cera , colla pen- 
na , cotta, matita , a padello > ip miniatura , in 
fmalto ec. 

Il merito* principale di quello genere di Pittu- 
ra è Pefatta ralTomiglianza , la quale principal- 
mente confitte nell’ efprimere il carattere , e P 
aria di fifoooraia delle perfone , che fi rapprefen- 
tano. Se la perfona , che dipignete , è natural- 
mente melanconica » non le date un* aria lieta , 
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la quale farebbe Tempre (convenevole , e firaoa 
fopr» il Tuo volto. S’è allegra , fate comparire 

2 lidio buon umore col l’efpre filone delle parti della 
fonomia , dove' fi inani fella . S’è grave , e mae- 
Itofa , le rifa aperte e fenfibili renderanno que- 
lla m eftà fciocca , e ridicola . Ogni perfona ha 
un carattere difiintivo, cui balogna cogliere. Vi 
fono alcune vide dei naturale > che fono più 9 
roen vantaggiofe; come 1 pure de’ momenti, e del- 
le pofizioni , in cui quello naturale fi difoiegadi 
vantaggio, e che perciò fi debbono fiudiare. 
•L'aria, il colorito , l'acconciatura, 1' attitu- 
dine fono cofe efienziali alla perfezione di ua 
ritratto. L' aria è quell’ accordo delle parti nel 
momento che indica la fifonomia , lo fpirito in 
qualche modo, e il temperamento di una perfo- 
na , Il colorito o la carnagione ne* ritratti è 
quell'efpanfione della natura che ferve a far co- 
nofcere d’ ordinario il carattere proprio di una 
perfona. La difiinzione degli fiati , e del rango 
li ricava in gran parte dagli abbigliamenti , e fi 
deve aver cura che le panneggiale fieno fcelt# 
bene, e ben gettate. L’attitudine è la pofirura» 
e come 1' azione della figura . Vedefi per ognu- 
no , che quella attitudine non deve folamente 
convenire all' età , al fello , al temperamento, 
ma che deve ancora efier propria di cialchedu- 
no per produrre la fua efatta raffomiglianza . 
Tutti i ritratti de' Pittori mediocri fono collo- 
cati nella medelima attitudine ; hanno tutti la 
medefima aria , perchè quelli Pittori non hanno 
gli occhi tanto buoni che difiinguano , e ravvi- 
ano l'aria naturale, eh’ è diverta in ogni perfo- 
na , e la diano ad ogni perfona nel tuo ritrat- 
to . Ma il valente Pittore la dare a ciafcuno 1^ 
aria , e I’ attitudine - , che gli convengono in vir- 
tù (fella tua conformazione ; avendo 1 ’ abiliti di 

P 4 di* 



S 



Digitized by Google 



difcernere il naturale, ch’è Tempre vario. Quin- 
di i’ afpetto e 1' azione delle perfone , che di- 
pigne, fono Tempre varj , L’ efperienza è ancora 
di un grande aiuto per ritrovare la differenza , 
che v'è realmente tra gli oggetti, che a prima 
villa ci fembrano i medefimi, Coloro, che vedo- 
no de’ Negri , per la prima volta , credono, che 
tutti i volti de’ Negri iìeno quali limili ; -ma a 
forza di vederli trovano i volti de’ negri tanto 
diverfi tra loro quanto lo fono quelli degli uo* 
mini bianchi. 

E’ imponibile fcegliere negli oggetti animati 
un’attitudine tanto permanente, che fu del tut- 
to analoga all’ immobilità deila Pittura ; ma la 
ragione vuole almeno , che fi fcelga quella , che 
più fe le avvicina , per quanto rimota effer lì 
Porta. Tutto deve contribuire alla raffomiglianza 
di un ritratto ; ora quante più circortanze fi 
fcelgono nella nattìra che fi avvicinano a quelle, 
a cui è affcggettata la Pittura, tanto maggiori 
circoftanze iiiuforie fi fono raccolte , le quali 
contribuiranno alla raffomiglianza del ritratto 
al fuo originale, ovvero fe così può dirli , dell’ 
originale al fuo ritratto. 

Un’attitudine sforzata difpiace in un ritratto 
tofto che fi guarda per più lungo tempo che quert’ 
attitudine non avrebbe dovuto durare nella na- 
tura . La fìia continuazione dirtruggs allora 
fenza che vi fi penfi , l’iìlufione, che fi cercava 
di farii , erta palefa troppo apertamente , e tropi 
po prefto la grata impresone dell'arte jr anche 
allora che fi procurava con piacere di abbando- 
narvifi. Sirebbe facile recar molti efempj dell’af- 
Tardità della introduzione delle attitudini in» 
llantanee nel ritratto.. > 

Il forrifo, per efempio, farebbe difguftofo nel- 
la natura , fe forte perpetuo , Degenererebbe in 
i fcio. 
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fciocchezza, in imbecillità . Il Pittore , che lo 
perpetua introducendolo in un ritratto , lotto 
preteso di dipignere una grazia, afloggetta lalua 
opera al medefimo difetto. In un ritratto , non 
fi può dirlo di foverchio , la raflomiglianza è 
la perfezione effenziale . Tutto ciò, che può con- 
tribuire ad infievolirla, o ad occultarla è- un al- 
(ardirà ; e per quello ogni ornamento introdotto 
in un ritratto con danzo e pregiudizio dell’ef- 
fetto della teda è un’ incoftanza. Per quello pa- 
rimenti ogni attributo^ il quale lotto pretedodi 
abbellir la Pittura devia le nodre idee, e fa che 
non riconofciamo la perfona rapprefentata , è un 
errore, una debolezza, un’ anticipata diffidenza 
di poter adempiere come fi conviene la princi- 
pale intenzione dell’opera, la raflomiglianza , e 
cercando anticipatamenta di compenfarne il di- 
fetto, lo produce. Difatto come fi può ricono*. 
fcere il ritratto di lua moglie , o di ogni' altra 
perlona , la quale in alcun modo ci appartenga ( 
nell’ immagine pagana di una pazza fuggita dall* 
Olimpo, che varca l’aria fopra una nuvola , odi 
una Minerva coll’elmo guerriero in capo ec. Ma 
le perfone , che fi fanno, dipignere amano quelli 
travedi menti , fi fanno malcherare , e fi maravi- 
gliano di non edere riconolciute . 

Quanto è più grande un ritratto tanto maggior 
difficoltà vi è nel ben efeguirlo; e quindi tutti i 
ritratti in piedi, e grandi al naturale, che rap- 
prefenrano tutta Ja perlona, richiedono una gran- 
de abilità nel Pittore, e molto più allora , che 
oltrepadano la naturale grandezza. Quanta diffi- 
coltà non avrà codato al Pittore , che ha fatto 
il ritratto colodale di Nerone, il quale ha avu- 
ta la follia di farfi dipignere in piedi fopra^ una 
tela alta cento e venti piedi , del quale così par- 
la Plinio lib, XXXV, c, vii, £? nofirt, àt*tis in . 
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/ani sm ex fitfurn, non emittam ; Nero Ptineefs \nf~ 
fernt eoi offe um fe fingi CXX. fedum in Unte » ine o- 
gnitum ni hoc ttmfut. Quello fatto fommamente 
ringoiare, ed unico nell’iftoria in genere di Pit» 
tura ha dato occafione ad alcune curiole rifiefllo- 
ai del Sig. di Cnyliet » che crediamo di non do. 
ver tralafciare. . > 

Primieramente, die* egli» quello (atto c'indi, 
ca i gran mezti di efecuzione, che gli Artefici 
di allora potevano avere » Se quello coloflo è> 
flato ben eleguito,e fe fu avuto quello che chia- 
mafi l'effetto, come non lì può quali dubitarne % 
poiché Nerone l’efpofe alia villa di tutto il popolo *6 
deve riguardar quello pezzo non fidamente come un 
capo d’opera della P ttura, ma ancora comeuna 
cola , che pochi de’ nollri moderni farebbero flati 
capaci di penfare , e di efeguire. Mietiti Angle, 
le avrebbe avuto il coraggio d’ intraprenderlo, e 
il Corregie l’avrebbe dipinto; imperocché nettuoa 
de’ moderni ha veduta la Pittura in grande co. 
me quello ultimo . Le figure colorali della cu- 
pola di Parma , eh’ egli fu il primo che imprefe 
a dipignere , ne fono una prova t imperocché 
egli è certo, che una tal opera di Pittura épià 
difficile, che tutte le opere di Scoitura : ogoi 
parte in quello ultimo .genere conduce necetta. 
riamente alle proporzioni di quella , chel’èdap. 
pretto. Inoltre la Scoltura porta le lue ombre 
con fe, e nella Pittura convien darle, convien 
collocarle , « per cosi dire crearle di mano in 
mano ; bifogna infine avere ad un tempo una 
macchina ugualmente grande in capo ; ed è atto- 
iuta mente necettario che non n’efca , non fola 
per le proporzioni , e il carattere , ma * ancora 
per l’accordo, e per l’effetto . Lo fpi ritoìha per- 
tanto più da affaticare per un quadro di una co. 

ù 
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sì prodigio!* grandezza che per tutti i coloflì di- 
pendenti dalla Scoltura. 

Quefta immenfa produzione dell’Arte fu efpo- 
(ìa ne’giardini di Mario; è quella una circodan- 
za; che non deve cambiar nulla nelle nodre U 
dee» imperocché non prova , che quedi fpazj rù 
fervati in |lon)a fodero più vadi di quello» che 
pentiamo ; ellendo il terreno tanto caro > e le 
cafe tanto vicine l’une all’ altre » la didanza ne- 
cellari* pel punto di vida di quedo quadro» non 
era molto grande. La regola più femplice di que. 
do punto di vida dà una.didanza uguale ali’ al- 
tezza; aggiugniamovi due pertiche per far anco* 
fa abbracciar meglio l’oggetto all’occhio; e non 
avremo mai più che venti due pertiche ; il che 
non è gran cofa , l'e lì penfa che quedi giardini 
di Mario erano pubblici , e fi fupponga con qual- 
che apparenza di ragione, che li avrà fcelto il 
terreno più fpaziofo. 

Quell’ opera forprendente , ma ridicola in fe 
(leda, fu confumata dalla folgore, come fe l’im- 
prefa fode troppo temeraria , ed audace per 
la Pittura. Plinio riferifce nudamente quedo fat- 
to. come fe fode femplicidìmo , benché debba 
confiderarfi come un’operazione dell’Arte vera- 
mente maravigliofa . 

RIVENDUGLIOLO. 

K • 

». 

Il Rivendugliolo è colui , che fa il meftieredi 
rivendere cofe particolarmente minute. In Fran- 
cia, é particolarmente a Parigi chiamanG Riyt»- 
du^liolt all» t flotta certe femmine , il cui medie- 
re fi è di andarfene per le cafe a rivendere ve* 
diti, mobili, bagatelie, ed altre tali cofe ; effe 
vendono parimenti, e Spacciano occultamente o 
per loro proprio conto , o per conto altra! cer- 
x te 
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te merci di Contrabbando come drappi dell’ in' 
die , tele dipinte!, merli di Fiandra ec. Chila- 
manfi coltoro Rivendutitele all* teletta , perché 
fi trovano d'ordinario la mattina alla teieUa del- 
• le Signore per far loro, vedere le merci , e le 
cole ch’hanno da vendere, ed ancora perchè por» 
tano d'ordinario le merci avvolte dentro yna te- 
letta. . . 

ROBBIA ( Coltivazione , e preparazione dilla ) - 

La Robbia detta anche Rnbia , e Rosa che fi 
vende nel commerzio per impiegarla’ nella tintu- 
ra, è una polvere rofficcia fatta della radice di 
una pianta, di un odore un poco acuto e forte} 
è alquanto grafia ed untuofa j e fi aggomitola e 
fi rammucchia fotte le dita quando fi maneggia. 
Tali lo no i caratteri di una buona robbia : im- 
perocché quando è troppo vecchia perde la lua 
timuolità, e diventa arida, e .fecca. 

* - < » ' . • - . 

Dìfcrizione della T tanta , 

La pianta, della cui radice fi U quella polve- 
re, è quella , che fi domanda rubia tinSfomm o 
ruti* tìnHorum fatiya. La fua radice è vivace , 
della grólfezza del dito mignolo, ferpeggiante , 
tortuola , facile a romperli, di un gufio\ in pria 
ma dolce, e feiapito , dipoi amaro, ed aufiero . 
Se le f!ie radici fono vecchie, fi vedranno di mi 
color rancio e fe fono nuove e recenti, rofi’e . Si 
dilatano, e fi ftendono affai fenza penetra/ mo< 
Ito addentro nella tèrra . 

Quella fpezie di Robbia mette molti gambi fer*. 
mentofij quadrangolari, afpri, che al tatto nodofl, 
gettano di tratto in tratto da cinque in fei fo- 
glie bislunghe, appuntate, più larghe nel mezzo* 

" che 
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che nell’eftremità , e tutte pelofe. Il loro verde 
è ofcuro. I fiori efcono da’ loro, altucci a fpiche. 
Quelli fiori fono, gialli, piccioli , di un folopez- 
zo, e tagliati in quattro parti , e alle volte in 
cinque. Il Calice, che li fofiiene , diventa un 
frutto compollo di due bacelli o coccole che fi 
toccano, dellz grofiezza delle coccole diiginepro, 
dapprincipio verdi', indi rolTe , e infine nericcie 
quando fono del tutto mature , ed allora fucciu» 
lenti Trovanfì in quelle una Temenza rotonda fat- 
ta come ad ombilico. Interviene talvolta ad una 
di .quelle Temenze di abortire, e al frutto di non 
avere più che una coccola . 

Man ter* di foltivare la Roèli* , # in prima dell 4 
/ tetta , « preparazione del terreno. 

Bifogna in prima Toeglierla in polloni o in pian- 
te madri . Nel paefe dove fi coltiva , e nafce, 
fi fcelgono Tempre i polloni , ma per i paefi lon- 
tani converrebbe anteporre le piante madri , per- 
che reggono più facilmente al trafporto. Perefc 
fer buona ricercati che fu piena e Tacile a rom- 
perli per tutti i rifpetti. 

Non v’ha neffuna Ipezie di terreno, che non 
fi polla appropriar alla robbia con gl’ ingralla- 
menti, e col letame. Bada Tolo, ch'abbiano del 
fondo, che non fieno pietrofi , e che fi fieno ren- 
duti leggieri . Non vi farebbe miglior terreno 
quanto una. palude afciutta ridotta a coltura . 
Fino al prefente s’è creduto , che la medefima 
terra non potelfe dare una buona ricolta di rob- 
bia Te non in lei anni; e fecondo alcuni in do- 
dici . Altri per contrario hanno pretefo’. che Te 
ne debba continuar la coltura in un medefimo 
luogo. Ma il fatto fi è , che per trar profitto 
dalla Tua fatica , e dalla Tua fpefa , conviene cam. 



biar terrenoQuello che ha portato robbia , fi Ri- 
trova per l’anno. apprefio ingraffato , ed atto à 
dare ogtii altra cofa. E’ quello un ingraffamento 
guadagnato con alternativi rinnovamenti; ed uri 
Agricoltore troverà le lue terre condotte infien. 
Abilmente alio (lato della miglior rendita. 

, Non bifogna in effe rifparmiare il letame j e 
letamare per preferenza con quello di Vacca. Se 
he fpargerà più o meno fecondo la qualità della 
terra, che fi rivolterà coll’aratro per farle fi- 
gliar nutrimento. 

Alcuni fanno quello lavoro in Novembre , e 
non muòvono più la terra per tutto l' inverno ; 
ed altri attendono il mefe di Marzo . 1 primi 
fanno meglio, ma qualunque fia fa cdltuf* , che 
fi fegue, bifogna in Marzo arare da quattro in 
cinque volte per addolcire la terra , ed appia- 
narla col mezzo dell’erpice e dèi cilindro; pre- 
parazioni, che fe le daranno in tempo afciutto. 

Della <ì udii ti e deità piantartene de'Telltni , 

Si pianteranno i polloni fui principio di Gitti 
no od anche più predo, fe il tempo dolce acce- 
era la meffa. Si leveranno via dalle piante ma- 
dri con uno fchidone di ferro ^ groffo un dito* 
ed appuntato; (laccandoli leggiermente colla ptin- 
na , in guifa che portino feco un poco di radk 
c«. Bifogna guardarli d’intaccare la madre j il 
che potrebbe intervenire , fe fi adoperaffe uno 
frumento piatto , e tagliente come il coltello . 
Ogni pollone deve avere un piede di lunghezza « 
Si pianta a corda ogni poHone tre dita difcofte 
dal fuo vicino, fottetrandoli come il porro, alla 
difianza di un piede tra ckfcuna linea. La cera 
ra che fi leva via per la feconda linea ferve a 

co- 
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coprir la prima, e cosi delle altre . Quinto alle 
piante madri bifognerebbe piantarle parimenti a 
corda nel mefe di Ottobre cbe tutte confinalfero 
Una coll’altra , a cinque piedi di diftanzajfi fot- 
ferrerebbero i polloni in quello intervallo a mi- 
fura che andaflero crefcendo , in maniera che » 
tutto fi riempirebbe . Si fottintendé , che per 
piantare in quello mefe bifogna ifigraflar la ter- 
ra fubito dopo 1* ricolta. 

\ 

be' lavori che fi fanno intorno all a rolli a dopo 

Ito piantagioni . 

• • - « w • ,• * 

Quando la robbia è piantata , ecco i lavori , 
che convien farle. Si deve lafciare di i*. jn ij. 
piedi una ^iflanza di un piede e mezzo da un 
capo all’altro della terra per farvi nel mefe di 
Marzo un rigagnolo , r o canaletto profondo un 
'piede e mezzo , la terra del quale fervirà a co- 
prire le piante, fpargendola a delira , e a fini- 
flra. Nel mefe di Luglio quando la mefTa li farà 
alzata di un piede fi ìòtterrerà di ftuovo , co- 
prendola colla terra cavata dagl’ intervalli fa- 
lciati tra ciafcuna linea, e fi avvertirà di forar 
leggiermente forco la radice , che rirarrà quindi 
follievo , forza, e libertà, è moltiplicherà facil- 
mente. 

Se li ricerca qual altra precauzione abbiali a 
prendere avanti laricolta , dirò che fi deve la- 
nciar cadere la foglia del primo anno, tagliare nel 
mefe di Agofio quella del fecondo , e levar via 
accortamente la llopia , che rella fino alla radi- 
ce : fi può dare alle vacche di quella foglia, ma 
in picciola quantità. 

Il tempo afciutto è quello, eh’ è più d' ogni 
altro favorevole ed opportuno per la robbia. Se 
ne fa la ricotta ia Novembre del fecondo anno. 

9S 
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Se fi lafciafse in terra pii» lungo tempo potrebbe 
in vero profittare ingrofsando; ma fi crede» che 
una gran parte di elsa marcirebbe ; danno » che 
non farebbe compenfato; al che conviene aggiu* 
gnere la perdita di un anno.. 

Bill* Ricolta itila Rotti*. 

La ricolta fi fa colla zappa » o coll'aratro. Si 
ara in linea retta tanto profondamente da di> 
fiaccar le radici fenza intaccarle . Nondimeno, fi 
antepone la zappa. L’ufo di quella è più ficuroi 
ma ii tempo è più lungo. A mifura che alcuni 
uomini vanno difiaccando le radici » le donne » 
che feguono le raccolgono. Se il tempo è afciut» 
tu» che il Sole rifplenda, e faccia ve^o , fi ef- 
pongono per incominciare a feccarle » ma facen- 
doli d’ordinario quella ricolta in Autunno » il 
calore del Sole non balla per feccarle perfetta- 
mente, e bifogna metterle dipoi nella ftufa . Se 
con fi fanno che picciole ricolte di robbia fi può 
fervirfi del calore del forno da cuocere jl pane', 
purché non oltrepalfi 145 o 50 gradi del termo- 
metro del Sig. Reaumur . Si può ancora fare fo- - 
pra il forno una picciola fianza , o gabinetto , 
nella quale fi metteranno le radici per incomin- 
ciare a far perdere ad elle la loro umidità . Ma 
quando fi coltiva molta robbia bifogna necefiaria- 
mente avere una ftufa , e poiché una tal fabbrica 
coda molto, i contadini vendono la loro robbia 
a quelli che hanno ftufe. 

Delle ftufe per fece are la. Retti * . 

Le ftufe polfono avere' molte differenti, forme 
tutte ugualmente buone ; ma i principali ogget- 
ti , che bifogna proporfi nella loro coftruzione , 

fono 
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fono di farle tanto gtandi, che contengano mol-* 
ta robbia, cercare la corruzione , che porta ri- 
sparmiare la maggior quantità di materia combu- 
ftibile, e quella,, in cui fi porta mantenere un 
uguale , e moderato. calore. , 

Le ftufe che veggonfi ne’ contorni di Lilla iin 
Fiandra, dove A coltiva molta robbia, fon* poco 
diyerfe da quelle, dicui lì fervono i Birajuoli per 
feccare l'orzo, che ha germinato -di cui fanno 
la birra. 

Ecco iti- generale quello , ch’è una -rtufa da 
feccare la robbia f 

Bifogna immaginarli un forno grande nei quaid 
lì accende un gran fuoco, e che quello forno lia 
riabilito e collocato nel fondo di un fotterraneo; 
il fumo , e T aria riscaldati dalla fiamma lì fol- 
levano in una torre aperta per ogni parte polla., 
fopra del forno, che fi trova nel mezzo di uno 
Spazio formato a foggia d’imbuto o di piramido 
xovefciata , la cui parte fuperiore è chiufa da un 
folajo parimenti aperto e traforato (opra del qua» 
le fi dillendono le radici di robbia: quello folajo 
è adunque collocato fopra di quella torre , che 
rjceve l'aria rifcaidata , e il fumo, che pillando 
a traverfo de’ buchi lì fpandono in prima in quel* 
lo fpazio in forma d’imbuto, che la circonda 
ma s’innalzano dipoi a traverfo de’ buchi del fo- 
lajo, che la ricopre, ed: in partendo Seccano le 
radici di robbia , che vi fono difiefe fopra. 

Nel folajo o piano fuperiore di quella fpezie 
di camera, dove lì mette a feccare la robbia, vi 
fono de' buchi chiufi con ladre di ferro e che li 
aprono ad arbitrio, per lafciar fuggire il fumo 
quand’è troppo copiofo. Si dirtende fopra i qua- 
drelli del folajo inferiore, ch’hanno molti piccio- 
li buchi, la robbia, alla grortezza dì un piede • 
mezzo: fi mantiene un caior uguale , e fi agita- 
lo Xiv, Q no, 



no» e fi rimefcolano di tratto in tratto le radici , 
perchè quelle, che fono falla fuperficie del muc- 
chio non lì rifcaldano quanto quelle, che tocca- 
no il folajo *ea quello modo fi fanno feccare 
ugualmente in tutte ie loro parti . Quelle ilufe 
hanno , come naturalmente.fi vede», un grande in» 
Conveniente ; il fumo, che li mefcola coll* aria 
cal^a-, e che palfando per mezzo alle radici di rob- 
bia, le carica, e le impregna di fa ligi noli tà , che 
alterano probabilmente la parte colorante, eca. 
gionano quella gran differenza , che ritrovali tra 
a robbia di Lilla, e quella di Smirne ;] non po- 
lendo la prima fervire a tingere i coroni di quel 
tei rollo del Levante ,! quantunque còll’efame , 
bhe fi fa della robbia del Levante , e di quella 
ci Lilla lì riconofca efattamentela medefima pian- 
daVn altro difetto di quelle (lufe è parimenti il 
oon poter dire al fuoco quel grado di forza * 
*che fi conviene. 

Suggerimento del Sig. Duhamel per rimediare 
al difetto delle Stufe . 

Potrebbe^ , dice il Sig. Duhamel , correggere 
quelli difetti facendo la torre del mezzo chiufa, 
e terminandola con un tubo di ferro fonduro, o 
di lallra battuta che portafl'e il fumo fuori; po- 
^trebbefi ancora fare a meno di far il folajo con 
praughe di ferro, e quadrelli; un folajo di le- 
gno ricoperto di afficeUe , o guernito di gratic- 
ci o d' inferrate , farebbe ballante, imperocché 
una volta che la torre farà chiufa » e terminata 
con un tubo, non li avrà timore del fuoco. 



Bel mode di ridurre in polvere IdRobH* , 

Seccata che ila ballevolmente la robbi» , hifo- 
gna ridurla in polvere: il che può farli in due 
maniere, cioè a direi o in mòlini a peftelli, 0 
lotto una molai In alcuni luoghi » dove fi polve- 
rizza forco una mola Verticale limile a quella» 
che fi adopera per ifchiacciare le olive , .eccetto 
che hifogna , che quella mola fia piccoliliima 
una o due donne attendedo continuamente a met- 
tere le radici di rohbia folto la mola , mentr’è 
molla o dall’acqua, o da un cavallo',. Si palla iti 
appretto Ja robbia nello llaccio , e fi mette' di 
nuovo fotto la mola quello j che rimane nel cri*, 
vello. Quelle fpeeie di moie non ifchiacciano la 
robbia tanto bene quanto i moli.ni a peftelli , e 
non lono veramente buone che per macinare la 
robbia verde, in calo che i Tintori l’ adoperafle- 
ro in quello fiato. 

1 inolio i a pelle! li fono formati d' un albero 
in cimi del quale vi è una ruota dentata, che g’ 
incafira in una lanterna, traverfata da un pezzo 
di legno, che fa muovere i peftelli j tin cavallo 
fa muovere una leva’ grande polla nell’alfe dell* 
albero,,? camminando fa giuocare la macchina, e 
battere i- peifelli. Quelli peftelli hanno per arma* 
tura nella loro eftremità uno zoccolo di ferro a 
lamine taglienti, e pedano le radici in un truo- 
golo di legno guernito di morta) ; ognuno de’ 
quali contiene daccirca a fei' libbre di iridici . 
Un molino diretto da un folo uomo può peftare 
cinquecento peli di tadiei in ventiquattro ore . 
Pedata che (ia la rebbi* « fi palla incontanente 
nello llaccio fino a' tanto che fu a un dipreflo 
Come la fegatura di legno . Si mette rodo in ba- 
rili ben chiufi , i quali debbono tenerli in un loo* 
So asciutto. 

Q a Gli 
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Gli dacci da paflar la robbia hanno un piede di 
altezza fopra due piedi e mezzo di diametro ; 
hanno la forma di una cada di tamburo; fono co- 
pèrti di pelle di fopra, e di fotto per impedire 
il diflìpamento della polvere fina; la tela , eh' e 
nel mezzo di quelli (lacci e di crine i ve h’ ha 
’ di pii o meno fina fecondo la qualità , che vuof 
dal fi alla lòbbia. 

Delle due fpezte di Rebbi* pejla. 

La robbia pedata fi didingue in due fpezie,cio* 
in rebbi a neri, mondata , e in robbia mondata . La 
robbia non mondata è la radice , eh è data, fem- 
plicemente pedata, e eh’ è ancora melcolata coll’- 
epidermide , ché copriva la radice , la quale non 
Contiene nefluna parte colorante. La robbia mon- 
\ data, ch’è la più preziofa , perchè dà la miglior 
tintura, è quella, da cui s’ è tolta via l'Epider- 
mide dopo ch’è data pedata. Ecco il metodo che 
fi fiene per Ottener quefio. Si cava la robbia di 
(òtto ai pedelli; fi daccia grofTamente per levar 
via l’epidèrmide , .e fi rimette pofeia al molino 
per finire di polverizzarla . Vedefi a Corbeil un 
molino da polverizzare la robbia, nellaeollruzio* 
ne del quale fi ha procurato di fcailfere i difet- 
ti, che fi trovano in quelli, che fi adoperano a 
Lilla. 

Metodo per avere della bellijfìma Robbia. \ 

. Quando fi vuole procurarli una bellidima rob- 
bia > che dia un colore fuperior'e a quello della 
rebbi* di Smirne, bifogna fceghere le radici di 
robbia le più bilie , le più fané , ben (ecche , 
ben mondate , e pulite . Bifogna in appretto fcuo- 

terle» ed agitarle in un facco per levar via l’epU 
’ - der- 
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dermide; Io sfregamento del facèo e quello del* 
le radici le une cqntro dell’ altre , ditlaecano 
quali affatto l’ epidèrmide, che fi fepara poi fìu 
cilmente del tutto col rrtezzo del vaglio ; e con 
quello metodo non fi levano in alcun modo alla 
robbia le parti delle radici , che contengono la 
materia colorante. , 

* * M ** ' ' 1 

Metodi del Sìg, Hellot per conofcert In bel- 
la Robbia, 

' , : ■ . - -, • ' r • ■ ^ 

Siccorrfe importa molto eonofcere la bellezza 

della robbia, cbe.fi vuol comperare per impie* 
garla nella tintura; ecco il metodo, a coi fi de* 
ve appigliarli , indicato dal Sig. Hellot nel Aia 
Trattato della tintura-delie lane-. Se ne pub far 
la prova fopra una libbra di lana filata: a tal ef- 
fetto fi fa un bagno con cinque orice di- allume* 
è un’oncia di tartaro rofso difciolti in una fuf* 
fidente quantità di acqua , e s’ imbeve bene di 
quelli fali la lana , che fi vuole tingere.'. Dopo fi 
getta una mezza libbra di radice di robbia in 
polvere nell’acqua calda, ma nella quale fi pofiu 
tener la mano fenza fcottavlì in apprefso dopo 
aver mefcolata quella polvere nell’acqua con un*, 
fpatola di legno , fi tuffa la lana in quello. bagno, 
che fi mantiene caldo per un’ora ? avvertendo , 
èhe non bolla perchè fe bollifse, il colore' della 
lana^ diventerebbe appianato nondimeno verfo il fine 
dell’ operazione lì rifcaida il bagno fino a farlo 
bollire, ma fi cava fuori incontanente la lana. Per 
poter giudid&ge della bellezza della robbia è bene 
cingere nel medefimo tempo della lana con dell* 
bella robbia di Zelanda o di Smirne; là bellezza 
delle m^tafse tinte deciderà della bontà dell* 
robbia . 

S'è fpen menta to * che le radici dell* rabbia 
O a ado- 



adoperate, tutte verdi , e rinettate folamente dal- 
ia terra, danno un bellidimo color rofso , e fi 
ottiene altrettanto di colore > e più bello colia 
metà meno di radici, che quando fono feccate, 
e ridotte in polvere; ma ficcome i Tintori non 
fi ritrovano Tempre vicini a’ luoghi, dove fi col- 
tivala rpbbia,efi deveantora trafportarla in pae- 
fi lontani , così bildgna ieccirla , e polveriz- 
zarla. 

Di fi c uni fenomeni J Ingoiar i / opra In Robbia , 

“ ef 

Benché alieni peravventura dall’oggetto prin- 
cipale di quella nolìra opf-ra non poliamo far ^ 
meno di riportare alcuni fenomeni fingolari ,che 
furono ofservati di quella pianta , e che non pok 
fono dTpiacere a'noltri Lettori . Nel 1737. un 
chirurgo Inglefe per nome Belchier ofgervò, che 
Je ofsa di un porco , eh’ era dato nodrito con 
delia crufca carica di un redo d’ infusione di ra- 
dice di robbia, erano tinte in rofso. Fece pren- 
dere della radice polverizzata ad un gallo , le 
cui ofsa fi rinfero parimenti dell’iltefso colore . 
Il Sig. Duhnmtl ha reiterate le medelime efpe- 
rienze colla medefima riu/cita fopra L polli , i 
polli dTndia, i piccioni , ed altri animali . Il 
terzo giorno un piccione aveva le fue ofsa tin- 
te. Nè tutte le ofsa in un medefimo animale , 
nè le medelime ofsa in differenti animali non 
prendevano la medefima tinta, o digradazione di 
colore. Le cartilagini , che debbono edificarli , 
non fi tingono fe non edificandoli «*Se fi rralafcia 
di dare perc>ho leparticelledi robbia, le ofsa per- 
deranno appoco appoco le loro cinture. Le ofsa 
più dure fi coloriranno meglio, e reggeranno al- 
le prove . Non vanno però efienti dall’ azione 
delfina. Le ofsa le più rofse vi -perdono del lo- 

•- - ro 
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ro colore ; le altre imbiancano affatto in mena 
di un anno. La midolla di quell? ofsa tinte , e 
tutte -le altre parti molli dev'animale conlervano 
il loro color naturale* La robbia , che prendono 
quelli animali opera ancora fui loro gozzo , e l'opra i 
loro incudini , almeno ne* volatili; per poco che 
lì nutriscano di quello cibo, cadono inlanguore, 
e feti muojono: trovaofi in loro , quando fono 
morti, le offa più grolle, più molli, piùfpugno- 
fe, e più fragili . Si può domandare perchè le 
parti coloranti non li portino fe non «He offa , 
Mizaldo , che ha fatto (lampare nel ijóé. un cat- 
tivo libro intitolato memorai, jucund. ó*. utili ut n 
cent. IX. ha detto il primo della robbia , che ti. 
gneva in rollo le offa degli animali viventi. Nel. 
la Raccolta dell’Academia delle Scienze di Pa- 
rigi annq 174*. vedclì , che non è la fola pianta K 
che abbia quella proprietà , 

Dell» Rebbi» f»lv»tìc a. 

Oltre alla Robbia da noi qui innanzi deferite* 
ve n'ha un’altra fpezie chiamata da'BotaniciìRn- 
bla fylveftris »fper» . Quella Robbia nafee Iponta- r 
neamente ne’ nollri monti Euganei, ed anche nei 
luoghi marittimi; ed ha la bruttura limile alta 
prima ; ma è in* tutte le lue parti minore , e 
fempre verdeggiante, anche nell’inverno. La ra- 
dice è molto più ferpeggiante , ed ha al di fuo. 
ri un colore quali fimile a quello della prima , 
ma la fua midolla è più legnofa , e di color ran- 
cio chiaro. Ha le fue foglie difpofle , per lo più, 
a fei a lei, di color verde feuro, lucide al difo- 
pra ; afpre, e molto più anguùe, e più corte del- 
la fativa , » 

Si potrebbe propagare nei* luoghi labbioli , allie- 
tili, fpezialmente marittimi , per cavarne con 

Q 4 poca 
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poca fpefa qualche vantaggio. I terreni fallì fa- 
rebbero i più atti , efTendofi fperimentato , che 
ne’ medefimi riefce bene ; ma difficiJmenté in 
quelli, che non partecipano di falfo; e non tor- 
nerebbe nemmeno il conto di coltivarla in terre 
fruttanti , avendo le fue radici Tettili in confron • 
to della vera Robbia, quantunque aliai lunghe , e 
dando anche men di colore. 

Modo dì eftraere dulia Robbia Lacca per dipingere 
e miniare , e per ftampate tele di filo , 
e dì cotone • 

Volendo fervirfi della Robbia per far della 
Lacca da dipignere, e da ftampar tele , fi pren- 
dono le radici beniflìmò lavate, 0 nettate, e ta- 
gliate minute. Si pettino in un morta je di pie. 
tra, pofcia fi pongono in unacaldaja con tant’acqxu, 
che pofia tenerle coperte , e con un poco di li- 
fciva , o di allume catino, o di feccia a difere- 
eione, e fecondo la quantità di. dette radici , e 
fi fanno lentamente bollire dacdrca a mezz’ora . 
Dopo fi gettano le dette radici coll’ aoqua , den- 
tro a cui harmo bollito, in un Tacchetto di tela, 
flato innanzi bagnato, e fpremuto , e fi mettono 
/otto al Torchio premendole quanto più fi può - , 
affinchè n’ efea tutta* la tintura, la quale fi farà 
di nuovo bollire fino alfa confumazione della me* 
tà. Ridotta a quello legno vi fi aggiugnerà per 
ogni boccia da libbra veneziana-due once' di al- 
lume di rocca, e fi farà ancora bollire alquanto 
Si mette poi a freddare dentro a de’ vali , ne* 
quali deporrà la Lacca, che cade al fondo , la-’ 
feiando l’acqua chiara, cheli dèvediligentemente, 
decantare facendo poifeccar quella Lacca, la qua-le 
farà di buono, e fortilfimo colore. 

Chi voiette ettrarre dalla Robbia maggior quan- 
tità 
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tità di Lacca , e più carica dì colore vi aggiun- 
ga , quando bolle la Robbia nella caldaja, nov’ 
Once di calcina viva per ogni libbra di Robbia > 
paffata però innanzi per ano Aaccio finiAìmo, ed 
avvertendo di prendere di quella bianca, con cui 
s’imbiancano le muraglie] 

• Vel modo di tìngere sella Rebbi et. 

Per tingere còlla Robbia , è d’uopo in primi 
nettare, e purgare, ed alluminare le] robe, che 
li vogliono tingere ; altrimenti non potrebbero 
ricevere, nè ritenere II colore, il che.fi fa nel- 
la Tegnente maniera. 

Alluminazìcne dille robe di Lari* , t dì Seta .' 

Per ogni libbra di lana, o di robe fatte della 
ttiedefima ; cioè Panni , Calze , e Berrette ec. Si 
inette in una caldaja netta tant’acqua pura, che 
badar polla a bene immergervele , e comodamen- 
te rivoltarle. Si fa in appreflo bollire,' è quando’ 
bolle, vi fi getta dentro di tartaro buono in pol- 
vere un quarto, e mezzo di oncia , o poco più 
per ogni libbra di dette robe: e di là a poco vi 
fi mette allume di rocca once due e mezzo, è 
femola di frumento Un ottavo di oncia , giacché 
poco più , o poco meno non reca pregiudizio . 
Un poco dopo , fciolto che fia il tartaro , e Pali 
lume vi fi butta dentro la lana 0 le robe fatté 
della medefima , ben purgare, e nette , come di- 
cemmo , e fi fa bollire gagliardamente , Tèmpre 
rivoltandole con un legno per lo fpàziódi due ore* 
dopo fi cava fuori della caldaja, e fi fa forare , 
come dicono i Tiptori, cioè fi diftèndè, affinchè 
fi raffreddi , e fi Iafcia cosi tutta la parte del 
giorno, che avanza, ed anche la notte che fe. 

gue. 




gue . Il giorno appreflo fi lava molto bene in ac- 
qua netta ,'e fe fi può, corrente. Quella maniera 
di alluminazione ferve ancora per qualunque al- 
tro, colore» il quale abbifogni di tale prepara- 
mento per poterli attaccare. Il tartaro però non 
è aflblutamente neceflario, ma è Tempre bene. , 
che vi fia , perchè rende il colore più aperto » 
e più bello, ed anche più fodo, «durevole. Nel 
modo medefimo fi alluminano anche le fete, fili- 
celli, ed altre cofe di tale fpezie » ma bifogna 
avvertire , che quelle non debbono bollire nel 
bagno alluminato, nel quale non s’ immergono fe 
non dopo che s‘ è tolto via dal fuoco , e eh' è 
freddato. Vi fi rivoltano dentro dapprincipio tan- 
to che il Bagno, o l'acqua , impregnata di allu« 
me , e di tartaro vi penetri dappertutto s 
e ciò fatto vi fi lafcia cosi immecfa la detta ro- 
ba di feta da tre in quattr’ore, cavandola , e 
lavandola il giorno appreflo come s'è {detto per 
(a lana.^ 

Allumìn4x.ìone del Filo , e del Cotone . 

\ 

Anche il filo di lino, e di canapa , ed il cotone , e- 
le robe compolle de’ medefimi s’alluminano per tut- 
ti i colori, che ne abbifognano, nel fuddétto ba- 
gno freddo nel modo medefimo , e colla medefi- 
raa dofe , che abbiamo «{legnar* per la feta , ma 
però fenza mettervi tartaro . Si avverta però , 
che volendo tingerli in color di Robbia , prima 
di alluminarli è d‘ uopo farvi un’ altra prepara- 
zione , che da’ Tintori fi domanda ingnlUrt , o 
toccar di fogli 4 . . 

Quella fi fa mettendo due once di Galla d’ 
Iftria in polvere , oppure una }ibbra di Foglia 
lecca , detta Foglietta di Sgodene o di Remognina J 
Cioè del Cotino Coriario ( Cocinus coriaria , o 

Ro. 
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Rofolo , per ogni libbra di filo ec. in caldaja 
con cani’ acqua pura , che badi . Si fa bollire 
circa mezz’orai indi fi leva dal fuoco , fi lafcia 
freddare > e chiarificafi , e fi decanta in altro va- 
io il Bagno chiaro nel quale poi g* imine/ge il 
filo, o cotone, lafciandovelo dentro dacrirra un 
quarto d'oraj rivoltandolo fpefi'o. Ciò fatto, fi 
•cava il filo , o altra roba che fia , dal detto Ba- 
gno , fi fpreme bene , e polcia s’infonde nel Ba- 
gno di allume alluminandola nel modo loura de- 
ferito a freddo , e po| lavandola dopo venti, 
quattr’ore o più. ‘ 

*11 Filo ed altre robe di lino, e di canapa con 
quelli preparamenti fi difpongono a ricevere t 
benché non cosi facilmente anche il colore del- 
la Robbia : ma il corone, a dir vero, affai fcar« 
famente fe ne carica. 

Del modo di tìngere in color di Rebbi », 

Per ogni libbra di lana , o robe alluminate , 
Come abbiam qui addietro iofegnato , fi /inette 
nella Caldaja in fufficiente quantità di acqua pu- 
ra mezza 'libbra di Robbia fecca , e macinata , 
oppure daccirca a due libbre e mezzo delle fuft 
radici verdi peliate t avvertendo , che quando fi 
getta *la Robbia nella Caldaja, 1’ acqua fia anco- 
ra fredda , o folamente tepida ; e fubito vi fi ag. 
giugne un ottavo d'oncia all’ incirca, oppocopiù 
di crufca o femola di frumento per ogni libbra 
di lana ec. come fopra . V» fi fa fuoco fotto , 
facendo rifcaldare tanto il Bagno , che fia perjfo- 
rire , come dicono i Tintori , che però non boi. 
la. Altera vi s’ immerge la lana r e vi fi tiene 
circa un quarto d’ ora , Tempre rivoltandola e 
facendovi fuoco, che dia qualche bollitura. Se fi 
facelTe bollir troppo o fe bollifce avanti d’ in- 
fon» 



fondervi I* lana , ii colore diventerebbe men 
bello, e rugginofoj.e però intorno a quello è d’ 
Uopo mettere grande attenzione. Il fegno che U 
roba s’abbia bevuto tutto il colore del Bagno li 
manifella chiaramente alla villa ; poiché , quan- 
do ciò fra latto , il Bagno reità chiaro con poca, 
tinta pendente al cannellino . Quarido ciò fi ve T 
de, fi cava la lana dalla Caldaja, e fi java bene 
in acqua pura, e corrente, fe fi abbia Comodo di 
farlo, e li mette ad afciugare. , 

La feta ed altre cofe del Tuo gènere alluminar 
te come fopra, fi tingono coll’ ideila dofe della 
lana a Bagno ben caldo vicino al bollire , ma 
che però non bolla; e cosi pure fi debbono tin- 
gere le robe di. filo , canapa ec. le quali elfei* 
debbono più gagliardamente alluminate che non 
fono la lana , e la feta , poiché molto difficil- 
mente ricevono quello colore. Invece della quan- 
tità di allume fopraìndicara, , bifogna nel Bagno 
della foro aliuminazione porvene di più , cioè 
da fei once itìcirca per ogni libbra delle me» 
delime, ... 

. Termineremo, avvertendo di nuovo, che bifat- 
gna guardarfi di feottare la Robbia in fui prin- 
cipio , quando fi getta nella Caldaja , perchè li 
guada, e che fe fi vuole avere il fuo colore bel- 
io , vivace , ed infuocato ,. non fi deve mar la- 
fciarla bollire prima d’ infondervi le robe , al- 
trimenti diventa ruggì nofo ; e che fe lì volefie 
un color carico ofeuro, pendente al marronato, 
bada aggiugnere al Bagno un poco d’allume cat- 
, tino, o di qualche altro Sale alcali , o di Lifci- 
Va, od anche di acqua di calcina (ma queda Ah 
lamente per le lane,- che fi avrà l’ intento,' 
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ROCU (Arte delia fabbricazione del) 

Il Rocu , o Rocurt è una feccia , o ertratto 
deila confidenza della palla , che fi adopera nel. 
la tintura, particolarmente in quella delle fere, 
non tanto per la folidità del luo colore , che 
poco dura, quanto per la bellezza della fua tin- 
ta x eh’ è un bel giallo dorato, o rancio. 

Il Rocu ci vien recato dall'America, partico- 
larmente dalla Cajenna, dove fe ne fabbrica una 
gran quantità , perchè è reputato migliore di 
quello dell’dffole Antille , e che perciò ha nel 
commèrzio la preferenza. Si cava dall'acino o 
Teme di un albero decco parimenti Rocu , ed an.‘ 
che Achloto , ; \ 

• 

De/criziont della Pianta del Rocu . 

I , 

Quell’ albero è di mezzana grandezza ; getta 
dal tuo piede molti gambi diritti , ramoli , co- 
perti di una corteccia foteiie , lifeia , molle , 
Cedibile , bruna di fuori , e bianca di dentro ; 
il fuo legno è bianco , facile a Tomperlìj le fue 
foglie fono collocate alternativamente , grandi , 
larghe, appuntate, iifcie , di un bel verde , eh’ 
hanno chiotto molti nervi rorticci s ed attaccate 
a code lunghe da due in tre dita. 

I fuoi ramiceli! portano due volte P annone!, 
le foro fommità de' mazzetti comporti di molte 
picciole tefte o bottoni di un color bruno rof- 
iiccio: quelli bottoni fi fpandono in" fiori a cin- 
que petali , difporti a foggia di rofa , grandi , 
belli, di un rolfo pallido pendente all’ incarna* 
to, lenza odore, e fapore.: quello fiore è fofte- 
nuto da un calice a cinque foghe , che cadono a 
mifura , che il fiore fi efpande ; nel mezzo di 

que- 



quello fiore avvi una fpezie di fpiga comporta di 
un numero grande di ftamigne o fili gialli nella 
loro bafe, e di un rodo porporino nella loropar« 
te fuperiorei ciafcuna di quelle rtamigne termi- 
na con un picciolo corpo bislungo* bianchiccio , 
fatto a folchi j e pieno di una polvere bianca : 
il centro della fpiga è decapato da Un picciolo) 
embrione» eh’ è fortemente attaccato ad un pic- 
ciuolo o gambo fatto a foggia di fottocoppa , e 
tagliato leggiermente in arco in cinque parti ; 
quello picciuolo ferve <di fecondo calice al fiore 
in luogo del primo , c h’ è caduto i jQuefto em- 
brione è coperto di peli fini , giallaftri , ed ha 
una fpezie di picciola tromba feda in due labbra 
bella fua parte fuperiore; 

L embrioné diventa crefcendo un gulcio o da 
flutto bislungo , od ovale appuntato nel la fua e. 
tremitìi » appianato fu i lati , della figura a un 
dipreflo di un mirabolano J lungo da un dito e 
mezzo in due dita f di color leonato » o carta- 
gno leuro , comporto di due gufei , attorniati di 
punte di un rollo carico, men pungenti di quel- 
le delcaftagno» della groflezzadi una grotta man- 
dorla verde. 

Quello frutto maturando diventa rollicelo, e. fi 
àpfe nella punta in due parti , che contengono 
daccirca a fettanta acini o femenze divifi in due 
ordini : qiiefti acini fono della $rofsezza di uà 
picciolo acino di uva , di figura piramidale , ifc- 
e difpofti gli uni conrra gli altri tùa 
picciOle code ad una pellicola lottile , lifeia , e 
lucente, eh è dirtefa in tutta la Cavità di cia- 
Icuno di quefti gufej 5 quelli medelimi acini fono 
ricoperti di un a materia umida » che fi attacca 
Fortemente alle dita quando fi toccano anche eoa ' 
tutti la precauzione, di un bel rolfo , di un o- 
dore acuto e gagliardo ; la Temenza feparata da 

que. / ' 
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quefta materia rofTa è dura , di color bianchic- 
cio , tirante a quello dei corno.! 

I Selvaggi dell’America coltivano quello albe- 
ro con gran diligenza, a cagione delle utilità , 
che ne ritraggono . Serve ad ornare i loro giar- 
dmi, e il davanti delle loro cafe, o abitazioni, 
impiegano la Tua corteccia per fai* delle corde- 
mettono delle Tue foglie tenere nelle loro falfe] 
per darvi iaporc , e comunicarvi un colore di 
zaffavano . Cavano un color rollo dagli acini , 
che (temperano nell’ olio di carapa , e fi dipin- 
gono con quello il corpo o il volto particolarmen- 
te ne giorni di allegrezza. ^ 

Coìtìv anione del Rocu . 

II Rocu può piantarli dal mefe di Gènnajo lì- 
tio alla fine di Maggio: ma facciali tardi.o per 
tempo la piantatone, 1’ albero nop produce più 
prego. Si pianta alla maniera de' pifelli , o del 
miglio ; vale a dire, dopo aver ben irinettata la 
terra * vi fi fa de’ piccioli buchi colla zappa , 
ne quali fi gettano due o tre acini al più . La 
amanza ordinaria , che balla per ciafcuna pian- 

i 6 piedi in quadrato: rifpetto alla 

cultura fi fa come per gli altri alberi j fe non 
che quando foverchiamente s’ innalza , fi taglia 
per ingrolTarlo , e per mantenerlo nello fiato di 
cefpugho. 

Delle due fpezle di Rotte, e dell» fu» Ricolta. 

La ricolta del rocu fi fa due volte V anno , 
cioè , a i S. Giovanni, e a Natale. Si difiingue co- 
me in due fpezie; uno che chiamali rocu verde, 
e 1 altro rocu fecce . II primo è il rocu che fi 
raccoglie torto che un 'qualche gufeio di un grap- 
poli 
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polo comincia a'feccarfi, e ad aprirli j il fecondo 
è quello , nel quale in ciafcuit grappolo ritro- 
vali più gufcj fecchi che verdi . Quello ultimo 
può confervarfi per fei mefi , 1’ altro non può 
durare più che quindici giorni : ma rende un 
terzo di più che il rocu (ecco , e il rocu , che 
produce è più bello. • 

Del modo dì fgujtìart il Roca. 

Il rocu fecco G fgufcia battendolo, dopo aver- 
lo efpofto al Sole, ed averlo rimenato per qual, 
che tempo : rifpetto al rocu verde , bada per if- 
gucciarlo rompere la corteccia dalla parte della 
coda, e tirarlo in giù colla pelle, che circonda 
gli acini , fenza far nelTun conto di quella 
pelle. 

JDelli maniera , con cui fi tftran la droga dot 
* Rccu dagli acini. 

Dopo che gli acini fono cavati dal gufem , fi 
mettono di mano in mano in diverfi canori di 
legno fatti tutti di un pezzo , che hanno diffe- 
renti nomi fecondo i loro differenti ufi. 

Il primo canoro chiamali c anoto di bagno ;.il 
fecondo canoto. di pila ; il terzo canoto da a/eiu- 
gare\ il quarto canoto da atqua i il quinto canoto 
da lavare, Vé n’ ha ancora un fedo , che fi do- 
manda canoto di guardia , ma che non è fempre 
neceffario; un altro, chiamato canoto dj pajfata, 
e un ottavo detto canoto dall» fchiume. 

L'acino fi mette in prima a fecco nel canoto 
di bagno, dove «'infrange leggiermente con.unpe. 
Hello • ciò fatto, fi riempie il canotd di acqua 
puriffima , e chiara, fino ad otto o dieci pollici 
vicino all’orlo. Si ricercano cinque barili d' ac- 
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qua fopra tre barili di acini. Il tempo che il ro- 
ta dee retare nel canoro di bagno è per i’ordi* 
nario da otto io dieci giorni) durante i quali 6 
ha la cura di agitarlo e fmuoverlo dite volte il 
giorno , per un mezzo quarto, ali* incirca ogni 
volta ; chiamali fHma kcqua quella , che reta 
nel canoro di bagno, dopo che fe ne fono cavati 
fuori gli acini con de’ panieri. • 

Dal caooto di bagno l’acino paffa nel canora 
di pila., dove (i pota a forxa di braccia con for- 
ti pelle! li per un quarto di ora , o più , ficcbè 
tutti gli acini • le ne rifeneàno . Conviene , che 
il canoro di pila abbia per lo meno quattro pol- 
lici di groffezza nei fondo per regger meglio alle 
percofse de’pcdelli .‘Si mette della nuova acqua 
fopra gli acini quando fono pedati , la qualé de* 
frettarvi da uoa in due ore; dopo fi fanno patta- 
re nel paniere ftropicciandoli colle mani , e ia 
appretto fi pedano di nuovo ‘per rimettervi l’frc- 
qua . L’acqua, che retta da, quelle due opera tiò- 
( »* chiamali U feconda, acqua , e fi conferva co- 
me la prima. 

Dopo quella preparazione fi mettono gli acini 
nel canoro da afciugare , dove debbono darfend 
inlino a tanto che Amincj a muffare.; cioè « di- 
re quali otto giorni . Perchè fi afciughino me- 
glio fi ravvolgano' dentro a foglie di canna d* 
India . 1 

Dopo che fi fono rafciugati fi pedano di nuo- 
vo e fi lafciano fucceflìvamente a nobile in dii* 
acque , che chiaftunfì U terze aeque . Alcuni 
tentano di ricavarne una quarta acqua t m» que- 
lla ultima acqua non ha più forza, e può al più 
fervirtì per mettervi a molle degli altri acini» 
Cavate che fono tutte le acque, fi padano fe- 
paratamente tutte con un crivello mefcbiando 
un terzo della prima colla feconda, e due terzi 
Temi XIV, R col. 
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colla tpizi. Il capoto , ip «ni 6. piffsjpq 
chiamali cariota di ir ® chiama» canoe® 0* 

lavare un canoto ripieno d’ acqua» dove colorq * 
che toccano gli acini fi lavano le mani , e l* v *n 
uo ancora i panjejri » i crivelli » i portelli § €• 

t u altri frumenti , che fervono a fare il Jfocu « 
acqua di quello canoto,» che prende tempre 
una qualche impresone di colore »'è buona per- 
mettervi a molle gli acini » . *• 

JL’ acqua pallata due volte al crivello fi. mette 
in una o molte calda je di ferro fecondo la quan-, 
ci tà > che fé ne ha i e nel mettervela fi= palla 
ancora per una tela-, chiara» e fpeflb lavata. 

^ Quando l’acqua comincia a diventare fchiumo* 
il che .avviene quali fubito che fente il calo* 
re del fuoco , fi leva via, la fchiuma» che fi met- 
te, nel canoto delle fchiume j e ciò fi ripete fino 
a tanto che non mandi, più fchiuma ; fe*diventa 
fchiumefa troppo prètto » fi -feema il fuoco . L 
iCqpa , che t^fta nelle caldaje, quando s’ è tolta 
via la fchiuma ,* non è più buona da mettervi * 

' molle gli acini . t ( 

Cfiiamafi batteri* una feconda' caldaja , nella 
quale fi fanno cuocere le fchiume per ridurle 
fonfi^ftenti t e fode, e farne 4a droga, che fi do, 
manda rteu. Bifogna avvertire di feemare il fuo- 
co a, mifùra che le fchiume afeendonp, e che vi 
fia continuamente alla batteria un uomo» il quo* 
Jf! non la Cc i quali mai di rimenarle, ed agitarle» 
perchè il recu non fi attacchi ai fondo , o agli 
orli biella caldaja, - • , 

^ Quando il rocu falta , e zampilla , bilogna 
parirueqti diminuire il fuoco; e quando piu non 
Taira-., non bifogna lafciar altro ehe del carbone 
fatto* l»;batieria , e non dargli (c non un leg- 
giero movimento-. - f * 

A mifpra che il rocu va condenfandofi, e tor- 

* man- 
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mandoà in mafia , bifogna voltarlo, e rivdrtac- 

10 {petto nella caldaja , (cerrundo appoco appoco 

11 fuoco affinchè pii non arda > U qual cofa è 
ffna delle principali circoftanze della tua buona 
Fabbricazione , non terminandoli la fua cuoci- 
tur'a le non in dieci o dodici ore . 

Per conofc£re quando il rocu è cotto , bifo- 
gna toccarlo con un dito , che fi deve in- 
nanzi bagnare; quando non vi fi attacca, la fua 
cuocicur% è finita. In quello fiato fi lafcia indu- 
rare alcun poco nella caldaja con un calore mo- 
dericifiiaio rivoltandolo di tratto in tratto per- 
chè fi cuoca e fi fecchi da' tutti i lati , e dopo 
fi cava ; avvertendo di non faefcola're col buon 
rocu una Fpezie di fedimeuto troppo fecco , che 
retta nel Fondo, e che non è buòno ad altro che 
a ri pattare con dell’acqua, e degli ( aciqi . 

Il rocu all’ufcire della batteria non deve, fu- 
bito elL'r Formato in pane , ma bifogna metter- 
lo l'opra una tavola in guifa di matta piatta , e 
falciarlo così da orto in dieci ore; e in appref- 
Fo fe ne Fa de' pani ; avvertendo , che I’ uomo , 
che Io maneggia fi ftrdpicci avanti leggiermente 
le mani con def burro frefco, o con Fugna , op- 
pur con olio di palma chrifti . 

I pani di rocu pelano d’ ordinario da due in 
ire libbre , che fi ravvolgono dentro foglie di 
canna di India. Il rocu cala molto , ma in due 
meli egli ha acquifiato tutto il fuò fcemamento . 



Manier* per avere del bel Rocu , 



Quando fi vuole avere del bel rocu * bifogna 
impiegare del rocu verde, che fi mette a moli* 
in un canoro fubito che s’ $ raccolto dall’ albe- 
ro; allora fenza batterlo, nè pefiarlo , ma Fola- 
mente agitandolo un poco « e firopicciando gli 
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acini tra le mani fi fa pattare in uo altro cano- 
po. Dopo quefta fola operazione , fi leva viadali' 
acqua una Ipezie di fchiuma , che galleggia ; e 
(chè fi fà pofcia indurare a forza di batterla con 
una fpatola , e in ultimo fi fecca all’ ombra f 
Quello rocu è buoniiTimo, ma non fe ne fabbri- 
ca che per pura euriofità a cagione del poco 
guadagno, che fe ne ricava . • 

Del mv4o con etti fi fa il Roeu prefio di Cura ibi , 

La maniera , con cqi fi f* il rocu pretto ai 
«Caraibi è anfora pia fempjice . Elfi non unnq 
che -pigliarne gli acini all’ ufeire del gufeio e 
ftfopicciarii. tra le qjani , che hanno avanti ba« 
gnate nell’ olio di carapat . Quando vedono , 
che la'pellicclla incarnata fi ditticca dall'acino, 
ed è ridotta in una finiffiraa palla , I» ra-fchianq 
dalle mani con un coltello per farla feccare un 
poco all'ombra^ e di poi, quando ne hanno una 
quantità fulficiente, ne formano delle palle grof- 
fe come il pugno , cui rivolgono dentro a fo- 
glie di cachibu . Con quella forte di rocu , me- 
fcolato con olio di carapat i Garaibi fi dipl°S°~ 
no il corpo fia per abbellirlo, fia per prefer varfi 
dall’ ardore del Sole, e dadi* puntura di certi 
mofeherini affai molefti , detti moufiiches, Se ne 
fervono anepra per colorire i loro vagellami di 

terra , 

« 

Maniera di tiugen eoi Roeu , e delle qualità 
thè deve aviro per ejfer buono . 

La pafia di r°cu dà un colore di arancio .qua- 
fi (inaile a quello dello feotano, o cotino, e che 
* ha del pari poca folidità l E* uno de' colori, che 
feadoperàno nella tintura ordinaria , Si fa fra- 
glie- 
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giiere il rocu polverizzato ; nel quale fi ha po- 
rto innanzi un pe fo uguale di ceneri grayelate , 
e vi fi mette poi dentro il drappo . Ma quan- 
tunque quelle ceneri contengano un tartaro vù 
triplico di gi£ formato , le parti coloranti del 
rocu non fono probabilmente atte ad unirfi a 
quelle, ed il colore non è perciò ficuro , e fal- 
do. Si tenterebbe ancora invano di renderlo fai- 
do, e durevole preparando il drappo colla bolli- 
tura di tartaro, e di allurtie . 

Bifogna fcegliere il rocu il più fecco , e il più 
vivo di colore , che Ila portìbile ; di un rodo 
ponsò , dolce ài tatto , e facile a dilatarli j e 
quando fi fpezza di un colore più vivo di dentro! 
che non è di fuori: fi adopera alle volte per co- 
lorire la cera gialla-, 

• * 
SÀBBIA (Fonditore io) 

hdJ FONDITORE IN RAME, 

SAGGIATORE (Arte del)' 

L'Arte del Saggiatore, confiderandola in gène*' 
tale, ha 4ue oggetti , cioè ir! faggio delle minie- 
re, e il faggio del titolo delle materie d* oro j 
è d’ argento, de’ quali fucceflìvamente Ór* par- 
leremo ; 

ElTendo Io fcavamento delle minière, e Io fla- 
bilimento delle Fonderie un oggetto di fotnmo 
dilpendi.o, fi fanno innanzi io picciolo de’ figgi 
per giudicare della quantità di rtfètallo , e de' 
vantaggi , che portooo ricavarti dal lavorare qua- 
lunque fi fra miniera .■ 

Le fortanze , che fi ritrovano naturalmente u« 
nite ai metalli peli’ interno della terra fono (in- 
goiarmene* il tolti) , e 1’ arfenico , «Ile volte 

R 3 fe- 



fepatitamente , nu più fpefl'o -tutti e due Infie- 
ftié . Oltre il fdfb, e P arfenico , con cui i me, 
talli torto grettamente nniti nello flato' minera- 
le., fono ancora molto intimamente mefcolati eoo 
folla nee terriccie di diverfi natura, e più o me, 
«o divife. ■ ■ 

Siccome ogni fpeaie di metallo ha" le fue mi-' 
nitte proprie» ed improprie, ciafcuna delle qua- 
li ha il fuo Carattere , e il fuo colpo d 1 occhio 
particolare, cestii valente ed efperco faggiatoref 
vede!-, 6 conofce a un d prefTo dalla fola villa , 
dà! pefo, e da alcune altre qualità , che non ri* 
èhiedono alcuna operazione , quale fìa'la fpezie. 
di metallo, che contiene un minerale , e quindi 
fa tutto in un tratto le Operazioni, che conven, 
gono al minerale, che vuole eliminare. 

Quello, che fommamente importa, fi è riten- 
zione, e l'efattezza ne* faggi ; imperocché ogni 
minima inefattezza ne’ peli , o la più piccioli 
perdita di materia pofiono cagionare errori tan- 
to più grandi , quanto che la fproporzione del 
pefo delle materie , fopraje quali fi opera , è 
maggiore, rifpetto ai pefi delle medefime mate- 
rie nè lavori in grande, e perciò è di meflieri 
portar I* efattezza di quefle operazio#i fino ini 
petto modo alla minuzia, 

i, .. * • 

Pigli Jlromentì muffar j ad un Saggiatori, 

• • " ' - • ■ ?■ •' . 

; Ma ipnanfcf di eff>orre i{ metodo , che deve 
$8*èrfi per fare i faggi con buona riufeita , da- 
tane qu\ il catalogo degli flromentf de’ quali 
thè»’ tffl'ere fornito un raggiatone, ’ 

Tre Bilancia di- faggio montate nelle lorb lan, 
terhe . 1 • 

■*tJn pefo di proporzione. 

Un pelò di quintile in piccolo, 

■ Un 
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Un pefo di marco in piccolo» 

Un pefo di carato. 

Un pefo di danari » 

Delle canagliume. . X ■ 

Una cncchiaja di faggio. 

Degli (lampi) o forme per le copella > fcotiafi- 
catoj, e coreggiuoli, * -r 

Delle tenagliuzze per le copeile e fcoriafi- 
catoj. ■» ' ( * '-v • •• 'j 

• Una piaftra di ferro fenduto ben uguale , t 
lifcia che ferve di porfido , col fuo martèllo. 

< Delle curcubite di fpartizione col loro trep- 
piede. ■. • .{'■■■ 

• Delle padelle a tej fa. ò - • i*. *<y 

-vDe’ granolato j a laequa, e a fecco.- > ■* * - 

De’ coreggiuoli ordinar) de coreggiiioH rotoli-* 
di, fcoriaficatoj , e coperchi di varie grandezze, 
i D;’ fornelli di faggio. ; 

Degli aghi di faggio di diverte leghe, ed una 
pietra di paragone. ... ** -• 

Nói non ci diffonderemo a parlare fe non deL 
le bilancie , e de’fornelli. ' ' 

•V V • . •*. 

Dtllà Bilancia di faggio. » ♦ 

. . .■ ‘ y ; - 

La Bilancia di faggio, dèlia quale adelTo par- 
leremo, è (lata da pochi deterieta , e non 4 ri-: 
trova (e non appreflo di -un qualche’ particolare « 
Siamo debitori al Sig. Galondt della perfezione * 
a cui è (lata condotta . Quello ingegnofo Artefi- 
ce noto in Francia per P abilità , con cui <■ fa' i 
Penduti , ed altre macchine infervientì all’ ori- 
uoleria , ha levati molti inconvenienti , che vi 
erano nell 1 altre bilancie di fagigio , ed ha con- 
ciò renduta la Tua capace di traboccare per fra« 
«ioni minori di un millefimo di grano. ,* 

— t ■ •. t • ■ : * . 
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D ella Bilanci a del Sig. Galonde. 



Quelli bilancia è rapprefentata nelle noftre 
Tavole. V> de fi in eli* la cappa, che foftiene la 
traverfa , aH’eftremità del quale veggonli i porta 
lance o cordoni . Quella cappa non ha quali nul- 
la di fómiglunte alle altre , fé non il fuo ufo i 
è fatta di una lamina di rame battuto la quale 
nel filo, dove deve abbracciar I* alle della tra- 
verfa , fi torva orirtootalir ente di dietro, pofeia 
verticalmente abballo , di poi orizzontalmente 
davanti , e infine verticalmente in alto, e fem- 
pre ad angoli retti . La parte fupcriore della 
cappa è faldata alle due efiremità di una porzio- 
ne di cerchio , fegnata con'alcune divifioni ar- 
bitrarie , che mifurano 1’ inclinazione della lio-» 
guetta . La cappa t unita al fuo foflegno col 
mezzo, di una Scorritoi» formata dalle due piatire 
rotonde h t i altra figura , ma non però tanta 
che non polla ofe ilare da davanti in dietro , 
fino a tanto che fia nel fuo centro di gravità 5 
in cafo che non sbbiafi avuta 1* attenzione di 
mettere la fua lanterna a livelle coll 1 orizzonte, 
fe le ba lafciara la libertà di andare d' avanti in 
indietro, col mezzo de’ monachetti / , ne’ quali 
padano Je viti K ìfltjfa figura > ch’entrano in un 
picciolo foro delia piatirai. Nelle bilancie gran- 
di, quelle , che fervono a pefare il piombo , a 
la miniera , e delle quali G può caricare la lan- 
ca, o il bacino di tre in quattro once, fi fa ab- 
bracciare la porzione di cerchio dalla biforca*', 
zione della cappa , che cella allora di efiere un 
affare di ornamento, o di diiicatezza ; e fi fer- 
ma ciafcun ramo all’ efiremità dell’ arco di cer-- 
chio, col mezzo di una vite, ebeba la fua chioc- 
ciola nell’ efiremità del ramo , ed entra per 1* 

pun. 
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' punta in un foro conico fatto neli’etìremità dell’ 
«reo di cerchio. [I fotlegno è, come può veder, 
fi» ‘ft'Jf* fig* r * > un parallepipedodirame, roton- 
dato abbailo , e traforato nella Tua altezza con 
una fetfura , che lafcia il palfaggio alla picciola 
lamina di rame , che ferma a vicenda le piatire 
rotonde h e f ; la parte fuperiore di quello fo- 
flegno termina Con una piaflra rotonda orizzon- 
talmente collocata ; nel mezzo della quale »* 
innalza una vite , che deve pattare attraverfo 
del critlallo fuperiore della lanterna per riceve- 
re la chiocciola-» , che deve quivi fermarla « 
Di fotto alla piatirà orizzontale k vi è una gi- 
rella , la cui cavicchia è inferita in due mona- 
chetti a modiglione , o peduccio , e che ferve 
nel mede timo tempo a dare maggiore (labilità e 
fermezza alla piatirà: quetla girella ferve a far 
girare il cordone di feta, col mezzo del quale ti 
leva la bilancia . Nelle bilancie per le miniere , 
e pel piombo , delle quali abbiamo fatta men- 
zione, il ioflegno, eh’ è il medefimo, è abbrac- 
ciato in (coda di rondine da uoa piatir! di rame 

Q uadrata , che fa 1’ effizio delle piatire roton- 
elei, alle quali fi fodituifee , perchè è più 
folida • e men Soggetta a vacillare . Se avvie- 
ne, che la cappa , etlendo abbandonata a te tlef. 
fa, penda innanzi o indietro , ficchè la rraver- 
fa non abbia il fuo alfe perfettamente orizzon- 
tale , allora fi mette un contrappeso dalla par- 
te , che fi difeofià dalla linea verticale , fe ne 
vede uno , figura. I due fori a e d de- 

sinati a ricevere 1’ alle della traverf» fono in- 
ternamente guerniti di un rctlìnetto di accia- 
io a coda di rondine , e mobile in cafo’> che 
6 voglia mutarlo : q.uetlo cotiinetto è fatto in 
guifa , che* non può entrare più innanzi che 
non conviene , ed è ritenuto di fuori dalla 

goc- 
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vtrfi punti dell» fuperficie dirimpetto all •Are-* 
mità deli* traverfa in cafo che "quella eltremica 
fi facci* in eifa un forò . La traverfa 1 , e il tuo 
afle fono fatti di un folo pezzo di acciajo , teni^ 
parato dopo cV è pulito i non fe le dà di grot- 
fezza fe non quella , che l’^è neceflaria » ptr+- 
impedire , che non s' incurvi pel pelò / che deer 
foftenere : eiafcun* delle fue eftremità termiti» 
con Un quadrato , il cui lato dovendo foftenere 
il porta lance o cordone è tagliato in coltel- 
lo: quello quadrato non è però di una necertìta 
indifpenfabile» e fi può foftituire in fu» vece utf* 
altra figura. - • - 

L’ eftremità della traverfa , pér efempio , in- 
curvata per dinanzi in uncino orizzontale può. 
tener luogo del quadrato, purché pere quello un- 
cino fia in linea retta nella ‘parte tagliata in col- 
tello che foftiene il porta lance . Se una line» 
retta tirata dal mezzo de’colteili non paftaftepel 
Centro delja traverfa, allora converrebbe incurva- 
re indietro o idnanei fino a tanto che fi arrivaf- 
fe a darle la conveniente difpofizione # i imperoc- 
ché fe la linea paflafle la traverfa davanti , la 
parte anteriore dell’ arte porterebbe esfreghereb-* 
be pjù che la pofteriore; e reciprocamente fe 1* 
linea retta fallifce indietro. L’arte della traver- 
fa è triangolare , e tagliente dalla parte , che 
porta , affinché vi fi* men di sfregamento, eh’ è 
po (libile j ma ficcome non avrebbe mancato di 
sfregare con una larga fuperficie, fe la fua eftre- 
mità forte fiata tagliata perpendicolarmente alfuo 
arte, cosi fu tagliata a fcarpa o in pendio i di 
maniera che la fola parte , thè può toccare la goc- 
cia di acciajo, é quella del centro del movimento . 

La linguetta i è finiflìma , e tanto alta che le- 
gna il minimo movimento, e le l'è dato un con-, 
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trappefo e j E’ inutile avvertire, che dev’efler© 
tanto lunga , che fi trovi dirimpetto alle divilio- 
ni della cappa , ovvero, che quella efler dee tan- 
to corta, che le divifioni del fuo arco di cerchio 
non fieno più alte che non è I* eftremità deli* 
iipguetta. I cordóni o porta lance, fon fatti di 
un filo di acciajo'pulito, e temperato ; la loro 
ertremità fuperiore termina in un uncinetto ap. 
pianato di fòpra , e di fiotto , e tanto largo, die 
il porta larice non giri fopra il coltello nè da 
una nè dall’altra parte; l’inferiore è rifondare 
in modo, che il centro di gravità fi trova a in 
dipreflo il medefimo che quello della lance o ba- 
cino , e netta ideila direzione, che la vene d 
porta lance j diciamo a un diprejfo , perchè liceo- 
me quefto bacino è fodenuto fopra un c *r- 
chio faldato orizzontalmente all’ ellremità del 
porta lance, al quale manca un arco d ine. rea 
45. gradi , per impedire, che la tanagliuzza non 
tocchi il cerchio , fi vuole , che il porta lance 
non tocchi, fe non con un picciolo tallone, che 
ha nella fua parte poderiore; per dubbiò» ch'egli 
non fi attaccafse al fuolo della lanterna , coro© 
immancabilmente avverebbe , le forte ad elio ap- 
plicato con una larga luperficie. 

< Le lance, oiWini fono all’ incirca tre qurti 
di pollice di diametro, e fono tatti di un* lami- 
na d’argento fotti lidi ma ; fi potrebbero fare di 
qualunque altra materia ; nondimeno I’ argento 
merita la preferenza per la facilità , che ! ha 
di dirtinguere i più minuti corpi , che vi lono 
fopra, quand' è pulito e bfumto , com’eder c?ve 
per quérti bacini . Querta bilanoia , quantui que 
capace di differenti grandezze, non dee tuttavia 
peccare per ^lcifn eccedo . Le dim^nfioni di quell 
delle nortre tavole fono- l’irtefle dellabilancia co- 
piata dal naturale. Quefta bilancia e il fuo lode- 




gno debbono effe.r collocati in una lonterna guer- 
nita di crifhlli da tutto le parti ; la fola parta 
anteriofedeve aprir fi a fcorrìtcjo per tal effetto il 
eriltallo, che a quella eorrifponde , è guernito, 
abballo di un picciolo bottone , col mezzo del 
quale fi leva. Quella lanterna è collocata in un 
picciolo coffa netto ,• i cui piedi fono. a vite per 
dargli il livello dell'orizzonte , e che contiene 
un tiratoio^ dove li mettono » pefi,- letanagliuz- 
se, e gli altri llromenri , che accompagnano lai 
bilancia ; come per efempio , il bacino o lance 
di vetro , e il vafellino ec. che ferve per Tacque 
falate. Vedefi un pefo corrente fulia fcanfia pei; 
tener la bilancia nel grado di elevazione che fi 
vuole. Nella bilanci * % che firettameote ridoman- 
da bilanci a di faggio, e che non è delti nata che 
a pefirre delle frazioni di grani , non fi fa che 
incollare fotto di quello pefo un pezzo di pèllet 
o di drappo, per impedire» che non ifcorra coè 
sì facilmente fulia picciola lamina di rame £ -p 
laddove rn quelle , che debbono pefare pefi «mag- 
giori , fi lavora la parte fuperiore di quella I*»’ 
mina di rame a guifa di una fprangbett* di Ser- 
ratura affine di tenere il pefo fermo, ed immobile 
col mezzo di un picciolo graffierto che fi abballa' 
con una molla: Quello graffietto è fofpefo»' oriz- 
zontalmente' ad altaleno, e fi alza comprimendo-' 
un picciolo bottone / Bifogrta olfcrvare , che il, 
cordóne di Ceca non dev* effer molto» al di fopt» 
del livello del picciolo graffietto /altrimenti il 
pefo della bilancia farebbe follavate il tacer del< 
coqtrapp'efo rotolante a Vedefi nella medefima ta-> 
vola una ferie di .frazióni’ di dramma. ... 

L’ufo-, che fi fa ancora al prefente delle Bi- 
lanzie di Ola Ala, che Juncker dite effere le mi- 
gliori di tutte , e delle quali fi ritrova la deferì- 
«ione nell’ Opera dei Sig. Creme ci obbliga » 

tra- 



^ a ff. r ‘ T ® r k <l ul perché j noftri Lettori portano 
giudicare da per loro del vantaggio della bilan- 
cia torretta . . - 3 

Dell a Bilanci a di Olanda, 

La fua traverfa efler deve più .lunga che (la 
po/lìbile, perchè fia più fenfibile al minimo difet»' 
to di giallezza . Le barta tuttavia una lunghezza 
di dieci in dodici pollici; e ficcome il pefo più 
aorte che fi mette in ciafcuno de* Tuoi piatti (co. 
si noi chiamiamo il bacino o la lance propria 
•ella bilancia , nerbandoci il termine di bacino 
per indicare que’ picciolj fegmenti mobili che 
fi caricano di peli) eccede di rad* quello di una 
dramma, cosi la groffezza della fua traverfa ef*. 
fer dee tale, che un pefo uguale fofpefo a cia- 
fcuna delle fue ertremità si lo faccia piegare , 
Non de»’ ertere caricata di alcun ornamento » 
perchè farebbe più pelante, e più foggettl a rac- 
cogliere fporcizie. Si chiude quella traverfa in una 
cafietea ( Vedi le figure ) d’acciajo temperato, di 
un lo lo e medefifno pezzo, in ogni ramo della 
quale vi fono inferiormente due fori ««.per ri. 
cevere l’arte della traverfa, Una bricca o briglia 
i. 'V* l* fig • ) fleflibiie di ottone , che s’introduce 
ne’ due altri fori inferiori agli antecedenti , la 
mantengono ferma nel fuo fico , rendendo parai, 
leli , ed avvicinando a due linee e mezzo uno 
all altro i due rami, che tendono ad allontanarti 
per la loro molla. L’arco della- cappa faràguemi^ 
to internamente di un ago r finiflìmo , ed acu- 
tiClìmo , la cui punta fari rivolta abballo , eflendo 
la cadetta fófpela, e la cui lunghezza farà tale. 
Che arriverà alla cima della linguetta (Fàd/ le fig.), 
elTendo la traverfa in equilibrio: dovendo quello 
•go fervi re ad annunziarlo,. la parte dalla cappa, 

dov’ 
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dov’ è collocato , farà difcólla ài di«s ° tre ^' , 
nee b più dei rimanente ; affinchè 1 .Artepce , 
fhndo dirimpetto , polla ofiervare la fua dupoti- 
iione. Si può dare a quella cappa quell ornamen- 
to che più piacerà , purché non fi metta alcun 
oracolo od impedimento al moto della traveria. 
Ad dgoi estremità di quella la rà attaccato ua 
uncino il quale terrà fofpefo col mazzo di tre 
cordoncini di feta lunghi quali al pari della tra- 
verfa un piatto d’argento iottililfimo , pochinimo 
concavo, e di un pollice e mezzo di diametro . 
Ogni piatto dev’elfer guernito di. un. picciolo ba- 
cino d’argento di un pollice di diametro . In 
quelli bacini., eh’ effe r deooo del medelimo pe- 
lo , fi mettono, innanzi di collocarli ne piatti 
della bilancia , i corpi, che fi vogliono, pelare . 

Si prendono con una tanagliuzza, o con una pic- 
ciola cucchiaia, fe fono in polvere. L uiodi que- 
lli bacini fi è di procurare la facilità di levare, 
e di mettete ne’ piatti quello, che fi deve in efu 
pefare , fenz? dover toccarli* perchè ellendo lot- 
tililfimi potrebbe accadere, che fi ammiccaficro, 
o fi lurdafleroi , e fi facefle perder loro , la fua 

giufiezzj. ,'i. j- 

Un porta bilancia mobile di ottone t o - di rame 
lofiiene la bilancia di cui parliamo. E comporto 
di un piedefiallo f- Vedi le ) che foftiene una 
colonna a d’ incirca venti pollici di altezza , al- 
la parte jijperiore della qualle e attaccato ad an- 
• goii retti un braccio c lungo uu pollice e mez- 
zo. All’ efiremità .di quello (Traccio e abbracciata 
Una girella f di tre linee di diametro, un altra* 
è parimenti- allogata nella fommità della Colon- 
na , e una terza nella bafe 4: quelle tre girelle 
debbono girare con facilità intorno al loro alsesN 
o cavici* . Un pollice e mezzo di fot&o del 
braccio fuperiore è attaccato un fecondo brac- 
cio 
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ciò g lungo due pollici ., la cui ftremità e tra- 
forata perpendicolarmente lotto la girella f 
del braccio fuperiore, da un incavo h lungo due 
linee, e largo un quarto, per ricevere una larni- 
na ? lunga un pollice e mezzo, tanto larga , e 
grolla > che polfc muoverli nell* incavo lenza va- 
cillare . Quella lamina farai munita di un onci» > 

netto nelle fue eflremità. 

Sfiendo la bilancia di Saggio tanto dilicata , 

•v che. il minimo movimento dell’aria è capace di 
agitarla, e di portarvi delle fporcizi® , che la 
renderebbero falla, fi rinlerra col fuo lollegno in 
una lanterna guernita di vetro da tutti i lati, e 
in alto, per vederne l’interno. Quella e(ier dee 
tanto grande che la bilancia , e lì fuo 'follegno 
pollano comodamente capirvi* e fenz a che i fuor 
piatti ne tocchino i lati, quando l’innalza o quan- v 

fi abballa. Non*fi vuoje però nulla di fover- 
chio , perche fi avrebbe^ minor comodo per pefa- 
re, per metere, e cavare i pefi dai piati. Quelle 
nneftre , dritta, e>finif}ra, ed anteriore debbono 
mcallarli nelle loro fcapalature in guifa , che li 
pollano aprire , e chiudere fenza fcuotere gran 
, ” f . t0 1* lanterna. Dqe vafi torniati di ottone , 

alti un pollice, deH'iftelTa concavità , che i piat- 
ti , ma più larghi faranno attaccati col mezzo di 
Una vite che avranno nella loro parte inferiore 
a dritta , e a finifira della lantèrna , • appuntino 
lotto i piatti della bilancia , che debbono riceve- 
re ; fono desinati a tenerli ferrai mentre vi li 
mettono o fi levano via alcuni corpi; quella ian- 
feroa, (ara palla fopra una fpezie-di coffaoet- 

to ec/ • 
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C»mt fi peffn perfezionare V antecedente 
Sii ancia. 



Ma nn Artefice verfato usila meccanica prati- 
ca , il quale vorrà fondere da per fe 'la fua Bi- 
lancia di faggio , la renderà afsai più durevole > ' ' 
ed otterrà più 'facilmente i fini, a cui è deftina- 
ta , appigliandoli alla maniera che fegue . Farà 
una tra verfa limile all'antecedente , con quella 
differenza, che la fua linguetta farà rivoltata ab- 
bafio. La parte degli anelli deflinata a ricevere 
le fue potenze fara nella medefima linea retta 
che l'afse il quale avrà una lunghezza doppia 
dell'ordinaria ( ve di l* fa ) Farà l* cappa di do* 
lamine di acciaio larghe un pollice , e lunghe 
lei, unite per le loro eftremiti in guifa che la. 
fcino fra loro un intervalli parallelo di due linee 
aaaa\ nella parte fuperiore di quella cafsett» 
vi farà un'intaccatura tf per ricevere l’afse del- 
la traverfa e farà traforata io tutta la fua t lun- 
ghezza, ficcbè pofsa vederfi il movimento delU 
linguetta. Per avere un fegoo, che gli dinoti l* 
equilibrio delle traverfa, attaccherà ad una delle 
lamine delia caffetta un minutiamo filo di feta 
caricato di un pefo di una dramma c.\ fermerà 
la cadetta attaccando a ciafcuna delle fue eflre- 
mità un parallepipedo di ottone lungo due linee 
d, grolto una mezza linei , e lungo un polli- 
ce . Quelli due parallepipedi deftiitati a tenere 
la cappa fofpffa , debbono efsere introdotti ih 
due cavi jn linea perpendicolare, uno fiotto nell’e- 
(Iremità /del braccio inferiore della colonna, e l'al- 
tronel fecondo braccio, fcendendo dalla cima del- 
la medefima colonna \ ficchè con queflo meccanifmo, 

può 



Digitized by Google 



S AG 



^ 7 1 



può efTere alzata , od abballata liberamente fenza 
che fia capace di verun altro movimento . Fer- 
merà 1’ alfe nel fuo luogo cingendo la cadet- 
ta di una briglia g, provveduta di due tagli , od 
incavi di rincontro uno all’altro£, i quali fer- 
vono a rimetterla nel fuo fito quando fi abbaie- 
rà, in cafo thè fi foie d* alcun poco fconcertaeo 
nell’ innalzarlo . Quella briglia dev’ edere ferma- 
ta nel fnftegi» a tale altezza , che Cade fia un 
poco loftehuto dalle tacche , che .lo riceveranno 
quando fi abbaierà la bilancia. 

Quefta ultima bilancia è quafi foggetta agl'idedl 
inconvenienti che fa prima > dal che è mani fe- 
llo , che i cordoni d< feta che fodengono i pjatti 
fono foggetti a pigliare un’umidità , che deve 
rendere la bilancia fatta. Nella bilancia del Sig. 
Geloni» non fi veggono nè quelli cordoni , nè 
due bacini mobili, nè un foftegno inutile , nè 
due vafi pregiudicievoli . Di fatto è da (tupire » 
che il Sig. Crumer non abbia odèrvato quedo di- 
fetto . Nelli nuova bilancia il (nolo , fui quale 
pofano i bacini è 1 guerntto di un ccidallo , e 
r.emmen quedo corpo è atto a confeguire i fini a 
a cui fi mira; imperocché fi carica di una umidi- ■' 
tà , che cagiona alle volte un orrore di un qua- / 
rantefimn di grano . Ma fi ha rimediato a quedo 
difecto-ritondando il- bacino in guifa , |cha non 
può pofare fe non fopra il picciolo tallone, eh’ è 
inferiore al cerchio. Senza di queda correzione , 
fi avrebbe avuta fornirla difficoltà a ritrovare un 
corpo, che nel medefimo tempo, che folle dato 
Jifcio e polito al pari del vetro, non averte co- ’ 
me quello tirata l'umidità , e non fi forte gettato. 
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De' Fornelli di Saggio - 
• • ' 



Partiamo aderto ai Fornelli di Saggio, de’ quali 
ne riporteremo di quattro fpezie-i il primo farà 
quello del Sig. Cramer ; il fecondo quello de’ 
Forneilirti di Parigi; il terzo quello di Schlntter 
eh’ è fenza graticola , e il quarto il Fornello di 
Saggio all' ingle/e. Quelli Fornelli iyn no differen- 
ze reali, ogni fpe'zie ha le fue perfezioni e.i fuoi 
inconvenienti , che poflono farli ricercare , ed 

abbandonare particolarmente* 

* * * 

y , # 

Del Fornello -detto particolarmente disaggio » di Co- 

ptlla del Sig. Cramer. 

11 Fornello principale, al quale fi dà partico- 
larmente il nome di Fornello di Saggio , o di co- 
fella fi -fabbrica nel modo, che fegue . ( Vedi le 
Tavole )Fate con una ladra di ferro battuto un 
prifma vuoto, quadrangolare, largo undici polli- 
ci y ed alta dieci a a ti: aggiugnete alla fua par- 
te fuperiore una piramide troncata della medefi- 
ma materia, ugualmente vuota, e quadrangolare 
bìrce , alta fette pollici, e terminata da un’aper- 
tura dell’ ifteflo diametro. Farete il fuolo del for- 
nello parimenti di un pezzo . di ladra di ferro 
battuto quadrata, e di una grandezza capace di 
formarne la parte inferiore a a . Vicimflicno a 
quello luolo farete un* apertura e alta tre polli- 
ci , e larga cinque per lo fpiraglio o porta del 
cenerajo. Sopra di quella porta lei pollici diftan» 
te dal baffo d^l fornello fatene un’altra /, arca- 
ta per la fua parte fuperiore , e fomigliante ad 
un mezzo cerchio, larga quattro pollici nella fua 
bafe , ed alta tre nella fuà parte più elevata . 
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Preparate tre flrifce di piaflra di ferro , -ciafcu- 
na delle quali farà lunga undici pollici . La pri- 
ma farà della larghezza di un mez^o pollice gg 
l’attaccherete pel fuo orlo inferiore col mezzo 
di alcuni chiodi alla bafe del fornello, avverten- 
do di piegarla prima in guifa , che formi rr>a ef- 
fa , e il fornello una fcanalatura capace di lafciare 
Un libero efercizio alle pprr'e a icorritojo, XiC 
che deve ricevere > le quali fono* desinate 
a chiudere lo fpiraglio e debbono efler fatte 
di una grotta piaftra di ferro . Gol locherete la 
feconda AA, la cui larghezza dev’ elfere di tre 
pollici parallelamente alla prima, nello fpazio eh’ 
è tra la porta del cenerajo, e la bocca del foco- 
lare. I Tuoi orli fuperiori, ed inferiori debbono 
lafciare ugualmente una fcanalatura tra effi , e 
il fornello. La prima cioè a dire l'inferiore • do- 
vendo ricevere la parte fuperiore delle porte del. 
lo fpiraglio> e- la feconda o iuperiore , la parta 
inferiore delle porte , che chiudono la bocca del 
fuoco. Applicate la terza (trifeia , della medefi- 
mi larghezza che la prima immediatamente fo- 
pra la porta del coperchio in maniera che la fua 
lcanahtura fu rivolta verfovla parte inferiore 
del fornello . Farete in appretto le ferrature o 
feorritoj delle quali abbiamo ora parlato. Ve ne 
faranno due per chiudere ciafcuna porta . Saran- 
no di piaftra di ferro come il rimanente di tal 
grofsezza , e coOruite in guifa kkll che pofsano 
feorrere liberamente nelle fcanalature . Farete 
un’apertura nella parte fuperiore di ciafcuna del- 
le ferrature / /della porta del coperchio. Una farà 
lunga^di un pollice e mezzo, e lunga di un quinto m ;e 
' l’altra circolareper metà lunga z pollici » fopra i 
di altezza . Ogni feorritoja farà munita di un 
manico, affinché fi pofsa muoverla con facilità . 
Ver£ò la parte inferiore della porta del coper. 

S % chio 
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chio /attaccherete fopra la ftrifcia hh un ram- 
pone -v atto a ricevere un canale di piatirà di 
ferro forte A, e ad efsere applicata di ricontro 
alia medefima porta. Quello canale farà lu’.go lei 
pollici! largo quattro! ed avrà i Tuoi lati alti tre. 
Sarà-guernito di un dente y che s’ incallrerà in 
quello rampore a quando farà necefsa rio collocar*, 
lo davanti la porta de^ coperchio. Farete nel for- 
nello cinque altri fori rotondi di un pollice di 
^metr.g^due nella parte anteriore del fornello 
«Y, due a Ieri nella pofteriore, in didan2a di 5. 
pollici dalla fua baie, e di 3 pollici e mezzbda 
cialcuno de’ Tuoi lati , e l'ultimo p , un pollice al 
di fopra dell'orlo fuperiore della porta del foco* 
lare /. Dovendo il fornello efser guernito di 
dentro di lata perchè quello vi redi appiccato , 
metterete 3 pollici didimi uno dall'altro de’pic- 
coli -uncinetti di ferro lunghi uni mezzo pollice, 
Addatterete all] apertura fuperiore del fornello 
una cupola vuota, quadrangolare £ , alta 3 polli* 
ci, larga 7 nella fu a bafe, come la parte fupe- 
riore della piramide d , che deve riceverla , e 
che termina in una canna 0 cammino r di 3 pol- 
lici di diametro fopra z di altezza un poco più 
grofsa nella fua origine, che nella fua eftremi- 
tà. Quello incominciamento o principio di canna 
è fatto per efsere inferito in un altro finalmen- 
te di piafira di ferro, più picciolo nella fua par- 
te fuperiore che nella fua bafe alta due piedi t, 
e delfinató a rendere il fuoco edremamente violen- 
to, è gagliardo, efsendo addettalo al precedente, 
cui deve efattidìmamente abbracciare , lungo un pol- 
lice mezzo o 3, ovvero a fcemarlo colla *fua af- 
fenza. Quefta cupola g dev’efl’er guernita di due 
manichi // per poter levarlo , o rimetterlo ad 
arbitrio colle tanaglie. Avrete parimenti la pre- 
cauzione di rendere queda cupola {labile fopra 1* 
. aper- 



apertura del fornello di attaccare a’ Tuoi orli 
Aretti diritti , e manchi una piaffr» di ferro cui 
ripiegherete Verfn il fornello di numera che 
formi una flanatura davanti» e di dietro alta a' 
ricevere gli orli .laterali della cupola , df fer- 
marla, e di p?rmecere, che fe le faccia fare, un 
picciolo moviménto, inclinandola indietro ed or» 
innanzi; Quando occorrerà di metterla o di lea 
varia attaccherete alle pareti , interne del fora 
nello/ all’ atterza deli’ Orla fuperiore dello fpira- 
glio t una Arifcia di ferro forte , la quale re- 
gnando tutto all’intorno, formerà un quadrato « 
ciafcan lato del quale farà largo ùn pollice e 
mezzo ; Il fuo offizio farà di foAenere la grati- 
cola del cenerajo , e la guarnitura del fornello 4 
La farete di due pezzi affine di poter comoda- 
mente introdurla nel fornello, dove faràfoAenu- 
ta da chiodi , chef la trapaleranno per ogni par* 
te all’ altezza di fopra indicata , e rifalteranno 
Un pollice di dentro. 

• 

Del Firmilo di S Aggio di' Forhtlllfti 
di Parigi. 

Il fornello di Saggio de’ Foriteliftì di Parigi è 
fimilinente rapprefentato nelle noftre Tavole. E’ 
tutto in terra , ed lu tre porte nel fuo cenerà, 
jo . La fui piramide noi* è tanto alto quanta 
quella del fornello di’Cramer, e non ha cupola, 
quando non voglia darfi qu’Ao nome alla fua pi- 
ramide. E' capace di ricevere un tubo , .0 una 
canna per accrefeere il qiuoco dell’aria, e la vi- 
vacità, e la forza del fuoco. E’ un poco più lun- 
go da di dietro in avanti , che largo . Nel reft® 
le proporzioni fono quafi 'le medeffme nell’ uno e 
nell’altro, e vi fi nota rifletto difetto, il quale 
fi è, che! non può tenere fotto il coperchio più 
‘ ’ S 3 che 
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che iin Aiolo di* carbone di i pollici al più, lad- 
dove fe ne ricercano da a in 5 per lo meoo 1 
altrimenti fi avrà difficoltà a fondere in efib dei 
rame. Sarebbe ancora neceflàrio fare una piccio- 
la fineAra laterale di rincontro a quello fuolo o 
Arato di carbone, affine di vedere s’ egli cala, e. 
cede. Omettendo quella diligenza lì tenterà inul- 
tamente di fare la maggior parte delle opera- 
zioni . 

Nel prefente fornello, poco importa che il fuo- 
co diventar polla fommamence vivace, e gagliar- 
do, poiché fi può fcemarlo, ed anche fpegnerlo 
affatto. Le fpranghe di ferro , che formano la gra- 
ticola del fornello di Cramer fono fermate in lo- 
fagna dalla guernitura ; laddove nel fornello in 
tèrra vi fono da ciafcuna parte due orli , che 
rifaltano di un pollice, immediatamente fopra a- 
gli fpiragli osfiatatoi ne’quali fi fanno delle in- 
taccature atte a tenere le fpranghe nella mede- 
lima licitazione: ' * .1 

• Del Fornelli di Schlutter . 

Di quello Fornello non fi ve-de nelle nofireiTa- 
vole fe non lo Ipaccato tranfverfaìe da un la- 
to all’altro perchè crediamo, che ciò ballerà per 
far copi prendere le differenze che vi fono in ef- 
fo dagli altri. Il Sig. Schiattir vuole, che il fuo- 
lp 0 il baffo deL fornello fia quadrato; cioi adi- 
re, deve avere 12. pollici di profondità , ed al- 
trettanto di larghezza. Ma non eAèndo Tempre 
necelfario, che fi» grande, in vece di regolare le 
fue proporzioni fecondo un certo numero di pol- 
lici, fi potrà lervirfi di parti più picciole ,e què- 
Ae parti indicheranno parimenti le altezze, e le 
lunghezze, ma di fuori indi fuori. Quindi fe il 
Fornello ha dodici di quelle parti abbaAo , bifo- 

gna 
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gna che n’abbia dieci di altezza fino al luogo , 
dove comincia a riftringerfi in forma di fcarpa; 
e tutta quella fcarpa avrà lei parti di altezza 
perpendicolare > ficchè l’ altezza totale del for- 
nello farà di fedici parti : 1* apertura in alto 
farà di otto parti in quadrato . Dal piede del 
Fornello falendo verfo l’alto, fi conta una par- 
te per la grofì'ezza del fondo o fuolo , che rice- 
ve la brace, e le ceneri; e di là tre parrà ‘per 
l’altezza dello fpiragiio o porta di abballo , la 
quale ne avrà quattro di larghezza . Sotto di 
quella porta, fi lafcia uno fpazio di due parti ; 
vi fi fanno due buchi per le fpranghe di ferro , 
che, foflentano il coperchio • Ciafcuno di que. 
(li buchi avrà una parte di diametro . Si darà 
all'imboccatura del coperchio, eh’ è fotto di que- 
lli due buchi quatro parti di larghezza fopra tre 
di altezza . Più in alto , e in distanza di due 
parti al di fopra dell’arco > o volta del coper- 
chio, dev’ edere il buco della fiamma], | che chia- 
mili ancora 1’ occhio del fornello i, e fe gli dà ! 
una parte e mezzo di diametro. Si mettono del. 
le feorritoje di piaflra di ferro forte inferite den- 
tro a delle fcanalature per chiudere , facendole 
feorrere, la porta del cenerajo , P imboccatura 
del coperchio, e il buco della' fiamma o l’occhio. 
La lunghezza di quelle parti che fervono a que- 
lle proporzioni deve determinarfi , fecondo che il 
Fornello di faggio elfer dee grande o picciolo : 
fi fanno di io linee di un pollice, di un pollice 
e mezzo, o» di due pollici nondimeno fe quelle 
parti olcrepafìaflero il pollice , la porta del ce- 
nerajo , l’apertura del coperchio, e l’occhio del 
Fornello diventerebbero troppo grandi, ed anche 
deformi , dando loro il numero delle parti indi, 
cato qui innanzi per la loro altezza , e larghez- 
za ; e perciò bifogna diminuire quelle aperture , 
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e farle fecondo un’altra proporzione. Nelle Zec- 
che di Germania i Fornelli di Saggia fi fanno 
fecondo le mifure di -un pollice , ma nelle fon- 
derie delle minierei fi fanno più grandi, e peri’ 
ordinario di ig pollici in quadrato; ficchè fi pottano 
inetti pattare fino a quindici faggi di miniera ad una 
volta. Quando il Fornello è di piattra di ferro 
bifogna guermrlo di dentro di terra. 

Conviene rertàmente che il fornello di faggio 
fenza inferrata , o graticola- non fia del tutto 
fenza utilità, poiché non fe ne adopera quali di 
nettun' altra forte in Germania ed anche nelle 
Zecche di Francia : imperocché quello di Bei* 
Zard fomiglia molto a quello di Schiattir . Ma 
perchè non profittare nel fornello , di cui par- 
liamo, come negli altri, dell’utilità, che fi può 
ricavare >da una inferrata? S ila, eh’ è necettaria 
per dar giuoco all' aria , ed accrefce re la' viva- 
cità del fuoco,- eh’ etter dee alle volte grandif. 
lima ne’Saggi, ma che non può far a meno d’ef- 
fere Indebolita, e feemata dalla prefenza delle 
ceneri , che non fi pofsono trar fuori . Pertanto 
quando fi ha lavorato per un certo tempo nel 
Fornello di Schluttr , il fuoco non dev’ efsere 
tanto vivo, fenza contare , che non v’ha più 
che uno fpiragl io , -laddove fe ne fanno tre in 
quella; forte di Fornelli . Inoltre il Saggiatore è 
abbaftanza incomodato dal calore , che gli viene 
lanciato dal coperchio , come da una canna di 
archibugio, fenza ch’abbia a foffrire ancora quel- 
lo dello fpiraglio donde debbono cadere di trat- 
to ip, tratto alcuni carboni, che pofsono turbare 
la fua attenzione . Vedefi , che il Fornello di 
fcbluter è, fe fi eccettui la inferrata , l’ iftefso 
che quello di Crumer : L’efterno dell’uno e dell* 
altro è il medefimo , fe.noi» che in quello di 
Schnlmer 1* intervallo comprefo tra la parte in- 
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feriore della bocca del fuoco , e La fuperiore del 
Fornello è un poco minore^ che nell* altro . Si 
può qui ofìervare, che il formilo de?, li Smalta* 
tori è parimenci fenza inferrata, benché abbilo* 
gnino di im.fuoco aliai vivo . Non^ faremo qui 
parola degli altri difetti, riferbandoci a parlare 
nell' Articolo concernente la loro Arte, Vedi 
SMALTATORE. 

. • » , ' * ^ ; , < .• i’, 

Del F «rntllo di S Aggio all' lngleft , 

/ Quello Fornello non ha alcuna fomiglianza con 
gli antecedenti » in quanto alla fua coftruzione « 
Quello. è ad un tèmpo un fornello di fufione » 
come quello di Glaubet e di riverbero» alla fog- 
gia del gran Fornello Inglefe , fopra i principi 
del quale è fabbricato quanto al riverbe- 
ro. Non li fa , quale di quelli iia Dato prima io-- 
ventato , ma è probabile , che 1* uno abbia gui- 
dato all'altro. Si collruifce di diverfe grandez- 
ze. Quelli, che fervono nelle Fonderie fono dì 
mattoni», ed hanno ordinariamente 5. piedi di 
lunghezza all’ incirca » fopra *. piedi 8. pollici 
di larghezza , e 1. piedi 809. pollici di altezza» 
•Non fi dà più che la metà di quelle dimenfioni 
a quelli che fi vogliono collocare ne’ Laboratori 
Tilofofici , ed allora fi fanno in terra » Noi de- 
fqriveremo quello delle Fonderie. Primieramen- 
te s’innalza un muro di mattoni ( Vedi le fig. ) 
nella parte 6, della quale fi lafcia uno fpazio 
vuoto, lungo ir. pollice» e largo io. A 18. pol- 
lici di altezza fi mettono quattro fpraoghe di 
ferro piane, per terminar l’apertura del cene- 
raio , e foflentare i mattoni , che debbono for- 
marne la parte fuperiore. Si dà .a quelle fpran- 
ghe 1. pollici .di larghezza , e fi lafcia loro ad 
ogni edremità un’ eccedente di 6, pollici » che 



fi ripiega m alto è abbatto per fetvire d» arma- 
tura al Fornello» La catta o fu >1 focolare è lar- 
ga dieci pollici in quadrato, e profonda un pie- 
de. Comunica col riverbero mediante lo- Spazi© 
t (‘beili le fig.) eh’ è tra il quadrello * e il pon- 
te, e chtf ha la detta: larghezza che la catta -, o 
un poco meno fopra a. pollici e mezzo di al. 
terza . Il riverbero è uno fpazio lungo a. pie- 
di j. pollici fopra io. di larghezza nel mezzo . 
E’, come può vederli nella fig. , in ovale , e fi- 
nisce con una ufeita di 5. o 0. pollici di lar- 
gheza fopra 4* di altezza, in capo alfa quale vi 
ha ancora un picciolo ponte di t. pollici di al- 
tezza , che lo divide dalla parte inferiore della 
fua canna, alla quale fi dà la medefima larghez- 
za. Si procura di fabbricare quello Fornello pref- 
fo ad un cammino per condurre in etto la fua 
canna;. nel qual cafo fi tura il redo , oppure fs 
gli adatta una canna di piadra di ferro di 18. o 
4©. piedi per accrescere 1 ’ ardore del fuoco . II 
riverbero ha di altezza da quadrelli, che Io ri- 
coprono , fino al fuo /uolo io. pollici . Si arri- 
va ad etto col mezzo di una porta g (vedile fig.) 
della medefima altezza che il riverbero, e. di 7; . 
pollici di apertura , che fioifeono a 5. di d*n-« 
tro. Nella circodanzà in cui la canna di terra 
del fornello fi trovi fotto un cammino , che chiu- 
de , 0. che riceva Una canna di piadra di ferro 
fermamente adattata, fi fa dirimpetto alla parte 
inferiore dells-canna una porta i, ( vedi le fig.) 
dell’ ìdetta larghezza , che quedo fondo , ed an- 
che un poco piti batta per avere il comodo di 
rinettarlo e mondarlo da tutte le fporcizie, che 
in etto fi adunano. 

Quedo Fornello ferve agl’ ideflì ufi che i. For- 
nelli di fufione ordinar; , e i Fornelli da calci- 
nare e da copellare , Quando fi vuole fidamente 

fon- 
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fondere, fi mettono i coreggiuoli come all’ ordi- 
nario , ma fopra una rotella molto elevata , fe 
fono fenza piedi , perchè fono molto foggetti a 
fenderli . Se fi ricerca foltanto un fuoco dolce , 
.fi chiude una parte dello fpiraglio con de’ qua- 
drelli desinati a quell’ ufo , e non fi mette fo- 
pra il Fornello il coperchio t ( vedi l* fig. ) 
quando non fi voglia renderlo affai debole , e 
lento, nel qual calo fi parta un mattone fui pon- 
te e ( vidi le fig.) , e fi mette il coperchio. Ss 
gli dà maggior forza lafciando* lo fpiraglio a- 
perto , come pure l* alto della caJTa ; ma quan» 
do fi vuole un fuoco gagliardo , vi' fi aggiugne 
foto il coperchio ; ed allora la carta , il river- 
bero, e il cammino più non fanno che un cana- 
le continuo , che accrefce la rapidità , e la vi- 
vacità del fuoco in ragione della fua lunghezza. 
Non occorre avvertire che la porta g del river- 
bero ( vedi le fig. ) non dee aprirli fe non allora 
che fi vuol mettere o tirar fuori un qualche va- 
fo , e lo fcaricatojo h (ifte/ta figur» ) non fi aRte 
fe non allora quando fi dubita, chela parte Gaf- 
fa del cammino Ila piena di fporcizie . Nelle 
Fonderie, dove fi fa ufo di un tal Fornello, lì 
torrefa a nudo fui fuolo , o fi raffina fopra una 
cenerata, che vi fi accomoda à tal .fi ne per avere 
la facilità di fare un faggio fopra otto o dieci 
libre di materia ad una volta; e ad onta di ciò 
non fi può arroffire e copellare più che un quin- 
tale fittizio di materia . Ma bifogna adoperare 
per quello carbone di terra , o il legno; impe- 
rocché s' è fperimentato , che non fi può raffi- 
nare in un tal fornello col carbone di legno , 
abbenchè la- calla ne forte, ripiena , e la mi- 
niera di piombo a' faccette fpecolari , pura. , 
non pub nemmeno diventare paitofa , tanto poca 
cofa è il calore * che dà la fua fiamma . Non è 



che quella fiamma non afcenda molto alto ifi 
Quella canna di piaftra di ferro; ma è da prefu- 
fnere che non abbi* tanta confidenza da far mol- 
to effètto. Egli è vero, che il carbone di terra 
non calcinato dà un folfo, che non è gran fat- 
to favorevole ad un faggio in piccolo ; ma qufc 
fio fornello non è a ciò deftinato ; e di fattto fi 
Vede di leggieri , che non può a meno di di- 
ventar falfo per quella ragiona , e per la cadu- 
ta delle ceneri * che debbono vetrificati! unita- 
mente alla materia y che fi Vuole faggiare , o il 
cui alcali può» formare Un fegato cól folfo della 
minjera , che fi lavora ; quindi il legno Cagliato 
minuto come del carbòneè da anteporli per que- 
lla fpezie di Fornello , che fi accorda e.ffere in 
molte cireofiange-iofufficiente . Non bifogna tuti 
tavia immaginarli , che fi polla far ufo dell* caf-r 
fa , e del riverbero nel medefimo tenjpo , fon- 
dete , e copetlaré tutto ad una volta ,• perché 
avviene ? die quelle due operazioni richiedono 
godi di fuoco, che noii'fono» medefimi nelrrre- 
defimo tempo prec'faraente , fupponendo che'fr’ 
Incomincino tutte e due ad una volcà . Se per 
efempio, fi'ha da ridurre una miniera di piom« 
bo , o da raffinare mirifieffo tempo del piombo, 1 ' 
può accadere , che fi d-bba dar caldo al raffina- 
mento, e mentre fi dovrà indebolire, e fcenuré 
il fuoco p>r afpettate che I’ eflèrvefcetjza della 1 
riduzione ih p affata . Non' fi nega per quello 
che un Artefice elercitato- rìórf polla combinar 
co» tanta giuftezza che accoppi infieme quelli 
d&e generi di op ra2ioni , l’una delle quali noni 
patifce nulla dal governo del fuoco necéffario 
arll’ altra, e reciptocamente . 

Ecco adeffo le proporzioni , che comunemente 
fi danno al Fornello di faggio all' fnglelè , che 
fi vuole collocare nel Laboratorio Filofofico . 

Sono 
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Sono (late comunicate dal Sig. Bade n famofo 
(aggiatore Inglelè, Egli faceva alle volte coftru^ 
ire il (do fornello di mattoni di Vv»ndfor , i 
quali hanno t. pollici incirca di lunghezza (o- 
pra 4, o 4. e mezzo di larghezza , e fapra 2. 
all’ incirca d.i groHezza , contando i| tratto di 
rulìico . Metteva (ette ordini di quelli mat- 
toni fino all’ inferrata del focolare , alla quale 
dava, come pure alla cada, 8. pollici di lunghez- 
za fopra 6. di larghezza . Lo fpiraglio deve a- 
ver parimenti 6. pollici di larghezza , ed edere 
elevato fino alla inferrata . La cada ha 9. polli- 
ci di profondità , e comunica con un riverbero, 
della .medelìma larghezza , cioè a dire 1 , di 6 , 
pollici (opra 4 di lunghezza , per un ponte eie. 
vato di un -..pollice e mezzo (opra il Cuoio del 
riverbero eh’ è lontano dal fuo coperchio 3. poi- 
iici . Poco importa , che quello ponte fu grofl'o 
o tortile : fi fa -di mattoni in mancanza d’ altra 
cofa ; ed allora ha 2- pollici di groflezza . Il 
pallaggiq della fiamma ,■ fltvv in Inglefe , è ele- 
vato di un pollice (opra il (dolo del riverbera 
ed è inarcato qurii d' altrettanto in alto, affine 
di deprimere' la fiamma che va a guadagnare il 
cammino, la cui larghezza è di 9. pollici: quin- 
di fi deve cohcepire , che il Fornello cominci 
ad allargarli immediatamente dopo che s’ è. ele- 
vato abb-fio 1 e (’ è depredo in altopel paleg- 
gio della fiamma, eh’ è di un pollice e un quar- 
to di alteza. (I cammino ha 4 pollici di larghez- 
za abballo , e finifee in una canna di 4. pollici 
di diametro , che fi accrefce con una canna di 
piatirà di (erro. Si copre la cafa di un quadrel- 
lo di terra cotta, “i cui orli eccedono d’ alcun 
poco i fuoi . Quello quadrello ha in, cima un bo- 
tone o manico per maneggiarlo come quello del. 
la figura . Per rendere quello Fornello durevo- 



le, fi mettono in ogni lato , come anche davan- 
ti , due ordini di mattoni, che fi armano di cer- 
chi e fpranghe di ferro * Quelli, che fi fanno in 
terra, durano e confervano il loro calóre in ra- 
gione della groflezza che loro fi dà > la qual è 
arbitraria . 

Dille Operazioni de}. Saggiatore [opra i dì - 
• ver fi metta Ili. 

* ‘ - • ) 

Paleremo adeffo .alle Operazioni del faggìa-» 
tore delle quali non è noffro intendimento di 
dare un compiuto trattato j rimettendo quelli 
che voleffero vedere quella materia efpofla -a lun- 
go , alle opere che faranno da nói indicate alia 
fine di quello Articolo * Noi .riduciamo le ope- 
razioni proprie del faggiatore alla torrefazione, 
alla fcorifìcazione , alio fpartimento concentra* 
to , all’, affinamento e al raffinamento , all’ in. 
quarrazione e allo fpartimento , alla liquazione * 
e ad alcune fpezie di cementazioni ; e le prepa- 
ratorie al folo iavamento». Defcrivendo quelle o* 
perazioni faremo in guifa, che la prima ferva di 
chiave alla feguente , e. fu quelli principi comin- 
cieremo dal piombo» 

Siccome i metalli fono quali fempre ripartiti 
molto inugualmente nelle lóro miniere , cosi il 
faggiatore correrebbe il rifchio di fare de’ faggi 
molto difettofi , e fallaci , fe non prendere tut- 
te le precauzioni che fi convengono per avere 
un refultato medio. Ciò H ottiene facendo pren- 
dere de’ pezzi di minerale ne’ differenti filoni , 
fe ve n’ ha molti , o in diverfi fir\ dell’ ifieffo 
filone : lì peflano tutti quelli pezzi di miniera 
infieme colla loro matrice , fi mefcola ogni cola 
•fattilfimamente , . e fi piglia di quello metallo 
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Digitized b/ Coagle 





quella quantità cheli giudica opportuna per fare 
il (àggio • e ciò fi domanda dividtre , o partir « 
una miniera . 

Fatto quello» lìa data per efempio la miniera 
di piombo a faccette fpecolari » o di quafìvcglia 
altra fpezie » purché Ila fulibiie ; mettetela in 
piu pezzetti grollì come femenze di canapa » pe. 
fatene tre quintali fìttizj o disaggio, fendeteli 
colle dita fopra un tefto cui collocherete lotto il 
coperchio del fornello di faggio coperto di ua 
altro refe » che non lafci alcun intervallo tra 
' lui » e l’inferiore : avrete avuta la precauzióne 
di accendere il fuoco per di fcpra » e coglierete 
il momento per mettere il voftro cedo fotto il 
coperchio , in cui avrà prefo foltanto un rodo 
al guanto fofco ed ofcuro ; accrefcerete f U fuo- 
co fino a tal grado» che il tello lìa al medelìmo 
tupno di calore » e non Io fcoprirete » fe non 
.allora quando la decrepitazione della miniera a- 
vrà célia to . La miniera comparirà allora fcolo- 
rita , e livida , e feminata di picciole mole- 
cole bianche » le quali altro non fono che la 
fu» roccia» che ha pigliato quello colore» 

Continuate il medefimo grado di fuoco per due 
ore, e la miniera farà allora di un giallo al. 
quanto bigio nella fua fuperficie . Levatela dal 
fuoco quando farà freddata'» riducetela in pol- 
vere fina , ed aggiugoetele una parte di flulfo ne- 
ro» ed una mezza parte di limatura, di ferro 
non irrugginita con altrettanto di fiele di vetro; 
melchiate bene il tutto ne! morta jo, caricatene 
uu torregginolo di faggio , la metà del qua- 
le federi vuota » quando f avrete coperto di uo 
dito di fai macino decrepitato » c«i calcherà 
bene : adattate . a quello eóreggiuolo un coper- 
chio , del quale luterete bene le giunture o com- 
meflure con terra da forno ; mettete quello co- 
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reggiuolo cosV caricato nella calla di un fornel- 
lo a vento; copricelo di carbone fino a'1 fuo co- 
perchio; accendete il fuoco per di Copra coaal- 
cuoi piccioli carboni ardenti , che allontanere- 
te dal correggiuolo più che fia polfibjle : date 
alcuni colpi di mantice, per arrapare mediocre- 
mente il voftro vafo : continuate fino a tanto 
che udiate un picciolo come Ubilo ; o 1 fifchio;, 
come prima quello romore farà celiato , foffiate 
di nuovo, dopo aver rimeflò tanto di carbone, 
ch’ecceda il coperchio del coreggiuolo di due o 
tredici. Se il- bollimento ricominciaffe, con- 
verrebbe coprir la cada e tralafciar. di foffiare 
fino a tanto che fòrte celiato ; -in capo a quello 
tempo levate il vollro coreggiuolo dal fuoco,' e 
dategli alcuni colpi da lato, appoggiando le vo- 
/ lire tanaglie colla mano finillra fui coperchio 
per impedire, che non cada. Quando farà fred- 
dato, rompetelo; il fuopefo v’ indifcherà ^quan- 
tità che fi può ricavare dalla miniera, fe il fàg- 
gio è ben fatto. 

Se. invece di una miniera fufibile averte a fag- 
liare una refrattaria colle piriti, che contiene, 
potrefte torrefarla ad' un fuoco un pò più ga- 
gliardo, e forte , in due o tre riprefe le ag- 
giugnereie un'uguale quantità di fiele di vetro, 
e il -doppio di flulfo nero. : fe procederete , pel 
rimanente, come per la miniera fufibile. * 

S'è una miniera refrattaria per cagione di ter- 
ra, e di pietra infeparabili col mezzo del lavà- 
mento, aggiugnète le parti uguali difille di ve- 
tro , e da tre in quattro volte il fuo pefo di 
flulTo nero, cui mèfcoleretebene col mezzo del- 
la*ttìturazione , e procederete come dicemmo. 

Si divide la miniera di piombo, affinchè per- 
da più facilmente il folfo, che la mineralizza.* 
vi fono tuttavia alcuni limiti > cui non bifogna 
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oltre parta re j fe forte io polvere troppo fotti/e, 
farebbe più foggetta a diventare paftofa , e H 
folfo non fi doperebbe così bene . Per evitare 
appunto querto inconveniente fi raccomanda an- 
cora ‘di (tender bene la miniera nel terto affinchè 
comunichi con una fuperficie più larga coll’aria , 
eh’ è il veicolo de* vapori. Si ha la precauzione 
di coprire quello terto con un altro terto rove- 
feiato o con un coperchio , per impedire , che 
la miniera decrepitando non faltelli, e non ren- 
da il faggio falfo : altrimenti fe ne perderebbe 
una buona parte « particolarmente fe la roccia è 
abbondante. Si arroftifeono alle volte minieredi 
piombo tanto abbondanti di zolfo, che fi vede la 
fiamma lambire la fuperficie della miniera nel 
primo momento, che fi leva il terto fuperiore. 

Prima di accendere il fornello di Saggio , fi 
ferma bene il coperchio fopra le fue due fpran- 
ghe , e fe ne Iuta l'imboccatura colla porta del 
focolare eh’ erter devedell'irterta grandezza.* fi ha 
l’attenzione di rompere il carbone della grortez- 
za di un uovo di piccione , altrimenti egli non 
calerebbe ugualmente . Si accende il fuoco per 
difopra affine di rifcaldarlo lentamente,: è bene 
partare di tratto in tratto per 1’ occhio del for- 
nello una verga di ferro per muovere il carbo- 
ne, e fargli riempiere! vuoti, che portono farli; 
fe ne rimette fpeflo, per timore che una trop- 
po grande quantità porta tutta in un tempo non 
raffreddi il fornello , e non turbi l'operazione. 
Se il fuoco forte troppo vivo quando fi mette il 
terto fopra il coperchio, fi dà freddo , chiuden- 
do gli fpiragli fino a tanto che fia ridotto al 
grado , che fi ricerca . Bi fogna tener quello terto 
di un rorto ofeuro, fp'ezial mente in fui principio 
dell’operazione , per impedire, che la miniera 
non s’ impartì , e non vi fi attacchi ; imperocché 
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fe ciò avvenifle , > farebbe d’ uopo ricominciare 
l’operazione . Quando il folfo s’è in parte dif- 
fipato, allora fi può accrescerlo» ma Tempre con 
moderazione, e cautela, il Sig. Cramer configlia 
di sfregare lo fcorificatorio cob dèlia matita» o 
del colcotar » ma quella precauzione è inutile, 
quando il Saggiatore è elèrcitato, ed efperto : 
non bifogna intimorirli per la prelenza di alcuni 
granelli di Sabbia , poco aderenti alla Superficie 
.interna del tefio , che i Fornellini di Parigi al- 
pergono di fale per loro comodo # quelli non 
pedono che vetrificarli col > ma Se ne 

la riduzione durante la fufioSe nel medefimo 
tempo che quella delle particelle vetrofe del fie- 
le di vetro. E’ bene ofièrvare , che la miniera 
non dev’ elfer pelata fe non allora eh è fiata pe- 
data o macinata , perchè fi attaccano Sèmpre al- 
cune molecole della miniera al mortajo, o al 
porfido de Saggiatori , ovvero fe ne dillaccano 
alcune picciole molecole , che Saltano da uni e 
dall’altra parte , il che rende il Saggio fallo. 
Bifogna ancora mettere un’attenzione particola- 
re di nou impiegare alcun vafo , che polla por- 
tare nel Sagri. o una materia Straniera , purché 
non fi badi poco all’efattezza in una tale circo- 
danza, r che fi abbia ficurezza del rifultato del 
corpo, di cui fi fa il Saggio : imperocché i fe- 
nomeni pofiono edere tutti divertì per cagione 
del nuovo corpo introdotto. Se fi pefa la minie- 
ra di piombo arrortita , fi trova , che il pelo è 
il medefimo che innanzi che fi arroftifiè, talvol- 
ta più debole, e talvolta più forte , benché ab- 
bia tuttavia perduta una buona quantità di fol- 
fo . Il medefimo fenomeno interviene anche al 
biombo calcinato : alcuni' attribuirono l’accre- 
feimento di quella gravità fpecifica aU’avvicina- 

mento delle parti ; ma a parer nodro è più ra- 
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gionevole il credere , che ciò provenga dalla 
fovrabbondanza del flogiftico, che prende in que- 
llo flato, benché fembri , che I* abbia perduto. 
Ma la differenza di combinazione produce quel- 
la delio flato » vedefl un aecrefcimento di pelo 
nel ferro, che s’è ridotto in acciajo , mettendo- 
lo in Ha coreggiùolo tutto lolo , e chiudendo be- 
ne quello coreggiuolo : e vedefl nel medefimo 
tempo , che una fovrabbondanza del flogiftico 
non è Tempre la cagione di una maggiore fufili- 
tà , quantunque combinata nel modo che li rj« 
richiede, come vi è ogni ragione di credere. 

Non fi ha a temere alcun inconveniente fa- 
cendo molte torrefazioni ad una volta , purché 
li facciano di miniere , che non richiedono gra- 
di di fuoco molto differenti : fi può mettere fot- 
te al coperchio quanti fcorificator j può contene- 
re , avvertendo di mettere vario il fuo fondo 
quelli, che ricercano un maggior grado di fuo- 
co, ovvero adoperando gli ftromenti , le ricer- 
cano tutti un fuoco dolce, ovvero mettendo de’ 
carboni accefi nel canale di piaftra di ferro del 
fornello , o nell’imboccatura medefima del co- 
perchio del fornello (Vedi la figura) nel qual 
cafo non è npceffario accenderlo, badando a far 
ciò il calore del coperchio . La materia di ogni 
tello vuol effere rimefcolata con un uncino par- 
ticolare, cui bifogna collocare nel medefinto or- 
dine che gli fcorificatorj , affinchè quella dell' 
uno non partì nell’altro , e reciprocamente. .Il 
color fofeo della miniera indica il diflìpamento 
di una parte del fuo folfo; quando l’ha perduto 
quali tutto, è di un bigio pendente al giallo. 

Si riduce in polvere fina la miniera torrefat. 
ta , affinchè ogni picciola molecola di piombo fia, 
per così dire , circondata da molte molecole di 
fluffoj il che è neceffario alla riduzione . Vi fi 
aggiunge il flullo nero per darle un riduttivo 
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con ua fondente , perchè il piombo , che ha per* 
duto il fuo flogiftico col fuo folfo fi vetrifiche- 
rebbe, in vece di comparire fotto la forma me- 
tallica . li fiele di vetro ferve a dare fufibilità 
al fluito nero aliai più refrattario di lui : la li- 
matura di ferro ferve ad afloibire il folfo , che 
può rimanere, nè fi deve temere, che pregiudi, 
chi al Saggio * il ferro puro, o folforato non 
può contraere unione col piombo. Poco impor. 
ta , che il ferro entri infufione, perchè già non 
afiorbe meno il folfo ; ed inoltre quello minerà- 
le lo rende fufibile, oltre che il fluflo nero prò. 
duce il medefimo effetto. Senza raggiunta del- 
la limatura , la miniera non fi convertirebbe in 
piombo , fi precipiterebbe quali nel medefimo fia- 
to , in cui fi ha meflTa a calcinare , oppure il 
bottone farebbe cavernofo, e bianco come argen- 
to, perchè dall’unione del folfo della miniera, 
e dall'alcali del flulTo , nafcerebbe un fegato dì 
folfo, eh’ è il -difiblvente de’ metalli , il quale 
corroderebbe 1* efierno della mafia. 

Il Sig, Cramer mette due parti di flufio' nero 
contra una di miniera ; lo che è inutile , ben. 
chè non vi, fia alcun inconveniente mettendove- 
ne più che meno . Un coreggiuolo rotondo è 
preferibile al coreggiuolo a piede ordinario oal 
coreggiuolo triangolare fenza piede , perchè il 
fuo coperchio vi entra come un turaccio, e non 
fi dilordina così facilmente come quello de’ co- 
rqggiuoli a piedi , che il minimo carbone fpoglia 
alle volte del fuo loto. Omettendo, che il fuo- 
co dilatando più il coreggiuolo che il copera 
chio , e f. ce^do fec care il loto, avviene, che 
quello è sforzato a lafciate il coperchio , che 
allora piu non chiude fattamente, e lafcia con- 
fumare una parte della materia carbonofa del 
flufio : conviene ficcare i coreggiuoli innanzi 
4i mettervi dentro la materia a ridurti. I fali* 



Digitized by Google 




$ À G i$j 

che fi adoperano ne’ faggi j debbono efTere parifc 
menti ben feccbi ; ed afciutri ; il coreggiuolo re- 
tta alle volte fpogliato del fuo loto per aver 
ometta quetta precauzione : lo detto inconvenien- 
te deve accadere a quegli Artefici , che adope- 
rano il flutto crudo invece del flutto nero , du- 
rante, la detonazione del quale fi foilevano 
de’ denfi vapori capaci di far faltare il coper- 
chio . Per r ideila ragione bifogna far decrepi- 
tare il fai marino, prima di coprire con etto la 
materia del faggio, ed è da ttupire, che il Siga 
xzrtimtr , eh’ è convinto della neceflìtà di far ben 
feccare tutti i fondenti, lafci a quello fate tut- 
ta la fua umidità . E’ inutile inectervene un 
fuolo , o Arato di quattro dita come preferivi 
quello autore* batta un folo per impedire , che 
la materia non foggiaccia al contatto dell* aria j 
non è nemmen necettario, che il coreggiuolo re- 
tti vuoto di due terzi , quando fi fa governare il 
fuoco, due d'ta di orlo fanno tutto quello, che 
fi richiede : quindi non fi déve tralafciare di 
fare un* operazione di quetta fpezie perchè non 
fi hanno coreggiuoli , il cui vuotoettef non può 
più grande . 

Si pottdno fare molte riduzioni di una mede- 
fima infornata , come pure molte feorìficazioni % 
purché i gradi del fuoco fieno i medefimi ; an- 
zi fi deve fare più di un Saggio ad una volt* 
della medefima miniera > a tal effetto fi levano 
via molti coreggiuoli dal' fuoco , con qualche in- 
tervallo di tempo dall’un all’altro, e fi feelgo* 
no i due* che fono più fra di loro vicini, nell* 
i fletto tempo che più fi allontanano dagli lil* 
tirai , 

E’ manifefto che fi accènde il fuoco per di 
fopra affine di rifcaldare i cbreggiuoli appoco 
appoco : allontanando i carboni ardenti da’ co- 
reggiuoli fi fa in una fola volta quello , che il 
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Sig. Cr*mtr fa in due , prendendoli la briga di 
far leccare il loto avanci di metterli nel fornel- 
lo. Quando fi fa la riduzione , è accompagnata 
da un'effervefcenza , che produce il romore o 
fifchio, che fi lente, durante il quale fa dime- 
ftieri fcemare l’azione del fuoco, fe non fi vuo- 
le, che la materia follevi il coperchio, e parti 
fopra gli orli del coreggiuoio. 

Quello inconveniente* può accadere ancora al- 
cuni minuti dopo che il bollimento è celiato, 
ù fi torna a dare tutto in un tratto un fuoco 
troppo gagliardo . L’indizio che la materia s’ è 
/parìa , è una fiamma azzurra e violetta , che 
manda un odore di fegato di foifo : non bifio- 
gna confonderla colla fiamma gialiaftra mefcola- 
ta di un fumo un poco dcnfo, e che fente leg- 
giermente dell’Epar , che fempre fi vede quan- 
do fi fa una riduzione , e quando in generale fi 
accende un fornello. Quello fenomeno proviene 
dai vapori ch’efcono dal coreggiuoio a traverfo 
del fuo loto , e la fua ceffazione indica la pre*. 
cipit»Zrone del regolo : non bifogna credere tut- 
tavia , che l’operazione debba ticofaincia rii ogni 
volta che la materia formonta gli orli del co- 
reggiuolc ; fe quello accidente non avviene, che 
verfo»la fine della riduzione , e fe la materia 
perduta non è in gran quantità , il Saggio può 
benifftmo ritrovarli dell’ ideilo pefo di quelli 
che fono riufciti bene , perchè quello , che s’ è 
fpa rfo non è il più deile volte altro che il Sai 
marino, mefcolato con un poco di flufio . 

Battendo il coreggiuoio con alcuni piccioli 
co’lpi dopo che s' è levato via dal fuoco , fi hi 
per oggetto di finire di precipitare i piccioli 
granelli metallici , che portano edere allogati 
nelle feerie per fargli ritornare alla malfa prin- 
cipale . 

Bifogna Jafciar freddare il coreggiuoio da fe, 

im- 
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imperocché fé fi tuffafle nell’acqua, fi trovereb- 
bero de* granelli di regolo fparfi nelle fcorie; 
e le fi fpezzafie ancora caldo, fi correrebbe rif- 
chio di fare in pezzi nel medefimo tempo an- 
che il regolo. 

L’operazione è ben fatta quando le Teorie non 
hanno toccato il coperchio, nè fono pafsate a tra- 
verfo del fuo loto; quando non vi fi trovano mo- 
lecole regoli, nè quando la mafia è i-ilcia , livi- 
da, e malleabile; e quando le fcorie fono com- 
patte eccetto che nei loro mezzo .Una Teoria 
fpugnofa , e fparfa di granelli metallici , e un 
regolo, o una malfa ca ver nota, ovvero fomiglian- 
te ancora alla miniera indicano, che il fuoco non 
è flato baftevolmente lungo , nè baftevolmente 
forte: per, contrario il Saggiatore è certo , che 
fu troppo gagliardo, quando il regolo è di un 
bianco brillante , benché quello fenomeno accada 
ancora perchè il flulTo non era abballanza ridut- 
tivo, e troppo cauftico, e quando è ricoperto di 
una crolla fcorificata. Avviene alle volte, che li 
ritrova tutta bianca la mafia del Tale marino fon- 
duta, che galleggia fopra le fcorie faiine ; ma 
quello fenomeno nulla ha in fe .di cattivo . Il 
Saggio non è in quella maniera niente men efac- 
to che in qualfivoglia. altra, purché quello incon- 
veniente fia accaduto folo . Ciò può intervenire 
perchè il fale marino, il quale non è annerato fè 
non dal flufio nero, ha perduto quello colore per 
l'accefiTo dell'aria, che ha dato motivo alia ma- 
teria carbonofa di confumarfi , e di difiìparfi. 

Quella operazione può farfi ugualmente nell’aja 
di una fucina, fopra la' quale s'imita con pietre 
o con mattoni la calfa di un fornello a vento. 

Il Sig. Crumer antepone in quella circollanza il 
fornello di fufione , animato dal giuoco dell’aria , 
a quello che lo è dal vento dei mantice , per- 
chè, die’ egli, ii può regolare piò il fuoco a fuo. 
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talento in quello, che in quello ; ma noi credia- 
no che avvenga tutto il contrario. Quando fi ha 
un buon mantice doppio , fi può dare un fuoco 
vivilTirao in un fornello a vento , e fcemarlo ad 
arbitrio; laddove un fornello di fufione è alle 
volte coftruito in guifa , che non fi può chiuder- 
lo elèttamente nè in alto nè abballo. 

Si può ridurre 'la miniera di piombo arro- 
flita mettendovi tra fuolo, e fuolo de’ carboni. 
Quello lavoro è un modello di quello che fi fa in 
grande nel fornello a manico. Si piglia a tal ef- 
fetto un quintale di pefo fittizio di miniera ar- 
roftita, ogni libbra della quale fu di una mezz’ 
oncia» un quarto d’oncia, o Un grofib. Si mette 
Aiolo fopra fuolo con del carbone nel fornello 
di fufione ( Vedi lt fig, ) guernito del Aio catino, 
accomodato con della brafca pefante, e accompa- 
gnato da un fecondo bacino; l’ultimo fuolo ef- 
fer dee Tempre di carbone. Si ha la precauzione 
di mettere la miniera dalla parteoppoita alla can- 
na o affinchè non poff* elfer raffreddata dal vento 
del mantice. E’ bene avvertire, che i due cati- 
ni debbono effer prima feccati, almeno per un’ 
ora . 

Non vi è piombo in natura che non contenga dell’ 
argento. SpefTe volte la quantità n’è tanto gran- 
de, che non fi può raffinarlo con profitto ne’ la- 
vori in grande. Non fi prende quello impac- 
cio quando il prodotto non è capace di, com- 
penlare la fpefa. Sia dato il regolo antecedente, 
del quale fi vuole conofcere la quantità di fino,. 
Prendete una copella capace di paffare il regolo, 
di cui parliamo ; la qualtf farà da voi conofciuta 
per tale quando pefarà.la metà del fuo pefo ; 
mettetela fotto il coperchio del) fornello di Sag. 
gio , dove avrete accefo il fuoco come dicemmo , 
e fatela fvaporare per Io' fpazio di tempo ricer- 
cato. Bifogoa tenerla rovesciata per dubbio, che 
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non vi cadano dentro alcuni corpi llranieri , i 
quali non fi caverebbero forfè fuori per altra, via , 
che diftruggendo la fua pulitura. Mettete opra 
il regolo di piombo feparato dalle lue corie > 
dopo aver abbattuti i fuoi angoli a colpi di mar- 
tello, per timore che non danneggila cavita eia 
Copelia.il piombo non indugia ad entrare in 
fufione; bolle e fuma, manda (cintille lumino e, 
e fi vede la fua fuperficie continuamente ricoper. 
ta di una pelliqpla che cade verfo gli orli , dove 
forma un piccolo cerchio» dal quale il Wom ° * 
circondatoa undiprelTo come una r ola Io è di u« 
verde. Quella pellicola, ch’altro non e che utar- 
girio s’imbeve nella copella a mifura che li va in 
ella fermando. Fin che il -piombo non è troppo 
agitato, troppo rigonfio, ed i fuoi vapori , c e 
lambifcono la fuperficie fi follevano ad una certa 
altezza, bifogna follenere il fuoco nel tnedefimo 
flato; ma s' è troppo rigonfio, e fe il fumo de 
piombo fi follerà fino alla volta del coperchio, € 
fegno, eh’ è troopo gagliardo, e che bifogna dar 
freddo. Se il bollimento per centrano non tolte 
molto grande, converrebbe dar caldo, per impe- 
dire, che il faggio non fofle affogato od annegato, 
A mifura che il regolo feema , bilogna accre " 
feere il fuoco , perchè il tnedefimo grado non può 
più follenere l’ argento in fufione eh è men tuli u 
le del piombo. Se contiene dell'argento, '■ 1 110 
fplendore fi convertirà in iridi , che iutrocicchia- 
no continuamente, e rapidamente la fua luperh- 
cie per ogni verfo, lo che fi domanda tircoUre.- 
Il litargirio penetra la copella , e il bottone di 
fino apparifee, e fa il fuo lampo . Tolto che il 
fuoco non è tanto forte per tenerlo liquefatto,* 
dilciolto, fi lafcia alcun poco freddare lotto il 
coperchio, e dipoi nella (ua imboccatura*, P er “ 
chè le fi lèva via fubito ch’è paflato , fi rarefa in 

vellica . Quando fi vede, che dev'efler rappig'ì*- 
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to fi folieva dalla copella, perchè fé fi afpettaf- 
fé , -che fofse freddo, fe ne leverebbe via infieme 
con eflb un pezzo » 



Quella operazione prende il nome di affinamene 
to lia che fi faccia per conofcere fe la quantità 
di argento, che contiene il piombo, polla elTère 
affinata con profitto, ovvero per conofcere quale 
fia la quantità di argento, che contiene il piombo 
granagliato che fi adopera ne’Saggi , a cui fi dà 
il nome di grAno di piombi . Se fi. fa .l’affinamento 
in un cenerajo o copella grande . Importa fom- 
inamente dar caldo verfo la fine per procura* 
re la diflruzione totale del piombo , del qua- 
le rellerà fempre una picciola quantità nell’ 
argento, che indurrebbe in errore . Egli è ve- 
ro , che quando il bottone è alcun poco gran- 
de, è molto foggetto a ritenerne una qualche è 
porzione , della quale fi lpoglia col raffinamento, 
il quale diflruggerà nel medefimo tempo il rame % 
che può in efso ritrovarli. 

Il raffinamento dell’ argento altro, non è che 
la ripetizione dell’ operazione che abbiamo qui 
innanzi efpolla , fe non che vi fi aggiugne in di- 
vetfe riprefe del piombo granolato. 

L’affinamento e il raffinamento in grande fo- 
no appuntino i medefimi che in picciolo . Si 
può cavare colla copella l’argento da alcune del- 
le fue miniere , fcori Beandole con parti uguali 
di litargirio , fe fono diffidi a fonderfi , polve- 
rizandole , aggrugnendovi otto volte altrettanto 
di piombo granolato , fe fono dolci , e fi raddop- 
pi* fe fono ribelli . Si mette in prima la metà 
della graniglia, alla quale fi aggiugne la miniera 
arrofiita per frazioni, II copellamento fi fa come 
abbiamo mentovato. 

Se l’argento contiene dell’oro fi precipita, e 
fi copella nei medefimo tempo . Si imparano col 
mezzo dello fpartimento. 

La 
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La miniera di ramepiritofa , foiforofa , ed arfe- 
nicaie fi tratta colla torrefazione , e la precipi- 
tazione come quella dei piombo; con quella dif- 
fervnza , che Infogna arrcftirla fino a tre volte 
tritolandola ogni volta per far comparire nuove 
fuperficic j e finire di fpogliarla del fuo lolfo-, 
e de fuo arfenico : ficcome quelle materie age- 
volano la fufione della miniera, così btfogna dar 
poco fuoco fui principio deli’ arrolìiménto , per 
timore , che non fi granelli , particolarmente 
quando la miniera è dolce, nel qual cafo 1* ope- 
razione dura il doppio di tempio . Si aggiugne 
un poco di grafso verfo la fine per finire di dif- 
fipare il refto del folfo , ed impedire, che il ra- 
me non diventi irreduttibile per la perdita to- 
tale del fuo flogiftico. 

Se la miniera contiene molto rame la fua pol- 
vere fia nericcia : farà tanto più rofsa quanto 
maggiore farà la quantità di ferro , con cui è 
mclcolata. Mefcolate puefta polvere con un pefo 
uguale di fchiuma di vetro, e quattro volte al- 
trettanto di flufso nero: mettete il tutto in un 
coreggiuolo, e colle precauzioni , che detto ab- 
biamo; avrete un regolo femi-mallebile, ordina- 
riamente nericcio, e talvolta bianchiccio , che 
clmmafi comunemente rame nero . 

Si purifica quello rame nero mettendolo fopra 
un te fio con un quarto di piombo granellato, fe 
non ne contiene nefsuna porzione. Se gli dà un 
fuoco capace di farlo leggiermente bollire . Il 
rame è raffinato quando li vede la fua fuperficia 
pura, e brillante: ma non potendoti efattamente 
lapere quale fia la quantità di rame fino , che fi 
doveva cavare, perchè il piombo ne ha diftrutta 
una parte , bifogna contare una parte di rame 
diftrutta per ogni dodici di piombo. TaIi*fono a 
un dì prefso i rapporti che li fono intorno a ciò 
fcoperti. 
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Si raffina ancora il rame nero mettendolo al 
coreggiuolo con uguale quantità di flufso nero, 
lì petta innanai > e fi torrefa parecchie volte» s’è 
ettremamente impuro ( . Vedi RAFF1NAMEN- 

• Si viene a capo di liberare cosi il rame da «- 
gm materia ttraniera, eccetto che dall* oro , e 
dall’argento, i quali richiedono un’ operazione 
particolare, che fi domanda liquazione. 



Mettdt del Sig. Cramer per cavare lo flagri» 
dalla [uà miniera. 

Noi traforeremo qui il metodo del Sie. 
cramer per cavare lo ftagno dalla fua miniera i 
Dopo averlo feparato dalle fue pietre e dalle ter- 
re col levamento , mettetene fei quintali in un te- 
iro ; copritelo * e collocatelo fotto un coperchio 
infuocato;- fccpritelo alcuni minuti dopo. Nonè 
di quella miniera come di quella di rame , e di 
piombo , della quale abbiamo parlato; quella noa 
s impatta per la violenza del fuoco: come prima 
a fumi bianchi fpariranno, e l’odore d’aglio eh'* 
è quello dell ai fenico , non fi farà piò fentire » 
levate via io feorificatorio ; freddata che fia la 
miniera, mollitela una feconda volta fino a tan- 
to che piu non Tentiate alcun odore arsenicale , 
dopo averla levata via. L’odorato è afigaimigliof 
giudice della vilfc in filFatte orcafioni . Se temea 
te di elaere incomodato refpirando fui tetto co- 
pritelo con una lamina di ferro grofita , e freda 
da » ? 'fatela via innanzi che abbia avuto tem- 
po d! rifcaldarli. Sarà coperta di nn Vaporebian* 
cbiccio, le la miniera contiene ancora alcun po* 
«« di arfenico. r 

Si riduce quella miniera atroflita come quella 
di piombo, eccetto che fe le aggiugne un poco 
di pece. r 

Non 
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Non fi ritrova quafi mai mfniera di (lagno fol- 
forola ; quello metallo è mineralizzato col mezzo 
dell'arfenico ; ed allora la lui miniera è princi- 
palmente bianca; mezzo trafparente , e rafsomi- 
gliante in certo modo, quanto all* efterno, ad uno 
fpato, o ad una (lalachita bianca. £' ofcura quan- 
do vi fi trova del (olfo, ma la quantità di que- 
llo minerale non merita di efsere confideraca in 
confronto di quella deli’ arfemco . Siccome Par- 
fenico porta ( eco molto (lagno coll* ajuto del fuo. 
co, che rapidamente lo calcina , così deteriora 
il redo, e lo riduce in un corpo agro , e Temi- 
metallico; e però importa (ommamente fpogliare 
da efso la fua miniera colla torrefazione più eh’ 
è potàbile. Bifogna avvertire, che quello metal- 
lo fi didrugge in tanto maggior quantità , e più 
facilmente , quanto più la ftia miniera fodiene 
la violenza del fuoco, lenza unirli in mafia. Al- 
lora è i r redut tibile , e fi converte in una Teoria 
aftii refrattaria in vece di' ridurli . Conviene ag- 
giugnere a quello , che lo dagno proveniente da 
una miniera , alla quale sì ha data la tortura col 
fuoco, non è mai tanto buono quanto allora che 
non ha provato del fuoco fe non il grado conve- 
nevole di durata, e d’intenfità. Si può avverare 
quefta dottrina collo dagno buono ridotto: ed al- 
lora fi riconofeerà, che diventa più magro , e 
Icario, quante più volte è calcinato, e ridotto , 
e fi tratta ad un fuoco più gagliardo, più lungo, 
e più puro. 

Non fi può adunque far nelTun conto fopra 1' 
elfatteza di un faggio fatto colla riduzione , e 
precipitazione ne' vali cbiufi di ogni metallo che 
fi didrugge al fuoco , e fpezialmente dello da- 
gno . Avviene di rado , che un artefice , per 
quanto efercitato egli fia , il quale ripeta più 
volte queda operazione , ricavi mafie di ugua[ 
pelo dalla medefima miniera, quantunque ridot- 
ta 
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ta in polvere ed efattamente mefcolata , La mi- 
niera e la calcina di (lagno fono molto refratta- 
rie quando fi tratta di ridurle , ed abbifogna no 
per conlegueijza di un fuoco grande. Lo (lagno 
per contrario fi didrugge al medefimo fuoco eòe 
]’ ha ridotto. Si può in qualche modo giudicare 
fe una miniera di (lagnò é ricca , o povera , o 
le (la di mezzo tra quelli due (fati ; ma ciò non 
è potàbile Lenza il divario dai più al meno di 
una libbra; imperocché non fi ha alcun fegnodu» 
rame I’ operazione , che indichi , fe la preci- 
pitazione è fatta ; e perciò non fi può prender 
regola fe non dalle conghietture . Bifogna a 
quefto propoli to tornarfi a memoria gl* indizj , 
che abbiamo dati dell’ dito dell* operazione del 
piombo , eh* è la della che queda . Inoltre il 
tìuflo falino , il cui effetto fi é di agevolare la 
fcorificazione , non ha altra materia , fopra la 
quale operar pofl'a , fuori che lo dagno medefi- 
mo , attefo che fi feparano dalla fua miniera le 
materie terredri , che fono ad ed a attaccate » 
con affai maggior diligenza » ed attenzione» che 
da ogni altra miniera . Non è adunque da flu- 
pire , che il (ludo attacchi pronamente Io da- 
gno, e lo v/'trifìchi in confeguenza della dità- 
pazione del flogidico cagionato da un fuoco con- 
tinuato per più lungo tempo , che non convie- 
ne , non contando che lo dagno diventa canto 
più cattivo quanto più lungo tempo è efpodo 
all’ ardore del fuoco . Nondimeno fi può giudi- 
care dell* efattezza, o dell’ inesattezza dell’ Ite- 
razione daiL perfezione o imperfezione delle Teo- 
rie fai ine, dalla difseminazione de’ grani metallici 
in quede (corie ,,o dalle Teorie, provenienti dal 
metallo didrutto , e redur tibi le , che fi trova 
principalmente vicino al regolo . Da quanro fin 
ora dicemmo fi può inferire , che bifogna ricor- 
rere ad un altro metodo , col quale fi polla ve- 
\ ' dere 
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dere quello» che avviene ne’ vali durante 1‘ ope- 
razione . Quello confille nel collocare un coreg. 
giuolo in un fornello di fufione » nel gettarvi in 
due otre volte non molto una dall’altra dittanti , 
quando farà di un rotto di ciriegia , il melcu- 
glio di miniera -, e di flutto , e nel ricoprirlo ; 
alcuni minuti dopo fe ne allontanano i carboni in- 
nanzi ^i fcoprirlo. Allora fe fi vede il flutto in 
fufione aliai liquido, e che bolle tranquillamen- 
te fenza fchiuma -, bifogna levarlo via , e la» 
fciarlo freddare . Si rompe per averne il re- 
golo. . 

La miniera di ferro fi arrpftifce come quella 
del piombo ma più fortemente, e fi torrefa una 
feconda volta . Si mefcola efattamente con tre 
parti di flutto , comporto di una parte di vetro 
petto, di una mezza parte di fiele di vetro , e 
di polvere di carbone , e fi copre ogni cofa di 
fai comune . Si mette il coreggiuolo nel forno 
a vento ; e fi rompe quando è freddato per a- 
verne il regolo. 

Quantunque la torrefazione levi via la mag- 
gior parte del folfo e dell' arfenico dalla minie- 
ra di ferro , nondimeno ne patta ancora nel bot- 
tone tanto che Io inafprifce . Affine di togliere 
via quelle ultime porzioni fi mefcolano alle mi- 
niere di ferro degli attorbenti terricci ne' lavori 
in grande , e fi batte col martello il m etallo 
fondato , per fpogliarlo ancora dalla terra non 
metallica , che contiene. 

Dell a maniera di cono [cere fi le pietre e l* 

\ /abbia tontengeno oro. 

Non è certamente alieno dal nottro foggetto il 
riportitre qui in fine un mezzo fic uro per pro- 
vare le pietre e la fabbia , e conofcere in prima 
con un faggio in picciolo fe contengano oro , 

. ed 
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ed argento ; la qual cofa può molto giovare a. 
coloro, che s’impiegano nelle miniere. 

Pigliate quattr’once di fabbia , o di pietra fo- 
caja , od altra , che vorrete provare ; fatele ri- 
baldare in un coreggiuolo, e dopo gettatele in 
acquafredda per ridurle in polvere fottile : met- 
(crete quella polvere in una cucurbita di vetro. 
Si getta (opra di quella polvere dell’acqua forte 
in guifa che fopralli di due in tre dita . Si fa 
bollire * e perchè può effere , che la polvere 
contenga del rame , o qualche altro metallo , e 
perché 1’ acqua forte dilcioglie prima il metallo 
\>iù dolce lafciando i più forti ; cosi dopo alcune 
bolliture bifògna levar via dal fuoco > e ^decan- 
tare in un altro vafo P acqua forte , che farà 
caricata di rame , o di altro metallo dolce , fe 
ve n’ha. Dopo bìfogna rimettere dell’altra a. 
equa forte fopra la polvere , e farla bollire di 
nuovo fino a tanto , eh’ abbia difciolto tutto 1* 
argento ; il che li conofeerà fubito che una fpe- 
cie di fumo prodotto dalla bollitura cella. Allo- 
ra fi leva dal fuoco , e fi decanta 1’ acqua im- 
pregnata dell’argento in un altro vafo, e fi lava 
la polvere con tre o quattro acque calde , che 
fi confervano , perchè hanno tutte alcun poco d’ 
argento . Si continua quella operazione fino a 
tanto che P acqua più non biancheggi . Allora 
bifogna feiogliere P oro , e fi ricuoce al fuoco la 
polvere imbevuta d’ altra acqua forte nella qua- 
le' fi getta un’oncia di fai Comune per ogni cin- 
que once di acqua' forte . Quell’ acqua perde la 
forza , che aveva di feiogliere P argento , ed 
acquifta quella di feiogiier I’ oro , eh’ è un fe- 
greto trovato dal Sig. Bari* . Agitate la cucur- 
bita , e dopo eh* è (lata ancora per alcun tempo 
in digellione fopra la fabbia .calda*, decantate 
quell’acqua, e filtratela per la carta bigia , e l’ 
acqu» paffetà coli’ oro difciolto , Verfate ancora 

dell’ 
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dell* acqua fimilmente preparata fopra la voftr* 
polvere; mettetela indigettione, e filtratela nel- 
la fletta guifa , fino a tanto che P acqua li man- 
terrà di color giallo. 

Avrete tre acqwe diverfe . L* prima di color 
livido pendente al verdiccio fe vi farà in elTa 
rame difciolto. La feconda di color bianchic- 
cio che conterrà dell' argento , e la terza gial- 
la , che conterrà dell' oro. 

Nella ditt’oluzione dell’ oro mettete dello f pi- 
rico di urina , e P oro li precipiterà al fondo in 
polvere gialla . Raddolcite quella polvere con 
actfua tepida , afciàgatela fopra di una carta ad 
un dolcittìmo calore , 0 al Sole perchè non fui» 
minatte. Aggiugnetevi un poco di zolfo, e met- 
tetela in un coreggiuolo per far bruciare il fof- 
fo; e ritroverete in fondo 1’ oro contenuto nel- 
le quattro once di fabbia o di ciottolo. Se Poro 
fotte agro per cagione di alcune partì di fer- 
ro , che in etto vi follerò , potete pattarlo alla 
copella. 

Nella d, dotazione dell’ argento , e nell' altra 
di rame o di altro metallo mettete mito fiale 
comune : fubito 1’ acqua forte abbandonerà 1’ ar- 
gento , ed il rame , che cadrà al fondo , e 1’ 
acqua forte diventata acqua regia potrà per un* 
altra volta fervire alla dittoluzione dell’ oro . 
Tuttociò è confermato dall’elperienza . 

Del faggio del titolo dell" oro , e dell' argento . 

II faggio del titolo dell’oro, e dell’argento è 
un'operazione, colla quale fi cerca di determina- 
re efattamente e appuntino in quale propor- 
cione 1’ oro , e l' argento fi trovino allegati ne’ 
metalli imperfetti. Per confeguir ciò fi ricorre 
alla Copulazione . 

Avanti P invenzione di queffo metodo , quan- 
do fi voleva fare il faggio di una matta d’ argen- 
gento , fe ne cavavano alcuni grani col mezzo 
Tomo XIV. V di 
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di un picciolo punteruolo , o [calpello ^ metteva!! 
quelli picciol* quantità d' argento fopra de’ car- 
boni infuocati , e giadicavafi del fuo titolo dal 
fuo colore più o men bianco . Quello metodo 
chiamava!! fare il faggio arafcjfiatura , o a punte- 
ruolo . 

Per faggiar 1 ’ oro fi adoperava la pietra del 
tocco e alcuni piccioli pezzi d’oro di diverfi ti- 
toli noti, che chiamavanlì aghi di faggio . Erano 
in forma di puntali di (Iringa un poco piatti , 
fopra ciafcuno de’ quali era fègnato il titolo . 
Quando fi voleva fare il faggio fi sfregava fopra 
la pietra del tocco la fpezie , od altra materia 
d’ oro. Vi fi sfregavano ancora gli aghi che fi 
credeva che più fi avvicinaflero al titolo , e fic- 
come il titolo di ogni ago era fegnato , cosi fi 
giudicava a un diprefio del titolo dell’ oro fag. 
giato , confrontando il fuo colore con quello , 
che aveano impreflo gli aghi. 

Dando tutte quelle manierédi faggiare rifiata- 
ti troppo incerti , fono fiate del tutto abbando- 
nate, e non fe ne fa ufo fe non per le picciofe 
opere, che non pofiono altrimenti faggiarft. Vedi 
il Dizionario delle monete . 

Del faggi» colla copili azione . 

L'Autore di quefi’ Opera dice, che v’è ragio- 
ne di credere, che il faggio alla copella fia fia- 
to inventare intorno all’anno 1300., poco tem- 
po dopo , che il titolo dell’ opere di argento fu 
migliorato . Aggiugne , che quella maniera d! 
faggiare l’argento fembra eflere fiata portata ad 
una gran perfezione fin dal principio, poiché da 
alcune memorie fi vede , che fi didinguevano al- 
lora non folo i grani , e i mezzi grani di fino , 
ma eziandio il quarto dì grano. 

Quanto al faggio , o affinamento dell’ oro col 
mezzo della partidura , o difioluzione , quello 
metodo, non fu feoperto, o per lo meno non fu 

me fio 
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mefTo in pratica , fecondo il medefimo Autore f 
le non fopra a dugento anni dopo la copella » 
Le prime efperienzei eh’ egli ritrosa effere fia- 
te fatte , fono dell’ anno 1518. tempo in cui il 
titolo deli’ Opere d’oro montò a ìi. Caratti di 
fino invece di 19. carati e un quinto coiti’ era 
innanzi. Vedi AFFIN ATTORE» 

Delia ccpellazjon • dell' ar gente . 

Per conofcere il titolo dell’ argento colla co- 
pellazione fi prende una mafia , o verga d* ar- 
gento , che fi div+de per fuppofìzione , qualun- 
que ne fu il pelo, in dodici parti perfettamente 
uguali, che chiamanfi danari: la verga d’argento 
« un’oncia ; ognuno di quefti danari è per con- 
Jcguenza un duodicefimo d’ oncia ; e fe fi trova 
una duodecima parte di lega fi dice allora , che 
l'argento è a n, danari di fino . In quelle ope- 
razioni fi agi fee fopra peli sì piccioli, e così leg- 
gieri , che conviene far ufo di bilancie di fag- 
gio d’un’eflrema giuflezza, le quali fono fofpefe e 
rinchiufe in una cadetta vetrata , non foìo per 
prelervarle dalla polvere, ma ancora per impe- 
dire, che non fieno agitate, e fmofie dall’ aria, 
perchè altrimenti non fi potrebbe giudicare col- 
la necefiaria giuflezza . Vedi qui addietro. 

Quando una verga d’argento, della quale fi 
Vuol conofcere il titolo, è grolla, ( e ne fepara- 
no due porzioni di pefo uguale, ma che fi cava- 
no una di fopra e 1’ altra di fotto dalla verga , 
affine di fare il faggio doppio , e poter giudica- 
re , fe la verga è della medefima natura dap- 
pertutto . 

Si fcelgono due copelle uguali di grandezza , 
e di pefo . Si adoperano d’ordinario copeile , 
che pefano la metà del piombo , che s’impiega 
per fare il faggio , perchè fi ha conofciuto , eh’ 
erano capaci di afforbire il litargirio , che for- 
mali durante l’operazione. Si mettono quefte co- 

V » pelle 
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pelle in un fornello di faggio folto ad un co. 
•perchio , fi accende il fornello, e fi fanno arrof- 
iare per afciugarle , e calcinarle perfettamente . 
Pigliato che hanno tutto il calore , che polloho 
ricevere, e fono di un rodo bianco, vi fi mette 
il piombo , che fervir deve a fcorificare i me. 
talli ftranieri , allegati coll’ argento . Il fàggia- 
tore vedendo la verga d’ argento , di cui vuol 
fare il faggio giudica a un dipreflo a colpo d’ 
occhio della quantità di piombo , che metter 
deve. Nell’ ideilo momento, che inette il piom- 
bo nella copeila accreice il calore del fornello 
fino a tanto che il piombo fa ben liquefatto , 
ben redo , fumante , e agitato da un movimen- 
to di circolazione , e che ia fua fuperficie fu 
lifeia e netta ; allora egli mette in queflo piom- 
bo ben liquefatto 1' argento della verga, elatta- 
mente pefato , e tagliato in piccoli pezzi. Per- 
chè entri più prontamente in fufione il faggiato- 
re mette, de’ carboni all’ ingrelìo del coperchio , 
i quali producono maggior calore , e 1' argento 
entra meglio , e più prontamente in fufione . Il 
momento , in cui il metallo firaniero unico all’ 
argento è affolutamente adsorbito col, iitargirio è 
quando fi vede che la fuperficie del bottone di 
fino eh’ è nel mezzo non è più ricoperta di una 
pellicola di iitargirio , ma diventa tutto in un 
tratto viva , brillante , e di un bel iudro , lo 
che cbiamafi in termine dell’arte fare il lampo. 
Se 1’ argento è ben affinato , veggonfi fulla f’u- 
perficie di queflo bottone di fino i colori dell* 
iride , che ondeggiano , e s’ incrocicchiano ra- 
pidamente. 

Compiuta che di' 1’ operazione , fi mantengono 
ancora per alcuni momenti le copeile al medefi- 
mo grado di calore , perchè le ultime porzioni 
di Iitargirio abbiano tempo d’ imbeverfi affatto * 
e non reftino attaccate al bottone .Si fa di poi 
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teflare il fuoco, e fi Iafcuno freddare le copells 
grado a grado: quando il faggiatore è ficuro che 
i bottoni di Faggio fono ben rapprefi fino nel 
loro interno, fi follevano con uno ftromento di 
fèrro e fi difiaccano dalla copella mentre fono 
ancora caldi : imperocché a quello modo s’impe- 
difce che non reltino attaccati col litargirio . 

Si pefano con grand’ efattezza quelli bottoni 
di fino colia bilancia di faggio ; la quantità di 
pefo che l’argento melTo al faggio ha perduto 
colla copellazione indica appuntino il titolo «Iel- 
la mafia o della verga d’argento , che fi voleva 
conofcere . 

Siccome è indubitato che 11 piombo contien 
Tempre Una certa quantità d’ argento , il quale 
unendoli alla quantità di fino, ne accrefce ilpe- 
lo, ed impedifce di determinar giallamente il 
titolo dell’ argento , cosi prima d’ impiegare il 
piombo, fe ne fa il faggio per fapere quanto d' 
argento contenga , afiinsdi diffalcare quella quan.«. 
rità lui pelo del bottone di lino : ma per evi- 
tar quello impaccio i Saggiatori adoperano d’or- 
dinario del piombo, che non contiene argento; e 
tal è per quanto fi accerta quello di Wilach 
in Carintia . 

De l la copellazione iell' oro . 

11 faggio del tieoio dell’oro fi facon due fud» 
ceflìve oparazioni. La prima è l* copelUzione , 
della quale abbiamo qui innanzi parlato , e cheli 
fa pel .faggio del titolo delle materie d’oro nello 
Hello modo, che per l'argento; ma il pefo fitti- 
zio per determinare la purità dell’oro è divedo 
da quello , che fi adopera per 1' argento. Una 
mafia qualunque d’oro, che fi fuppone perfetta- 
mente puro, o che non contenga nefiuna parte 
di lega, fi divide idealmentein parti , chechia- 

V 3 man- 
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manfi carati i quell’ oro puro è per confeguenz* 
oro a 14 carati. 

Volendo determinare il titolo di una verga d' 
oro, cioè a dire volendo lapere quello , che 
contiene d’oro puro, fi pigliano fei grani di quell' 
oro, efattamente pelati > d’altra parte ffi. pefano 
colle medefime diligenze iS grani d’ argento dì. 
no; fi mettono quelli metalli con dieci volte al- 
trettanto di piombo quanto vi ha d’oro£nelia co- 
pella : fi governa il fuoco con quelle precauzioni 
che abbiamo di fopra indicate per fare il Saggio 
del titolo dell’argento, avvertendo folaraente di 
riscaldare più vivamente fu! fine quando il Sag. 
gio ì projftmo a fare il lampo. Fatta che fia l’ope- 
razione, li lafcia lentamente freddare : l’oro fi 
trova fpogliato d’ogni altra lega fuori che di quel- 
la dell’argento » Per conoscere quanta lega egli 
aveffe di rame, o di altro metallo diftruggibile ; 
fi pefa efattamente il bottone di fino, che retta; 
la quantità da fottrarfi fulla fomma totale del pe- 
fo dell’oro e dell’argento dà la quantità di quella 
lega . La feconda operazione che retta a fare do- 
po aver dittrutto colla copellazione i metalli im- 
perfetti , co’quali l’oro èra allegato, è la parti- 
tura. Per far quello fi mette ili bottone di fino 
ridotto in lamina nell’acqua forte, che difcioglie 
l’argento fenza toccar l’oro. 

De' pop fittile .) , o di Saggio, 

Un diligente, ed attento Saggiatore abbifogna 
di tante- fpezie di pefi quaqte deve averne un 
Artefice per pefar le miniere, che lavora in gran, 
de, altrimenti farebbe efpotto a degli errori , e 
a perdere il fuo tempo in calcolare per ridurre i 
fuoi pefi. Vi fono alcune occafioni , nelle quali 
non fono tutti necefsarj, perchè le quantità co- 
muni di alcuni di etti agevolano la loro riduzio- 
ne 



Digitized by Google 



S AG JII 

ne o comparazione» La differenza» che v’ è tra 1 
pefi ordinarj o reali , e quelli dei Saggi fitti2) » 
immaginar) , o rapprefentativi , fi è „ che quelli 
fono mille molte più piccioli che non fono i pefi 
reali, dovendo fervire a pefare piccioIUTìmejquan- 
tità di metalli, o di mipiere, di cui vuol farli 
il Saggio . Quelli pefi in picciolo lì divìdono in al* 
trettante parti del medefimo nome che i pefi.rea» 
li, de'quali fi fa ufo ne'lavori in grande. 

Siccome i nomi , e le fuddivifioni di quelle 
forte di pefi variano fecondo i differenti paefi ; 
«osi noi non imprenderemo a farne upa minuta 
ed efatta dinumerazione ,• la quale ci condurreb- 
be troppo in lungo. Parleremo foltanto delle i'pe. 
zie più comuni ed ordinarie. Quelli, che defitte, 
raflero di vantaggio, potranno efamjnare i pefi , 
che .fono, in ufo ne’differenti paefi , e paragonar- 
li con quelli, che fono loro noti . Trovanti ne* 
Trattati delle monete, e io molte opere di Arit» 
metica i loro nomi, e le loro proporzioni. 

Tulle divi [ioni , e de nomi de' te fi di S*gi>» . 

II pefo più comune nelle Fonderie, dovei Me- 
tallurgifli cavano i metalli dai minerali , e dalle 
terre metalliche, è il quintale. Si divide in cen- 
to parti uguali, talvolta in cento e dieci, ed an- 
che in un nùmero maggiore , che chiamanfi lib- 
bre , in Tedefco pfund. La libra fi divide in tren- 
ta due parti chiamate mtZ»ontt , loth\ il loth o 
mezza onci» in due fifilichi , e il fifiiico in due 
mezzi fifilichi o dramme, quintili». Non riadope- 
rano pefi più piccioli di quelli , fe non che i;Sag. 
giatori dividono ancora il mezzo fifiiico in due, 
perchè talvolca debbono avere in confiderasione 
quelle minuzie , Ma per pefare tutte le parti , 
delle quali abbiam ora parlato, oltre) un pefo di 
cento libbre , bifogna aver tutti quelli % che fo- 
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no necefsarj per le differenti porzioni di quello 
quintale. Poco monta, che facciali ufo diunquin- 
tale di più di cento libbre; la divifione è fetn. 
pre la medefima . Si deve pertanto avere. 
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loths o mezze once 



mezzo Sicilico o grofso 



Ecco quali fono le divilìnni e i nomi de’ peli 
adoperati da’ Metallurgifti » e da’Saggiafori, t cort 
quella differenza , che il quintale de’ metallurgi- 
ci o quello , che li adopera nella .Società pela 
100 libbre reali o più > e quello de’ Saggiatori 
non pefa che un grofso e mezzo lilìlico ; ficchè 
egli >1 più non è che ttìtt del quintale ordi- 
nario o reale. * 

Siccome i danari de’pefi fittizj o disaggio fo- 
no piccoliflìmi , e per confeguenza fommamente 
foggetti a fmarrirfi , e poiché non li ritrovano 
dappertutto Artefici capaci dii rifarli , un Sag. 
giatore dee faperli fare da per fe i e di quello 
appunto adefso parleremo. * 

Dii- 
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Dell a maniera di fare i Tefi di Sanie, 
e Fittizi. 

Quelle forte di Pefi fi fanno di lamine d’ ar- 
gento quadrate è tanto grandi , che pofsano ri- 
cever il legnò o la marca del loro pelo . S’ in- 
comincia dal pefo di 64. libbre» e eh' è all'incir- 
. - ca i due terzi del grofìo reale; e fe gl’ imprime 
il feg no; che gli conviene: quello ferve a rego- 
lare tutti gli altri. Si mette quello pefo ( fef- 
Tanta quattro libbre ) nella bilancia di Saggio 
guernira de* fuoi bacini ; e dalla parte oppofla 
della granaglie di piorobominutiflimao della fabbi* 
lina lavata , afeiutta , e pallata per uno (laccio 
flretto , fino a tanto che fe n’abbia i* equilibrio; 
fi leva via io appreflb il pefo, e fi divide ugualr 
mente la granaglia o la fabbia : fi vuota uno de* \ 
bacini ; avvertendo bene di non lafciarvi nulla 
della granaglia . Si mette in luogo di quella un pe- 
fo, che non è più che la metà dell'antecedente: 
fi fegna 32 libbre: fi può averlo innanzi abboz- 
zato in Una bilancia men dilicata . Se quello fe- 
cóndo pefo forpafifa di molto quello delia grana- 
glia, fe gli leva quello che ha di più con uoa 
lima fina ; ma fe quello eccello è poca cofa lì 
àdopera una pietra fina da arruotare , fopra la 
quale lì sfrega fino a tanto che abbiali renduto 
capace di fare un perfetto equilibrio colla grana- 
glia, avvertendo di confrontarlo con elfa di trat- 
to in tratto. Si cambiano allora i bacini per ve- 
dere fe fi abbia prefo ekrore ; o fe la bilancia fia 
difettofa. 

Si continua la medelima operazione per tutti 
gli altri peli fino a quello di una libbra . Quanto 
a quello del quintale, fi mettono infieme , per re- 
golarlo, quelli di feffanta quattro, di trenta due 
e di quattro libbre, e fi fegna. La divifione del- 
le mezze once fi f < facilmente pigliando Tempre 
la loro metà, come fegue. Ben regolato che fia 
Tome XIV. V 5 una 
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una volta il pefo di una libbra , fi getterà 
con elio in equilibrio un filo d’argento dirittif- 
fimo , ricotto a! fuoco, e perfettamente cilindri- 
co. Si dividerà in due parti uguali coll* ajuto di 
un rapportatore, e di un conio ben tagliente ; 
ciafcuna metà farà un pefo di mezza libbra , o 
di ledici mezze once . Se le ne divide una in 
due , ogni nuova divilìone farà un pefo di otto 
mezze enee o loths, e così di mano in mano fi- 
no al groflo. Si farà ufo de’legmenti di quello 
cilindro per accomodare le picciole lamine d' 
argento fopra le quali avrartì improntato il ca- 
rattere delle mezze once. 

Non è neceflario aver divifioni di peli oltre 
ad una mezz’oncia; imperocché le dramme fono 
già piccioliflìmi fegmenti.di filo di argento, che 
fi debbono leggiermente appianare, ed incurvare 
per poter comodamente pigliarli . Si adoperano 
delle punte per fegnare il numero delle dramme , 
ovvero balla riconofcere il loro pefo dal rango » 
che occupano, e dalia loro grandezza. Si ha pa- 
rimenti una confiderabile quantità di pefi per fa. . 
re agevolmente tutte le parti nel quintale. 

Si ha fovente bifogno di un quintale , che peli 
più di un grorto reale: fi può di leggieri farne 
uno fecondo le regole , che abbiamo di fopra 
preferirle di quel pefo, che fi vorrà . £’ tutta, 
via bene , che fia in proporzione col picciolo 
quintale fittizio, come per elempio, che egli Ila 
come due o quattro fono ad uno , perchè allora 
il più picciolo può farne parte con tutte le fuo 
divifioni . 

Si verificano i pefi nuovi , oppure fi conofce 
con certezza fe i vecchj non abbiano contratto al. 
cun difetto coll’ ufo paragonando lequantità gran- 
di alle piccole come, per efempio , il quintale 
co’ pefi di fertanta quattro libre con quello di 
trenta due, e due altri di fedici libbre , e così 

de- 
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degli altri . E’ bene aver due peti, per ciafcun* 
divifione del quintale, e fi deve approvare que- 
llo avvertimento , che ficcome fi ha a (offrire 
molta difficoltà, e noja per accomodar la grana-* 
gha , non corta quali nulla di più il fare du« peli 
limili che farne un folo . 

• Quelli peli fi terranno rinchiuli in una piccio- 
la cadetta piatta, munita di una ferratura e di- 
vila in piccioli cartettini guerniri di cuojo o di 
panno, ciafcuno de’ quali avrà il fuo rango le- 
gnato per poter avergli in pronto. Si avrà l’av- 
vertenza di non metterne due infieme, imperoc- 
ché lo sfregamento farebbe perdere ad erti la lo- 
ro giurtezza.' 

Alcuni Artefici hanno in cortume di farei loro 
peli incominciando dal più picciolo, e di andare 
cesi moltiplicando fino al quintale . Ma quindi 
ne avviene, ch'e moltiplicano nell’ ifteffo tempo 
anche l’errore, che pedono aver commeflo nel 
primo, febbene poco fenfibile , e perdano così 
tutte le loro fatiche; altri per contrario comin- 
ciano dal più grande, e provano molte difficoltà 
per ritrovare i piccioli ; imperocché dividendo 
fempre per metà , non fi parta mai facilmente il 
pelo di venticinque libbre . Quella fi è la ragio- 
ne perché fi deve incominciare da feflfanta quat- 
tro libbre , e non far peli di cinquanta libbre nè 
di venticinque , attelo che fi poflono comporre 
coll’unione degli altri. 

Il quintale reale è| diverto in molti luoghi . 
Sperte volte contiene più di cento libbre ed ar- 
riva anche fino a cento e dieci e più oltre an- 
cora . Quando adunque un Saggiatore dovrà fare 
un fàggio di una qualche materia, il cui pefo fu 
in proporzione con quella del quintale reale, ag- 
giugnerà al quintale rapprefentativo altrettante 
libbre quante ne contiene di piu il quintale 
reale . ■ -- ' ■ - . - «ri 

V 6 Si 
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Si adopera un pefo di marco o di mezza lib» 
bra per i Saggi d’oro e d’argento. E per cono» 
fcere il titolo delle monete d’ argento allegato 
al rame o a qualche altro metallo. Si divide io 
fedici mezze once o loths, ogni lofh io quattro 
mezzi lìlìljchi , quint!ein \ il mezzo lifilico in quat» 
tro danari, pfenning\ e il danaro in due maglie 
killer , Si dà a quella ferie rapprefentante il 
marco il nome di pefo di piede pftnning - gt- 
v.vickt . 

Il pefo di marco non è afsolutamente necefsa- 
rio , perchè lì può fer virfi in fua vece del quìn». 
tale di faggio ; prendendo il pefo di ledici Iib» 
bre di quello per le fedici mezz’ once del pefo 
di piede , eh’ è in efso rapprefentato in tutte 
le lue parti. Ogni libbra di quintale fittizio cor- 
ri fponderà adunque ad una mezza oncia del pefo 
di marco rapprelèntativo; otto mezze once ad 
un mezzo fiGlico : due mezze once ad un dana- 
ro , ed una mezza oncia ad una maglia . 

Se fi vuole avere un pefo di marco fittizio per 
allegare il rame all'argento, fi divide come 1' 
antecedente in fedici loths. Ma ogni Ioth è fud„ 
divifo in diciotto grani, e fecondo Giorgio Jgtico. 
la in quattro fifilichi , ed ogni grano in quattro 
parti. Il pefo più- forte di quella ferie è adun- 
que il marco, il quale può, come quello, di cui 
abbiamo qui fopra parlato , efseie rapprefentato 
da quello di fedici libbre del quintale di faggio» 
nel qual cafo la libbra di quello, vaierà un loth 
di quello. 

Il fecondo pefo di quello marco è picciolo, va- 
le a dire, i! più forte dopo il primo larà di oc»*, 
to loths ; il terzo di quattro i il quarto di due» 
il quinto di un folo , o di diciotto grani ; il fe- 
do di un mezzo Ioth o di nove grani . Si può, 
ancora foftituire a quello ultimo la mezza libbra 
di un .quintale fittizio . Quanto alla diviso- 
ne • 
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ne de' grani del peto, di cui fi tratta , fi avrà 
ricorto a que’ medefnni efpedienti che per lo 
mezze onze del quintale in piccolo » vale a di- 
re, al cilindro d'argento . Il Tuo fectimo peto 
farà adunque di Tei grani , l'ottavo di tre ; il 
nono di due ; il decimo di un folo ; 1’ undecimo 
di un mezzo , ed il duodecimo in fine di un 
quarto di grano. Quelli grani avranno delle cali, 
fette particolari per dubbio di confonderli col. 
le mezze once di quintale immaginario. 

Per altro fe venifse voglia ad un qualche Ar- 
tefice di lare un pefo particolare feguendo la 
nofira djvifione , non abbiamo altro avvertimento 
da dargli fe non quelli che efpofii abbiamo qui 
addietro* eccettuato nondimeno che il fuo princi- 
pale pefo di marco non dev’efsere al più che.e- 
quivalente a quello di fedici libbre del quintale 
di faggio, ficcome abtqamo già detto. E’ in vero 
arbitrario fceglier quel tal pefo afsoluto che fi vor- 
rà per dargli le divifioni ricevute; mafimilmente 
un pefo troppo grande è contrario alle mire dell 1 
Arte, poiché non fi applica che a lavori in pic- 
colo e non in grande. Si f» principalmente ufo 
in Germania de' due peti di marco, e di quello. 

Nella Fiandra in luogo de* peli efpofii D. io* e 
1». fi adopera uo pefo di piede che fi divide 
idealmente in dodici danari, ciafcuno de’ quali 
^ fuddivifo in venticinque grani . Quelli dodici 
danari péfano un mezzo grofso reale ; quello è 
adunque il pefo, che fi dà al primo della ferie. 
Il fecondo è di fei danari* il terzo di tre ; il 
quarto di due* il quinto di un folo j il fedo di 
dodici grani ; il fettimo di lei* l'ottavo di tre; 
il nono di due; e il decimo di un folo . Si tra- 
forano le altre divifioni. 

14 0 . Quanto alla lega dell’oro co 1 ' argento e 
il rame, lì fa ufo per quella di un pefo di fe- 
melle C (*ratb- gemickt ). Ogni carato G divida 

fumi- 
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Umilmente limmaginariamenfe in dodici crani i 
il primo pefo della ferie pefa adunque , coire 
conviene» ventiquattro carati; i] fecondo dodi- 
5 * K 'J ter *o lei f il quarto tre ; il quinto due ; 
il leito un Colo ; il fettimo un mezzo, o feigra. 
DI » ‘ «tavo tre; il nono due; il decimo grano. 

Vi ha ancora un numero grande di fpezie d» 
peli diverfe da quelli, di cui abbiam ora parlai 
to . Ma fatebbe troppo tediolo l’efporle quV per 
minuto. Si può confultare intorno a ciò , come 
pure inforno a tutte le altre particolarità dell’ 
Arte del Saggiatore le opere di Giorgio Agrieoi * , 
g l Elementi dell Arte de" Seggi del Sig. Cramerj 
i opera di Mode/lino F * c ht Campata in Lipfia nel 
1567. il Trattato de’ Saggi di Schindler , l'altro 
de Arte probatoria mineralitrm , Jy metallorum di 
Kie sìing pubblicato a Li pii a nel 1742., la. Chimi - 
e* Metallurgica di Gtllert àmprefsa Umilmente a 
Liplia ne! 1750; 1 opera di Schiuder tradotta ul- 
timamente , e .pubblicata in Francefe dal Sig. 
Hellot , gli Opttfculi di Sthaly il libro intitolato 
oti* metallica , e ftampato a Scbneeberg in Sifso- 
nia nel 1748^ , inflruzione fopra le miniere di 
Lothneyfs , 1 Ars docimaftica fundamentalis , è 
l’Ars docimaltic? curiofa dell’Autore dell’arra' 
opera eh ha per titolo Procedei metallurgo cjuet 
Campata a Affla Cafsel nel 1737; in fineri Trat- 
tato di Giovanni Matthefius intitolato Sarepta , 
libavi» , e Glauber nel fuo Trattato de’ Fornelli. 

Spiegazione dell» Tavole del Saggiatore. 

TAVOLA 1 1 1. 

Bilancia di Saggio 0 docimaftica. 

V*g. 1 • Chiocciola . 

Fig. 2. Bi lancia di Saggio eleguita dal Sig. Colende . 

Fig. 
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Fig- 3. La medelima bilancia veduta fuori della 
fu» lanterna . 

Fig. 4. La fua cappa, e il fuo foflegno . 

F)g. 5. la fila lanterna» 

Fig. 4 . i Peli di faggio . 

Fig. 7. Piatto di vetro per le acque-filate . 

Fig. 7. n. a. Vafo per i fluidi. 

Fig. 8. Bilancia rovefciara , o feconda Bilanci* 
docimasie* di Cmmer. 

Fig. 9. Softegno delta prima bilancia diCraiaer» 
TAVOLA IV. 

4 * t • 

Fig. 10. Travèrfa della prima bilancia diCramer 
colla fua linguetta . 

Fig. 11. Caccia della bilancia. 

Fig. ti. La braga della bilancia » 

Fig. 13. I piatti, o i bacini. 

TAVOLA V. ' 

50 Fig. 14* Fornello di Saggio di piaflradifer* 

r° con una inferrata di Crarner. 

51 Fig. 1$. Canale , o condotto di piatirà di 

ferro che fi adatta alia bocca del focolare 
del fornello, e che fi riempie di carboni 
infuocati per impedire , che l'aria , che 
percuote quella bocca, non raffreddi la ma- 
teria in fufìone . 

5 * Fig. 16. Spaccato del fornello .’ E’ prefo da 
davanti in addietro. 

$3 Fig. 17. Altro fpaccato prefo da un Iato 
all’altro parallelamente alla faccia. 

54 Fig. 18 Fornello di Saggio di terra de’ Por- 
ne! itti di Parigi, 





TAVOLA VL 



55 Fig. 19. Spaccato del Fornello di Siggio di 
piafea di ferro fenza inferrata di Schltitter ; 

45 Fig. xo. Fornello di Saggio all'inglefe vedu- 

to lateralmente; 

46 Fig. ai. Il fuo fpaccato orterobtale; 

47 Fig. a*. Il fuo fpaccato verticale; 

48 Fig. a3. La fua fondazione; 

49. Fig. 24. Quello medefimo fornello veduto dii 
nanzi * 

TAVOLA VI L 

197 Fig. Z5. Gran copella, 0 cafsa fatti in urt 

cerchio di ferro . 

198 Fig. 26. Peftello dentato per allargare e di- 

fendere la cenerata della gran copella; 

199 Fig. 27. Gran copella fatta in un catino; 
iòo Fig. 28. MoAaco per fondare l’interno delle 

copelle per i Saggi io piccolo. 

*0 i Fig. 29. Monaca per formare 1 ’ eferho di 
quelte medelime copelle. 
lòi fig. 30. Spaccato di una di quelle copelle.' 
203 Fig. 31. Copella veduta per intiero. 

104 Fig. 32. Monaco per formare 1 ’ interno de- 
gli feor ideatori. 

205 Fig. 33. La fua monaca ; 

206 Fig. 34. Spaccato di uno fcOrificatorio : 

*07 Figi 35. Monaco per fare i’interho de* cót 
reggiuoli conici. 

208 Fig. 36. La Aia monaca. . 

209 Fig. 37. Monaca fpezzaca per i còreggiuofi 

triangolari . 

210 Fig. 38. Scariola per afpergere di polvere la 

cenerata pafTata. 

21 1 Fig. 39. Altro llampo o forma per i coreg- 

giuuli cenici o di Saggio. 

1 IX 



Digitized by Google 



V 



SA G 311 

liz Fig. 40. Correggiuolo triangolare. 

213 Fig. 41. Coreggiuoio di Saggio. 

414 Fig. 4i Pialla od afcia per incavare le co- 
pelle grandi . 

ais Fig. 41. Altro Coreggiuoio conico di pic- 
ciolo regolo metallico. 

T A T |0 L A Vili. 

2.16 Fig. 44. Torchio o flrettojo per fare i co- 
reggiuoli conici. 

217 Fig. 45. Forma concava per fare i coperchi 
infervienti ai faggi io picciolo, 
ax? Fig- 46. Tavola che forma 1 * interno del co- 
perchio. 

219 e zìa Fig. 47. 48 Chiocciole. 

221 Fig. 41; Forma convella per fare 1 ' efterno 

de' coperchi . 

222 Fig. 50, Vite che ferve di manico alla for- 

ma convella . 

ni Fig. IL, Stromento o fegmento rettangolo 
per chiudere gli sfiatatoi del coperchio di 
Saggio. 

22A Fig. 52, Coperchio sferoidale. 

225 Fig. si. Forma di, legno fopra la fuale fi 

fanno i coperchi antecedenti. 

226 Fig. 54. Coperchio ordinario per i Saggi in 

■picciolo, e fpezialmente per i Saggi dell’ 
argento . 

227. Fig. 55, Il medelìmo veduto dinanzi. Veg- 
gonfi nel fuo interno le copelle > che con- 
tengono la materia, di cui vuol farli il 
Saggio . 

12.8 Fig. 56. Parafuoco a vifiera transverfale . 
229 Fig. 52 » Parafuoco a vifiera verticale. 

.230 Fig. 58, Parafuoco guernito di un vetro. 

231 Fig. 52, Cilindro per la granulazione de’ 
metalli. 

23» ' 
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*31 Fig. 60. Granulazione all’acqua. 

*33 Fig. 6*» Tanaglie a becco. 

134 Fig. 6 i, Tanaglie da coreggiuoli . 

*35 Fig. <3* Canale da gettare o fonderei metalli 
a folle tee. 

23* Fig. 64. Aghi di faggio. 

%%7 Fig. 65. Tanaglie da copelle. 

38 Fig. 66. Tanagliuzza per i bottoni di ferro. 

39 Fig. 67. Aghi di Saggio montati fopra un 

cerchio. 

4® Fig. 68. Uncinetto o graffio di ferro. 

41 Fig. 69. Filo di ferro, 

4Z Fig. 70. Altro uncinetto o graffio di ferro. 

43 Fig. 71, Uncinetto o graffio figmoide. 

44 Fig. 71. Altro uncinetto o graffio. 

45 Fig. 73. Cucchiaia di ferro per i Saggi. 
SALE AMMONIACI! (Arte di fabbricare il) 

11 fale ammoniaco è «n fai neutro formatodal* 
la combinazione dell’ acido marino coll’ alcali 
volatile . E’ di ufo in alcune Arti , e ci viene 
recato dal Levante. 

La forte della maggior parte delle cofe , che 
ci vengono da paefi lontani fi è di edere , di. 
rem coti , fpatriate innanzi che arrivino infino 
a noi: elle padano per tance mani eh’ è difficile 
fapere la loro vera origine da coloro , da cui le 
riceviamo. 

Il commerciante penfa piò al guadagno , che 
può ritrarre dalla\fua merce, che alla maniera 
con cui fi fabbrica ; pochi fono i Filofofi , che 
viaggiano, e quella lì è la ragione, perchè paffa 
tanto tempo innanzà che lìamo iftruiti di molti 
oggetti importanti, che riguardano 1 ’ Ifloria Na. 
turale, e le Arti. 

La fabbrica del fale Ammoniaco è data nel 
cafo , di cui parliamo} fi dubitò lungo tempo fe 
quello folle un prodotto deli’ Arte, o della Ma- 
tura , Infine fumo flati efattanente illruiti della 

vera 
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vera maniera di fabbricarloda’Signori Lemere , e 
Granger , le cui memorie furono comunicate all' 
Accademia Reale delle fcienze di Parigi . 

Della materia , co» cui fi fabbrica il / ale ammoniaco . 

La materia, che fi adopera per la fabbrica del 
Tale Ammoniaco, è fuliggine di cammino formata 
da fumi , che fi folle vano dalle zolle di (ierco di 
animali impaliate con paglia , che fi adoperano 
per bruciare in Egitto, e in alcuni altri paelì , 
dove non ci fono legna . I cammini dove non fi 
abbrucia altra forte di Aereo, che quello di vac- 
ca danno la migliore fuliggine , e dalla quale fi 
può ricavare la maggior quantità di fale Am. 
moniaco ; da venti lei libbre di queAo Aereo fi 
pofl'ono ritrarre fei libbre di fale. 

Si mette dentro a delle Palle grandi di un 
vetro fottilifiimo , "'che terminano in un collo 
lungo da quindici in fedici linee fopra un polli, 
ce di diametro . Vi fono di queAe Palle di di- 
vede grandezze ; le più piccole contengono do. 
dici libbre di fuliggine , e le più grandi cin- 
quanta; non fi riempiono sì Lune che l’ al tre fe 
non a tre quarti , per lafciare uno fpazio al fi- 
le Ammoniaco, che deve follevarfi per fublima- 
zione. 

Della cojlrutiene de' Formili. 

Sì mettono queAe palle fopra un fornellocom* 
poAo di quattro piccioli muri , che formano un 
quadrato . I muri laterali hanno nove piedi , e 
quelli di faccia ne hanno dieci i la loro altezza 
è dappertutto uguale , e danno dieci pollici di 
grofiezza . Nel quadrato , che formano queAi 
quattro muri vi fono tre archi della lunghezza 
di queAo quadrato difianti gli uni dagli altri die* 
ci pollici; la bocca del fornello è fatta in ova- 
le; ha due piedi e quattro pollici di altezza fo« 
pra fedici pollici di larghezza , ed è poAa nel 
mezzo di una delle facciedel fornello. 

Opt. 
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Operazioni /opra lo fterco di Vacca. 

Si collocano le Palle nel mezzo degli archi 
del fornello, che fanno le veci d’inférrata per fo- 
ftenerle. Se ne mettono d’ ordinario quattro nel 
mezzo di ciafcun arco , il che fa il numero di 
fedici per un fornello , SonO[ una dall’ altra di- 
fende daccirca a mezzo piede ; fi tengono ferme 
con pezzi di mattone e con terra: fi ha 1’ av- 
vertenza di lafciare feoperti quattro pollici all’ 
incirca della parte fuperiore delle Palle per a. 
gevolare la fublimazione col contatto dell aria 
edema (opra di queda parte fuperiore: fi lancia- 
no fimilmente feoperti fei pollici della parte in- 
feriore, perchè il fuoco polla meglio operare fo- 
pra le materie. Difpclle a quedo modo le cofe , 
fi dà in prima un fuoco di paglia che continua 
per un’ ora. Dopo vi fi getta dello Aereo di 
vacca ridotta in pezzi quadrati; quedi pezzi ac- 
crefeeno la gagliardia del fuoco . Si continua in 
quedo dato per dicinove ore , e dopo fi va f ce - 
mando appoco appoco. La durata totale dell’ope** 
razione è di cinquanta due ore . Quando le ma- 
terie contenute ne’ vali cominciano ad edere ri- 
scaldate , vale a dire dopo fei o fette ore di fuo- 
co, fi follevano de’futni denfidìmi , e di pedìmo 
odore : il che continua per quìndici ore. Si ve- 
de quattro oro dopo il Tale ammoniaco* il qua- 
le fi folleva in fiori bianchi , che fi attaccano 
all* interno dei collo ide’ vafi. Quelli che prefie- 
dono a quefia operazione, hanno l’avvertenza di 
pad'are di tratto in tratto una verga di ferro 
nel collo delle Palle per mantenere un’ apertura 
nella volta falina affine di lafciare una libera 
ufeita a derte materie azzuriccie , che non cefi, 
fano di ofeire da’ vafi fe non allora che l’opera- 
zione è finita. 

Quando la fublimazione è fatta , fi leva via il 
fuoco , fi rompe la Palla , fi gettano via le ce- 
neri , 
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neri , che reftano nel fondo , e fi cava una truf- 
fa rotonda, bigia , e mezzo rrafparente , grolfa 
da trft in quattro dita , annerata efternamente 
dalle fuligginosa , eh’ è fblpela , ed attaccata al 
collo della Palla ; e quello è i! Tale ammoniaco, 
1 luoghi dell'Egitto , dove fi fabbrica quello 
fate fono due Borgate del Delta , un’ all’ altra 
vicine, una lega difeofto dalla Città di Menfuraj. 
Vi fono venticinque Laboratori grandi ed alcuni 
altri piccioli , , e vi fi fanno ogni anno da 
mille e cinquecento in due mila quintali di que- 
llo fale . In tutto il rimanente dell’ Egitto non 
vi ha più che tre Laboratoj, due finalmente nel 
Delta, ed uno al Cairo, donde non efeono all'anno 
più che da venti in trenta quintalidi quello fale 
Del fale ammoniaco dell' Indie . 

Oltre la Ipezie di fale ammoniaco che fi pre- 
para in Egitto , ve n’ ha un’ altra , che fi pre- 
para nell’ Indie , e eh’ è folto la forma di pani 
di zucchero ; quello fale ammoniaco è più beilo 
e più puro che non è quello d’Egitto. I Vene- 
ziani , e gli Oiandefi ne portavano una volta > 
ma oggidì è rariflìmo nel traffico. 

Quello fale ha la figura di un pane di zucche- 
ro , colla punta troncata; i più grandi di quelli 
pani hanno nove pollici di diametro nella bafe » 
e tre pollici e un quarto nella fommità fopra 
undici pollici e mezzo di altezza; non fono fia- 
lidi in tutta la loro malfa ; 1’ interno è vuoto 
dalla parte della bafe, e forma un cono di fette 
pollici, e mezzo di diametro , e di cinque pol- 
lici e mezzo incirca di altezza . Quando fi pa- 
ragonano quelli pani di fale ammoniaco con quel- 
li , che ci vengono dall’Egitto è facile giudica- 
re , che all’ Indie quello fale fi lavora in un vo- 
lume più grande. Di fatto quelli- ultimi pefanoda 
quattordici in quindici libbre, mentre gli altri 
non pefano più che da quattro in cinque. 

La 
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La confidenza è a un dipredo la ftefl*a , Io che 
dimoftra, che fono prodotti da una fublimazione 
quali uguale. Non fono diverfi in altro che nel- 
la figu ra ) ch'hanno prefa d*l vafo fublimatorio k 

Dal metodo feguito nell’ Indie per la fabbrica 
del faie Ammoniaco rifuita, che la fuperficie di 
quedo fale è liien cariéa d'impurità, perchè tur. 
te le fuliggini, che fi folievano in tempo dell'o- 
perazione hanno maggior facilità di fuggirfenc 
verfo la punta del cono , e fi feparano agevol- 
mente troncando quella punta quando fi formano 
in pani. Si odervaoo fui dintorno del cerchio » 
che termina quelli pani , i velligj di cinque ó 
lei buchi , che fi ha avuta 1’ avvertenza di fare 
durante l’ operazione per darò al file » che fi 
fublima il mezzo di arrivare fino in alto , e di 
quivi folidamente condenfarfi , lafciando fuggire 
1’ aria rarefatta , e le fuiigginnfità , che potreb* 
bero arredare la fublimazione . 

Quedo fale ammoniaco dell’ Indie è formato a 
drati > ed è anche facile riconofcere la loro , 
gradazione, e la maniera con cui li formano, e 
fi unifcono infieme mediante la fublimazione. Le 
prime porzioni , che fi follevano , fi attaccano 
alle pareti del vafo, dov’entrano in una fpezie 
di fufione pel calore del riverbero, di cui i! va- 
fo fublimatorio è coperto; fi dringono dipoi , e 
fi condenfano per l’unione delle lamine faline , 
che loro fuccedono ; e quefia fi .è la ragione , 
perchè tutto il pane è edernamente veftito di 
una eroda falina dura . La malfa falina , che 
continua a follevarfi durante la fublimazione per 
la violenza del fuoco , fi difpone in aghi tutto 
ali’ intorno di queda eroda » ma quedi aghi fi 
dringono affai meno , perchè la grolfezza deila 
mafia venendo à crefcere conficlerabilmente pre- 
ferva le lamine intermedie dall’ azione del fuo- 
co. Sublimandoli la materia aliai rapidamente , 
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la cima del cono fi tura , e cacciando Tempre il 
fuoco la materia in alto, e divertendola da tut- 
ti lati verbale pareti del vafo fi. forma un vuoto 
nell’interno del cono- .* 

Differenza del Sale ammoniaco di Egitto 
da quello dell' Indie . 

Se fi paragona quello file ammoniaco dell’ In- 
die con quello di Egitto fi trova eflere della 
medefima natura, e contenere i medelimi princi- 
pi» e però pofl’ono adoperarli si * 1 ’ uno che 1 ‘ al- 
tro negl’ ideili ufi. Ciò tuttavia che potrebbe far 
dare la preferenza a quello dell’ Indie in certe 
circodanze, è la fua purità; egli non è qua fi per 
nulla carico di Iporcizie e d’impurità nella fua 
fuperficie , e non v’ è che la fua cima , che fia 
di men buona qualità del redo ; oltre a ciò fo- 
pra la totalità della mafia dav’eflervi minor per- 
dita o fcemamento che non fi trova fopra i pan» 
di fale Ammoniaco d’ Egitto , i quali fono più 
carichi di fuligginofità a proporzione della loro 
groffezza . 

Si può ottener facilmente di purificare il fale 
ammoniaco , che s' è caricato di materia nera , 
e carbonofa nella fublimazione; balia farlo fcio- 
ghiere nell’acqua , filtrare la difsoluzione , e far- 
la fvaporare: fi otterrà colla criflallizazione que- 
llo fale bianchi dì mo , e puro. * 

Rifulta adunque dalla maniera che abbiamo e- 
fpolla di fabbricare il fale Ammoniaco che la fu- 
liggine, e fpezialmente quella delle materie ani- 
mali, o contiene in copia quello fale tutto for- 
mato , e che non abbifogna d’altro che d' efl’ere 
fublimato perfepararfi da effe, o per Io meno rac- 
chiude in fe de’ materiali atti a formarlo, i qua- 
li fi combinano infieme durante l’operazione, eh’ 
è una fpezie di diflillazione della fuliggine , e 
che dipoi fi fubiìmano. 

Il fale Ammoniaco non è compofto, come s' è 

dee. 
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detto, che dell’alcali volatile unito all’acido del 
fai marno; epertanto unendo infierite queltedue 
foftanze a grado di faturazione fi ottiene fra col- 
Ja fublimazione, fu colla criftallizazione del bel* 
lilfimo fate ammoniaco. 

%/perienze del Sìg. Geoffroy per fare il fa. 
le ammoniaco . 

Il Sig. Geoffroy il minore ha fatto dell* efpe. 
rienze delle quali ha dato il rifultato all’ Acca* 
demia di Parigi nell’ anno 171 6. pei arrivare a 
fare del fale ammoniaco limile a quello del Le* 
vante. 

La matèria, ch’entrava in tutte le fue EfpeX 
rienze era Purina umana ; cavò da quella urina 
fola del fai e ammoniaco, ma in piccioliffima quan- 
tità; ma ne cavò aliai di più mefcolando all'uri- 
na del fai marino , il cui acido li univa all' al- 
cali volatile dell’ urina. 

L' urina non è la fola materia animale che 
fervir polla alla fabbrica di quello fale; le offa» 
i peli, le corna , il fangue , le unghie polfono 
parimenti adoperarli per quello effetto , perchè 
tutte quelle macerie danno dell’alcali .volatile. 
Il Sig. Geoffroy conchiudeva dalle lue efperien- 
ze, che la fabrica di quello fale era faciliffima; 
e che fe la fonte del Levante venifse per un 
qualche accidente a mancare , fi potrebbe fuppli. 
re con molta facilità . Ma vi è ragione di cre- 
dere i che infiao a tanto che quella forgente da- 
rà, noi ne follerremo difficilmente la concorren- 
za pel prezzo, attefo che coloro che fabbricano 
il fale ammoniaco in Egitto non hanno a fare 
altra fpefa che quella della fublimazione. 

» 

Fine del Temo Decimo quarto. 
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